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หลักสูตรศลิปศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2564 
 

 
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
คณะ  คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
 

หมวดที่ 1   ข้อมูลทั่วไป 
1. รหัสและชื่อหลักสูตร         
  รหัสหลักสูตร     : 25491501104589  
  ภาษาไทย  : หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
  ภาษาอังกฤษ   : Bachelor of Arts Program in Home Economics 
 
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
  ชื่อเต็ม (ภาษาไทย) : ศิลปศาสตรบัณฑิต (คหกรรมศาสตร์) 
  ชื่อย่อ (ภาษาไทย) : ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 
  ชื่อเต็ม (ภาษาอังกฤษ) : Bachelor of Arts (Home Economics) 
  ชื่อย่อ (ภาษาอังกฤษ) : B.A. (Home Economics) 
 
3. วิชาเอก 
  ไม่มี 

4. จ านวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 
  จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไมน่้อยกว่า 130 หน่วยกิต 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1 รูปแบบ 

  หลักสูตรระดับปริญญาตรี 4 ปี 

 5.2 ประเภทของหลักสูตร  
หลักสูตรปริญญาตรีทางวิชาการ  
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 5.3 ภาษาที่ใช้ 

หลักสูตรจัดการศึกษาเป็นภาษาไทยหรือภาษาอังกฤษ  โดยใช้เอกสารการสอนและต ารา     
เป็นภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 
 5.4 การรับเข้าศึกษา 

   รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างประเทศที่สามารถฟัง พูด อ่าน เขียน และเข้าใจ สื่อสารภาษาไทย
ได้เป็นอย่างด ี
 5.5 ความร่วมมือกับสถาบันอ่ืน 

   เป็นหลักสูตรเฉพาะของมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร ที่จัดการเรียนการสอนโดยตรง 
 5.6 การให้ปริญญาแก่ผู้ส าเร็จการศึกษา 

  ให้ปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

 
6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
 6.1  หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
              พ.ศ. 2559 เริ่มด าเนินการใช้หลักสูตรนี้ ในภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2564 
 6.2 ได้พิจารณากลั่นกรองโดยคณะกรรมการประจ าคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
  ในคราวประชุมครั้งที่ 2/2563 เมื่อวันที่  4  เดือน ตุลาคม  พ.ศ. 2563 
 6.3 ได้พิจารณาเห็นชอบหลักสูตร โดยสภาวชิาการ ในคราวประชุมครั้งที่ 13/2563 
  เมื่อวันที่  16  เดือน ธันวาคม  พ.ศ. 2563 
 6.4 ได้พิจารณาเห็นชอบหลักสูตร โดยคณะกรรมการด าเนินงานของสภามหาวิทยาลัย  
  ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร ในคราวประชุมครั้งที่ 8/2563 เมื่อวันที่  25 เดือน ธันวาคม   
  พ.ศ. 2563 
    6.5  ได้รับอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตรจากสภามหาวิทยาลัย ในคราวประชุมครั้งที่ 1/2564  
  เมื่อวันที่  15  เดือน มกราคม  พ.ศ. 2564 
 
7. ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 

 หลักสูตรมีความพร้อมเผยแพร่คุณภาพและมาตรฐานตามมาตรฐานคุณวุฒิ ระดับปริญญาตรี 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 2557 ในปีการศึกษา 2566   

8. อาชีพที่สามารถประกอบได้หลังส าเร็จการศึกษา 
8.1 ผู้ผลิตและบริการด้านอุตสาหกรรมบริการอาหารในสถานประกอบการต่างๆ เช่น โรงแรม 

ภัตตาคาร ธุรกิจแฟรนไชส์ (franchise)  
8.2 ผู้ดูแลงานด้านอาหารและโภชนาการในสถานศึกษา 
8.3 ผู้ประกอบการธุรกิจอาหาร   



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 3 
 

8.4  นักวิชาการด้านอาหารและโภชนาการ 
8.5 นักเคหกิจชุมชน (งานส่งเสริมและพัฒนาคุณภาพชีวิตในชุมชน) 
8.6  พนักงานบริการด้านอาหารและการจัดเลี้ยง 
8.7 ผู้ประกอบการธุรกิจงานด้านศิลปะประดิษฐ์ 
8.8 นักออกแบบและพัฒนางานศิลปะประดิษฐ์ 
8.9 นักพัฒนางานศิลปะประดิษฐ์ในชุมชน 
8.10 ผู้บริหารจัดการงานศิลปะประดิษฐ์ 
8.11 นักสาธิตผลิตภัณฑ์อาหารและงานศิลปะประดิษฐ์ 
 

9. ชื่อ-สกุล  ต าแหน่งทางวิชาการ และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

ล าดับ ชื่อ-สกลุ 
 

ต าแหน่ง 
ทางวิชาการ 

คุณวุฒิ/สาขาวิชา/วิชาเอก 
 

สถาบัน/มหาวิทยาลัยท่ีจบ ปีที่จบ 
พ.ศ. 

1 นางสาวโสรฌา  
เครือเมฆ 

อาจารย ์ ศศ.ด.(อาชีวศึกษา) 
ศศ.ม.(คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์-คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2561 
 2549 

 
2546 

2 นางศรุดา  
 นิติวรการ  

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์-คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2541 
2537 

3 นางสาวศุทธวดี  
เววา                            
 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์) 
ศษ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่

2549 
2543 

4 นางสาวอังคณา   
จารุพนิทุโสภณ   

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์) 
วท.บ. (คหกรรมศาสตร์)  

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2548 
2544 

5 นางกานต์ณัฎฐา   
เนื่องหนุน  

อาจารย ์ วท.ม. (คหกรรมศาสตร์)  
วท.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 

2553 
2548 

6 นางสาวชุติมา   
สังคะหะ  
 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

บธ.ด.(การจัดการธุรกจิ) 
ศศ.ม. 
(คหกรรมศาสตร์เพื่อพัฒนาชุมชน) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์-คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
มหาวิทยาลัยรามค าแหง 
 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2560 
2543 
 
2539 
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10. สถานที่จัดการเรียนการสอน 
       มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 
11.  สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาที่จ าเป็นต้องน ามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 
 11.1  การพัฒนาทางเศรษฐกิจ 

ปัจจุบันรัฐบาลต้องการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศในด้านกลุ ่มอาหาร เกษตรแล ะ
เทคโนโลยีชีวภาพ อันเนื่องมาจากการขยายตัวทางอุตสาหกรรมและการค้าระหว่างประเทศ รวมทั้ง
การเปิดเสรีทางการค้า จะส่งผลต่อการแข่งขันและพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศ ซึ่งธุรกิจด้านการประกอบ
อาหารและการบริการจัดว่าเป็นยุทธศาสตร์ในกลุ่มอาหารที่รัฐบาลต้องการพัฒนาให้ก้าวสู่ยุค 4.0 
จากยุทธศาสตร์ในการพัฒนาประเทศข้างต้น จึง ได้น ามาพิจารณาในการวางแผนปรับปรุง
หลักสูตรคหกรรมศาสตร์ เพื่อให้สามารถผลิตบุคลากรที่มีความเชี่ยวชาญในด้านคหกรรมศาสตร์ 
โดยมุ่งเน้นการประกอบอาหารและการบริการมาใช้พัฒนา สร้างสรรค์ เพ่ือให้เกิดมูลค่าเพ่ิม ยกระดับ
มาตรฐานและเพ่ิมขีดความสามารถแข่งขันให้ประเทศในกลุ่มธุรกิจการประกอบอาหารและการบริการ 
สามารถก้าวทันโลกในศตวรรษที่ 21 ด้วยการก าหนดนโยบายการบริหารประเทศสู่การเป็น THAILAND 
4.0 เมื่อรัฐบาลปรับเปลี่ยนโครงสร้างเศรษฐกิจไปสู่ “VALUE-BASED ECONOMY” หรือ “เศรษฐกิจที่
ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม” ส่งผลให้กลุ่มเทคโนโลยีและอุตสาหกรรมเป้าหมาย ต้องได้รับการพัฒนาตาม
นโยบายของประเทศไทย ให้เป็นหนึ่งในกลุ่มอุตสาหกรรมสร้างสรรค์ วัฒนธรรม และบริการที่มีมูลค่าสูง 
(CREATIVE, CULTURE & HIGH VALUE SERVICES) การพัฒนางานที่เกี่ยวข้องกับคหกรรมศาสตร์ 
จึงเป็นศาสตร์ที่ต้องปรับตัวด้านพัฒนาทรัพยากรมนุษย์และสิ่งแวดล้อมให้มีความทันสมัยโดยเชื่อมโยง
เทคโนโลยี เพ่ือเพ่ิมมูลค่าตามแนวทางประเทศไทย 4.0 ของกลุ่มเป้าหมายที่ 1 ของกลุ่มเทคโนโลยีและ
อุตสาหกรรมเป้าหมาย ได้แก่ ด้านกลุ่มอาหาร เกษตร และเทคโนโลยีชีวภาพ ดังนั้น ในแผนพัฒนา
เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่  12 มีแผนยุทธศาสตร์ที่ยึดถือเป็นเป้าหมายในการพัฒนา คือ 
การพัฒนาที่ยั่งยืน (Sustainable Development Goals : SDGs) รวมทั้งการปรับโครงสร้างไปสู่ประเทศไทย 
4.0 ซึ่งมียุทธศาสตร์ที่ส าคัญในศาสตร์คหกรรมศาสตร์ ได้แก่ 1) การเสริมสร้างและพัฒนาศักยภาพทุนมนุษย์ 
2) ยุทธศาสตร์การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและแข่งขันได้อย่างยั่งยืน 3) การเสริมสร้างความมั่นคง
แห่งชาติเพ่ือการพัฒนาประเทศสู่ความมั่งค่ัง และยั่งยืน 
 
 11.2 การพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

จากการเปลี่ยนแปลงทางสังคมและวัฒนธรรม ทีมี่การใช้สื่อออนไลน์ เทคโนโลยีสารสนเทศ ระบบ
การสื่อสาร ระบบอินเทอร์เน็ต เป็นอย่างมาก รวมทั้งการเปลี่ยนแปลงโครงสร้างทางสังคมและวัฒนธรรม
ภายใต้บริบทของโลกที่ก้าวไปสู่กระแสโลกาภิวัฒน์ในศตวรรษที่ 21 ท าให้เกิดเสรีในการเคลื่อนย้ายและ
การเดินทางของประชากรโลกมากขึ้น ส่งผลให้สังคมและวัฒนธรรม เกิดการเปลี่ยนแปลงทั้ง ใน
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ศิลปวัฒนธรรม ด้านการบริหารจัดการ เทคโนโลยี และเป็นไปตามนโยบายประเทศไทย  4.0 เพ่ือให้
สอดคล้องกับการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม  

นอกจากนี้ความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี และค่านิยมที่เปลี่ยนแปลงตามวัฒนธรรมตะวันตก ผู้คน
นิยมการท่องเที่ยว และรับประทานอาหารนอกบ้านมากขึ้น ท าให้เกิดการมุ่งเน้นอาหารเพ่ือสุขภาพและ
อาหารปลอดภัย รวมถึงการใส่ใจปัญหาสุขภาพและสิ่งแวดล้อมมากข้ึน น ามาสู่การวางแผนการผลิตบัณฑิต
หลักสูตรคหกรรมศาสตร์ให้สอดคล้องกับสังคมปัจจุบัน โดยหลักสูตรมุ่งเน้นให้บัณฑิตมีความเป็นมืออาชีพ
ในด้านการบริการอาหารในระดับอุตสาหกรรม มีความเข้าใจในบริบทของความต้องการอาหารของ
ผู้บริ โภค ให้ความส าคัญกับการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม โดยบูรณาการบนพ้ืนฐานของ
ทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปัญญาไทย โดยบัณฑิตต้องเป็นผู้ที่มีศักยภาพในตนเอง สามารถสร้างโอกาสใน
การเรียนรู้ตลอดชีวิต มีคุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณในอาชีพ ช่วยส่งเสริมพัฒนาคุณภาพชีวิต
ของตนเอง ครอบครัว สังคมและประเทศชาติได้อย่างยั่งยืน เกิดความมั่นคง ด ารงไว้ซึ่งเอกลักษณ์ไทย 
และเท่าทันการเปลี่ยนแปลงทางด้านสังคมและวัฒนธรรม 
 
12. ผลกระทบจากการพัฒนาทางเศรษฐกิจและการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรมต่อการพัฒนา 
หลักสูตรและความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
 12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

ผลกระทบจากสถานการณ์ด้านเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม ปัจจุบันท าให้เกิดความจ าเป็น
ในการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตรคหกรรมศาสตร์ให้สอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลง อาทิ การเพ่ิมข้ึนของ
ผู้สูงอายุนับเป็นโอกาสในการพัฒนาอาหารและการบริการอาหารส าหรับผู้สูงอายุ อาหารเพื่อสุขภาพส่งผล
ให้การผลิตและอุตสาหกรรมบริการอาหารเป็นธุรกิจหลักที ่สามารถแข่งขันกับนานาประเทศได้ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์จึงมุ่งเน้นผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ความสามารถด้านการผลิตและบริการอาหาร 
และศิลปะประดิษฐ์ เพื่อปฏิบัติงานในอุตสาหกรรมอาหาร และสามารถเป็นผู้ประกอบธุรกิจที่มีศักยภาพ 
มีคุณธรรม จริยธรรมและมีจรรยาบรรณในวิชาชีพสามารถแข่งขันในตลาดแรงงานได้ หลักสูตร จึง
จ าเป็นต้องปรับแนวคิด และพัฒนาให้สอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลงทางด้านเศรษฐกิจและสังคม 
ความต้องการของตลาดแรงงาน เพ่ือให้บัณฑิตคหกรรมศาสตร์มีความรู้และทักษะ สามารถประกอบอาชีพ
ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

ดังนั้นสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จึงได้ปรับปรุงหลักสูตร จากหลักสูตรปี 2559 เป็นหลักสูตร
ศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ปี 2564 เพื่อมุ ่งเน้นผลิตบัณฑิตที ่มีองค์ความรู้
ทางด้านคหกรรมศาสตร์ เพ่ือตอบสนองการพัฒนาประเทศตามแผนยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี (พ.ศ. 2561 -
2580) เพ่ือให้บัณฑิตสามารถด ารงชีวิตเท่าทันการเปลี่ยนแปลงของโลกในศตวรรษที่ 21 ที่มีการเปลี่ยนแปลง
ทั้งในด้านรูปแบบการบริหารจัดการเทคโนโลยี  และนวัตกรรม ไปสู่ความยั่งยืน และเกิดการบูรณาการ
กระบวนการท างานที่มีความรับผิดชอบต่อสังคม มีคุณธรรมและจริยธรรม โดยการผลิตบุคลากรเป็น
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นักปฏิบัติที่มีจิตส านึก และน าความรู้มาใช้ให้เกิดประโยชน์แก่สังคมและท้องถิ่นในการปรับปรุงหลักสูตรนี้ 
ด าเนินการตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ และกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 2557 ที่มุ่งพัฒนาศักยภาพบัณฑิตให้มีความรู้และทักษะอาชีพ ควบคู่ไปกับ
การมีคุณธรรม จริยธรรม และเจตคติที่ดี  ตระหนักในการอนุรักษ์และเผยแพร่ภูมิปัญญาท้องถิ่นรวมทั้ง
ศิลปวัฒนธรรมไทย  

 12.2 ความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
พันธกิจหนึ่งของมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร พ.ศ. 2547 คือ มุ่งผลิตบัณฑิตและพัฒนา

ก าลังคนทางการศึกษาให้มีความรู้คู่คุณธรรมและจริยธรรม มีมาตรฐานวิชาชีพที่สอดคล้องกับความ
ต้องการของสังคม ซึ่งหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ยึดหลักมาตรฐานวิชาการและ
วิชาชีพระดับอุดมศึกษา ตามพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฎพระนคร พ.ศ. 2547 มาตรา 7 ก าหนดให้
มหาวิทยาลัยเป็นสถาบันอุดมศึกษาเพ่ือการพัฒนาท้องถิ่น ที่เสริมสร้างพลังปัญญาของแผ่นดิน ฟ้ืนฟูพลัง
การเรียนรู้ เชิดชู ภูมิปัญญาของท้องถิ่น สร้างสรรค์ศิลปวิทยาเพ่ือความเจริญก้าวหน้าอย่างม่ันคงและยั่งยืน
ของปวงชน ท าการสอน วิจัย ให้บริการทางวิชาการแก่สังคม ปรับปรุง ถ่ายทอดและพัฒนาเทคโนโลยี
ตลอดจนการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม ดังนั้นการพัฒนาหลักสูตรคหกรรมศาสตร์ จึงมุ่งเน้นผลิตบัณฑิตที่
มีความรู้และทักษะด้านวิชาชีพ ควบคู่ไปกับการมีคุณธรรม จริยธรรม เจตคติ ตระหนักในการอนุรักษ์และ
เผยแพร่ ภูมิปัญญาท้องถิ่น รวมทั้งศิลปวัฒนธรรมไทย อันเป็นรากฐานส าคัญของการพัฒนาบุคลากร
ทางด้านคหกรรมศาสตร์ ที่สามารถปฏิบัติงานเพื่อการพัฒนาคุณภาพชีวิตและสิ่งแวดล้อมของบุคคล 
ชุมชน และสังคมได้ เช่น งานด้านผลิตและควบคุมคุณภาพอาหาร งานศิลปะประดิษฐ์สร้างสรรค์ งาน
ด้านการศึกษา การฝึกอบรมวิชาชีพ งานด้านการบริหารจัดการทั้งในภาครัฐ และภาคธุรกิจต่างๆ งาน
ด้านศิลปวัฒนธรรม ตลอดจนการเป็นผู้ประกอบการ ทั้งในด้านที่เกี่ยวข้องกับอาหารและโภชนาการ 
รวมทั้งศาสตร์ทางคหกรรมแขนงอ่ืนๆ 

13. ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอ่ืนที่เปิดสอนในคณะ/สาขาวิชาอ่ืนของสถาบัน 
 13.1 รายวิชาในหลักสูตรทีเ่ปิดสอนโดยคณะ/สาขาวิชา/หลักสูตรอ่ืน 
   หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป บริหารจัดการโดยหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 

1.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  ไม่น้อยกว่า         30 หน่วยกิต 
   1)  กลุ่มวิชาบังคับ 24 หน่วยกิต 
     1.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร   9 หน่วยกิต      
     1.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์   8 หน่วยกิต 
     1.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม   3 หน่วยกิต 
     1.4  กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ   4 หน่วยกิต 
  2)  กลุ่มวิชาเลือก  ไม่น้อยกว่า             6 หน่วยกิต 
 2.  หมวดวิชาเลือกเสรี เปิดสอนโดยสาขาวิชาของคณะ/วิทยาลัยต่างๆ  
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 13.2 รายวิชาในหลักสูตรที่เปิดสอนให้คณะ/สาขาวิชาอ่ืนที่ต้องมาเรียน 
             รายวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรนี้ นักศึกษาสาขาวิชาอื่นสามารถเลือกเรียนได้ในบางรายวิชา

ตามความสนใจ โดยสามารถเลือกเรียนเป็นวิชาเลือกเสรีได้ 

 

 13.3 การบริหารจัดการ 
  ในการบริหารการจัดการหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ อาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจะท าหน้าที่ประสานงานกับอาจารย์ประสานงานรายวิชาศึกษาทั่วไป อาจารย์ที่มี
คุณวุฒิตรงตามสาขาวิชาและจากสาขาวิชาอ่ืนที่เกี่ยวข้อง โดยก ากับดูแลทั้งด้านเนื้อหาสาระ การจัดตาราง
เรียนและตารางสอบ บริหารการใช้ทรัพยากร วัสดุและครุภัณฑ์ เพ่ือสนับสนุนกระบวนการจัดการเรียน
การสอนแบบบูรณาการ ทั้งนี้ให้สอดคล้องกับมาตรฐานผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 2557 และมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ซึ่งคณะกรรมการ
บริหารหลักสูตร ท าหน้าที่ต่อไปนี้ 

1. ก าหนดวัตถุประสงค์ เป้าหมายและแนวทางในการพัฒนาและบริหารหลักสูตร ให้สอดคล้อง
กับนโยบายของมหาวิทยาลัยและความต้องการของสังคม 

2. ก าหนดมาตรฐานคุณลักษณะและวิธีคัดเลือกผู้สมัครเข้าศึกษาตลอดจนวางแผนและ
ด าเนินการรับนักศึกษาในหลักสูตรที่รับผิดชอบ 

3. ก าหนดมาตรฐานบัณฑิตหรือผู้ส าเร็จการศึกษาในหลักสูตรที่รับผิดชอบตลอดจนก าหนด
วิธีการประเมินและติดตามผลผู้ส าเร็จการศึกษา 

4. ก ากับ ดูแล กระบวนการเรียนการสอนและการวัดผลประเมินผลทุกรายวิชาในหลักสูตร 
5. จัดท าแผนการเรียนและด าเนินการเพ่ือให้มีการจัดการเรียนการสอนตามแผนการเรียนที่ก าหนด 
6. จัดท าแผนปฏิบัติงานเพ่ือของบประมาณ โดยเสนอโครงการที่ส่งเสริมกจิกรรมการเรียนการสอน 

ส่งเสริมการพัฒนาอาจารย์และนักศึกษาโดยด าเนินการผ่านคณะที่สังกัด 
7. ด าเนินการให้มีแนวการสอนและสื่อการเรียนการสอนของทุกรายวิชาในหลักสูตรที่รับผิดชอบ 
8. ด าเนินการเพ่ือให้นักศึกษาได้ฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  โดยร่วมมือและประสานงานกับคณะ

จัดหาอาจารย์นิเทศและแหล่งฝึกประสบการณ์ท่ีเหมาะสมแก่นักศึกษา 
9. เสนอแนะให้คณะจัดหาสื่อ วัสดุ อุปกรณ์และครุภัณฑ์ต่างๆ เพ่ืออ านวยความสะดวกและ

สนับสนุนส่งเสริมการจัดกิจกรรมการเรียนการสอนของหลักสูตรที่รับผิดชอบ 
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   หมวดที่ 2   ข้อมูลเฉพาะของหลักสตูร 
 
1. ปรัชญา  ความส าคัญ และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
 1.1 ปรัชญา 
             ผลิตบัณฑิตให้มีความรู้คหกรรมศาสตร์อย่างกว้างขวาง และทันสมัย ประยุกต์ใช้ใน
การเสริมสร้างคุณภาพชีวิตที่ดีของบุคคลและยึดมั่นในจริยธรรมวิชาชีพ 
 
 1.2 ความส าคัญ 

   คหกรรมศาสตร์เป็นวิชาชีพที่มีลักษณะศาสตร์เป็นสหวิทยาการของการบูรณาการความรู้ทาง 
วิทยาศาสตร์ สังคมศาสตร์ และมนุษยศาสตร์ ที่มุ่งพัฒนาพ้ืนฐานชีวิต คือ ครอบครัว ด้วยการจัดการ
ทรัพยากรบุคคล วัสดุ และสิ่งแวดล้อม เพ่ือพัฒนาอาชีพและเสริมสร้างคุณภาพชีวิต ความมั่นคงของ
สถาบันครอบครัวและสังคม โดยบุคลากรทางคหกรรมศาสตร์ สามารถน าความรู้ไปประกอบอาชีพใน
หน่วยงานต่างๆ ทั้งภาครัฐและเอกชนตามความต้องการของสังคมและตลาดแรงงาน ซึ่งจากสถานการณ์
การเปลี่ยนแปลง  ทั้งทางด้านเศรษฐกิจ สังคม วัฒนธรรมที่เกิดขึ้น ท าให้เห็นถึงทิศทางของการเติบโตทาง
อาชีพคหกรรมศาสตร์ สอดคล้องกับนโยบายรัฐบาลที่ได้ก าหนดเป้าหมายในการพัฒนาก าลังคน 4 สาขา 
คือ กลุ่มเกษตร ได้แก่ อาหารปลอดภัย (ครัวของโลก) กลุ่มบริการ ได้แก่ อาหารไทย การบริการอาหาร 
กลุ่มอุตสาหกรรม ได้แก่ แฟชั่น สิ่งทอ อุตสาหกรรมอาหาร การใช้ภูมิปัญญา และกลุ่มส่งเสริมการเป็น
ผู้ประกอบการ ได้แก่ ธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อม (SMEs) ธุรกิจวิสาหกิจชุมชน (ศิลปาชีพ และ
หนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์) งานศิลปหัตถกรรม หรืองานศิลปะประดิษฐ์สร้างสรรค์ ซึ่งล้วนเป็นแขนงวิชา
ทางคหกรรมศาสตร์ทั้งสิ้น 
 จากความส าคัญภายใต้ปรัชญาและแนวโน้มการเจริญเติบโตทางอาชีพดังกล่าว หลักสูตรจึงมุ่งเน้น
การผลิตบัณฑิตสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ที่มีความรู้ ความสามารถในการจัดการทางคหกรรมศาสตร์ 
สามารถประกอบอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ ควบคู่กับการมีคุณธรรม จริยธรรม เจตคติที่ดีต่อวิชาชีพ 
รวมถึงมีจิตส านึก รับผิดชอบต่อสังคม มีทักษะและความช านาญในการน าทรัพยากรที่มีอยู่มาพัฒนา
คุณภาพชีวิตให้เกิดประโยชน์สูงสุดต่อครอบครัว ชุมชนและสังคมต่อไป   
 
 1.3 วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
              เพ่ือผลิตบัณฑิตที่มีคุณลักษณะดังต่อไปนี้ 
    1.3.1  มีความรู้และทักษะในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์อย่างกว้างขวาง และสามารถประยุกต์ใช้
พัฒนาในงานอาชีพได้ 
    1.3.2  มีเจตคติท่ีดีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และมีคุณธรรมจริยธรมในการปฏิบัติงาน 
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    1.3.3  มีความสามารถในการคิดวิเคราะห์อย่างเป็นระบบ สามารถใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่ และ
สามารถตัดสินใจและแก้ปัญหาได้อย่างเหมาะสม 
    1.3.4  มีภาวะผู้น าสามารถในการวางแผนและบริหารจัดการ มนุษยสัมพันธ์ที่ดี และท างาน
ร่วมกับผู้อ่ืนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
    1.3.5  มีความสามารถในการบูรณาการองค์ความรู้ ในรายวิชาต่าง ๆ พัฒนาองค์ความรู้ให้
ก้าวหน้า ใฝ่เรียนรู้ตลอดชีวิต สามารถน าความรู้ ทักษะ มาพัฒนาชุมชนให้สามารถด ารงชีวิตได้อย่างยั่งยืน 
 
2. แผนพัฒนาปรับปรุง 
     หลักสูตรมีรอบระยะเวลาด าเนินการทั้งสิ้น 4 ปี โดยได้ก าหนดแผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง 
กลยุทธ์ หลักฐานและตัวชี้วัดที่ส าคัญของแผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลงต่างๆ ดังนี้ 
 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ์ ตัวบ่งชี/้หลักฐาน 
1. ปรับปรุงหลักสูตรให้มี
มาตรฐานไม่ต่ ากว่ากรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับ 
อุดมศึกษาแห่งชาติ 

1.1 พัฒนาหลักสูตรโดยยึดกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 
2557 และมาตรฐานคุณวุฒิระดับ
ปริญญาตรี พ.ศ. 2558 
1.2 ติดตามประเมินหลักสูตร
อย่างสม่ าเสมอ 

1.1 เอกสารการปรับปรุง
หลักสูตร 
1.2 รายงานผลการ 
การประเมินหลักสูตร 

2. ปรับปรุงหลักสูตรให้
สอดคล้องกับความต้องการ 
ของตลาดแรงงาน และธุรกิจ
ทางคหกรรมศาสตร์ 

2.1 มีระบบและกลไกในการ
พัฒนาและบริหารหลักสูตรให้
สอดคล้องกับความต้องการของ
ตลาดแรงงาน 
2.2 สร้างเครือข่ายกับหน่วยงาน
ภาครัฐและภาคเอกชนเพ่ือให้
ผู้เรียนมีความรู้และทักษะ 

2.1 รายงานการปรับปรุง
หลักสูตรตามระยะรอบ 
การด าเนินการ 
2.2 มีโครงการหรือกิจกรรม
ที่สนับสนุนการพัฒนา
หลักสูตรและการเรียนการ
สอนโดยได้รับความร่วมมือ
จากหน่วยงานภาครัฐและ
ภาคเอกชน 

3. การพัฒนาคุณลักษณะ 
ทางวิชาชีพให้นักศึกษา 

3.1 จัดการเรียนการสอนที่เน้น
ผู้เรียนเป็นส าคัญ  
3.2 จัดกิจกรรมที่เสริมสร้าง
คุณลักษณะตามกรอบมาตรฐาน

3.1 มคอ.3 ของแต่ละ
รายวิชา 
3.2 จ านวนกิจกรรมหรือ
โครงการที่เสริมสร้าง
คุณลักษณะตามกรอบ
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แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ์ ตัวบ่งชี/้หลักฐาน 
คุณวุฒิ ระดับอุดมศึกษาและ
ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 

มาตรฐานคุณวุฒิ 
ระดับอุดมศึกษาและทักษะ
การเรียนรู้ศตวรรษที่ 21 

4. การพัฒนาบุคลากรให้มี
ศักยภาพทางด้านวิชาการและ
วิชาชีพ 

4.1 สนับสนุนให้บุคลากรเข้ารับ
การฝึกอบรมทั้งเชิงวิชาการและ 
เชิงปฏิบัติในศาสตร์ต่างๆ ที่
เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ และการจัด 
การเรียนการสอน  
4.2 สนับสนุนให้บุคลากรผลิต
เอกสาร ต ารา และท างานวิจัย
เพ่ือน ามาประยุกต์ในการเรียน
การสอน 
4.3 สนับสนุนให้บุคลากรได้ใช้
ความรู้ความสามารถทางด้าน
วิชาการและวิชาชีพในการ
ให้บริการวิชาการแก่สังคม 

4.1 บุคลากรเข้ารับ 
การอบรม/สัมมนา  
เพ่ือพัฒนาศักยภาพ
ทางด้านวชิาการและ
วิชาชีพ อย่างน้อยปีละ 1 
ครั้ง 
4.2 จ านวนงานวิจัย/
ผลงานทางวิชาการผลงาน
นวัตกรรม 
ทางการศึกษา 
4.3 จ านวนโครงการ
บริการวิชาการแก่สังคม 
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หมวดที่ 3  ระบบการจดัการศึกษา การด าเนนิการ และโครงสร้างของหลักสตูร 

 
1. ระบบการจัดการศึกษา 
 1.1 ระบบ 

 การจัดการศึกษาใช้ระบบทวิภาค โดยหนึ่งปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศึกษาปกติ  
หนึ่งภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษารวมทั้งเวลาสอบ ไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห์ มหาวิทยาลัยอาจจัด
ภาคการศึกษาฤดูร้อนโดยก าหนดระยะเวลาของแต่ละรายวิชาให้มีสัดส่วนเทียบเคียงกันได้กับภาค
การศึกษาปกต ิ
 1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูร้อน 
  ไม่มี 
 1.3 การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค 
  ให้เป็นไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร ว่าด้วยการโอนผลการเรียนและยกเว้น
การศึกษา พ.ศ. 2548 ประกาศทบวงมหาวิทยาลัย เรื่องหลักการเทียบโอนผลการเรียนระดับปริญญาเข้า       
สู่การศึกษาในระบบ พ.ศ. 2545 

 
2. การด าเนินการหลักสูตร 
 2.1 วัน-เวลาในการด าเนินการเรียนการสอน 

  ภาคการศึกษาที่ 1 เดือนมิถุนายน  ถึง เดือนกันยายน 
  ภาคการศึกษาที่ 2 เดือนพฤศจิกายน  ถึง เดือนกุมภาพันธ์ 
2.2   คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา 

             เป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่าหรือเป็นไปตามข้อบังคับของ
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับอนุปริญญาปริญญาตรีและปริญญาตรี 
(ต่อเนื่อง) พ.ศ. 2548 และผ่านเกณฑ์การประเมินตามข้อก าหนดของคณะกรรมการคัดเลือกนักศึกษาที่
แต่งตั้งโดยมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 2.3 ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า 
  ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้าจากการส ารวจความคิดเห็นของอาจารย์ผู้สอนในหลักสูตร พบว่ามี
ปัญหาส าคัญ ดังต่อไปนี้ 

2.3.1  การปรับตัวในการเรียนระดับอุดมศึกษาที่แตกต่างจากระดับมัธยมศึกษา 
2.3.2  พ้ืนฐานความรู้ในกลุ่มวิชาภาษาอังกฤษอยู่ในระดับอ่อน 
2.3.3  เศรษฐกิจหรือค่าใช้จ่ายทั้งในชีวิตประจ าวันและในการเรียนอาจไม่เพียงพอ 
2.3.4 การรู้ไม่เท่าทันสื่อสังคมออนไลน์ 
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 2.4 กลยุทธ์ในการด าเนินการเพื่อแก้ไขปัญหา/ข้อจ ากัดของนักศึกษาในข้อ 2.3 
    สาขาวิชาได้เตรียมแนวทางการแก้ไขปัญหาของนักศึกษาแรกเข้าดังต่อไปนี้ 

   2.4.1  จัดปฐมนิเทศในระดับมหาวิทยาลัย คณะ และสาขาวิชา  
   2.4.2  จัดระบบการให้ค าปรึกษาแนะแนว  โดยมีอาจารย์ที่ปรึกษาดูแลนักศึกษาและประสานกับ

อาจารย์ผู้สอนและผู้ปกครองในกรณีที่มีปัญหาเป็นรายบุคคล 
   2.4.3  จัดอบรมปรับพื้นฐานความรู้ของนักศึกษาในกลุ่มวิชาภาษาอังกฤษ  

    2.4.4  จัดกิจกรรม/โครงการที่สามารถสร้างรายได้พิเศษให้กับนักศึกษา ตลอดจนหาแหล่ง
ทุนการศึกษาให้กับนักศึกษา 

2.5   แผนการรับนักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี 

นักศึกษาชั้นปีที่ 
จ านวนนักศึกษาแต่ละปีการศึกษา 

2564 2565 2566 2567 2568 
1 60 60 60 60 60 
2 - 60 60 60 60 
3 - - 60 60 60 
4 - - - 60 60 

รวม 60 120 180 240 240 
คาดว่าจะส าเร็จการศึกษา - - - 60 60 
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2.6  งบประมาณตามแผน 
 

หมวดเงิน ปีงบประมาณ 
 2564 2565 2566 2567 2568 
งบบุคลากร      

หมวดเงินเดือน 3,300,000 3,498,000 3,707,880 3,930,352 4,166,173 

หมวดค่าจ้างประจ า 32,500 34,450 36,517 38,708 41,036 

งบด าเนินการ      

      หมวดค่าตอบแทน 20,000 20,000 20,000 20,000 20,000 

      หมวดค่าใช้สอย 7,000 7,000 7,000 7,000 7,000 

      หมวดค่าวัสดุ 130,000 140,000 150,000 160,000 160,000 

      หมวดค่าสาธารณูปโภค 84,000 84,000 96,000 96,000 96,000 

งบลงทุน      

      หมวดครุภัณฑ์ 100,000 100,000 100,000 100,000 100,000 

รวมเงินรายจ่าย (บาท) 3,673,500 3,883,450 4,117,397 4,352,060 4,590,203 

จ านวนนักศึกษาตามแผน (คน) 60 120 180 240 240 

จ านวนนักศึกษาทีค่งอยู่ (คน) 128 158 174 - - 

จ านวนนักศึกษาทั้งหมด (คน) 188 218 234 240 240 

รวมเงินรายรับ (บาท) จาก
ค่าลงทะเบียนนักศึกษาแต่ละคน 

22,000 22,000 22,000 22,000 22,000 

รวมรับคงเหลือ (บาท) 838,500 1,348,550 1,498,603 1,407,940 1,169,797 

 ค่าใช้จ่ายต่อปีต่อหัว 22,000 บาท 

 2.7 ระบบการศึกษา 
   แบบชั้นเรียน 
   แบบทางไกลผ่านสื่อสิ่งพิมพ์เป็นหลัก 
   แบบทางไกลผ่านสื่อแพร่ภาพและเสียงเป็นสื่อหลัก 
   แบบทางไกลทางอิเล็กทรอนิกส์เป็นสื่อหลัก (e-Learning) 
   แบบทางไกลทางอินเตอร์เน็ต 
   อ่ืน ๆ การเรียนการสอนออนไลน์โดยใช้โปรแกรมส าเร็จรูปและแอปพลิเคชัน 

 2.8 การเทียบโอนหน่วยกิต  รายวิชาและการลงทะเบียนเรียนข้ามมหาวิทยาลัย  
  เป็นไปตามประกาศ ระเบียบ ข้อบังคับของมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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3. หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน 
 3.1 หลักสูตร   
  3.1.1 จ านวนหน่วยกิต 
   จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่า             130  หน่วยกิต 

  3.1.2 โครงสร้างหลักสูตร 
   1.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    ไม่น้อยกว่า         30 หน่วยกิต 
     1.1  กลุ่มวิชาบังคับ 24 หน่วยกิต 
      1.1.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร   9 หน่วยกิต      
      1.1.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์   8 หน่วยกิต 
      1.1.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม   3 หน่วยกิต 
      1.1.4  กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ   4 หน่วยกิต 

1.2  กลุ่มวิชาเลือก  ไม่น้อยกว่า             6 หน่วยกิต 
   2.  หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า             94 หน่วยกิต 
     2.1  วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 24 หน่วยกิต 
     2.2  วิชาเฉพาะ 63 หน่วยกิต 
      2.2.1  วิชาเฉพาะบังคับ 24 หน่วยกิต 
      2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก  ไม่น้อยกว่า 39 หน่วยกิต 
     2.3  วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา ไม่น้อยกว่า   7 หน่วยกิต 
   3.  หมวดวิชาเลือกเสรี ไม่น้อยกว่า           6 หน่วยกิต 

  3.1.3 รายวิชา 
   1.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไม่น้อยกว่า         30 หน่วยกิต 
     1.1  กลุ่มวิชาบังคับ 24 หน่วยกิต 
      1.1.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร   9 หน่วยกิต 

0010102 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

Thai Language for Communication 

3(3-0-6) 

0010202 ภาษาอังกฤษเพ่ือพัฒนาทักษะการเรียน 

English for Study Skills Development 

3(3-0-6) 

0010203 ภาษาอังกฤษส าหรับผู้เรียนในศตวรรษท่ี 21 

English for 21st Century Learners 

3(3-0-6) 
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1.1.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์ 8 หน่วยกิต 
0020110 ความจริงของชีวิต 

The Truths of Life 

2(1-2-3) 

0020111 สุนทรียภาพและวัฒนธรรมไทย 

Aesthetic and Thai Culture 

2(1-2-3) 

0020112 ความเป็นไทย วิถีชาติ และศาสตร์พระราชา 

Thainess, Way of Life and The King’s Philosophy 

2(1-2-3) 

0020113 กฎหมายและความเป็นพลเมืองดี 

Laws and Good Citizenship  

2(1-2-3) 

     1.1.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม   3    หน่วยกิต 
0030105 ฉลาดคิดทางวิทยาศาสตร์ 

Smart Thinking with Sciences 

2(1-2-3) 

0030109 การออกก าลังกายและกีฬาเพ่ือสุขภาพ  

Exercises and Sports for Health 

1(0-2-1) 

     1.1.4  กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ   4  หน่วยกิต 
0040101 การตระหนักรู้และปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงในโลกยุคใหม่ 

Awareness and Adaptation in Disruptive World 

2(1-2-3) 

0040102 องค์กรแห่งความสุข 

Happy Organization 

2(1-2-3) 

    1.2 กลุ่มวิชาเลือก   6  หน่วยกิต 

    มุ่งให้ผู้เรียนได้เรียนรู้ศาสตร์ต่าง ๆ ตามที่ผู้เรียนสนใจ จ านวนไม่น้อยกว่า 

6 หน่วยกิต  

    1.2.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร 

0010302 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสาร 

Chinese Language for Communication 

3(3-0-6) 

0010402 ภาษาญี่ปุ่นเพ่ือการสื่อสาร 

Japanese Language for Communication 

3(3-0-6) 

0010502 ภาษามลายูเพ่ือการสื่อสาร 

Malay Language for Communication 

3(3-0-6) 
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    1.2.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์ 

0020114 พลเมืองศึกษา ธรรมาภิบาลกับการป้องกันคอร์รัปชัน 

Citizenship Education, Good Governance and Corruption 

Prevention 

2(1-2-3) 

0020115 สารสนเทศเพ่ือการเรียนรู้ 

Information for Learning 

2(1-2-3) 

0020116 แหล่งเรียนรู้เชิงสร้างสรรค์ 

Creative Learning Spaces 

2(1-2-3) 

0020117 สมาธิเพ่ือพัฒนาชีวิต 

Meditation for Life Development 

2(1-2-3) 

0020118 โลก สิ่งแวดล้อม มนุษย์และการเปลี่ยนแปลง 

Earth, Environment, Humans and Changes 

2(1-2-3) 

0020119 พลังมหัศจรรย์แห่งจิต 

Miraculous Power of Mind 

2(1-2-3) 

0020120 การแก้ไขความขัดแย้งด้วยสันติวิธี 

Conflict Resolution through Peaceful Means 

2(1-2-3) 

0020121 สิทธิ หน้าที่ และการมีส่วนร่วมในการพัฒนาท้องถิ่น 

Rights, Duties, and Participatory in Local Development 

2(1-2-3) 

0020122 ระบบราชการไทย 

Thai Bureaucratic Administration 

2(1-2-3) 

0020123 สุขกับชีวิตด้วยจิตวิทยา 

Happy Life through Psychology 

2(1-2-3) 

     1.2.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม 

0030106 เกษตรเพ่ือการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

Agriculture for Quality of Life Development 

2(1-2-3) 

0030107 เทคโนโลยีและการสร้างสรรค์นวัตกรรม 

Technology and Creative Innovation 

3(3-0-6) 

0030108 สุขภาพดี ชีวิตดี 

Good Health Good Life 

2(1-2-3) 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 17 
 

     1.2.4  กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ 

0040103 การประกอบการสมัยใหม่ 

Modern Entrepreneurship 

2(1-2-3) 

0040104 การตลาดชาญฉลาด 

Smart Marketing 

2(1-2-3) 

0040105 สังคมไทยในยุคดิจิทัล 

Thai Society in Digital Age 

2(1-2-3) 

0040106 ออกแบบการเล่าเรื่องในสื่อดิจิทัล 

Storytelling Design Digital in Media 

2(1-2-3) 

0040107 เกมการศึกษาเพื่อความเป็นพลเมือง 

Educational Games for Citizenship 

2(1-2-3) 

 
   2.  หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 94    หน่วยกิต 
    2.1 วิชาพื้นฐานวิชาชีพ 24     หน่วยกิต 

4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์  
English for Home Economics  

3(3-0-6) 

4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 
Introduction to Home Economics 

3(3-0-6) 

4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์  
Computer and Information Technology in Home Economics 

3(2-2-5) 

4502901 ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
Research Method in Home Economics  

3(2-2-5) 

4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์  
Business Management in Home Economics 

3(2-3-5) 

4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
Research Project in Home Economics 

3(0-9-5) 

4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
Consumer Economics  

3(3-0-6) 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ 
Seminar in Home Economics 

3(2-2-5) 
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    2.2  วิชาเฉพาะ 63     หน่วยกิต 
            2.2.1  วิชาเฉพาะบังคับ 24     หน่วยกิต 

4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 
Family and Community Resources Management 

3(2-2-5) 

4511104 โภชนาการ 
Nutrition 

3(2-3-5) 

4511204 หลักการประกอบอาหาร 
Principles of Cookery 

3(2-3-5) 

4514907  สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ 
Food  Sanitation and Quality Control 

3(2-3-5) 

4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 
Family Developmental and Reproductive Health 

3(2-2-5) 

4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 
Carving and Banana-Leaf Arrangement for  
Food Decorations 

3(2-3-5) 

4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม้ 
Principles of Arts and Floral Arrangements 

3(2-3-5) 

4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
Textile and Clothes 

3(2-3-5) 

    2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก  ไม่น้อยกว่า 39     หน่วยกิต 
    ให้เลือกเรียนจากกลุ่มวิชาที่เป็นความสนใจ เฉพาะที่ผู้เรียนต้องการ

เลือกเรียน  โดยจะเลือกเรียนจากกลุ่มใดกลุ่มหนึ่งหรือเลือกเรียนจากทุกกลุ่มวิชาก็ได้ 
 กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 

4512206 อาหารไทย 
Thai Cuisine 

3(2-3-5) 

4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร 
Food Preservation and Processing 

3(2-3-5) 

4512217 อาหารเอเชีย 
Asian Cuisine 

3(2-3-5) 

4512218 อาหารยุโรป 
European Cuisine 

3(2-3-5) 

4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ 
Food for Health 

3(2-3-5) 
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4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร 
Catering Management and Food Services 

3(2-3-5) 

4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพทาง
ประสาทสัมผัส 
Food Product Innovation and Sensory Quality Assessment 

3(2-3-5) 

4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ 
English for Food and Service 

3(3-0-6) 

4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ 
Business Cooking 

3(2-3-5) 

4513106 การจัดอาหารครอบครัว 
Family Meal Arrangement 

3(2-3-5) 

4513208 ขนมไทย  
Thai Desserts  

3(2-3-5) 

4513209 อาหารว่าง  
Snacks  

3(2-3-5) 

4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี 
Bread and Puff Pastry 

3(2-3-5) 

4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
Cake and Cake Decorations 

3(2-3-5) 

4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม 
Beverage and Ice Cream 
 

3(2-3-5) 

กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น 

Pattern Design for Clothes Fashion  
3(2-2-5) 

4522203 การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า 
Dressing Design and Sewing  

3(2-2-5) 

4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ 
Textile Quality Testing  

3(2-2-5) 

4524909 สีย้อมและการย้อมสี 
Dye and Dyeing  

3(2-2-5) 

4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
Business Management in Textile and Clothes  

3(2-2-5) 
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4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
Culture of Textile and Clothes  

3(2-2-5) 

4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร 
Hand and Machine Embroidery 
 

3(2-2-5) 

 กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505 การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ 

Care Center Management of Children and The Elderly  
3(3-0-6) 

4543101 สุขอนามัยครอบครัว 
Family Hygiene 

3(3-0-6) 

4541104 จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก 
Phychology Development and Child Raising 

3(2-2-5) 

4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์ 
Promotion of Human Development  

3(3-0-6) 

4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว 
Family Mental Health  

3(3-0-6) 

4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ 
Health Care for The  Elderly  

3(2-2-5) 

4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความต้องการพิเศษ 
Raising Children with Special Need 

3(3-0-6) 

 
 กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 

4551106 งานใบตอง 
Banana Leaf Craft 

3(2-3-5) 

4552104 การร้อยมาลัย 
Thai  Garland 

3(2-3-5) 

4552406 หลักพ้ืนฐานงานประดิษฐ์ 
Introduction to Crafting 

3(3-0-6) 

4552407 งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์จากผ้า 
Creative Craft from Fabric 

3(2-3-5) 

4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย 
Floral Arrangements in Thai Tradition 
 

3(2-3-5) 
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4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 
Gift and Souvenir Making 

3(2-3-5) 

4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
Product Design and Packaging 

3(2-3-5) 

4553207 การจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์ 
Business Management in Handicrafts 

3(2-3-5) 

4553208 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
Creative Flower Arrangements 

3(2-3-5) 

4553408 งานสร้างสรรค์จากดินไทย 
Creative Craft from Thai Clay 

3(2-3-5) 

4553409 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ 
Applied Art in Crafts 

3(2-3-5) 

4553410 การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน 
Development of Community Creative Craft Products 

3(2-3-5) 

4553411 การน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 
Creative Craft Presentations 

3(2-3-5) 
 

4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 
English for Creative Crafts 

3(3-0-6) 

 กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและท่ีอยู่อาศัย  
4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย 

Household Renovation 
3(3-0-6) 

4531103 การจัดการพ้ืนที่ภายในบ้าน 
 Household Space Management 

3(2-2-5) 

4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน 
Housing Sanitation and Safety 

3(3-0-6) 

4531105 การพัฒนาชุมชน 
Community Development 

3(3-0-6) 

4531201 การบริหารงานแม่บ้าน 
Housekeeping Management 

3(2-2-5) 

4531301 การจัดและตกแต่งบ้าน 
Home Furnishing and Decorations 

3(2-2-5) 

4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน 
Home Appliance Design 

3(2-2-5) 
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   2.3  วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ หรือ สหกิจศึกษา ไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกิต 
ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
Preparation for Professional Internship 

2(90) 

   
และให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
Professional Internship  

5(450) 

4504701 สหกิจศึกษา 
Cooperative Education  
 

6(540) 

   3.  หมวดวิชาเลือกเสรี             ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 
  เลือกจากรายวิชาที่เปิดสอนในมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครโดยไม่ซ้ าซ้อนกับ
รายวิชาที่เคยเรียนมาแล้วและต้องไม่เป็นรายวิชาที่ก าหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมในเกณฑ์
การส าเร็จหลักสูตรของสาขาวิชานี้ ซึ่งนักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ตามความถนัดและความสนใจ  
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3.1.4  แผนการศึกษา 
 

ชัน้ปีท่ี 1 
ภาคการศึกษาที่ 1 
 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 
0010203 ภาษาอังกฤษส าหรับผู้เรียนในศตวรรษที่ 21 3(3-0-6) 

0020112 ความเป็นไทย วิถีชาติ และศาสตร์พระราชา 2(1-2-3) 

0020111 สุนทรียภาพและวัฒนธรรมไทย 2(1-2-3) 

0020110 ความจริงของชีวิต 2(1-2-3) 

หมวดวิชาเฉพาะ 
วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 3(3-0-6)  

4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
ในงานคหกรรมศาสตร์ 

3(2-2-5) 

4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 3(3-0-6) 
วิชาเฉพาะบังคับ 4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ 3(2-3-5) 

รวม 21 หน่วยกิต 
  
ภาคการศึกษาที่ 2 
 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 
0010102 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6) 

0010202 ภาษาอังกฤษเพ่ือพัฒนาทักษะการเรียน 3(3-0-6) 

0020113 กฎหมายและความเป็นพลเมืองดี 2(1-2-3) 

หมวดวิชาเฉพาะ 
วิชาเฉพาะบังคับ 4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 3(2-2-5) 

4511204 หลักการประกอบอาหาร 3(2-3-5) 
4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 3(2-2-5) 
4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่ง

อาหาร 
3(2-3-5) 

รวม 20 หน่วยกิต 
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ชัน้ปีท่ี 2 
ภาคการศึกษาที่ 1 

 
 

ภาคการศึกษาที่ 2 

 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 0030105 ฉลาดคิดทางวิทยาศาสตร์ 2(1-2-3) 

0030109 การออกก าลังกายและกีฬาเพ่ือสุขภาพ  1(0-2-1) 

xxxxxxx วิชาเลือก 2(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเลือก 2(x-x-x) 

หมวดวิชาเฉพาะ 
วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์  3(3-0-6) 
วิชาเฉพาะบังคับ 4511104 โภชนาการ 3(2-3-5) 

4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม้ 3(2-3-5) 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 3(2-3-5) 

รวม 19 หน่วยกิต 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 0040101 การตระหนักรู้และปรับตัวต่อการ

เปลี่ยนแปลงในโลกยุคใหม่ 

2(1-2-3) 

 0040102 องค์กรแห่งความสุข 2(1-2-3) 

 xxxxxxx วิชาเลือก 2(x-x-x) 

หมวดวิชาเฉพาะ 
วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 4502901 ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 3(2-2-5) 
 4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 3(2-3-5) 
วิชาเฉพาะเลือก 

 
xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 1 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 2 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 3 3(x-x-x) 

รวม 21 หน่วยกิต 
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ชัน้ปีท่ี 3  
ภาคการศึกษาที่ 1 

 
 

ภาคการศึกษาที่ 2 

 
 
 
 
 

 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาเฉพาะ 

วิชาเฉพาะเลือก 
 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 4 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 5 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 6 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 7 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 8 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 9 3(x-x-x) 

หมวดวิชาเลือกเสรี xxxxxxx วิชาเลือกเสรี (1) 3(x-x-x) 
รวม 21 หน่วยกิต 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาเฉพาะ 

วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 3(0-9-5) 
วิชาเฉพาะเลือก 

 
xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 10 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 11 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 12 3(x-x-x) 

xxxxxxx วิชาเฉพาะเลือก 13 3(x-x-x) 

รวม 15 หน่วยกิต 
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ชัน้ปีท่ี 4  
ภาคการศึกษาที่ 1 
 

 
 
 

ภาคการศึกษาที่ 2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชือ่วิชา น(ท-ป-ศ) 
หมวดวิชาเฉพาะ 
วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ 3(2-2-5) 
วิชาฝึกประสบการณ ์

   วชิาชีพ 
4503801 

 
การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์
วิชาชีพ 

2(90) 

หมวดวิชาเลือกเสรี xxxxxxx วิชาเลือกเสรี (2) 3(x-x-x) 
รวม 8 หน่วยกิต 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา น(ท-ป-ศ) 
   วชิาฝึกประสบการณ ์
   วชิาชีพ 

4504701 
หรือ 
4504801 

สหกิจศึกษา 
 
การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 

6(540) 
 

5(450) 
รวม 5/6 หน่วยกิต 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 27 
 

3.1.5    ค าอธิบายรายวิชา     
  1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไม่น้อยกว่า  30  หน่วยกิต  
     1.1  กลุ่มวิชาบังคับ 24  หน่วยกิต 
       1.1.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร   9  หน่วยกิต 
0010102 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 

Thai Language for Communication 

  3(3-0-6) 

หลักการใช้ภาษาไทยเพ่ือพัฒนาความคิดสร้างสรรค์ส าหรับผู้เรียนในศตวรรษที่ 21 

ทักษะการสื่อสาร การฟัง การพูด การอ่านและการเขียน รวมถึงการใช้ภาษาไทยเพ่ือน าเสนอผล

การศึกษาและค้นคว้าทางวิชาการในสื่อประเภทต่าง ๆ 

Principles of using Thai language to develop creativity in learners of the 

21st century, communication skills: listening, speaking, reading, and writing, using of Thai 

language to present academic research and studies in various types of media. 

 

0010202 ภาษาอังกฤษเพื่อพัฒนาทักษะการเรียน 

English for Study Skills Development 

3(3-0-6) 

พัฒนากลยุทธ์การอ่านภาษาอังกฤษ ทักษะการคาดเดาเนื้อหา การอ่านอย่างรวดเร็ว

เพ่ือจับประเด็นและข้อมูลส าคัญ พัฒนาทักษะการอ่านและกลยุทธ์ในการเรียนค าศัพท์ พัฒนาทักษะ

การอ่านที่ส าคัญ การอ่านเพ่ือจับใจความส าคัญและรายละเอียด การสรุปความ การเดาความหมาย

ค าศัพท์จากปริบท การสร้างค าศัพท์ การระบุรูปแบบการเขียน การจัดหมวดหมู่ข้อมูลจากบทอ่าน การ

อ่านอย่างมีวิจารณญาณและมีประสิทธิภาพ พัฒนากลยุทธ์ในการเรียน การจดบันทึก การสรุปความ 

การถอดความแล้วเขียนใหม่ด้วยถ้อยค าของของตนเอง 

Enhancement reading strategies previewing, predicting, skimming, and 

scanning; enrichment of essential reading skills and  vocabulary acquisition strategies: 

identifying main ideas and details in paragraphs, identifying patterns of organization, 

making inferences, guessing word meanings from context, word formation; categorizing 

information; reading critically and effectively; development of study skills for further 

studies  note taking, annotating texts, summarizing and paraphrasing. 
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0010203 ภาษาอังกฤษส าหรับผู้เรียนในศตวรรษที่ 21 

English for 21st Century Learners 

3(3-0-6) 

พัฒนาสมรรถนะการสื่อสารภาษาอังกฤษด้วยทักษะฟัง พูด อ่าน เขียน ในสถานการณ์

ต่าง ๆ ในชีวิตประจ าวันทั้งที่เป็นทางการ ไม่เป็นทางการ ฝึกการใช้ภาษาอย่างถูกต้อง คล่องแคล่ว 

เหมาะสมกับบริบท ผ่านสื่อการสอนและกิจกรรมการใช้ภาษาเพ่ือการสื่อสารและมีความทันสมัย บูรณา

การพัฒนาสมรรถนะการสื่อสารภาษาอังกฤษกับการพัฒนาทักษะส าหรับศตวรรษที่ 21  

Development of four fundamental English skills:  listening, speaking, 

reading and writing to increase communicative competence through formal and informal 

English expressions frequently used in everyday situations.  Emphasis on accuracy, 

fluency, appropriateness.  Integration of 2 1 st century skills with communicative 

competence development:  self- directed learning skills, collaboration skills, critical 

thinking skills, cultural awareness, creativity, Information sharing and decision making skills 

needed for 2 1 st century learners  using  communicative activities and  innovative 

materials. 

 

     1.1.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์     8        หน่วยกิต 

0020110 ความจริงของชีวิต 

The Truths of Life 

2(1-2-3) 

ความหมายและธรรมชาติของชีวิต การพัฒนาทักษะชีวิต ตามแนววิทยาศาสตร์ 

ศาสนา และปรัชญา เป้าหมายของชีวิต การพัฒนาคุณภาพชีวิต การแก้ปัญหาชีวิต ทักษะชีวิตเพ่ือ

สันติสุขและสันติภาพ แนวทางการประยุกต์ใช้ทักษะชีวิต 

Meaning and nature of life developing, life skills through science, 

religion and philosophy, objectives of life, quality of life development, solving life 

problems, life skills for peace, guidelines for applying life skill. 
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0020111 สุนทรียภาพและวัฒนธรรมไทย 

Aesthetic and Thai Culture 

  2(1-2-3) 

การรับรู้ความงามของธรรมชาติ การสร้างสรรค์งานศิลปกรรมของมนุษย์ ความเชื่อ 

ความศรัทธาในชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ สังคม และวัฒนธรรมประเพณีไทยบนพ้ืนฐานแห่งการ

รับรู้ การมองเห็น การได้ยินและการเคลื่อนไหว ในการแสดงออกเชิงสร้างสรรค์ทางวัฒนธรรมไทย

เพ่ือการพัฒนาทางกาย อารมณ์ สังคม และสติปัญญา ส่งเสริมคุณธรรมจริยธรรม และการเป็นผู้มีจิต

อาสา การแสวงหาความรู้ การสร้างสรรค์ศิลปะและวัฒนธรรมน าสู่การเข้าใจตนเองเข้าใจผู้อ่ืน รู้เท่า

ทันการเปลี่ยนแปลง และการด าเนินชีวิตอย่างมีความสุขในสังคม 

 Perception of beauty in nature, human’ s creation of art, beliefs, 

faithfulness in nation, religion and majesty King, Thai culture and society based on 

perception of sight, sound and movement, creative expression of Thai culture for the 

development of the body, emotions, social skills and intellect, enhancement of ethics 

and morality, volunteering spirit, knowledge searching, and creativity, art and culture 

understanding of oneself and others, adjustment to changes and peaceful living in society. 

 

0020112 ความเป็นไทย วิถีชาติ และศาสตร์พระราชา 

Thainess, Way of Life and The King’s Philosophy 

2(1-2-3) 

ประวัติศาสตร์ชาติไทย ลักษณะของวิถีชีวิตไทย วัฒนธรรมไทย ประเพณีไทย และ

ภูมิปัญญาท้องถิ่น ความเป็นไทย การตระหนักถึงความเป็นไทย และส านึกรักชาติไทย จิตอาสาใน

สังคมไทย การเข้าร่วมกิจกรรมจิตอาสาและสาธารณประโยชน์ องค์ความรู้ของศาสตร์พระราชาและ

การน้อมน าศาสตร์พระราชาสู่การปฏิบัติเพื่อพัฒนาตนเอง 

 History of Thailand, characteristic of Thai living, Thai culture, Thai 

tradition and local wisdom, Thainess, awareness of being Thai and Thai patriotism 

realization, volunteering spirit in Thai society, participating in activities of volunteering 

spirit and public benefit, knowledge of The King’s philosophy and practicing along The 

King's philosophy for self-development. 
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0020113 กฎหมายและความเป็นพลเมืองดี 

Laws and Good Citizenship 

2(1-2-3) 

กฎหมายเกี่ยวกับชีวิตประจ าวัน สิทธิและหน้าที่ของพลเมืองไทย สิทธิทางสังคม 

สิทธิทางเศรษฐกิจ สิทธิทางวัฒนธรรม สิทธิทางการเมือง การปกครองไทย ระบอบประชาธิปไตย 

สถาบันทางการเมือง พัฒนาการทางการเมือง และการมีส่วนร่วมทางการเมือง  

Laws related daily life, rights and duties of Thai citizen, social rights, 

economic rights, cultural rights and political rights.  Thai governance, democracy, 

political institutions, political development and political participation. 

 

    1.1.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม   3  หน่วยกิต 

0030105 ฉลาดคิดทางวิทยาศาสตร์ 

Smart Thinking with Sciences  

2(1-2-3) 

หลักการและกระบวนการคิดของมนุษย์ กระบวนการคิดทางวิทยาศาสตร์  

คณิตศาสตร์ในชีวิตประจ าวัน การแก้ปัญหาและตัดสินใจในชีวิต โดยการคิดเชิงระบบและสร้างสรรค์ 

Scientific principle and human thinking process, scientific thinking 

process, mathematical in daily life, problem solving and decision making through 

systematic and creative thinking. 

 

0030109 การออกก าลังกายและกีฬาเพื่อสุขภาพ  

Sports and Exercises for Health 

1(0-2-1) 

ความหมาย จุดมุ่งหมาย และประโยชน์ของการออกก าลังกายและกีฬา หลักการ

และขั้นตอนของการออกก าลังกายเพ่ือสุขภาพ การออกก าลังกายเพ่ือพัฒนาสมรรถภาพทางกายด้าน

ต่าง ๆ การเลือกกิจกรรมการออกก าลังกายและกีฬาให้สอดคล้องกับเพศและวัย ฝึกการออกก าลังกาย

และใช้อุปกรณ์เครื่องมือการออกก าลังกายอย่างถูกวิธี การฝึกการออกก าลังกายในสถานบริการ

การออกก าลังกาย การทดสอบและประเมินผลสมรรถภาพทางกาย 

Definitions, objectives and benefits of exercises and sports; principles 

and step of exercise for health; exercises for improving physical performances; physical 

activity and sport selecting related gender and age; exercise practices and sport 
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equipment proper usage; exercise practices in fitness center, physical fitness test and 

assessment. 

     1.1.4  กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ 4  หน่วยกิต 

0040101 การตระหนักรู้และปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงในโลกยุคใหม่ 

Awareness and Adaptation in Disruptive World 

 2(1-2-3) 

การรับรู้ เข้าใจ และตระหนักถึงการเปลี่ยนแปลงยุคปัจจุบันในมิติด้าน สังคม 

เศรษฐกิจ การเมือง สิ่งแวดล้อม เทคโนโลยีสารสนเทศ และนวัตกรรม ผลกระทบด้านสังคม 

ผลกระทบด้านการเมือง ผลกระทบด้านเศรษฐกิจ ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม การใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศและนวัตกรรม การปรับตัวเพ่ือแก้ปัญหาการด ารงชีวิตความปกติในรูปแบบใหม่อย่างรู้เท่า

ทันต่อการเปลี่ยนแปลงในสังคมยุคปัจจุบันได้อย่างเหมาะสม 

Perception, understanding and awareness of the current disruptive in 

dimensions of society, economics, politics, environment, information technology and 

innovation, social effects, political effects, economics effects, environmental effects, 

the use of information technology and innovation.  Adaptation for effective problem 

solving in new normal toward disruptive society. 

 

0040102 องค์กรแห่งความสุข 

Happy Organization 

2(1-2-3) 

ความหมายและประเภทขององค์กร การจัดสภาพแวดล้อมองค์กร วัฒนธรรมของ

องค์กรบนความหลากหลาย ความหมายและความส าคัญขององค์กรแห่งความสุข จิตวิทยาเชิงบวก 

การประยุกต์ใช้จิตวิทยาเชิงบวกเพ่ือเสริมสร้างความสุข การท างานอย่างมีความสุข การมีส่วนร่วมใน

การสร้างองค์กรแห่งความสุข 

Definitions and types of organization, organizational environment, multi-

cultural diversity in organization, definitions and importance of happy workplace, positive 

psychology applying for creative happy workplace, and participation in creating a happy 

organization. 
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   1.2  กลุ่มวิชาเลือก    6  หน่วยกิต 

   มุ่งให้ผู้เรียนได้เรียนรู้ศาสตร์ต่าง ๆ ตามที่ผู้เรียนสนใจ จ านวนไม่น้อยกว่า 

6 หน่วยกิต 

    1.2.1  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร 

0010302 ภาษาจีนเพื่อการสื่อสาร 

Chinese Language for Communication  

3(3-0-6) 

ค าศัพท์ วลี และประโยคภาษาจีนอย่างง่ายส าหรับการสนทนาในชีวิตประจ าวัน 

สัทอักษรภาษาจีนและการออกเสียง การฝึกทักษะการสื่อสารภาษาจีนในสถานการณ์ต่าง  ๆ 

Basic Chinese language vocabularies, phrases and sentences in daily 

conversation; Chinese phonetics ( Pinyin)  and pronunciation; practicing Chinese 

communication in various situations. 

   

0010402 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสื่อสาร 

Japanese Language for Communication 

3(3-0-6) 

ค าศัพท์ วลี และประโยคภาษาญี่ปุ่นอย่างง่ายส าหรับการสนทนาในชีวิตประจ าวัน 

สัทอักษรภาษาจีนและการออกเสียง การฝึกทักษะการสื่อสารภาษาจีนในสถานการณ์ต่าง ๆ 

Basic Japanese language vocabularies, phrases and sentences in daily 

conversation; Japanese phonetics and pronunciation; practicing Japanese communication in 

various situations. 

 

0010502 ภาษามลายเูพื่อการสื่อสาร 

Malayan Language for Communication  

3(3-0-6) 

ค าศัพท์ วลี และประโยคภาษามลายูอย่างง่ายส าหรับการสนทนาในชีวิตประจ าวัน 

สัทอักษรภาษามลายูและการออกเสียง การฝึกทักษะการสื่อสารภาษามลายูในสถานการณ์ต่าง ๆ 

Basic Malayan language vocabularies, phrases and sentences in daily 

conversation; Malayan phonetics and pronunciation; practicing Malayan communication in 

various situations. 
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      1.2.2  กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์ 

0020114 พลเมืองศึกษา ธรรมาภิบาลกับการป้องกันคอร์รัปชัน 

Citizenship Education, Good Governance and Corruption 

Prevention  

2(1-2-3) 

ความหมายและความส าคัญของพลเมือง บทบาท สิทธิหน้าที่ หลักความดี คุณธรรม

ในมิติทางสังคม ศาสนา ปรัชญา พลเมืองกับความเปลี่ยนแปลงยุคโลกาภิวัฒน์ แนวคิดทฤษฎี การบริหาร

จัดการธรรมาภิบาล ปัญหาและการป้องกันทุจริตคอร์รัปชั่น การวัดและประเมินหลักธรรมาภิบาลของหน่วยงาน 

Definition and importance of citizenship , roles, principles, virtue, morality in 

social dimensions, religion, philosophy, citizenship in the globalization, meaning, characteristics, 

concepts, theories, management, good governance creating public consciousness, volunteering, 

corruption prevention, measurement and assessment good governance of organization. 

 

0020115 สารสนเทศเพื่อการเรียนรู้ 

Information for Learning 

2(1-2-3) 

ความหมายและความส าคัญของสารสนเทศ ความต้องการใช้ กระบวนการพัฒนา

ทักษะการรู้สารสนเทศ ความต้องการใช้สารสนเทศ การคัดเลือกแหล่งสารสนเทศ การสืบค้นสารสนเทศ 

การประเมินคุณค่าสารสนเทศ การวิเคราะห์และสังเคราะห์สารสนเทศ การถอดองค์ความรู้สารสนเทศ 

การเขียนรายการอ้างอิงและบรรณานุกรม การน าเสนอสารสนเทศในรูปแบบบทความวิชาการ 

Definition and importance of information literacy, processes development 

of information literacy skill, needs of using information, selecting of sources of information, 

information searching, evaluation of information values, information analysis and synthesis, 

extracting of knowledge, writing reference and presentation in academic article. 

 

0020116 แหล่งเรียนรู้เชิงสร้างสรรค์ 

Creative Learning Spaces 

2(1-2-3) 

ความหมายและความส าคัญของแหล่งเรียนรู้ การใช้แหล่งเรียนรู้เชิงสร้างสรรค์เพ่ือการ

เรียนรู้ตลอดชีวิต ความหมาย ความส าคัญและขอบเขตของแหล่งเรียนรู้เชิงสร้างสรรค์ ประเภทของแหล่ง

เรียนรู้เชิงสร้างสรรค์ ทรัพยากรสารสนเทศ การเข้าถึงบริการในแหล่งเรียนรู้เชิงสรรค์ 
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Definition and importance of learning space, using creative learning space 

for lifelong learning, meaning, scope and importance of creative learning spaces, category 

of creative learning spaces, collection, services and access of creative learning spaces. 

 

0020117 สมาธิเพื่อพัฒนาชีวิต 

Meditation for Life Development 

2(1-2-3) 

ความหมายของการท าสมาธิ  จุดประสงค์ วิธีการ ขั้นตอน  จุดเริ่มต้นของการท าสมาธิ  

ลักษณะของการบริกรรมและการท าสมาธิ  ประโยชน์ของสมาธิ  ลักษณะอาการต่อต้านสมาธิ และการ

น าสมาธิไปใช้ในชีวิตประจ าวัน สมาธิกับการเรียนและการงาน ลักษณะ ขั้นตอน คุณสมบัติ ประโยชน์

ของฌานและญาณ  สิ่งที่ควรรู้เรื่องวิปัสสนา ความแตกต่างระหว่างสมถะกับวิปัสสนา แผนผังสมถะกับ

วิปัสสนา ชาวโลกกับวิปัสสนา      

Definitions, objectives, methods, and the beginning of meditation; the nature of 

reciting and meditation, benefits of meditation, appearance of anti-meditation; the way to apply 

meditation to daily life, meditation as related to education and operation; the nature, process, property, 

and benefits of absorption (Jhāna) and insight (Ñyāna); fundamental knowledge about introspection 

(Vipassanā); differences between tranquility (Samatha) and introspection, layout of tranquility and 

introspection; world community and introspection. 

 

0020118 โลก สิ่งแวดล้อม มนุษย์และการเปลี่ยนแปลง 

Earth, Environment, Humans and Changes  

2(1-2-3) 

โครงสร้างและองค์ประกอบของโลก การเปลี่ยนแปลงของโลก ภัยพิบัติธรรมชาติ 

ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม การจัดการสิ่งแวดล้อมและการพัฒนาอย่างยั่งยืน การปรับตัวของ

มนุษย์ต่อภัยพิบัติธรรมชาติและการเปลี่ยนแปลงสิ่งแวดล้อม การประยุกต์ใช้ภูมิสารสนเทศเพ่ือการจัดการ

สิ่งแวดล้อมและภัยพิบัติ 

Structure and composition of earth, global change, natural disasters, 

natural resources and the environment, environmental management and sustainable 

development, human adaptation to natural disasters and environmental changes, The 

application of geo-informatics for environmental and disaster management. 
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0020119 พลังมหัศจรรย์แห่งจิต 

 Miraculous Power of Mind 

2(1-2-3) 

ปรากฏการณ์พลังทางจิต  รวบรวมข้อมูลและเรียนรู้ปรากฏการณ์พลังต่าง ๆ ที่เกิด

จากจิตมนุษย์ การฝึกพลังจิตต่าง ๆ ให้เป็นที่ประจักษ์ชัดตามกระบวนการทางวิทยาศาสตร์ด้วยระบบ

ดิจิทัลสารสนเทศ เครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่สนับสนุนการวัดพลังจิตและอารมณ์ของมนุษย์ 

Psychological phenomena in science and Buddhism, methods of training 

psychic powers in various ways, measuring the Aura energy in the human body, psychic 

benefits in daily life, scientific equipment supporting power of mind assessment. 

 

0020120 การแก้ไขความขัดแย้งด้วยสันติวิธี 

Conflict Resolution through Peaceful Means 

2(1-2-3) 

แนวคิดและทฤษฎีความขัดแย้ง สันติภาพ สันติวิธี การป้องกันความขัดแย้งที่รุนแรง 

การวิเคราะห์ความขัดแย้ง และความรุนแรงในระดับบุคคล ชุมชน และระหว่างประเทศ แนวทางสันติวิธี

ในการแก้ปัญหาที่คุกคามสันติภาพ 

Concept and theory of conflict, peace, violent conflict prevention, conflict and 

violence analysis in personal, community and international levels, model of peaceful means 

in solving peace-threatening problem. 

 

0020121 สิทธิ หน้าที่ และการมีส่วนร่วมในการพัฒนาท้องถิ่น 

Rights, Duties, and Participatory in Local Development 

2(1-2-3) 

ปรัชญา แนวคิดเกี่ยวกับสิทธิและหน้าที่ การเมืองและการปกครองแบบมีส่วนร่วม 

สิทธิ หน้าที่ พัฒนาการการปกครองท้องถิ่นไทย รูปแบบการบริหารและการจัดองค์การปกครองส่วนท้องถิ่น 

ปัญหาและอุปสรรค แนวทางแก้ไขและทิศทางแนวโน้มการปกครองท้องถิ่นไทย 

Philosophy, concepts related rights and duties, politics and participatory 

governance, rights, duties, and development of local government in Thailand, model of 

administration and management of local government organizations, problem, obstruction and 

solution trends of Thai local administration. 
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0020122 ระบบราชการไทย 

Thai Bureaucratic Administration 

2(1-2-3) 

การบริหารราชการส่วนกลาง ส่วนภูมิภาคและส่วนท้องถิ่น การรวมอ านาจ การ

กระจายอ านาจ หน้าที่ของหน่วยงานราชการ องค์กรอิสระ รัฐวิสาหกิจ การแปรรูปรัฐวิสาหกิจ  

เจ้าหน้าที่ของรัฐ รายได้และรายจ่ายของรัฐบาล รัฐบาลอิเล็กทรอนิกส์ การบริการประชาชนแบบ

อิเล็กทรอนิกส์ การรับฟังเสียงของประชาชน การรับรู้ข้อมูลข่าวสารของประชาชน 

Central, regional, and local administration, centralization, decentralization, 

duties of bureaucratic units, independent organizations, privatization, government officials, 

government revenues and expenditure, e- government, e- service, public hearing, and 

public information awareness. 
 

0020123 สุขกับชีวิตด้วยจิตวิทยา 

Good Life Through Psychology 

2(1-2-3) 

การพัฒนาคุณภาพชีวิต พัฒนาตนเองตามศักยภาพ การปรับตัวให้ชีวิตมีความสุข

แบบสมดุล การวางแผนชีวิต การสร้างมนุษยสัมพันธ์ การพัฒนาภาวะผู้น า การจัดการภาวะวิกฤตของชีวิต 

การพัฒนาตัวเองด้วยการเรียนรู้ตลอดชีวิต 

Life quality development, self- development, adjustment for balance 

and happy life, life- planning, human- relationship development, leadership, life- crisis 

management, lifelong learning for self-development. 
 

0020120 การแก้ไขความขัดแย้งด้วยสันติวิธี 

Conflict Resolution through Peaceful Means 

2(1-2-3) 

แนวคิดและทฤษฎีความขัดแย้ง สันติภาพ สันติวิธี การป้องกันความขัดแย้งที่รุนแรง 

การวิเคราะห์ความขัดแย้ง และความรุนแรงในระดับบุคคล ชุมชน และระหว่างประเทศ แนวทางสันติวิธี

ในการแก้ปัญหาที่คุกคามสันติภาพ 

Concept and theory of conflict, peace, violent conflict prevention, conflict and 

violence analysis in personal, community and international levels, model of peaceful means 

in solving peace-threatening problem. 
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0020121 สิทธิ หน้าที่ และการมีส่วนร่วมในการพัฒนาท้องถิ่น 

Rights, Duties, and Participatory in Local Development 

2(1-2-3) 

ปรัชญา แนวคิดเกี่ยวกับสิทธิและหน้าที่ การเมืองและการปกครองแบบมีส่วนร่วม 

สิทธิ หน้าที่ พัฒนาการการปกครองท้องถิ่นไทย รูปแบบการบริหารและการจัดองค์การปกครองส่วน

ท้องถิ่น ปัญหาและอุปสรรค แนวทางแก้ไขและทิศทางแนวโน้มการปกครองท้องถิ่นไทย 

Philosophy, concepts related rights and duties, politics and participatory 

governance, rights, duties, and development of local government in Thailand, model of 

administration and management of local government organizations, problem, obstruction 

and solution trends of Thai local administration. 

 

     1.2.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม 

0030106 เกษตรเพื่อการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

Agriculture for Quality of Life Development 

2(1-2-3) 

วิถีชีวิตกับการเกษตร ประโยชน์และประเภทของการเกษตร การเกษตรกับสภาพ

ภูมิอากาศ การประยุกต์วัสดุทางการเกษตรเพ่ือส่งเสริมสุขภาพ การเกษตรเพ่ืองานอดิเรก การเกษตร

เพ่ือการขับเคลื่อนเศรษฐกิจชุมชน การแก้ปัญหาผลผลิตทางการเกษตรด้วยนวัตกรรมและการแปรรูป 

และการเพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตร 

Way of life and agriculture, benefits and classification of agriculture, 

agriculture and climate, applying of agricultural materials to promote health, agriculture 

for hobby, agriculture for driving the community economy, problem solving in agricultural 

products with innovation and processing, agriculture product value added. 

 

0030107 เทคโนโลยีและการสร้างสรรค์นวัตกรรม 

Technology and Creative Innovation 

2(1-2-3) 

ความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับเทคโนโลยี การเลือกและประยุกต์ใช้เพ่ือพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การสร้างสรรค์นวัตกรรมที่เหมาะสมกับบริบทสังคมและการเปลี่ยนแปลง 

Knowledge, understanding related technology, selecting and applying 

to improve the quality of life to creating suitable innovations for social context and changes. 
 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 38 
 

0030108 สุขภาพดี ชีวิตดี 

Good Health Good Life  

2(1-2-3) 

ความรู้พื้นฐานด้านสุขภาพ ความส าคัญและมิติทางสุขภาพ การดูแลสุขภาพของ

แต่ละช่วงวัย หลักการใช้ยาสามัญประจ าบ้าน ยาแผนปัจจุบัน ยาแผนโบราณ และผลิตภัณฑ์สุขภาพ

ในชีวิตประจ าวัน การใช้ยาในทางที่ผิด เพศศึกษา ความรู้เกี่ยวกับสารเสพติด บุหรี่และยาสูบ การดูแล

สุขภาพจิต นวัตกรรมและเทคโนโลยีทางสุขภาพ 

Basic knowledge of health, importance and dimension of health, health 

care of life stages, principles of common household medicine, modern medicine, traditional 

medicine and health products used in daily life, drug abuse, sex education, knowledge 

related tobacco and cigarette, mental health care, health innovation and technology. 

 

    1.2.4   กลุ่มสหวิทยาการและการจัดการ 

0040103 การประกอบการสมัยใหม่ 

Modern Entrepreneurship  

2(1-2-3) 

แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับการเป็นผู้ประกอบการ การแสวงหาโอกาสและการรับมือ

ทางธุรกิจในยุคที่มีการเปลี่ยนแปลง บูรณาการความรู้ด้วยศาสตร์ด้านการจัดการกับการบริหารธุรกิจ 

กลยุทธ์ส าหรับผู้ประกอบการ และ การจัดการธุรกิจขนาดเล็ก 

Concept and theory creating entrepreneurial, searching for opportunities and 

dealing with business in a change age integrate knowledge with the science of management 

and business administration, strategies for entrepreneurs and small business management. 

 

0040104 การตลาดชาญฉลาด 

 Smart Marketing 

2(1-2-3) 

แนวคิดและทฤษฎี การแข่งขันทางการตลาดในโลกปัจจุบัน พฤติกรรมผู้บริโภค 

การแบ่งส่วนตลาด การก าหนดกลุ่มเป้าหมาย การวางต าแหน่งผลิตภัณฑ์ การสร้างตราสินค้า การจัดการ

ตลาดยุคใหม่ทั้งออนไลน์และออฟไลน์ การตลาดเพื่อธุรกิจชุมชน 

Concept and theory of marketing competitiveness analysis, applying 

psychology on consumer behavior, market segmentation, targeting, product positioning, 
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branding, modern business management, modern marketing management through online 

and offline, marketing for community business. 

 

0040105 สังคมไทยในยุคดิจิทัล 

Thai Society in Digital Era 

2(1-2-3) 

แนวคิด ความหมายและความส าคัญของสังคมยุคดิจิทัล การเปลี่ยนแปลงของ

สังคมไทยสู่สังคมยุคดิจิทัล การรับรู้ข้อมูลข่าวสารผ่านสื่อดิจิทัลและเครือข่ายสังคมออนไลน์ ความ

เข้าใจและทักษะการใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในเชิงสร้างสรรค์  การเรียนรู้และการปรับตัวในยุคดิจิทัล

ผ่านกระบวนการทางสังคม ความตระหนักรู้ในคุณธรรมและจริยธรรมการใช้เทคโนโลยีดิจิทัล 

Concept, definition information with digital media and social networks, 

the change of Thai society to a digital age society, understanding and skills in using 

creative digital technology, learning and adaptation in the digital age through social 

processes, awareness of morals and ethics in the use of digital technology. 

 

0040106 ออกแบบการเล่าเรื่องในสื่อดิจิทัล 

Storytelling Design Digital in Media  

2(1-2-3) 

การเล่าเรื่องผ่านเนื้อหาในรูปแบบการเล่าเรื่องด้วยภาพ วีดิทัศน์ เสียง บทสนทนา 

และผ่านเทคนิคต่าง ๆ บนแพลตฟอร์มในสื่อดิจิทัลที่หลากหลาย 

Storytelling through various forms of content storytelling, telling a story by 

video, voice, dialogue and various production techniques for platforms in digital media. 

   

0040107 เกมการศึกษาเพื่อความเป็นพลเมือง 

Educational Games for Citizenship 

2(1-2-3) 

ความส าคัญของเกมการศึกษาและความเป็นพลเมือง ประเภทของเกมการศึกษา 

แนวทางการออกแบบเกมการศึกษาเพ่ือพัฒนาคุณลักษณะของพลเมือง การใช้สื่อ เทคโนโลยี และ

นวัตกรรมด้านเกมการศึกษาเพ่ือพัฒนาความเป็นพลเมือง การทดลองจัดกิจกรรมเกมการศึกษาเพ่ือ

ความเป็นพลเมืองในระบอบประชาธิปไตย 
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Importance educational games and citizenship, types of educational games, 

guidelines of educational games design to develop characteristics of citizen; using media 

technology, and innovation on educational games to develop citizenship, educational games 

activities management for citizenship in democratic regime. 

 

2. หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 94      หน่วยกิต 
2.1  วิชาพื้นฐานวิชาชีพ        24   หน่วยกิต 

4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์      3(3-0-6) 
 English for Home Economics  

Technical Term of Home Economics in any fileds that are Food and 
Nutrition, Textile and Clothes, Human and Family Development, Crafts and Creative 
Products, Household Management.  Reading in Home Economics textbooks and articles. 
English Presentation Skills and Communication. 
 
4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น      3(3-0-6)  

Introduction to Home Economics 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ปรัชญา และขอบเขตของคหกรรมศาสตร์ทั้งใน

และต่างประเทศ บทบาทของนักคหกรรมศาสตร์ การเผยแพร่งานทางคหกรรมศาสตร์ งานอาชีพและ
แนวโน้มอาชีพทางคหกรรมศาสตร์  
 
4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์   3(2-2-5) 

Computer and Information Technology in Home Economics 
ความหมาย ความส าคัญของคอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี ระบบปฏิบัติการส าหรับงาน

เอกสาร การวิเคราะห์ข้อมูลเชิงตัวเลข ระบบสารสนเทศที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจ และงานทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
การใช้คอมพิวเตอร์เพื่อการออกแบบตกแต่ง เทคโนโลยีสารสนเทศที่ใช้ในงานอาชีพคหกรรมศาสตร์ 
ฝึกปฏิบัติการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ืองานอาชีพคหกรรมศาสตร์ 
 
4502901     ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์      3(2-2-5)  

Research Method in Home Economics 
แนวคิดพื้นฐานเกี ่ยวกับสถิติในงานวิจัย หลักและวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 

การก าหนดหัวข้องานวิจัย การออกแบบงานวิจัยเชิงทดลอง เชิงส ารวจ ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
เครื่องมือการวิจัย การวัดข้อมูล การวัดแนวโน้มสู่ส่วนกลางและการวัดการกระจาย ค่าความถี่ ค่าเฉลี่ย 
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ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน การเก็บรวบรวม และวิเคราะห์ข้อมูล การทดสอบสมมติฐาน การวิเคราะห์ข้อมูล
ด้วยคอมพิวเตอร์ การแปลผล และสรุปผลการวิจัย การอภิปรายผลการวิจัย การจัดท ารายงานการ วิจัย 
ฝึกปฏิบัติการเขียนโครงร่างการวิจัย 

 
4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์       3(2-3-5)  

Business Management in Home Economics 
รูปแบบในการประกอบธุรกิจ ประเภทของธุรกิจคหกรรมศาสตร์  จริยธรรมในการ

ประกอบธุรกิจ บทบาทของธ ุรก ิจคหกรรมศาสตร ์ในประเทศไทย หลักการพ้ืนฐานทางธุรกิจ 
สภาพแวดล้อมและความเสี่ยงทางธุรกิจ การบริหารองค์การ การบริหารทรัพยากรมนุษย์ พฤติกรรมองค์การ 
รวมถึงศึกษาหน้าที่หลักในการจัดการธุรกิจในด้านการผลิต การตลาด และการเงิน ฝึกปฏิบัติการเขียน
แผนธุรกิจ จัดกิจกรรมธุรกิจจ าลอง  
 
4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์      3(0-9-5)  

Research Project in Home Economics 
แนวโน้มและประเด็นส าคัญทางคหกรรมศาสตร์ น าเสนอหัวข้อส าหรับโครงงานวิจัย 

ด าเนินการวิจัย และเสนอผลงานวิจัยภายใต้การควบคุมของอาจารย์ที่ปรึกษา 
 
4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค        3(3-0-6)  

Consumer Economics  
แนวคิดและทฤษฎีทางเศรษฐศาสตร์ กลไกของอุปสงค์และอุปทาน ดุลยภาพของ

ตลาด การผลิต ต้นทุนการผลิต รายรับจากการผลิตก าไร การก าหนดราคาสินค้าในตลาดแบบต่างๆ การ
ประยุกต์ใช้หลักเศรษฐศาสตร์ในงานด้านคหกรรมศาสตร์ ความส าคัญของบริโภคศึกษาต่อเศรษฐศาสตร์ส่วน
บุคคล และส่วนรวม พระราชบัญญัติคุ้มครองผู้บริโภค การเลือกซื้อเครื่องบริโภคอย่างมีประสิทธิภาพ 

 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์       3(2-2-5) 

Seminar in Home Economics 

ความหมาย ความส าคัญ การคนควา วิเคราะห์ และการวิเคราะห์เอกสารหรือบทความ

ทางวิชาการ งานวิจัยดานคหกรรมศาสตรทั้งในและตางประเทศ การแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้มีประสบการณ์

ทางด้านวิชาชีพคหกรรมศาสตร์แขนงต่างๆ การสัมมนาเกี่ยวกับช่องทางการประกอบอาชีพหรื อเครือข่าย

อาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ ฝึกปฏิบัติการจัดสัมมนาและการน าเสนอ 
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   2.2  วิชาเฉพาะ     63      หน่วยกิต 
2.2.1 วิชาเฉพาะบังคับ         24  หน่วยกิต 

4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน     3(2-2-5) 
Family and Community Resources Management 
ความหมาย ความส าคัญ ประเภททรัพยากรครอบครัว หลักการตัดสินใจใช้ทรัพยากร 

หลักและกระบวนการจัดการทรัพยากร ค่านิยมและเจตคติในการจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 
การประยุกต์หลักเศรษฐกิจพอเพียงในการจัดการทรัพยากร ฝึกปฏิบัติการจัดการทรัพยากร เงิน เวลา 
แรงงาน อาหาร ที่อยู่อาศัย และเครื่องนุ่งห่ม  

 
4511104 โภชนาการ        3(2-3-5) 

Nutrition  

ความหมาย ความส าคัญของอาหารและโภชนาการ ฉลากโภชนาการ ประเภทของ
อาหารและสารอาหาร  หน้าที่ ประโยชน์ การย่อย การดูดซึมของสารอาหาร ปริมาณสารอาหารที่ควรได้รับ
ในหนึ่งวัน หลักการก าหนดรายการอาหารส าหรับครอบครัวให้เหมาะสมกับบุคคลวัยต่างๆ ปัญหาภาวะ
โภชนาการและวิธีการป้องกัน แก้ไข ฝึกปฏิบัติการประกอบอาหารให้เหมาะสมกับบุคคลวัยต่างๆ 
 

4511204 หลักการประกอบอาหาร      3(2-3-5)  
Principles of Cookery 
หลักการเบื้องต้นในการประกอบอาหาร อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้ หลักการชั่ง

ตวงและการเตรียมอาหาร ค าศัพท์ที่ใช้ในการเตรียมและประกอบอาหาร  การจัดการงานครัว เทคนิค
พื้นฐานในการประกอบอาหาร การเลือกวัตถุดิบ การเตรียม การเก็บรักษา ฝึกปฏิบัติเทคนิคและวิธีการ
ประกอบอาหารขั้นพ้ืนฐาน 
 
4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ    3(2-3-5) 

 Food Sanitation and Quality Control  

ความหมาย ความส าคัญของหลักสุขาภิบาลอาหาร โรคที่เกิดจากการบริโภคอาหาร  

สถานที่ประกอบและจ าหน่ายอาหาร สุขลักษณะในการผลิตอาหาร การเก็บรักษา การขนส่งอาหารและ

ขณะรอจ าหน่าย สุขวิทยาส่วนบุคคลในการผลิตอาหาร หลักการควบคุมคุณภาพอาหารตั้งแต่การเตรียมวัตถุดิบ 

การประกอบอาหารและผลิตภัณฑ์สุดท้าย ความปลอดภัยในอาหาร หลักเกณฑ์และวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร 

การประยุกต์ใช้ระบบวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุม กฎหมายและข้อบังคับที่เกี่ยวข้องกับสถาน

ประกอบอาหารและมาตรฐานอาหาร ฝึกปฏิบัติการสุขาภิบาลอาหารและควบคุมคุณภาพ  
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4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์    3(2-2-5) 

 Family Development and Reproductive Health 

พัฒนาการมนุษย์แต่ในละช่วงวัย แนวคิดและทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับพัฒนาการครอบครัว 
การเกิดและระบบความสัมพันธ์ในครอบครัว วัฏจักรครอบครัว การวางแผนครอบครัว อนามัยเจริญพันธุ์ครอบครัว 
บทบาทหน้าที่ของบุคคลในครอบครัว กฎหมายครอบครัว ปัญหาครอบครัวและแนวทางการจัดการ 
ฝึกปฏิบัติการส่งเสริมและให้ความรู้เรื่องการวางแผนครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 
 

4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร   3(2-3-5) 

Carving and Banana-Leaf Arrangement for Food      

Decorations 

หลักศิลปะเบื้องต้น การตกแต่งอาหารในโอกาสต่างๆ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ ผลิตผลงาน 

และการเก็บรักษาผลงาน ฝึกปฏิบัติการแกะสลักจากผักและผลไม้ และการเย็บใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 

 
4552109 หลกัศิลปะและการจัดดอกไม้       3(2-3-5) 

 Principles of Arts and Floral Arrangements 

ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับหลักศิลปะ และองค์ประกอบศิลปะ การประยุกต์หลักศิลปะส าหรับ

การจัดดอกไม้ ในเรื่อง เส้น รูปร่าง รูปทรง สี สัดส่วน ความสมดุล ความกลมกลืน ความขัดแย้ง ตามหลัก

องค์ประกอบศิลปะในการออกแบบจัดดอกไม้ การเลือกใช้ดอกไม้ใบไม้ให้เหมาะสมกับโอกาสและสถานที่ 

ฝึกปฏิบัติการจัดดอกไม้ด้วยแจกัน กระเช้าและช่อดอกไม้ รวมทั้งการเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์และการเก็บรักษา 

 

4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม       3(2-3-5) 

 Textile and Clothes 

สิ่งทอ สมบัติของเส้นใย การจ าแนกประเภทและชนิดของเส้นใย เส้นด้าย ความรู้
พื้นฐานในการผลิตผ้าและการตกแต่งเบื้องต้น การเลือกซื้อ การน าไปใช้ และการดูแลผ้าชนิดต่างๆ 
ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บเสื้อผ้า สิ่งของ และเครื่องใช้ การใช้งานในชีวิตประจ าวันด้วยมือและจักรเพ่ือเพ่ิม
มูลค่าให้กับงานสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม  
 

2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก   ไม่น้อยกว่า   39      หน่วยกิต 
   ให้เลือกเรียนจากกลุ่มวิชาที่เป็นความสนใจ เฉพาะที่ผู้เรียนต้องการ
เลือกเรียน  โดยจะเลือกเรียนจากกลุ่มใดกลุ่มหนึ่งหรือเลือกเรียนจากทุกกลุ่มวิชาก็ได้ 
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 กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 
4512206  อาหารไทย         3(2-3-5) 

Thai Cuisine 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา และประเภทของอาหารไทย ลักษณะส าคัญ
ของอาหารไทยประจ าภาค เครื่องเทศและเครื่องปรุง เทคนิคการประกอบอาหารไทย อาหารไทยโบราณ 
หลักการจัดส ารับและการจัดตกแต่งอาหารไทย ฝึกปฏิบัติการท าอาหารไทย 
 
4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร      3(2-3-5)  

Food Preservation and Processing 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมาของการถนอมอาหาร สาเหตุของอาหารเน่าเสีย 

หลักและวิธีการถนอมอาหารแบบต่างๆ การเลือกคุณภาพของวัตถุดิบ กระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร อุปกรณ์ เครื่องใช้ส าหรับการถนอมและแปรรูปอาหาร การเก็บรักษาและการบรรจุหีบห่อ ฝึก
ปฏิบัติการถนอมและแปรรูปอาหาร 

 
4512217 อาหารเอเชีย         3(2-3-5) 

 Asian Cuisine 

 ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภทและลักษณะของอาหารเอเชีย วัตถุดิบ 

เครื่องปรุงชนิดต่างๆ เครื่องมือเครื่องใช้ในการประกอบอาหาร การจัดรายการอาหาร เทคนิคและวิธีการ

ประกอบอาหาร การจัดตกแต่งอาหารเอเชีย ฝึกปฏิบัติการท าอาหารเอเชีย 

 

4512218 อาหารยุโรป         3(2-3-5) 

 European Cuisine 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภทและลักษณะของอาหารยุโรป วัตถุดิบ 

เครื่องปรุงชนิดต่างๆ เครื่องมือเครื่องใช้ในการประกอบอาหาร การจัดรายการอาหาร เทคนิคและวิธี 

ในการประกอบอาหาร การจัดตกแต่งอาหารยุโรป ฝึกปฏิบัติการท าอาหารยุโรป 

4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ        3(2-3-5) 

 Food for Health 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประโยชน์และหลักการบริโภคอาหารเพ่ือให้มี
สุขภาพดี ประเภทของอาหารเพ่ือสุขภาพ คุณค่าทางโภชนาการของอาหารเพ่ือสุขภาพ อาหารเสริมและ
ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารเพื่อสุขภาพ หลักการจัดรายการอาหารเพื่อสุขภาพ การจัดตกแต่งอาหารสุขภาพ 
ฝึกปฏิบัติการท าอาหารเพื่อสุขภาพ 
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4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร      3(2-3-5) 

 Catering Management and Food Services 

ความหมาย ความส าคัญ รูปแบบการบริการอาหาร การวางแผนด าเนินงานจัดเลี้ยง 
ระบบการบริหารงานในการจัดเลี้ยง เครื่องมือ เครื่องใช้ในการบริการอาหารและเครื่องดื่ม การพับผ้าเช็ดปาก 
การจับจีบกระโปรงโต๊ะ การจัดโต๊ะอาหาร การจัดรายการอาหาร เครื่องดื่ม การบริการอาหารและเครื่องดื่มที่
เหมาะสมส าหรับงานเลี้ยง มารยาทในการรับประทานอาหาร ฝึกปฏิบัติการจัดเลี้ยงอาหารในรูปแบบต่างๆ 
 
4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพ   3(2-3-5) 

 ทางประสาทสัมผัส 

 Food Product Innovation and Sensory Quality Assessment 

ความหมาย ความส าคัญ ประเภทของนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร กระบวนการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ ปัจจัยที่มีผลต่อกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เทคนิคการสร้างสูตรและกระบวนการผลิต 
การสร้างผลิตภัณฑ์อาหารจ าลอง ความส าคัญและความหมายของการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์โดยวิธี
ทางประสาทสัมผัส ลักษณะทางประสาทสัมผัสและการรับรู้ทางประสาทสัมผัส ปัจจัยที่มีผลต่อการ
ประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส วิธีการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส การคัดเลือกและการ
ฝึกฝนผู้ทดสอบ ฝึกปฏิบัติการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
 
4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ    3(3-0-6) 

 English for Food and Service   

Study and practice English in food and service jobs, Reading Writing 
Speaking and vocabulary in food and service jobs. Tableware Welcoming customers 
Receiving food orders Managing general  information in restaurants and practicing English 
language in food and service jobs.  English in kitchen such as resipe Reading and Writing, 
kitchen ware. 
 
4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ      3(2-3-5) 

 Business Cooking 

ความรู เกี่ยวกับงานอุตสาหกรรมอาหาร การท าอาหารเพ่ือการคา แนวโนมของ
ประเภทอาหารที่เหมาะสมกับการคาปจจุบันและในอนาคต ขอควรค านึงถึงการเลือกซื้อและส ารองวัสดุ
และเครื่องปรุง ประเภทและรูปแบบของภาชนะบรรจุอาหาร การผลิต การตลาด การคิดตนทุนและ
การก าหนดราคาขาย ฝึกปฏิบัติการท าอาหารเชิงธุรกิจ  
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4513106 การจัดอาหารครอบครัว      3(2-3-5) 

 Family Meal Arrangement  

ความหมาย  ความส าคัญของอาหารที่มีต่อครอบครัว ความต้องการสารอาหารและ
พลังงานของบุคคลวัยต่าง ๆ ก าหนดรายการอาหารตามหลักธงโภชนาการและรายการอาหารแลกเปลี่ยน 
หลักการจัดอาหารส าหรับหญิงตั้งครรภ์ หญิงให้นมบุตร ทารก เด็กก่อนวัยเรียน เด็กวัยเรียน วัยรุ่น 
วัยผู้ใหญ่ ผู้สูงอายุ ฝึกปฏิบัติการจัดอาหารส าหรับบุคคลในครอบครัว  

 
4513208 ขนมไทย         3(2-3-5) 

 Thai  Dessert 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมาของขนมไทย ชนิดของวัตถุดิบที่ใช้ในการท าขนม 
การเลือกซื้อวัตถุดิบ ศึกษากระบวนการประกอบและเทคนิคการประกอบขนมไทยและขนมไทยร่วมสมัย
ประเภทต่างๆ ลักษณะที่ดีของขนมไทย การบรรจุหีบห่อ ฝึกปฏิบัติการท าขนมไทย  
 
4513209 อาหารว่าง         3(2-3-5) 
 Snacks 
 ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา และประเภทของอาหารว่าง อุปกรณ์ เครื่องมือ 
เครื่องใช้เฉพาะในการประกอบอาหารว่าง เทคนิคและวิธีการประกอบอาหารว่าง การจัดตกแต่งและบรรจุภัณฑ์ 
การคิดต้นทุน ก าหนดราคาขาย และการบริการอาหารว่าง ฝึกปฏิบัติการประกอบอาหารว่าง 
 
4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี       3(2-3-5) 

  Bread and Puff Pastry 

 ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา คุณสมบัติของเครื่องปรุงและสารปรุงแต่งใน

ขนมปังและพัฟเพสตรี การเลือกซื้อ วิธีใช้และการเก็บรักษาวัสดุอุปกรณ์ หลักท่ีใช้ในการท าขนมปังและพัฟ

เพสตรี การเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ การจัดตกแต่งขนมปังและพัฟเพสตรี ฝึกปฏิบัติการท า

ขนมปังและพัฟเพสตรี 

 

4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก       3(2-3-5) 

 Cake and Cake Decorations 

 ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา คุณสมบัติของเครื่องปรุงและสารปรุงแต่งในเค้ก 

การเลือกซื้อ วิธีการใช้วัสดุอุปกรณ์ การออกแบบแต่งหน้าเค้กให้เหมาะสมกับโอกาสและสมัยนิยม การเก็บ

รักษาผลิตภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ การจัดตกแต่งเค้ก ฝึกปฏิบัติการท าเค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
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4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม        3(2-3-5) 
 Beverage and Ice Cream 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภทของเครื่องดื่มและไอศกรีม คุณลักษณะ
ของเครื่องดื่มและไอศกรีม วัตถุดิบอุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผลิตเครื่องดื่มและไอศกรีม การเก็บรักษา 
การจัดตกแต่งและบรรจุภัณฑ์ การคิดต้นทุนและการก าหนดราคาขาย ฝึกปฏิบัติการผสมเครื่องดื่มและ
การผลิตไอศกรีม 

 
 กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4522201  การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น      3(2-2-5)  
 Pattern Design for Clothes Fashion  

การออกแบบและดัดแปลงแบบตัดเบื้องต้นให้เป็นเสื้อแบบต่างๆ ตามสมัยนิยม ฝึกปฏิบัติ
ตัดเย็บเสื้อแฟชั่นตามความเหมาะสม 
 
4522203  การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า     3(2-2-5)  

Dressing Design and Sewing  
ความส าคัญ ลักษณะการแต่งกาย การดัดแปลงออกแบบเสื้อผ้า การออกแบบ การแต่งกาย

จากสิ่งแวดล้อม การวัดตัว ฝึกปฎิบัติการออกแบบและการตัดเย็บเสื้อและกระโปรง 
 
4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ      3(2-2-5) 

Textile Quality Testing  
ความหมาย ความส าคัญของการทดสอบชนิดของสิ่งทอ คุณสมบัติของเส้นใยทาง

กายภาพ และทางเคมี ศึกษาคุณสมบัติของความคงทนต่างๆ ของผลิตภัณฑ์และวิเคราะห์ลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ การดูแลและการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ ฝึกปฎิบัติการการวิเคระห์คุณภาพสิ่งทอ 
 
4524909 สีย้อมและการย้อมสี        3(2-2-5) 

Dye and Dyeing 
ความหมาย ความส าคัญ ทฤษฎีของการมองเห็น สารเคมีที่ใช้ในกระบวนการย้อมชนิด

และคุณสมบัติของสี หลักและเทคนิคการย้อมสี การท าลวดลายจากการย้อมสี การฝึกปฏิบัติทดสอบความ
คงทนของสี 
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4561104   การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม     3(2-2-5) 
Business Management in Textile and Clothes  
ความหมาย ความส าคัญ และโครงสร้างของธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม สภาวะการผลิต 

การบริโภค โซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ ฝึกปฏิบัติการจัดการ แนวโน้มการพัฒนาธุรกิจสิ่งทอ ศึกษาดูงานที่
เกี่ยวข้อง  

 
4561105   วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม     3(2-2-5) 

Culture of Textile and Clothes 
ความหมาย ลักษณะของวัฒนธรรม สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่มของไทย อุปกรณ์และ

เทคนิคการผลิต ฝึกปฏิบัติการออกแบบและศึกษาดูงานที่เก่ียวข้อง 
 

4562406   การเย็บปักด้วยมือและจักร       3(2-2-5) 
Hand and Machine Embroidery  
เครื่องมือเครื่องใช้ในการเย็บตะเข็บต่าง ๆ ด้วยมือและจักรการออกแบบลวดลาย

ส าหรับการปักด้วยมือและจักร ส าหรับการประดิษฐ์ตกแต่งเครื่องใช้ให้ประณีตสวยงาม เหมาะสมกับหน้าที่
ใช้สอย ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บปักด้วยมือและจักร 
 

กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505  การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ   3(3-0-6)  
 Care and Center Management of Children and The Elderly  

ความส าคัญและขอบข่ายการด าเนินงานของสถานบริการเลี้ยงดูเด็ก และสถานดูแล
ผู้สูงอายุ จุดมุ่งหมายในการจัดสถานบริการ การวางแผนการเน ินการ การจัดสถานที่ วัสดุครุภัณฑ์         
การจัดสรรบุคลากรส าหรับการเลี้ยงดูเด็กและผู้สูงอายุ การประมาณค่าใช้จ่าย การจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริม
พัฒนาการเด็ก รวมทั้งการจัดกิจกรรมต่างๆ ภายในสถานบริการเด็กและสถานบริการผู้สูงอายุ 
 
4543101 สุขอนามัยครอบครัว       3(3-0-6)  

Family Hygiene 
ความรู้เกี่ยวกับครอบครัว ความหมายของสุขอนามัย ปัญหาสุขอนามัยในครอบครัว

การส่งเสริมสุขภาพแก่สมาชิกในครอบครัว โภชนาการส าหรับครอบครัว โรคติดต่อในครอบครัว สวัสดิการ
ภายในบ้าน การปฐมพยาบาลและการรักษาพยาบาลทั่วไปในบ้าน และสุขภาพจิตในครอบครัว 
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4541104  จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก    3(2-2-5)  
 Psychology Development and Child Raising 

ความหมายและทฤษฏีจิตวิทยาพัฒนาการของเด็ก การปฏิสนธิและชีวิตในครรภ์ 
การคลอด การอบรมเลี้ยงดูเด็กวัยต่างๆ ให้สอดคล้องกับพัฒนาการของเด็กทั้งทางร่างกาย อารมณ์ สังคม
และสติปัญญา รวมทั้งจริยธรรม อิทธิพลต่อการอบรมเลี้ยงดูและการจัดสิ่งแวดล้อมที่มีผลต่อพัฒนาการของ
เด็ก บทบาทของครอบครัวและชุมชนที่มีต่อสุขภาพเด็ก ฝึกปฏิบัติการสังเกตพฤติกรรมและ/หรือการดูแล
เด็กในโรงเรียน หรือสถานรับเลี้ยงเด็ก  
 
4541105  การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์      3(3-0-6)  
 Promotion of Human Development 

ความส าคัญของการส่งเสริมพัฒนาการของมนุษย์ วิธีการศึกษาพัฒนาการทฤษฎี
พัฒนาการมนุษย์ หลักพัฒนาการมนุษย์ องค์ประกอบที่มีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตและพัฒนาการ      
หลักจิตวิทยาพัฒนาการมนุษย์ การพัฒนาจิตใจของมนุษย์ในช่วงวัยต่างๆ 
 
4541106  สุขภาพจิตในครอบครัว      3(3-0-6)  
 Family Mental Health 

ความหมาย ความส าคัญ องค์ประกอบของสุขภาพจิต พฤติกรรม และการปรับตัว 
ปัจจัยที่ส่งผลต่อสุขภาพจิตครอบครัว บทบาทสมาชิกครอบครัวในการปรับสุขภาพจิต ลักษณะของ
ครอบครัวที่มีปัญหาสุขภาพจิต แนวทางแก้ไขครอบครัวที่มีปัญหาสุขภาพจิต 

 
4541203  การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ      3(2-2-5)  

Health Care for The Elderly  
ความหมาย ความส าคัญในการส่งเสริมสุขภาพผู้สูงอายุ บุคลิกภาพ คุณธรรมจริยธรรม

ของผู้ส่งเสริมสุขภาพผู้สูงอายุ โภชนาการผู้สูงอายุ การดูแลผู้สูงอายุ การสื่อสารกับผู้สูงอายุ ความเสี่ยงของ
ผู้สูงอายุด้านสุขภาพ และด้านสิ่งแวดล้อม การช่วยเหลือกิจวัตรประจ าวัน การจัดกิจกรรมส่งเสริมสุขภาพ
ผู้สูงอายุ การนันทนาการ  สังคมผู้สูงอายุ การออกก าลังกาย ฝึกปฏิบัติกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมและดูแลสุขภาพ
ผู้สูงอายุ 
 
4543204  การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความต้องการพิเศษ    3(3-0-6)  

Raising Children with Special Need  
ทฤษฎีและพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิเศษแต่ละประเภท ความต้องการและการสนอง

ความต้องการขั้นพ้ืนฐานของเด็กกลุ่มพิเศษ วิธีการจัดกิจกรรมและประสบการณ์ เพ่ือส่งเสริมความพร้อม



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 50 
 

และพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิเศษ การแก้ไขและส่งเสริมพฤติกรรมของเด็กกลุ่มพิเศษ องค์การและ
หน่วยงานที่ให้ความช่วยเหลือเด็กกลุ่มพิเศษ 

 
 กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 

4551106  งานใบตอง        3(2-3-5) 
 Banana Leaf Craft 

ประโยชน์ของงานใบตองที่เกี่ยวข้องในโอกาสต่างๆ ตามงานประเพณี การเลือก 
การเตรียม การใช้ และการดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์การประดิษฐ์งานใบตองและวิธีการประดิษฐ์งานใบตอง 
วัสดุทดแทนใบตอง ฝึกปฏิบัติงานใบตอง ถาดใบตอง กระทงใบตอง แจกันใบตอง กระเช้าใบตอง บายศรี 
กระทงดอกไมธู้ปเทียนแพ  
 
4552104  การร้อยมาลัย       3(2-3-5) 
 Thai  Garland 

ความเป็นมา ความหมาย ความส าคัญของพวงมาลัย รูปแบบของพวงมาลัยและการใช้ 
เนื่องในโอกาสต่างๆ การเลือกและเตรียมวัสดุ อุปกรณ์เพื่อการร้อยมาลัย หลักและขั้นตอนการร้อยมาลัย 
การเก็บรักษามาลัยให้คงทนนาน ฝึกปฏิบัติร้อยมาลัยแบบต่างๆ การร้อยอุบะ มาลัยช าร่วย มาลัยชายเดียว 
มาลัยสองชายเพ่ือใช้ในโอกาสพิเศษ 

 
4552406  หลักพ้ืนฐานงานประดิษฐ์      3(3-0-6) 

Introduction to Crafting 
ความหมาย ความส าคัญและประโยชน์ ประเภทของงานประดิษฐ์ ลักษณะของงาน

ประดิษฐ์ความสัมพันธ์ของงานประดิษฐ์กับภูมิปัญญาและวิถีชีวิตไทย งานประดิษฐ์สากล กระบวนการผลิต
และเทคโนโลยีที่ใช้ในงานประดิษฐ์ แนวโน้มและการตลาดของงานประดิษฐ์ 

 
4552407  งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์จากผ้า      3(2-3-5)
 Craft Creative from Fabric  
 คุณค่าประโยชน์ การสร้างแบบ หลักการเลือกผ้าให้เหมาะสมกับรูปแบบผลิตภัณฑ์ 
ฝึกออกแบบและปฏิบัติการประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์ของใช้ และของตกแต่งจากผ้าในรูปแบบต่างๆ ให้สอดคล้อง
กับความต้องการของตลาด 
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4552408  เทคนิคการตัดเย็บและการตกแต่งงานศิลปะประดิษฐ์    3(2-3-5) 
Sewing Techniques and Decorative in Creative Craft 
เทคนิคการตัดเย็บเบื้องต้น เทคนิคการตัดเย็บส่วนต่างๆ การน าเทคโนโลยีต่างๆ 

มาประดิษฐ์ และตกแต่งผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ เป็นการพัฒนารูปแบบให้เหมาะสมกับความต้องการของตลาดเพ่ือ
เพ่ิมมูลค่าให้กับงานศิลปะประดิษฐ์ ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บและตกแต่งงานศิลปะประดิษฐ์ 
 
4553203  การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย     3(2-3-5) 

Floral Arrangements in Thai Tradition 
ความหมาย ความส าคัญการจัดดอกไม้ในประเพณีไทย หลักการเลือก การเตรียม และ

ดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์ที่น ามาใช้ส าหรับการจัดดอกไม้ในประเพณีไทย ทั้งงานพิธีมงคลและอวมงคล 
ฝึกปฏิบัติจัดดอกไม้หน้าพระพุทธ จัดช่อดอกไม้เจ้าสาว พานรับน้ า พานขันหมาก กรวยอุปัชฌาย์ พวงหรีด 
จัดดอกไม้หน้าศพ ดอกไม้หน้ากรอบรูป จัดดอกไมช้ าร่วย  

 
4553204  การประดิษฐ์ของขวัญและของท่ีระลึก     3(2-3-5) 

Gift and Souvenir Making 
ความหมาย ประเภทของขวัญของที่ระลึก การเลือกใช้ของขวัญ ของที่ระลึกในแต่ละโอกาส 

วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการประดิษฐ์ชิ้นงาน การออกแบบ ฝึกปฏิบัติประดิษฐ์ของขวัญของที่ระลึก ให้เหมาะกับวัสดุ
ตามสมัยนิยมและโอกาสในการประกอบอาชีพ 
 
4553206  การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์     3(2-3-5) 

Product Design and Packaging  
ความหมาย ความส าคัญของการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ องค์ความรู้

ที่เกี่ยวข้องกับทฤษฎี หลักการออกแบบบรรจุภัณฑ์ ขั้นตอน วิธีด าเนินการออกแบบ การสร้างแพทเทิร์น 
เทคนิควิธี อุปกรณ์เครื่องมือที่เหมาะสมกับวัสดุตามสมัยนิยม สอดคล้องกับลักษณะของผลิตภัณฑ์ การจัด
จ าหน่าย การใช้งาน ฝึกปฏิบัติออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
 
4553207  การจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์     3(2-3-5) 

Business Management in Handicrafts  
ความหมาย ความส าคัญของการจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์ พฤติกรรมผู้บริโภค

ผลิตภัณฑ์ศิลปะประดิษฐ์ การจัดการการผลิต การตลาดออฟไลน์และออนไลน์ การเงิน  การขนส่ง การเก็บรักษา 
และจรรยาบรรณส าหรับผู้ประกอบการงานประดิษฐ์ ฝึกปฏิบัติการท าโครงงานการเพ่ิมมูลค่าใช้กับ
ศิลปะประดิษฐ์ 
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4553208  การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์       3(2-3-5) 
 Creative Flower Arrangements  

ความหมาย ความส าคัญ ประโยชน์ รูปแบบและการออกแบบจัดดอกไม้ แบบสร้างสรรค์ 
แบบอิสระ ตามสมัยนิยม การเลือก การเตรียม การใช้และการดูแลรักษาวัสดุ อุปกรณ์ การจัดดอกไม้ การน า
หลักศิลปะมาฝึกออกแบบและฝึกปฏิบัติการจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์เพ่ือใช้ในโอกาสพิเศษ 
 
4553408  งานสร้างสรรค์จากดินไทย      3(2-3-5) 

Creative Craft from Thai Clay 
ความหมาย ความส าคัญของดินไทย รูปแบบผลิตภัณฑ์ ประโยชน์ของงานดิน การเลือก 

การเตรียม การใช้ การดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์ การออกแบบ  และพัฒนางานศิลปะประดิษฐ์ จากดินไทย 
ฝึกปฏิบัติการออกแบบ และผลิตของใช้ ของตกแต่ง สอดคล้องกับความต้องการของตลาด 
 
4553409  ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์      3(2-3-5) 

Applied Art in Crafts 
ความหมาย ความส าคัญของศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ ประวัติศาสตร์และ

พัฒนาการการประยุกต์ศิลปะในงานประดิษฐ์ ส่วนประกอบทางศิลปะ หลักการจัดองค์ประกอบศิลป์ ทฤษฎี 
จิตวิทยาและเทคนิคการใช้สี การออกแบบลวดลายผลิตภัณฑ์ การวาดภาพเพ่ือการออกแบบงานประดิษฐ์ 
การใช้วัสดุอุปกรณ์ศิลปะ ส่วนประกอบทางศิลปะ หลักการจัดองค์ประกอบศิลป์ การใช้สี ฝึกปฏิบัติออกแบบ
ผลงานโดยการประยุกต์ศิลปะในงานประดิษฐ์ 

 
4553410  การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน   3(2-3-5) 

Development of Community Creative Crafts Product 
ความหมายของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน การออกแบบ รูปแบบของผลิตภัณฑ์ตาม

วิถีชีวิตของชุมชน สภาพปัญหาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ในชุมชน มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน การวิเคราะห์
ผลิตภัณฑ์ชุมชน กระบวนการพัฒนาและผลิตผลิตภัณฑ์ ปฏิบัติการเลือกวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในงานประดิษฐ์
จากวัสดุในชุมชน การผลิตผลิตภัณฑ์ ให้ได้มาตรฐานจากวัสดุในชุมชน การเขียนโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ชุมชนอย่างเป็นกระบวนการ ฝึกปฏิบัติพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน เทคนิคใหม่ และวิธีการถ่ายทอดการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นศึกษาดูงาน 
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4553411  การน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์     3(2-3-5) 
 Creative Craft Presentations  
 ความหมาย ความส าคัญ หลักการ การวางแผน การเขียนแผนการน าเสนอ  การจัดท า
สื่อการน าเสนองานประดิษฐ์ด้วยการวาดและการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี วิธีการน าเสนองาน
ประดิษฐ์ในรูปแบบต่างๆ การประเมินผล ฝึกปฏิบัติการน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์  
 
4553601  ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์สร้างสรรค์    3(3-0-6) 
 English for Creative Crafts 

Technical Term of Creative Craft as Type of Craft, Materials, Equipments 
and Development of reading, listening, writing and speaking skills for communication in 
Creative Craft works. 

 
กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและท่ีอยู่อาศัย 

4531102 การปรับปรุงท่ีอยู่อาศัย      3(3-0-6) 
Household Renovation 
ความส าคัญของที่อยู่อาศัย ลักษณะของที่อยู่อาศัยที่ดีน่าอยู่ การปรับปรุงบ้านและ 

บริเวณบ้าน การท าความสะอาด การซ่อมแซมบ้าน บริเวณบ้าน เครื่องใช้และสุขาภิบาลในบ้าน 
 

4531103  การจัดการพื้นที่ภายในบ้าน      3(2-2-5) 
Household Space Management 
หลักการออกแบบ ประเภท และลักษณะของพ้ืนที่ใช้สอยภายในบ้านห้องต่างๆ 

ภายในบ้าน การจัดพ้ืนที่ใช้สอยแบบแยกประเภทตามการอยู่อาศัยและแบบแยกย่อยห้องต่างๆ ที่สัมพันธ์
กับการเข้าถึงและทิศ การก าหนดขนาด สัดส่วน พ้ืนที่ใช้สอย ความสัมพันธ์กับทิศทางลม และการประหยัด
พลังงาน และการฝึกปฏิบัติการออกแบบ และการวิเคราะห์การจัดพื้นที่ใช้สอยภายในบ้าน 

  
4531104  สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน    3(3-0-6) 

Housing Sanitation and Safety 
ความรู้เกี่ยวกับบ้านและที่อยู่อาศัย ความหมายของสุขาภิบาล และความปลอดภัยใน

บ้านและที่อยู่อาศัย ความจ าเป็นที่ต้องจัดการสุขาภิบาลและความปลอดภัย หลักการสุขาภิบาลบ้านและที่
อยู่อาศัย โรคติดต่อภายในบ้าน อุบัติเหตุและการป้องกัน อุปสรรคและข้อจ ากัดในการจัดการสุขาภิบาลบ้าน
และท่ีอยู่อาศัยให้เหมาะสม 
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4531105  การพัฒนาชุมชน       3(3-0-6) 
Community Development 
ความหมายของชุมชนและการพัฒนา แนวคิดด้านประชากรศึกษา เพ่ือการจัดการและ

พัฒนาชุมชน แนวคิดพ้ืนฐานของการพัฒนาชุมชน หลักการจัดการและพัฒนาชุมชน ข้อมูลชุมชน การมีส่วน
ร่วมในการพัฒนา หรือแก้ปัญหาคุณภาพชีวิตของชุมชน การจัดการทรัพยากรและสิ่งแวดล้อมในชุมชน 
 
4531201  การบริหารงานแม่บ้าน      3(2-2-5) 

Housekeeping Management 
การด าเนินงานแม่บ้าน หน้าที่และความรับผิดชอบของแม่บ้าน การเตรียมห้องพัก 

หลักการท าความสะอาด การจัดตกแต่งของในห้องพักให้ครบมาตรฐานที่ก าหนด หลักการดูแลทรัพย์สิน
ภายในห้องพัก การบ ารุงรักษาอุปกรณ์เครื่องใช้ การซักรีด การท าบัญชีรายละเอียดสิ่งของเครื่องใช้ 
หลักการดูแลและท าความสะอาดในส่วนพ้ืนที่สาธารณะ การจัดตารางการท างาน รวมทั้งการบริหารงาน
ภายในของแผนกและร่วมกับแผนกอ่ืน การรับค าร้องเรียนและแนวทางแก้ไข ฝึกปฏิบัติงานแม่บ้าน 
 
4531301  การจัดและตกแต่งบ้าน      3(2-2-5) 

Home Furnishing and Decorations 
วิวัฒนาการของบ้านและลักษณะของบ้านประเภทต่างๆ หลักการสร้างบ้าน การฝึกหัด

อ่านสัญลักษณ์ทางสถาปัตยกรรมจากแบบแปลน การวางผัง การจัดตกแต่งโดยใช้หลักการตกแต่งภายใน
เป็นเกณฑ์ ฝึกปฏิบัติการท าผังห้องต่างๆ และฝึกท าหุ่นจ าลอง 
 
4533201  การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน      3(2-2-5) 

Home Appliance Design 
การออกแบบ ส่วนประกอบของการออกแบบที่เหมาะสมกับการน ามาใช้ รูปแบบและ

ลักษณะของวัสดุ เครื่องเรือนเครื่องใช้ในบ้าน มุ่งความส าคัญของความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ประโยชน์ใช้สอย
และความสวยงาม การฝึกปฏิบัติการออกแบบและประดิษฐ์เครื่องใช้ในบ้าน 
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2.3  วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ หรือ สหกิจศึกษา ไม่น้อยกว่า  7  หน่วยกิต 
ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ    2(90) 
Preparation for Professional Internship  
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการจ าลอง เพ่ือเตรียมความพร้อมในการฝึกประสบการณ์

วิชาชีพ ความรู เบื้องตนเกี่ยวกับรูปแบบและกระบวนการฝกประสบการณวิชาชีพ ความส าคัญของ
การฝ กประสบการณวิชาชีพ การเลือกสถานประกอบการ การสัมภาษณงาน การพัฒนาบุคลิกภาพ 
จรรยาบรรณวิชาชีพ คุณธรรมจริยธรรม การใช งานภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร เพื่อเตรียมทักษะ
การวางแผน และการแกปญหาเฉพาะหนาและการตัดสินใจ ความรูทั่วไปเก่ียวกับเทคโนโลยีสารสนเทศและ
กฎหมายเทคโนโลยีสารสนเทศ และการสืบคนขอมูล รวมทั้งกิจกรรมอื่นๆ ตามความต้องการของสาขาวิชา 

และให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ      5(450) 

Professional Internship  
วิชาบังคับก่อน : 4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  
ฝึกปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการภาคเอกชน รัฐวิสาหกิจ หรือรัฐบาล ทางดาน

ที่เกี่ยวของกับสาขาวิชาของนักศึกษาอยางเปนระบบ เปนระยะเวลาไมนอยกวา 450 ชั่วโมง ท าใหนักศึกษา
ไดรับประสบการณจริงจากการท างานกอนส าเร็จการศึกษา 

 
4504701 สหกิจศึกษา        6(540) 

Cooperative Education  
วิชาบังคับก่อน : 4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการเสมือนหนึ่งเปนพนักงานของสถานประกอบการ     

ในต าแหนงตามที่ตรงกับสาขาวิชาและเหมาะสมกับความรูความสามารถเปนระยะเวลาไมนอยกวา 16 สัปดาห 
ปฏิบัติตนตามระเบียบการบริหารงานบุคคลของสถานประกอบการในระหว างปฏิบัติงาน มีหนาที่
รับผิดชอบแนนอนและรับผิดชอบงานที่ไดรับมอบหมายจากสถานประกอบการอยางเต็มความสามารถ 
มีผูนิเทศหรือพนักงานที่ควบคุมการปฏิบัติงาน การติดตามและการประเมินผลการปฏิบัติงานอยางเปนระบบ 
ตลอดระยะเวลาปฏิบัติงานของนักศึกษา ท าใหเกิดการพัฒนาตนเองและมีประสบการณจากการปฏิบัติงาน
ในสถานประกอบการกอนส าเร็จการศึกษา 

 
 3.  หมวดวิชาเลือกเสรี ไม่น้อยกว่า      6 หน่วยกิต 
 เลือกจากรายวิชาที่เปิดสอนในมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครโดยไม่ซ้ าซ้อนกับรายวิชา
ที่เคยเรียนมาแล้วและต้องไม่เป็นรายวิชาที่ก าหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมในเกณฑ์การส าเร็จหลักสูตร
ของสาขาวิชานี้ ซึ่งนักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ตามความถนัดและความสนใจ  
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 3.2   อาจารย์ผู้สอน 
  3.2.1  ชื่อ-สกุล เลขประจ าตัวประชาชน ต าแหน่งทางวิชาการ คุณวุฒิการศึกษา 

ของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

 
 
 

ล าดับ ชื่อ – สกุล/ 
เลขประจ าตัว

ประชาชน 

ต าแหน่งทาง
วิชาการ 

คุณวุฒิ/สาขาวิชา/วิชาเอก สถาบัน/ 
มหาวิทยาลัยท่ีจบ 

ปีที่จบ 
พ.ศ. 

ภาระงาน
สอน/

ชั่วโมงต่อ
ปี

การศึกษา 
1 นางสาวโสรฌา  

เครือเมฆ 
3150100093349 

อาจารย ์ ศศ.ด.(อาชีวศึกษา) 
ศศ.ม.(คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2561 
 2549 
2546 

24 

2 นางศรุดา  
 นิติวรการ  
3739900304240 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2541 
2537 

24 

3 นางสาวศุทธวดี  
เววา                            
3540300218656 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์) 
ศษ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่

2549 
2543 

24 

4 นางสาวอังคณา   
จารุพนิทุโสภณ   
3100800338433 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์) 
วท.บ. (คหกรรมศาสตร์)  

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2548 
2544 

24 

5 นางกานต์ณัฎฐา   
เนื่องหนุน  
3901100302081 

อาจารย ์ วท.ม. (คหกรรมศาสตร์)  
วท.บ. (คหกรรมศาสตร์ทั่วไป) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 

2553 
2548 

24 

6 นางสาวชุติมา   
สังคะหะ  
3939900207820 

ผู้ช่วย
ศาสตราจารย ์
(สาขาคหกรรม-

ศาสตร์) 

บธ.ด.(การจัดการธุรกจิ) 
ศศ.ม. 
(คหกรรมศาสตร์เพื่อพัฒนา
ชุมชน) 
ศศ.บ. 
(ศึกษาศาสตร์คหกรรมศาสตร์) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
มหาวิทยาลัยรามค าแหง 
 
 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

2560 
2543 
 

 
2539 

24 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 1) 
 
1.  ชื่อ-สกุล   นางสาวโสรฌา  เครือเมฆ   
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3150100093349 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ อาจารย์ 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ   

4.1 ปริญญาเอก   ศศ.ด. อาชีวศึกษา มหาวิทยาลัย 2561 
         เกษตรศาสตร์        
4.2 ปริญญาโท        ศศ.ม. คหกรรมศาสตรศึกษา มหาวิทยาลัย 2549 
    เกษตรศาสตร์ 
4.3 ปริญญาตรี        ศศ.บ. ศึกษาศาสตร์- มหาวิทยาลัย 2546 
   คหกรรมศาสตร์ เกษตรศาสตร์           

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย  

โสรฌา  เครือเมฆ, ศรุดา  นิติวรการ และชุติมา  สังคะหะ. (2563). ความรู้และทัศนคติที่มีต่อ
ผู้สูงอายุของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. ใน การประชุมวิชาการน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ เครือข่ายบัณฑิตศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฏภาคเหนือ ครั้งท่ี 20 
วันที่ 2 สิงหาคม 2563. อุตรดิตถ์ : มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์. (หน้า 417-427). 

เมตตา เร่งขวนขวาย, ถวิกา เมฆอัคฆกรณ์, สมชาย เจือจาน, โสรฌา เครือเมฆ, เกศทิพย์ กรี่เงิน 
จินตนา สินธุสุวรรณ์ และเพ็ญพโยม เชยสมบัติ.  (2562).  การเสริมสร้างทักษะอาชีพเพ่ือ 
พัฒนาคุณภาพชีวิตโดยการฝึกอบรมแบบมีส่วนร่วมของชุมชน กรณีศึกษาชุมชนบ้านนาวุ้ง 
อ าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี. ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัย 
เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน ครั้งท่ี 16 วันที่ 3-4 ธันวาคม 2562. นครปฐม : 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน. (หน้า 832-840). 

ชุติมา  สังคะหะ และโสรฌา  เครือเมฆ. (2561). ศักยภาพการท่องเที่ยววัฒนธรรมอาหารในงาน
ประเพณีชุมชน เทศบาลบางหลวง อ าเภอเมือง จังหวัดปทุมธานี. ใน การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “ราชมงคลสุรินทร์ ครั้งที่  9” วันที่  29-31 สิงหาคม 2561. สุรินทร์ : 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร์. (หน้า 1953-1963). 

อะเคื้อ  กุลประสูติดิลก และโสรฌา  เครือเมฆ. (2561). พฤติกรรมเสริมสร้างสุขภาพผู้สูงอายุ 
ชุมชนไปรษณีย์รามอินทรา 65 บางเขน กรุงเทพมหานคร. ใน การประชุมวิชาการและ
น าเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ: การวิจัยรับใช้ชุมชน สร้างสังคมฐานความรู้ วันที่ 20 
กรกฎาคม พ.ศ. 2561. กรุงเทพมหานคร : สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏ
ธนบุรี. (หน้า 156-163). 
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5.2  ต ารา 
       - 

5.3  บทความทางวิชาการ 
       - 
6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 

4074505 การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผู้สงอายุ 
4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์ 
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 
4503801 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 
4552406 หลักพ้ืนฐานในงานประดิษฐ์ 
4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน 
4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน 
4553409 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ 
4553411 การน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 
4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 
4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ 

7. ประสบการณ์ 
พ.ศ. 2555 – ปัจจุบัน  อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 2) 
 

1.  ชื่อ-สกุล   นางศรุดา  นิติวรการ   
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3739900304240 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ (สาขาคหกรรมศาสตร์) 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ   

4.1 ปริญญาโท     ศศ.ม.  คหกรรมศาสตรศึกษา  มหาวิทยาลัย 2541 
    เกษตรศาสตร์  
4.2 ปริญญาตรี     ศศ.บ.  ศึกษาศาสตร์- มหาวิทยาลัย 2537 
   คหกรรมศาสตร์  เกษตรศาสตร์  

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย 

โสรฌา  เครือเมฆ, ศรุดา  นิติวรการ และชุติมา  สังคะหะ. (2563). ความรู้และทัศนคติที่มีต่อ
ผู้สูงอายุของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร.  ใน การประชุมวิชาการน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ เครือข่ายบัณฑิตศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฏภาคเหนือ ครั้งที่ 
20 วันที่ 2 สิงหาคม 2563. อุตรดิตถ์ : มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์. (หน้า 417-427). 

จิตราภา  กุณฑลบุตร, ฉันทนา  สุรัสวดี, สุบัน  บัวขาว, สุไม  บิลไบ, อนันตกุล  อินทรผดุง, 
กาญจนา  จินดานิล, อุมาพร  ยุวชิต, ศรุดา  นิติวรการ และอะเคื้อ  กุลประสูติดิลก. 
(2562, มกราคม-มิถุนายน). การศึกษาปัญหา อุปสรรค และแนวทางการพัฒนาอาจารย์
เข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการของมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร.  วารสารวิชาการ
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. 10(1), 1-12. 

ศรดุา  นิติวรการ. (2560). ต ารับและคุณค่าทางโภชนาการอาหารพ้ืนบ้านไทยทรงด า ต าบลบ้านดอน 
อ าเภออู่ทอง จังหวัดสุพรรณบุรี.  ใน การประชุมวิชาการและน าเสนอผลงานระดับชาติ 
“การประชุมวิชาการล าปางวิจัยครั้งที่ 3 บูรณาการนวัตกรรมและการวิจัยสู่ยุคไทยแลนด์ 
4.0 เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น” วันที่ 26 กรกฎาคม  2560.   ล าปาง : มหาวิทยาลัยราชภัฏ
ล าปาง. (หน้า 474-485). 

5.2  ต ารา 
- 

5.3  บทความทางวิชาการ 
- 
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6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 
4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
4504701 สหกิจศึกษา 
4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 
4512217 อาหารเอเชีย 
4512218 อาหารยุโรป 
4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี 
4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
4531103 การจัดการพ้ืนที่ภายในบ้าน 
4531301 การจัดและตกแต่งบ้าน 
4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 
4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์ 

7.  ประสบการณ์ 
พ.ศ. 2546 – ปัจจุบัน อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
พ.ศ. 2541 - 2546   อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 3) 
 

1.  ชื่อ-สกุล   นางสาวศุทธวดี  เววา   
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3540300218656 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ (สาขาคหกรรมศาสตร์) 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ   

4.1 ปริญญาโท     คศ.ม.  คหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัย 2549 
    เกษตรศาสตร์  
4.2 ปริญญาตรี     ศศ.บ.  คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย 2543   
         เชียงใหม่                  

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย  

Wewa,S.,C.Sarobras and K.Khucharoenphaisan.(2019).The Effect of Natural Mordandts 
on Color Shades of Indigo Dyed Fabric. In The 4 th RSU National and 
International Research Conference on Science and Technology, Social 
Science, and Humanities 2019. Pathum Thani : Rangsit University. (pp. 440-443).   

Wewa,S., T.Srirueangsombat A.suangthong and R.Srisopha.  (2019).  Research And 
Development in Natural Cotton Dye.  Chetan Pubilcations International 
Journal of Management and Economics  UGC referred Journal. 1(30), 
107-111. 

Wewa,S.  (2017).  Knowledge of fabric staining by natural dyes from Thai Song Dum 
community,Ban Don,Uthong, Suphanburi. In 8th Internatonal Sciencee, 
Social Science, Engineering and Energy Conference 15th - 17 th March, 2017.  
Chonburi : Phranakhon Rajabhat University. (pp.363-366). 

5.2  ต ารา 
               - 

5.3  บทความทางวิชาการ 
               - 
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6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 
4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 
4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น 
4522203 การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า 
4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ 
4524909 สีย้อมและการย้อมสี 
4552407 งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์จากผ้า 
4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
4553408 งานสร้างสรรค์จากดินไทย 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่มห่ม 
4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร 

7.  ประสบการณ์ 
 พ.ศ. 2551 – ปัจจุบัน  อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 4) 
 
1.  ชื่อ-สกุล   นางสาวอังคณา  จารุพินทุโสภณ   
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3100800338433 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ (สาขาคหกรรมศาสตร์) 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ   

4.1 ปริญญาโท     คศ.ม.  คหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัย 2548 
         เกษตรศาสตร์      
4.2 ปริญญาตรี     วท.บ.  คหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัย 2544        
    เกษตรศาสตร์                   

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย  

กานต์ณัฎฐา  เนื่องหนุน , อังคณา  จารุ พินทุ โสภณ และฝนทิพย์   หอมรื่น .  (2563) .   
การตัดสินใจของผู้บริโภคต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมทานในร้านสะดวกซื้อ 
เขตบางเขน กรุงเทพมหานคร. ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ และนานาชาติ
ราชภัฏวิจัย ครั้งท่ี 6 วันที่ 17-18 สิงหาคม 2563. กรุงเทพมหานคร : มหาวิทยาลัย 
ราชภัฏจันทรเกษม. (หน้า 75-82). 

อังคณา  จารุพินทุโสภณ.  (2561, มกราคม-มิถุนายน). ผลของการใช้คู่มือการจัดอาหารกลางวัน
ส าหรับเด็กอนุบาลโดยใช้รายการอาหารแลกเปลี่ยน ในโรงเรียนกองทัพบกอุปถัมภ์
เพชราวุธวิทยา ในพระอุปถัมภ์ฯ.  วารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์.  
13(1), 79-90.  

5.2  ต ารา 
               - 

5.3  บทความทางวิชาการ 
-  

6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 
4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
4511104 โภชนาการ 
4511204 หลักการประกอบอาหาร 
4512206 อาหารไทย 
4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร 
4513106 การจัดอาหารครอบครัว 
4513209 อาหารว่าง 
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4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม  
4531105 การพัฒนาชุมชน 
4543101 สุขอนามัยครอบครัว 
4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กท่ีมีความต้องการพิเศษ 
7.  ประสบการณ์ 
 พ.ศ. 2548 – ปัจจุบัน  อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 5) 
 

1.  ชื่อ-สกุล   นางกานต์ณัฎฐา  เนื่องหนุน 
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3901100302081 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ อาจารย์ 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ   

4.1 ปริญญาโท     วท.ม.  คหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัย 2553 
   เกษตรศาสตร์    

4.2 ปริญญาตรี     วท.บ.  คหกรรมศาสตร์ทั่วไป  มหาวิทยาลัย 2548                       
         ราชภัฏพระนคร 

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย  

กานต ์ณ ัฎฐา  เนื ่องหน ุน , อ ังคณา  จาร ุพ ินท ุโสภณ และฝนทิพย ์  หอมรื ่น .  (2563) .   
การตัดสินใจของผู้บริโภคต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมทานในร้านสะดวกซื้อ 
เขตบางเขน กรุงเทพมหานคร.  ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ และนานาชาติ
ราชภัฏวิจัย ครั้งที่ 6 วันที่ 17-18 สิงหาคม 2563. กรุงเทพมหานคร : มหาวิทยาลัย 
ราชภัฏจันทรเกษม. (หน้า 75-82). 

5.2  ต ารา 
               - 

5.3  บทความทางวิชาการ 
-  

6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 
4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ 
4512216 การถนอมอาหารและแปรรูปอาหาร 
4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ 
4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ 
4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ 
4513208 ขนมไทย 
4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ 
4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย 
4531201 การบริหารงานแม่บ้าน 
4541104 จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก 
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7.  ประสบการณ์ 
พ.ศ. 2559 – ปัจจุบัน   อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
พ.ศ. 2556 - 2559   อาจารย์สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร คณะการจัดการธุรกิจอาหาร  

สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์ 
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ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร และอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ล าดับที่ 6) 

 
1.  ชื่อ-สกุล   นางสาวชุติมา  สังคะหะ   
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3939900207820 

3.  ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ (สาขาคหกรรมศาสตร์) 
4.  คุณวุฒิ ชื่อปริญญา สาขา มหาวิทยาลัย ปี พ.ศ.ที่ส าเร็จ 

4.1 ปริญญาเอก   บธ.ด.  การจัดการธุรกิจ มหาวิทยาลัย 2560 
    ราชภัฏพระนคร  
4.2 ปริญญาโท    ศศ.ม.  คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย 2543 
   เพ่ือพัฒนาชุมชน รามค าแหง   
4.3 ปริญญาตรี    ศศ.บ.  ศึกษาศาสตร์- มหาวิทยาลัย 2539 
  คหกรรมศาสตร์ เกษตรศาสตร์ 

5.  ผลงานทางวิชาการ 
5.1  งานวิจัย 

โสรฌา  เครือเมฆ, ศรุดา  นิติวรการ และชุติมา  สังคะหะ. (2563). ความรู้และทัศนคติที่มีต่อ
ผู้สูงอายุของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. ใน การประชุมวิชาการน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ เครือข่ายบัณฑิตศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฏภาคเหนือ ครั้งท่ี 20 
วันที่ 2 สิงหาคม 2563. อุตรดิตถ์: มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์. (หน้า 417-427).   

ชุติมา  สังคะหะ. (2561, มกราคม-ธันวาคม). การเชื่อมโยงวัฒนธรรมอาหารกับงานประเพณีเพ่ือ
ส่งเสริมการท่องเที่ยวที่สอดคล้องกับวิถีชุมชนมอญเทศบาลบางหลวง อ าเภอเมือง จังหวัด
ปทุมธานี.  วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์นายเรืออากาศ. 6(1), 52-62. 

ชุติมา  สังคะหะ และโสรฌา  เครือเมฆ.  (2561).  ศักยภาพการท่องเที่ยววัฒนธรรมอาหารในงาน
ประเพณีชุมชน เทศบาลบางหลวง อ าเภอเมือง จังหวัดปทุมธานี. ใน การประชุมวิชาการ 
การประชุมวิชาการระดับชาติ “ราชมงคลสุรินทร์ ครั้งที่ 9” วันที่ 29-31 สิงหาคม 2561. 
สุรินทร์ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร์. (หน้า 1953-1963). 

5.2  ต ารา 
ชุติมา  สังคะหะ. (2561). ศิลปะการจดัดอกไม้เบื้องต้น. กรงุเทพฯ: โอเดียนสโตร,์ (จ านวน 158 หน้า).

ISBN 978-616-468-243-6. 
5.3  บทความทางวิชาการ 

  - 
 
 
 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 68 
 

6.  รายวิชาที่รับผิดชอบ 
4502901 ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์  
4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว 
4551106 งานใบตอง 
4552104 การร้อยมาลัย 
4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม้ 
4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย  
4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก  
4553207 การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์ 
4553208 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
4553410 การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน 

7. ประสบการณ์ 
พ.ศ. 2548 – ปัจจุบัน   อาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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4.  องค์ประกอบเกี่ยวกับประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกประสบการณ์วิชาชีพหรือสหกิจศึกษา)   
การฝึกประสบการณ์วิชาชีพคหกรรมศาสตร์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือเพ่ิมพูนความรู้และทักษะอาชีพให้แก่

นักศึกษา จ าแนกออกเป็น 2 กลุ่มย่อย ดังนี้ 
1. สหกิจศึกษา เป็นการฝึกปฏิบัติไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห์ หรือ ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 
2. การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ เป็นการฝึกปฏิบัติไม่น้อยกว่า 450 ชั่วโมง หรือ ไมน่้อยกว่า 5 หน่วยกิต 

 4.1  มาตรฐานผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม 
4.1.1  การประยุกต์ใช้หลักการ แนวคิด ทฤษฎีเพ่ือเพ่ิมทักษะและความช านาญในวิชาชีพนักศึกษา

สามารถคิด วิเคราะห์  ค้นคว้าและวิจัยเพื่อเพ่ิมประสิทธิภาพในการท างาน 
4.1.2  ปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ ซื่อสัตย์สุจริต มีภาวะผู้น าในการท างาน มีความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค ์และมีจรรยาบรรณทางวิชาชีพ 
4.1.3  มีทักษะในการปฏิบัติงานด้านอาหารและโภชนาการ ด้านศิลปะประดิษฐ์และงาน

สร้างสรรค์ หรือคหกรรมศาสตร์ด้านอื่นๆ 
4.1.4  สามารถท างานเป็นทีมและแก้ปัญหาเฉพาะหน้าในการท างานได้ การคิดค้นนวัตกรรมใหม่ๆ 

เพ่ือลดปัญหาการท างานและเพ่ิมศักยภาพของบุคลากรในงานที่เก่ียวข้อง 
 4.2  ช่วงเวลา 

4.2.1 รายวิชาการเตรียมความพรอมฝกประสบการณวิชาชีพ ในภาคการศึกษาที่ 1 ของชั้นปีที่ 4   
4.2.2 รายวิชาการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา ในภาคการศึกษาที่ 2 ของชั้นปีที่ 4   

 4.3  การจัดเวลาและตารางสอน 
4.3.1 รายวิชาการเตรียมความพรอมฝกประสบการณวิชาชีพ จัดให้เรียนและฝึกปฏิบัติในภาค

การศึกษาที่ 1 ของชั้นปีที่ 4  
4.3.2 รายวิชาการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา จัดให้มีการปฏิบัติในสถานประกอบการ 

ในภาคการศึกษาท่ี 2 ของชั้นปีที่ 4   
 4.4  การเตรียมการ 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบประจ าหลักสูตร วางแผนด าเนินการตลอดกระบวนการตั้งแต่ รายวิชาการ
เตรียมความพรอมฝกประสบการณวิชาชีพ การก าหนดคุณสมบัตินักศึกษาที่จะลงทะเบียนสหกิจศึกษาหรือ
การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ การคัดเลือกสถานประกอบการที่ได้มาตรฐาน รูปแบบการนิเทศ  และการ
ประเมินผลการปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
5.  ข้อก าหนดเกี่ยวกับการท าวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 

รายวิชาการวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ นักศึกษาต้องเสนอหัวข้องานวิจัยที่เป็นการน าความรู้
ด้านคหกรรมศาสตร์มาใช้ในการแก้ปัญหา การศึกษาค้นคว้าตามระเบียบวิธีวิจัย การเผยแพร่ผลงานวิจัย 
โดยได้รับค าแนะน าจากอาจารย์ที่ปรึกษา การเขียนรายงานผล  
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 5.1  ค าอธิบายโดยย่อ 
 นักศึกษาเลือกปัญหาทางคหกรรมศาสตร์ที่มีความสนใจ ศึกษาโดยใช้ระเบียบวิธีวิจัยเชิงส ารวจ
หรือเชิงทดลอง เพ่ือเป็นการพัฒนาผู้เรียนให้รู้จักการคิดวิเคราะห์ปัญหาและศึกษาค้นคว้าวิธีแก้ปัญหาทาง 
คหกรรมศาสตร์ตามหลักวิชาการ 
 5.2  มาตรฐานผลการเรียนรู้ 
 5.2.1  นักศึกษาสามารถบูรณาการความรู้ที่เรียนมา เพ่ือน าไปแก้ปัญหาได้อย่างถูกต้องและ
เหมาะสมตามระเบียบวิธีการวิจัย 
  5.2.2  น าผลการศึกษาวิจัยมาพัฒนาการเรียนการสอนและพัฒนาผู้เรียน 
 5.3  ช่วงเวลา 
  ภาคการศึกษาท่ี 2 ของปีการศึกษาที่ 3 
 5.4  จ านวนหน่วยกิต 
  3 หน่วยกิต 
 5.5  การเตรียมการ 
  มีการก าหนดชั่วโมงการศึกษาปัญหาและการให้ค าปรึกษาในการท างานวิจัย รวมทั้งมีตัวอย่าง

รายงานวิจัยให้ศึกษาค้นคว้า 
 5.6  กระบวนการประเมินผล 
  การประเมินผลจากความก้าวหน้าในการท าวิจัย โดยอาจารย์ที่ปรึกษาจากความถูกต้อง

เหมาะสมของรายงาน 
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หมวดที่ 4  ผลการเรียนรู้  กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 
 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   1.1 มีเจตคติท่ีดีต่อวิชาชีพ 
   1.2 มีคุณธรรม จริยธรรมในการปฏิบัติงาน 
   1.3 มีน้ าใจ เอื้อเฟ้ือเผื่อแผ่ 

1. มีการจัดอบรมคุณธรรม จริยธรรมให้กับ
นักศึกษาชั้นปีที่ 1 
2. สอดแทรกกิจกรรมและความรู้ทางด้านคุณธรรม 
จรยิธรรมไว้ในการจัดการเรียนการสอนในรายวิชา 

2. ด้านบุคลิกภาพ 
   2.1 มีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี 
   2.2 มีความสุภาพ อ่อนน้อม มีสัมมาคารวะ รู้จัก
กาละเทศะ 
   2.3 มีความประพฤติและสื่อสารตามมารยาททาง
สังคมได้เหมาะสม 

1. มีการปฐมนิเทศนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
ที่เข้าใหม่ 
2. การปฐมนิเทศนักศึกษาก่อนออกฝึกประสบการณ์
วิชาชีพ 
3. ส่งเสริมให้นักศึกษาเข้าร่วมกิจกรรมเสริม
หลักสูตรของสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ เพ่ือให้มี
ความขยันหมั่นเพียรและอดทนในการเข้าร่วม
กิจกรรมและมีมนุษย์สัมพันธ์ที่ดี 
4. อบรมกิริยามารยาทในการเข้าสังคมและ
เทคนิคการสื่อสาร 
5. มีการปัจฉิมนิเทศนักศึกษาก่อนที่จะส าเร็จ
การศึกษา 

3. ด้านภาวะผู้น าและความรับผิดชอบและมีวินัยใน
ตนเอง 
   3.1 มีภาวะผู้น าในการบริหารจัดการ ท างาน
ร่วมกับผู้อ่ืนได้ 
   3.2 มีความรับผิดชอบต่อตนเองและส่วนรวม 
   3.3 มีวินัย ปฏิบัติตามกฎ ระเบียบ ได้อย่าง
เหมาะสม 
   3.4 รับฟังความคิดเห็นและท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

1. ก าหนดให้ทุกรายวิชามอบหมายการท ารายงาน
กลุ่มตลอดจนการน าเสนอรายงานเพ่ือเป็นการ
สร้างภาวะผู้น าและการเป็นสมาชิกกลุ่มที่ดี 
2. มีกิจกรรมเสริมหลักสูตรที่มอบหมายให้นักศึกษา
หมุนเวียนกันเป็นหัวหน้าในการด าเนินกิจกรรมเพ่ือ
ฝึกให้นักศึกษามีความรับผิดชอบในการเป็นผู้น า
และผู้ตามที่ดี 
3. ส่งเสริมการท างานเป็นทีมและรับฟังความคิดเห็น
ของผู้อ่ืน 
4. มีกติกาที่จะสร้างวินัยในตนเอง เช่น การเข้า
เรียนตรงเวลาอย่างสม่ าเสมอ การมีส่วนร่วมใน  
ชั้นเรียนเสริมความกล้าในการแสดงความคิดเห็น 
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
4.  ทักษะด้านการสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 
    4.1 สื่อสารภาษาไทยได้อย่างเหมาะสม 
    4.2 สื่อสารภาษาอังกฤษท่ีใช้ในชีวิตประจ าวัน
และในงานอาชีพทางคหกรรมศาสตร์ได้ 
    4.3 มีความรู้และใช้เทคโนโลยีได้อย่างเหมาะสม 

1. มีรายวิชาคอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี
สารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์ ตลอดชีวิต 
เพ่ือให้นักศึกษาใช้เทคโนโลยีสารสนเทศใน
การศึกษา 
2. รายวิชาที่มีการน าเสนอรายงานในชั้นเรียน
ก าหนดให้น าเสนอโดยใช้สื่อมัลติมีเดีย เพ่ือเพ่ิม
ทักษะทางด้านเทคโนโลยีสารสนเทศ 
3. จัดกิจกรรมพัฒนาทักษะทางด้านภาษาอังกฤษ
ให้กับนักศึกษา 

5.  ทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเอง 
     5.1 มีทักษะการคิดวิเคราะห์เพ่ือวางแผน 
ตัดสินใจ และแก้ปัญหาได้ 
     5.2 มีความสามารถในการสืบค้น รวบรวมข้อมูล  
และติดตามความก้าวหน้าในองค์ความรู้ต่างๆ 

1. การจัดการเรียนการสอนที่ส่งเสริมให้นักศึกษา
เรียนรู้ด้วยตนเอง โดยใช้การสอนที่เน้นผู้เรียนเป็น
ส าคัญ 
2. การฝึกทักษะการคิดวิเคราะห์และการแก้ปัญหา
อย่างเป็นระบบ 
3. มอบหมายงานเป็นรายบุคคลให้ศึกษาค้นคว้าใน
รายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์และวิชาการ
วิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 

   

2. การพัฒนาผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
 2.1  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
  2.1.1  ผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   (1) มีจิตส านึกความเป็นไทย ตระหนักถึงคุณค่าของตนเอง ครอบครัว ชุมชน สังคม 
วัฒนธรรม ประเทศชาติ 
   (2) มีความซื่อสัตย์สุจริต มีวินัยต่อตนเอง ครอบครัว ชุมชน ประเทศชาติ และสังคมโลก 
   (3) เคารพกฎเกณฑ์ กติกาและข้อบังคับขององค์กรและสังคม โดยค านึงถึงความเป็น
ส่วนรวม 
   (4) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน ประพฤติตนและปฏิบัติหน้าที่ของการ
เป็นพลเมืองที่ด ี
   (5) มีสัมมาคารวะ รู้จักกาลเทศะ มีจิตบริการ เสียสละและจิตสาธารณะ 
  2.2.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   (1) การเรียนรู้จากสถานการณ์จริง หรือ Phenomenon Based Education   

(2) การสอดแทรกคุณธรรม จริยธรรมผ่านการบรรยายของอาจารย์  
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   (3) การประพฤติตนเป็นแบบอย่างท่ีดีของอาจารย์ผู้สอน 
   (4) จัดกิจกรรมส่งเสริมคุณธรรม จริยธรรม 
   (5) การใช้กรณีศึกษาเป็นฐานในการสอน 
   (6) การสะท้อนคิดจากการถอดบทเรียน 
  2.2.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   (1) นักศึกษาประเมินตนเองก่อนและหลังเรียนในด้านคุณธรรม จริยธรรมส่วนบุคคล 
   (2) ประเมินจากผู้เรียนร่วมหรือ Peer Evaluation ระหว่างเรียน  
   (3) ประเมินโดยอาจารย์โดยการสังเกตด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   (4) ผู้ใช้บัณฑิตประเมินคุณธรรม จริยธรรมของบัณฑิตโดยภาพรวม 
 
 2.2 ด้านความรู้ 
  2.2.1 ผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 
   (1) มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการใช้ภาษาในการติดต่อสื่อความหมายที่ดี 
   (2) มีความรู้ความเข้าใจธรรมชาติของตนเอง ผู้อื่น และสังคม 
   (3) มีความรู้อย่างกว้างขวางทันสมัย และมีวิธีการในการแสวงหาความรู้อย่างเป็นระบบ 
   (4) มีความรู้ ความเข้าใจ ประยุกต์ใช้และปรับตัว เพ่ือน าไปพัฒนาตนเองและชุมชน 
  2.2.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านความรู้ 
   (1) มีการเรียนการสอนในหลากหลายรูปแบบ เน้นการเรียนรู้แบบ Active Learning 
เพ่ือน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ในสภาพแวดล้อมจริง 
   (2) ใช้ระบบดิจิทัลหรือคอมพิวเตอร์ช่วยสอนและเน้นการเรียนรู้แบบ e-Learning 
เพ่ือให้นักศึกษาสามารถเข้าถึงการเรียนรู้ด้วยตนเอง  
   (3) จัดกิจกรรมกลุ่มเพ่ือสร้างเวทีการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างผู้สอนกับนักศึกษา และ 
นักศึกษากับนักศึกษา 
   (4) มีการเรียนรู้จากสถานที่และชุมชนจริงโดยการศึกษาดูงาม 
   (5) มีการเรียนรู้จากประสบการณ์โดยการถอดบทเรียนจากผู้เชี่ยวชาญที่มีประสบการณ์
ตรงเป็นวิทยากรน ากิจกรรมเฉพาะหน่วยเรียน 
  2.2.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ดา้นความรู้ 
   (1) การทดสอบย่อยระหว่างภาคการศึกษา 
   (2) การสอบกลางภาคการศึกษาและการสอบปลายภาคการศึกษา  
   (3) ประเมินจากโครงงานหรือรายงานที่นักศึกษาน าเสนอ 
   (4) ประเมินจากความแม่นย าถูกต้องของข้อมูลในการน าเสนอ 
   (5) เน้นการแลกเปลี่ยนองค์ความรู้ระหว่างอาจารย์กับนักศึกษา 
   (6) มีการทดสอบความรู้ความสามารถในระบบของแต่ละวิชาตลอดภาคการศึกษา 
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 2.3 ด้านทักษะทางปัญญา 
  2.3.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
   (1) สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจ ประเมินข้อมูลจากหลักฐานเพ่ือน าข้อสรุป
มาใช้บนฐานการคิดอย่างเป็นระบบ 
   (2) วิเคราะห์ สังเคราะห์ปัญหาที่ซับซ้อน ตัดสินใจโดยใช้ข้อมูลและสติปัญญา เสนอแนวทาง
แก้ไขท่ีสร้างสรรค์เพ่ือป้องกันและแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น 
   (3) มีทักษะในการบูรณาการความรู้และน าไปใช้ในการด ารงชีวิตอย่างมีความสุขเพ่ือการ
มีคุณภาพชีวิตที่ด ี
   (4) มีทักษะการแสวงหาความรู้ตลอดชีวิตเพ่ือการพัฒนาตนเอง ชุมชนและท้องถิ่น 
  2.3.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
   (1) การสอนโดยใช้ Active Learning เพื่อสร้างองค์ความรู้และแลกเปลี่ยนทักษะ
ทางปัญญา         
   (2) การฝึกทักษะการคิด วิเคราะห์ สังเคราะห์เพ่ือสร้างทักษะทางปัญญา 
   (3) การอภิปรายกลุ่ม 
   (4) สังเคราะห์ข้อมูลจากการค้นคว้า 
   (5) จัดการเรียนการสอนให้ผู้เรียนมีการคิด วิเคราะห์ สังเคราะห์แยกแยะความรู้ได้อย่าง
เป็นระบบ 
  2.3.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
   (1) ประเมินผลงานตามสภาพจริงของชิ้นงานนักศึกษา 
   (2) ประเมินจากการน าเสนอผลงานหน้าชั้นเรียนที่แสดงออกถึงทักษะทางปัญญา  
   (3) ประเมินจากผลงานที่เกิดจากการใช้กระบวนการแก้ไขปัญหา การเรียนรู้จากโครงการ 
และการเรียนรู้จากประสบการณ์       
   (4) เปิดโอกาสให้ได้ใช้ความคิดและแสดงความคิดเห็นที่แสดงถึงการคิด วิเคราะห์ 
สังเคราะห ์
   (5) ประเมินความสามารถในการหาความรู้และพัฒนาตนเองตามระบบและกลไกของ
การเรียนรู้ตลอดชีวิต 
   (6) ประเมินจากการใช้องค์ความรู้ไปใช้พัฒนาชุมชนและท้องถิ่น ทั้งทางตรงและทางอ้อม 
      

 2.4 ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
  2.4.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
 (1) มีความรับผิดชอบต่อตนเอง ครอบครัว สังคม ชุมชนและประเทศชาติ 
 (2) มีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี มีน้ าใจให้ความร่วมมือ ท างานเป็นทีม สามารถปรับตัวและ
ท างานกับผู้อ่ืนได ้
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 (3) สร้างสัมพันธภาพที่ดีกับผู้อ่ืน และสร้างความเข้าใจอันดีระหว่างบุคคล สังคม ชุมชน
และท้องถิ่น 
 (4) เป็นผู้น าและผู้ตามที่ดี สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนา
ตนเองต่อสังคม ชุมชนและท้องถิ่น 
  (5) กล้าแสดงความคิดเห็นอย่างมีเหตุผลและยอมรับความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
 2.4.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

   (1) ฝึกการท างานร่วมกับผู้อ่ืนเพื่อให้การท างานมีประสิทธิภาพ 
   (2) มอบหมายงานเพื่อให้การความรับผิดชอบในลักษณะกลุ่ม  
   (3) จัดการเรียนการสอนเพ่ือให้นักศึกษาเรียนรู้ถึงวัฒนธรรมในการอยู่ร่วมกัน 
   (4) ฝึกภาวะความเป็นผู้น า ผู้ตามและการมีมนุษยสัมพันธ์ระหว่างเพื่อนร่วมงาน 
   (5) มีทักษะชีวิตด้านจิตวิทยาความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล 
 2.4.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
  (1) ประเมินจากพฤติกรรมและการแสดงออกของนักศึกษาในการท างานร่วมกันเป็นกลุ่ม 
  (2) ประเมินจากชิ้นงานที่มีลักษณะมอบหมายเป็นงานกลุ่ม 
  (3) สังเกตจากพฤติกรรมในการร่วมกิจกรรมต่าง ๆ 
  (4) การประเมินตนเองและการประเมินซึ่งกันและกัน (Peer Evaluation and Self 
Evaluation) 
 
 2.5  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
  2.5.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 
   (1) สามารถเลือกใช้เทคนิคและวิธีการเชิงตัวเลขในการเก็บรวบรวมข้อมูล การวิเคราะห์ 
การแปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ปัญหาอย่างสร้างสรรค์ 
   (2) สามารถใช้ภาษาในการสื่อสารอย่างมีประสิทธิภาพทั้งการฟัง การพูด การอ่านและ
การเขียน 
   (3) มีทักษะในการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศในการติดต่อสื่อสาร การ
สืบค้นข้อมูลและการน าเสนอได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
   (4) เข้าถึง ประเมิน และเลือกใช้เทคโนโลยีดิจิทัลได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
   (5) การใช้เทคโนโลยีในการอนุรักษ์ เผยแพร่ สืบสานความเป็นไทย 
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  2.5.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
   (1) จัดกิจกรรมการเรียนรู้ให้นักศึกษาได้มีการวิเคราะห์สถานการณ์โดยใช้ข้อมูลในการ
ประกอบการวิเคราะห์  
   (2) จัดกิจกรรมการเรียนการสอนที่เน้นการใช้เทคโนโลยีในการบริหารจัดการอย่างเป็นระบบ  
   (3) บูรณาการการใช้เทคโนโลยี ฐานข้อมูลหลักและ software ในการพัฒนาสื่อและการ
เรียนรู้ด้วยตนเองผ่านระบบ e-Learning 
   (4) สอดแทรกทักษะด้านเทคโนโลยีสารสนเทศและดิจิทัลประสานกับการเรียนรู้ตลอด
ชีวิตในกิจกรรมการเรียนการสอน 
  2.5.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
   (1) อธิบายและอภิปรายเหตุผลในการเลือกและวิเคราะห์แหล่งข้อมูลโดยใช้สารสนเทศ
เป็นเครื่องมือในการคิดวิเคราะห์ 
   (2) อธิบายข้อจ ากัดและเหตุผลในการเลือกใช้เทคโนโลยีทางเทคโนโลยีสารสนเทศหรือ
สถิติทางคณิตศาสตร์ที่เก่ียวข้อง 
   (3) มีการอภิปรายกรณีศึกษาโดยประเมินการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศอย่างมี
ประสิทธิภาพ 
   (4) ประเมินผลโดยนักศึกษาและอาจารย์ 
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 ความรับผดิชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

 

ผลการเรียนรู้ 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง

บุคคลและความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิง

ตัวเลข การสื่อสาร และการ

ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

รายวิชา 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

กลุ่มวิชาบังคับ                        

0010102 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
                       

0010202 ภาษาอังกฤษเพื่อพัฒนาทักษะการเรียน  
    

  
    

        
   

 

0010203 ภาษาอังกฤษส าหรับผู้เรียนในศตวรรษท่ี 21 
   

    
  

  
        

    

0020110 ความจริงของชีวิต 
                       

0020111 สุนทรียภาพและวัฒนธรรมไทย 
    

  
  

   
  

         
 

0020112 ความเป็นไทย วิถีชาติ และศาสตรพ์ระราชา 
      

     
         

  
 

0020113 กฎหมายและความเป็นพลเมืองด ี   
    

    
       

  
    

0030105 ฉลาดคดิทางวิทยาศาสตร ์  
     

        
  

       

0030109 การออกก าลังกายและกีฬาเพื่อสุขภาพ      
   

     
     

    
 

0040101 การตระหนักรู้และปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงใน

โลกยุคใหม ่
                       

0040102 องค์กรแห่งความสุข 
    

  
  

     
      

    
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 ความรับผดิชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

 

ผลการเรียนรู้ 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง

บุคคลและความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิง

ตัวเลข การสื่อสาร และการ

ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

รายวิชา 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

กลุ่มวิชาเลือก                        

0010302 ภาษาจีนเพื่อการสื่อสาร  
  

  
     

   
      

    

0010402 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสื่อสาร  
  

  
     

   
      

    

0010502 ภาษามลายูเพื่อการสื่อสาร  
  

  
     

   
      

    

0020114 พลเมืองศึกษา ธรรมาภิบาลกับการป้องกันคอร์รัปชัน    
     

   
    

      
  

0020115 สารสนเทศเพื่อการเรียนรู ้   
     

    
   

      
   

0020116 แหล่งเรียนรู้เชิงสร้างสรรค ์   
     

    
   

      
   

0020117 สมาธิเพื่อพัฒนาชีวิต  
   

  
  

   
   

   
  

    

0020118 โลก สิ่งแวดล้อม มนุษยแ์ละการเปลี่ยนแปลง 
                       

0020119 พลังมหัศจรรย์แห่งจิต 
      

       
          

0020120 การแก้ไขความขดัแย้งด้วยสันติวิธ ี   
    

  
  

    
   

      

0020121 สิทธิ หน้าที่ และการมีส่วนร่วมในการพัฒนาท้องถิ่น   
    

      
    

    
   

0020122 ระบบราชการไทย   
    

      
    

    
   

0020123 สุขกับชีวิตด้วยจติวิทยา 
                       
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ผังแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum mapping) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 ความรับผดิชอบหลัก  ความรับผิดชอบ 

 

ผลการเรียนรู้ 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง

บุคคลและความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิง

ตัวเลข การสื่อสาร และการ

ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

รายวิชา 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

กลุ่มวิชาเลือก                        

0030106 เกษตรเพื่อการพัฒนาคุณภาพชีวิต   
     

       
   

      

0030107 เทคโนโลยีและการสร้างสรรคน์วัตกรรม  
  

    
   

      
     

  

0030108 สุขภาพดี ชีวิตด ี
      

                 

0040103 การประกอบการสมัยใหม ่
       

      
       

   

0040104 การตลาดชาญฉลาด   
     

     
  

   
  

    

0040105 สังคมไทยในยุคดิจิทัล 
  

   
  

   
   

   
  

  
   

0040106 ออกแบบการเล่าเรื่องในสื่อดิจิทลั   
     

   
      

    
   

0040107 เกมการศึกษาเพื่อความเป็นพลเมอืง 
        

  
   

  
    

    
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3.  การพัฒนาผลการเรียนรู้หมวดวิชาเฉพาะ 
3.1  คุณธรรม  จริยธรรม 

 3.1.1  ผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม  จริยธรรม 
(1)  มีวินัย มีความรับผิดชอบ และมีความอดทน 
(2)  มีเจตคติที่ดีต่อวิชาชีพและแสดงออกซ่ึงคุณธรรมจริยธรรมในการปฏิบัติงาน 
(3)  มีความเสียสละซื่อสัตย์สุจริต และมีน้ าใจเอื้อเฟ้ือเผื่อแผ่ 
(4)  มีความสุภาพ อ่อนน้อม ถ่อมตน มีสัมมาคารวะ รู้จักกาลเทศะ 

3.1.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านคุณธรรมและจริยธรรม 
 อาจารย์ผู้สอนสอดแทรกประเด็นด้านคุณธรรมจริยธรรมในกิจกรรมการเรียนการสอน และ

ให้ความส าคัญกับการแสดงออกซ่ึงพฤติกรรมด้านคุณธรรมจริยธรรมของผู้เรียน เช่น การอภิปรายกรณีศึกษา
ในประเด็นที่เก่ียวข้อง การยกย่องและให้รางวัลผู้ที่มีความประพฤติดี มีจิตอาสาบ าเพ็ญประโยชน์แก่ส่วนร่วม 
ตลอดจนการที่อาจารย์ผู้สอนเป็นแบบอย่างและเป็นที่ปรึกษาที่ดี ส่งเสริมและสนับสนุนให้ผู้เรียนมีเจคติที่ดี
ต่อวิชาชีพ 

 3.1.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรมและจริยธรรม 
(1)  ประเมินจากการตรงเวลาของนักศึกษาในการเข้าชั้นเรียน การส่งงานตามก าหนด

ระยะเวลาที่มอบหมายและการมีส่วนร่วมกิจกรรม 
(2)  ประเมินจากการมีวินัยของนักศึกษาในการเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร 
(3)  สังเกตการแสดงพฤติกรรมระหว่างผู้เรียนด้วยกันและผู้สอนทุกคน 
 

3.2  ความรู้ 
3.2.1  ผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 

(1)  มีองค์ความรู้ในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติอย่าง
กว้างขวางเป็นระบบ เป็นสากล และทันสมัยต่อสถานการณ์โลก 

(2)  ม ีความรู ้ที ่เก ิดจากการบูรณาการความรู ้ของศาสตร ์ต ่างๆ ที ่เกี ่ยวข ้องกับ
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

(3)  มีความสามารถในการติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการในการพัฒนาองค์
ความรู้ใหม่ มีความรู้ความเข้าใจในกระบวนการและเทคนิคการวิจัยเพ่ือแก้ไขปัญหาและต่อยอดองค์ความรู้
ในงานอาชีพ 

3.2.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านความรู้ 
อาจารย์ผู้สอนจัดการเรียนการสอนในหลากหลายรูปแบบ โดยเน้นทั้งองค์ความรู้ ที่เป็น

หลักการทางทฤษฎี และการพัฒนาทักษะปฏิบัติด้วยการให้ผู้เรียนได้ลงมือปฏิบัติและฝึกฝนด้วยตนเอง
จนเกิดความช านาญ ตลอดจนการประยุกต์ใช้องค์ความรู้ในเชิงวิชาชีพ ให้ทันต่อการเปลี่ยนแปลงทาง
สังคม ทั้งนี้ ให้เป็นไปตามลักษณะของรายวิชาตลอดจนเนื้อหาสาระของรายวิชานั้นๆ นอกจากนี้ควรจัดให้มี
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การเรียนรู้จากสถานการณ์จริงโดยการศึกษาดูงานหรือเชิญผู้เชี่ยวชาญที่มีประสบการณ์ตรงมาเป็นวิทยากร
พิเศษเฉพาะเรื่อง ตลอดจนการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการเพ่ือให้การเรียนการสอนมีความ
หลากหลาย ผู้เรียนสามารถคิดเป็น ท าเป็น และสามารถน าความรู้ไปใช้ในการแก้ไขปัญหาได้ 
  3.2.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 

ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษาในด้านต่าง ๆ คือ 
(1)  การทดสอบย่อย 
(2)  การสอบกลางภาคเรียนและปลายภาคเรียน 
(3)  การประเมินผลจากฝึกทักษะปฏิบัติ 

3.3  ทักษะทางปัญญา 
 3.3.1  ผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 

(1)  มีความสามารถในการคิดวิเคราะห์อย่างเป็นระบบ สามารถประมวลผลข้อมูล 
และค้นหาข้อเท็จจริง เพ่ือประกอบการตัดสินใจและแก้ไขปัญหาได้อย่างเหมาะสม 

(2)  มีความสามารถในการบูรณาการองค์ความรู้ทางด้านคหกรรมศาสตร์กับศาสตร์
อ่ืนๆที่เกี่ยวข้อง และสามารถประยุกต์ใช้ความรู้ในการปฏิบัติงานวิชาชีพ และในการด ารงชีวิตได้อย่าง
เหมาะสมมีคุณภาพ 

(3)  มีความสามารถในการเรียนรู้และพัฒนาต่อยอดเพ่ือสร้างสรรค์องค์ความรู้ใหม่ๆ 
ได้ด้วยตนเอง เพ่ือประโยชน์ในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

  3.3.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
 อาจารย์ผู้สอนจัดกิจกรรมการเรียนการสอนทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ ที่มีการส่งเสริม

และสนับสนุนให้ผู้เรียนใช้ความคิดในการวิเคราะห์ ประมวลผล สังเคราะห์ ที่สามารถน าไปสู่การสร้างสรรค์
ผลงาน และการพัฒนาต่อยอดองค์ความรู้ได้ เช่น การอภิปรายในกรณีศึกษาทางคหกรรมศาสตร์ 
การมอบหมายงานให้นักศึกษาได้ลงมือปฏิบัติ และฝึกฝนทักษะทั้งในสถานการณ์จ าลองและสถานการณ์จริง 
การจัดท าโครงงานหรือการวิจัยเพ่ือสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์และองค์ความรู้ใหม่ๆ ที่ผู้เรียนสามารถบูรณาการ
ความรู้และทักษะปฏิบัติในการด าเนินงานนั้นได้ 

  3.3.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
(1)  ประเมินจากการฝึกปฏิบัติและผลงานที่มอบหมายให้ท า 
(2)  ประเมินจากรายงานที่นักศึกษาจัดท า 
(3)  ประเมินจากการทดสอบภาคปฏิบัติ 

3.4   ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
3.4.1  ผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1)  มีความสามารถในการปรับตัวและเรียนรู้สิ่งใหม่ๆ ได้ดี เพ่ือพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
(2)  มีความรับผิดชอบต่อตนเอง และชุมชน สามารถปฏิบัติตนตามบทบาทและ

หน้าที่ได้อย่างเหมาะสม 
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(3)  มีทักษะในการบริหารการจัดการ สามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนทั้งในฐานะของ
ผู้น ากลุ่มและสมาชิกท่ีดีได้อย่างเหมาะสม 

3.4.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้ในการพัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผิดชอบ 

 อาจารย์ผู้สอนจัดกิจกรรมการเรียนการสอนให้มีการท างานเป็นกลุ่ม หรือการท างานที่
ต้องประสานงานกับผู้อ่ืน หรือต้องค้นคว้าหาข้อมูลจากการสัมภาษณ์บุคคลอ่ืนหรือผู้มีประสบการณ์ 

3.4.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ 
ความรับผิดชอบ 

(1)  ประเมินจากความรับผิดชอบในหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย 
(2)  ประเมินจากพฤติกรรมและการมีส่วนร่วมในการปฏิบัติงานกลุ่ม 

3.5   ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
3.5.1  ผลลัพธ์การเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
(1)  มีความสามารถในการเลือกและประยุกต์ใช้ความรู้พ้ืนฐานทางคณิตศาสตร์และสถิติ

ในการประมวลผล แปลความหมาย วิเคราะห์ และน าเสนอข้อมูล 
(2)  มีทักษะในการสื่อสาร สามารถใช้ภาษาไทยและภาษาต่างประเทศที่จ าเป็นในการ

ประกอบวิชาชีพ ทั้งในการฟัง พูด อ่าน เขียนและสรุปประเด็นเนื้อหาได้อย่างเหมาะสมและมีประสิทธิภาพ
รวมทั้งสามารถเลือกและใช้รูปแบบการน าเสนอท่ีเหมาะสม 

(3)  มีความสามารถในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ ในการเก็บรวบรวมข้อมูล รวมทั้งเพ่ือ
การสืบค้นและติดตามความก้าวหน้าในองค์ความรู้ที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ 

3.5.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้ในการพัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

อาจารย์ผู้สอนจัดกิจกรรมการเรียนการสอนให้ผู้เรียนได้มีโอกาสพัฒนาทักษะด้านการ
สื่อสาร เช่น จัดให้มีการอภิปรายในประเด็นด้านคหกรรมศาสตร์ การให้ผู้เรียนค้นคว้าข้อมูลในหัวข้อที่
เกี่ยวข้องแล้วจัดท าเป็นรายงานประกอบการน าเสนอผลงานในรูปแบบต่างๆ 

3.5.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

 ประเมินจากเทคนิคการน าเสนอโดยใช้ทฤษฎี การเลือกใช้เครื่องมือทางเทคโนโลยี
สารสนเทศหรือคณิตศาสตร์ และสถิติท่ีเกี่ยวข้อง 

(1)  ประเมินผลจากการใช้ภาษาในการสื่อสารได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 
(2)  ประเมินผลจากรายงานที่เกี่ยวข้องกับการวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
(3)  ประเมินผลจากการใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ หรือสื่อมัลติมีเดีย ในการน าเสนองาน 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู้ 3. ทักษะทาง

ปัญญา 

 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะห์เชิงตัวเลข
การสื่อสารและ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
วิชาพ้ืนฐานวชิาชีพ                 

4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร ์                 

4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                 

4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
ในงานคหกรรมศาสตร ์

                

4502901 ระเบียบวิธีวิจยัทางคหกรรมศาสตร์                 

4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร ์                 

4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร ์                 

4504101 เศรษฐศาสตรผ์ู้บรโิภค                 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร ์                 

วิชาเฉพาะบังคับ                 
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน                 

4511104 โภชนาการ                 

4511204 หลักการประกอบอาหาร                 

4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ                 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธ์ุ                 

4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรบัตกแต่งอาหาร                 

4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม ้                 

4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                 

วิชาเฉพาะเลือก 
กลุ่มวชิาอาหารและโภชนาการ 

                

4512206 อาหารไทย                 

4512216 การถนอมและแปรรปูอาหาร                 

4512217 อาหารเอเชีย                 

4512218 อาหารยุโรป                 

4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ                 

4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร                 

4512501 นวัตกรรมผลิตภณัฑ์อาหารและการประเมินคณุภาพ
ทางประสาทสัมผสั 

                

4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ                 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ                 

4513106 การจัดอาหารครอบครัว                 

4513208 ขนมไทย                 

4513209 อาหารว่าง                 

4513210 ขนมปังและพัฟเพสตร ี                 

4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก                 

4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม                 

กลุ่มวชิาสิ่งทอและเคร่ืองนุ่งห่ม                 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟช่ัน                 

4522203 การออกแบบและการตดัเย็บเสื้อผา้                 

4523404 การวิเคราะห์คณุภาพสิ่งทอ                 

4524909 สยี้อมและการย้อมส ี                 

4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                 

4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                 

4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร                 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
กลุ่มวชิาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว                 

4074505 การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ                 

4543101 สุขอนามัยครอบครัว                 

4541104 จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดเูด็ก                 

4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย ์                 

4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว                 

4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอาย ุ                 

4543204 การอบรมเลี้ยงดเูด็กที่มคีวามต้องการพิเศษ                 

กลุ่มวชิาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์                 
4551106 งานใบตอง                 

4552104 การร้อยมาลัย                 

4552406 หลักพ้ืนฐานงานประดิษฐ ์                 

4552407 งานประดิษฐผ์ลิตภัณฑ์จากผ้า                 

4552408 เทคนิคการตดัเย็บและการตกแต่งงานศิลปะประดิษฐ์                 
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1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณไีทย                 

4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก                 

4553206 การออกแบบผลติภณัฑ์และบรรจภุัณฑ์                 

4553207 การจัดการธุรกิจศลิปะประดิษฐ ์                 

4553208 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค ์                 

4553408 งานสร้างสรรค์จากดินไทย                 

4553409 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ ์                 

4553410 การพัฒนาผลิตภณัฑ์งานประดิษฐส์ร้างสรรค์ของชุมชน                 

4553411 การน าเสนองานประดิษฐส์ร้างสรรค์                 

4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐส์ร้างสรรค ์                 

กลุ่มวชิาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย                 
4531102 การปรับปรุงท่ีอยู่อาศัย                 

4531103 การจัดการพื้นท่ีภายในบ้าน                 

4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภยัภายในบ้าน                 

4531105 การพัฒนาชุมชน                 

 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 88 
 

 มคอ. 2 

ผังแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา หมวดวิชาเฉพาะ 
 ความรับผดิชอบหลัก   ความรับผดิชอบรอง 

 

รายวิชา 

1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และ 
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 
4531201 การบรหิารงานแม่บ้าน                 

4531301 การจัดและตกแต่งบ้าน                 

4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน                 

กลุ่มวชิาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา                 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ                 

4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ                 

4504701 สหกิจศึกษา                 
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4.  ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้ เมื่อสิ้นปีการศึกษา 

ปีท่ี รายละเอียด 

1 มีทัศนคติที่ดีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ มองเห็นแนวทางในการประกอบอาชีพ
ต่อไป มีความรู้พ้ืนฐานในศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับคหกรรมศาสตร์ และการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์ 

2 การเตรียมความพร้อมในการประกอบอาชีพด้านการจัดการธุรกิจ ทักษะพ้ืนฐาน

ด้านภาษาต่างประเทศท่ีใช้ในงานคหกรรมศาสตร์ 

3 มีทักษะภาษาต่างประเทศและความรู้ในวิชาชีพที่ใช้ในงานด้านอาหารและ
โภชนาการ ด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ ตลอดจนพัฒนาองค์ความรู้
ด้านคหกรรมศาสตร์ได้ด้วยกระบวนการวิจัย ค้นคว้า สืบค้นข้อมูล บริหารจัดการ 
ตลอดจนจัดสัมมนาทางวิชาการ และวิชาชีพที่เก่ียวข้องกับศาสตร์ทางด้านอาหาร
และโภชนาการได้ 

4 สามารถน าองค์ความรู้และทักษะวิชาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ในการพัฒนาตนเอง 
แก้ไขปัญหาในการปฏิบัติงานได้ด้วยตนเอง และพร้อมน าไปใช้ในการประกอบ
อาชีพของตนได้  
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หมวดที่ 5   หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 
 

1.   กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนน (เกรด) 
การวัดผลและการส าเร็จการศึกษาเป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร ว่าด้วยการจัด

การศึกษาระดับอนุปริญญา ปริญญาตรี และปริญญาตรี (ต่อเนื่อง) พ.ศ. 2548 แสดงในภาคผนวก 2 
 
2.  กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 

 2.1  การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ขณะนักศึกษายังไม่ส าเร็จการศึกษา 
 2.1.1 พิจารณาความเหมาะสมของรายละเอียดรายวิชา (มคอ.3) ก่อนเปิดภาคการศึกษา โดยมี
อาจารย์ประจ าหลักสูตรพิจารณาความเหมาะสมของแผนการสอน วิธีการสอน เกณฑ์ในการวัดผลต่างๆ 
 2.1.2 พิจารณาความเหมาะสมของแบบทดสอบที่ใช้ การให้คะแนน การตัดเกรดเพ่ือวัดผลการ
เรียนรู้ให้เป็นไปตามแผนการสอนที่ได้ก าหนดไว้ โดยมีอาจารย์ประจ าหลักสูตรและผู้ทรงคุณวุฒิ 
 2.2  การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้หลังจากนักศึกษาส าเร็จการศึกษา 

2.2.1 ประเมินผลการได้งานท าของบัณฑิตในแต่ละรุ่นที่ส าเร็จการศึกษา ในด้านของระยะเวลาใน
การหางานท า ความรู้ความสามารถจากสาขาวิชาที่เรียน ความมั่นใจของบัณฑิตในการประกอบการงาน
อาชีพ รวมทั้งเปิดโอกาสให้เสนอข้อคิดเห็นในการปรับปรุงหลักสูตรให้ดียิ่งขึ้นด้วย 

2.2.2 ประเมินผลจากผู้ประกอบการ โดยส่งแบบสอบถาม เพ่ือประเมินความพึงพอใจในบัณฑิตที่
จบการศึกษาและเข้าท างานในสถานประกอบการนั้นๆ ในคาบระยะเวลาต่างๆ เช่น ปีที่ 1 ปีที่ 4 เป็นต้น 

 
3.  เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 3.1  การขอรับและอนุมัติปริญญาหรืออนุปริญญา 
 3.1.1 นักศึกษาที่จะมีสิทธิ์ขอรับปริญญาหรืออนุปริญญา ต้องศึกษารายวิชาต่างๆครบถ้วน และผ่าน
เกณฑ์อื่นตามข้อก าหนดและระเบียบของมหาวิทยาลัย โดยมีค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมตลอดหลักสูตร   
ตั้งแต่ 2.00 ขึ้นไป และมีเวลาศึกษาในมหาวิทยาลัยตามจ านวนปีที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร ทั้งนี้ยกเว้นผู้ได้รับการ
เทียบโอนรายวิชา 
 3.1.2  นักศึกษาที่เรียนครบตามหลักสูตร ในระดับปริญญาตรี และผ่านเกณฑ์ตามข้อก าหนดและ
ระเบียบของมหาวิทยาลัย แต่ได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมต่ ากว่า 2.00 อาจขอรับอนุปริญญาได้  ทั้งนี้
ต้องได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมสูงกว่า 1.80 
 3.1.3  ให้นักศึกษายื่นค าร้องแสดงความจ านงขอรับปริญญา หรืออนุปริญญาต่ออาจารย์ที่ปรึกษาและ
คณบดีตามล าดับภายใน 30 วัน นับแต่วันเปิดเรียนของภาคการศึกษาสุดท้ายที่นักศึกษาคาดว่าจะสอบ
ได้หน่วยกิตครบถ้วนตามหลักสูตร 
 3.1.4  นักศึกษาจะต้องช าระหนี้สินทั้งหมดที่มีต่อมหาวิทยาลัยให้เรียบร้อยเสร็จสิ้นก่อน จึงจะได้รับ
การเสนอชื่อเพ่ือขอรับปริญญาหรืออนุปริญญา 
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 3.1.5 นักศึกษาที่สมควรได้รับการเสนอชื่อให้ได้รับปริญญาหรืออนุปริญญา จะต้องเป็นผู้ที่มีความ
ประพฤติท่ีไม่ขัดต่อระเบียบของมหาวิทยาลัยและวินัยของนักศึกษา 
  3.1.6  สภามหาวิทยาลัย เป็นผู้พิจารณาอนุมัติปริญญาหรืออนุปริญญา 
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หมวดที่ 6   การพัฒนาคณาจารย์ 
 

1. การเตรียมการส าหรับอาจารย์ใหม่  
1.1 มีการปฐมนิเทศแนะแนวการเป็นครูแก่อาจารย์ใหม่ ให้มีความรู้และเข้าใจนโยบายของสถาบัน คณะ

ตลอดจนในหลักสูตรที่สอน 
1.2 ส่งเสริมอาจารย์ให้มีการเพ่ิมพูนความรู้ สร้างเสริมประสบการณ์เพ่ือส่งเสริมการสอนโดยผ่านการท า

วิจัยสายตรงในสาขาวิชาเป็นอันดับแรก การสนับสนุนด้านการฝึกอบรม ดูงานทางวิชาการและวิชาชีพใน
องค์กรต่าง ๆ การประชุมทางวิชาการท้ังในประเทศ เพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ์ 

1.3  มีอาจารย์ที่มีความรู้และประสบการณ์ในการสอนเป็นพ่ีเลี้ยงในการสอนและการประเมินผล 
 

2. การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์ 
2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน  การวัดและการประเมินผล 

 2.1.1 ส่งเสริมอาจารย์ให้มีการเพ่ิมพูนความรู้ สร้างเสริมประสบการณ์เพ่ือส่งเสริมการสอนและ
การวิจัยอย่างต่อเนื่องโดยผ่านการท าวิจัยสายตรงในสาขาวิชาเป็นอันดับแรก การสนับสนุนด้านการศึกษาต่อ 
ฝึกอบรม ดูงานทางวิชาการและวิชาชีพในองค์กรต่าง ๆ การประชุมทางวิชาการทั้งในประเทศและ/หรือ
ต่างประเทศ หรือการลาเพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ์ 
 2.1.2 การเพ่ิมพูนทักษะการจัดการเรียนการสอนและการประเมินผลให้ทันสมัย 
 2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ 
 2.2.1 การมีส่วนร่วมในกิจกรรมบริการวิชาการแก่ชุมชนที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาความรู้และ
คุณธรรม 
 2.2.2 มีกลไกสนับสนุนอาจารย์ท าผลงานทางวิชาการสายตรงในสาขาวิชา 
 2.2.3 ส่งเสริมการท าวิจัยสร้างองค์ความรู้ใหม่และการพัฒนาการเรียนการสอน และความ
เชี่ยวชาญในสาขาวิชาชีพ  
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แผนพัฒนาบุคลากรสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

ปี 2564 ปี 2565 ปี 2566 ปี 2567 ปี 2568 
1. การพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ต าแหน่งทางวิชาการ 
- การอบรมความสามารถ
ในการจัดท าผลงาน
วิชาการท่ีได้คุณภาพทาง
วิชาการเพื่อเข้าสู่ต าแหน่ง
วิชาการ ผศ. (2 คน) 

1. การพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ต าแหน่งทางวิชาการ 
- การอบรมความสามารถ
ในการจัดท าผลงาน
วิชาการท่ีได้คุณภาพทาง
วิชาการเพื่อเข้าสู่ต าแหน่ง
วิชาการ ผศ. (1 คน)  
รศ. (1 คน) 

1. การพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ต าแหน่งทางวิชาการ 
- การอบรม
ความสามารถในการ
จัดท าผลงานวิชาการที่
ได้คุณภาพทางวิชาการ
เพื่อเข้าสู่ต าแหน่ง
วิชาการ ผศ. (1 คน)  
รศ. (1 คน) 

1. การพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ต าแหน่งทางวิชาการ 
- การอบรม
ความสามารถในการ
จัดท าผลงานวิชาการที่
ได้คุณภาพทางวิชาการ
เพื่อเข้าสู่ต าแหน่ง
วิชาการ รศ. (1 คน) 

1. การพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ต าแหน่งทางวิชาการ 
1.1 การอบรมความสามารถ
ในการจัดท าผลงานวิชาการ
ท่ีได้คุณภาพทางวิชาการเพื่อ
เข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการ 
รศ. (1 คน)  

2. การพัฒนาเพ่ือเพิ่ม
คุณวุฒิท้ังในประเทศและ
ต่างประเทศ 
- ระดับปริญญาเอก   
( 1 คน) 

2. การพัฒนาเพ่ือเพิ่ม
คุณวุฒิท้ังในประเทศและ
ต่างประเทศ 
- ระดับปริญญาเอก   
(ไม่มี) 

2. การพัฒนาเพ่ือเพิ่ม
คุณวุฒิท้ังในประเทศ
และต่างประเทศ 
-ระดับปริญญาเอก 
(ไม่มี) 

2. การพัฒนาเพ่ือเพิ่ม
คุณวุฒิท้ังในประเทศ
และต่างประเทศ 
- ระดับปริญญาเอก 
 (ไม่มี) 

2. การพัฒนาเพื่อเพิ่ม
คุณวุฒิท้ังในประเทศและ
ต่างประเทศ 
- ระดับปริญญาเอก  
(ไม่มี) 

3. การอบรมความรู้เพื่อ
พัฒนาประมวลการสอน
ตามแบบ มคอ. ต่างๆ 

3. การอบรมเชิง
ปฏิบัติการจัดท าประมวล
การสอนตามแบบ มคอ.  

3.การอบรมความรู้เพื่อ
ผลิตเอกสาร
ประกอบการสอน ต ารา 
หนังสือ 

3. อบรมความรู้ด้าน
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
และการจัดท าสื่อ            
e-Learning และ
เว็บไซต์ของสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ 

3. อบรมความรู้และศึกษาดู
งานในสถาบันการศึกษาท่ีมี
แนวปฏิบัติท่ีดีเพ่ือปรับปรุง
และพัฒนากระบวนการ
เรียนการสอน 
 

4. อบรมความรู้
ภาษาต่างประเทศเพื่อ
การศึกษาต่อระดับ
ปริญญาเอกและจัดท า
ผลงานวิชาการ 
(ภาษาอังกฤษและภาษา
อาเซียน) 

4. อบรมความรู้
ภาษาต่างประเทศเพื่อ
การศึกษาต่อระดับ
ปริญญาเอกและจัดท า
ผลงานวิชาการ 
(ภาษาอังกฤษและภาษา
อาเซียน) 

4. อบรมความรู้
ภาษาต่างประเทศเพื่อ
การศึกษาต่อระดับ
ปริญญาเอกและจัดท า
ผลงานวิชาการ 
(ภาษาอังกฤษและภาษา
อาเซยีน) 

4. อบรมความรู้
ภาษาต่างประเทศเพื่อ
การศึกษาต่อระดับ
ปริญญาเอกและจัดท า
ผลงานวิชาการ 
(ภาษาอังกฤษและภาษา
อาเซียน) 

4. อบรมความรู้
ภาษาต่างประเทศเพื่อ
การศึกษาต่อระดับปริญญา
เอกและจัดท าผลงาน
วิชาการ (ภาษาอังกฤษและ
ภาษาอาเซียน) 

5. การศึกษาดูงานหรือ
ความร่วมมือทางวิชาการ
กับสถาบันการศึกษาอื่นท่ี
มีการศึกษาสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ เพื่อ
เพิ่มพูนศักยภาพด้าน
วิชาชีพท้ังในและ
ต่างประเทศ 

5. การศึกษาดูงานหรือ
ความร่วมมือทางวิชาการ
กับสถาบันการศึกษาอื่นท่ี
มีการศึกษาสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ เพื่อ
เพิ่มพูนศักยภาพด้าน
วิชาชีพท้ังในและ
ต่างประเทศ 

. การศึกษาดูงานหรือ
ความร่วมมือทางวิชาการ
กับสถาบันการศึกษาอื่น
ท่ีมีการศึกษาสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ เพื่อ
เพิ่มพูนศักยภาพด้าน
วิชาชีพท้ังในและ
ต่างประเทศ 

5. การศึกษาดูงานหรือ
ความร่วมมือทาง
วิชาการกับ
สถาบันการศึกษาอื่นท่ีมี
การศึกษาสาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ เพื่อ
เพิ่มพูนศักยภาพด้าน
วิชาชีพท้ังในและ
ต่างประเทศ 

5. การศึกษาดูงานหรือความ
ร่วมมือทางวิชาการกับ
สถาบันการศึกษาอื่นท่ีมี
การศึกษา สาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ เพื่อเพิ่มพูน
ศักยภาพด้านวิชาชีพท้ังใน
และต่างประเทศ 
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หมวดที่ 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 
1. การก ากับมาตรฐาน 

1.1 สาขาวิชา/ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมอบหมายอาจารย์ผู้สอนเตรียมความพร้อมในเรื่องอุปกรณ์การ
เรียนการสอน สื่อการสอน เอกสารประกอบการสอนและสิ่งอ านวยความสะดวกอ่ืนๆ รวมทั้งการติดตามผล
การเรียนการสอนและการจัดท ารายงาน 

1.2  สาขาวิชา/ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีการติดตามการจัดการเรียนการสอน โดยจัดท าระบบ
สังเกตการณ์จัดการเรียนการสอน เพื่อให้ทราบปัญหา อุปสรรคและความสามารถของอาจารย์ผู้สอน 

1.3  เมื่อสิ้นสุดการเรียนการสอน สาขาวิชาผู้รับผิดชอบหลักสูตร จัดท าผลการเรียนการสอนของ
รายวิชาในแต่ละภาคเรียน โดยอาจารย์ วัดผลและประเมินผลนักศึกษา ผู้สอน โดยผู้เรียน  ผู้สอนประเมิน
การสอนของอาจารย์ประจ ารายวิชาและผู้สอนประเมินผลรายวิชา 

1.4  สาขาวิชา ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จัดประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อวิเคราะห์ผลการด าเนินงาน
หลักสูตรประจ าป ีและน าข้อมูลมาปรับปรุงกลยุทธ์การบริหารจัดการหลักสูตร ซ่ึงส่งผลต่อคุณภาพของหลักสูตร 

1.5  จัดท ารายงานผลการประเมินตนเอง ปีละ 1 เล่ม 
1.6   แต่งตั้งคณะกรรมการปรับปรุงหลักสูตร ที่มีจ านวนและคุณสมบัติตามหลักเกณฑ์ของ สกอ. เพ่ือให้มี

การปรับปรุงหลักสูตรอย่างน้อยทุก 5 ปี โดยน าความคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิ บัณฑิตใหม่ ผู้ใช้บัณฑิต 
การเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจและสังคมที่มีผลกระทบต่อลักษณะที่พึงประสงค์ของบัณฑิตมาประกอบการ
พิจารณา 
 

เป้าหมาย การด าเนินการ การประเมินผล 
1. พัฒนาหลักสูตรให้ทันสมัยโดย
อาจารย์และนักศึกษาสามารถก้าวทัน
หรือเป็นผู้น าในการสร้างองค์ความรู้
ใหม่ๆทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
2. กระตุ้นให้นักศึกษาเกิดความใฝ่รู้มี
แนวทางการเรียนที่สร้างทั้งความรู้
ความสามารถในวิชาชีพที่ทันสมัย 
3. ตรวจสอบและปรับปรุงหลักสูตรให้มี
คุณภาพมาตรฐาน 
4. มีการประเมินมาตรฐานของหลักสูตร
อย่างสม่ าเสมอ 

1. จัดท าหลักสูตรให้สอดคล้อง
กับมาตรฐานคุณวุฒิระดับ
ปริญญาตรี สาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ 
2. ปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย
โดยมีการพิจารณาปรับปรุง
หลักสูตรทุกๆ 5 ปี 
3. จัดอาจารย์ที่เหมาะสมเข้า
สอนตามความรู้ความสามารถ 
4. จัดให้อาจารย์ท าแผนการสอน
แบบมีส่วนร่วม โดยอาจารย์
ผู้สอนรายวิชาเดียวกันประชุม

1. หลักสูตรที่สามารถอ้างอิงกับ
มาตรฐานที่ก าหนดโดยหน่วยงาน
วิชาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ มีความ
ทันสมัยและมีการปรับปรุงสม่ าเสมอ 
2. จ านวนวิชาเรียนที่มีภาคปฏิบัติ
และวิชาเรียนที่มีแนวทางให้
นักศึกษาได้ศึกษาค้นคว้าความรู้
ใหม่ได้ด้วยตนเอง 
3. จ านวนและรายชื่อคณาจารย์
ประจ า คุณวุฒิ ประสบการณ์และ 
การพัฒนาอบรมของอาจารย์ 
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เป้าหมาย การด าเนินการ การประเมินผล 
ร่วมกันและผ่านความเห็นชอบ
ของคณะกรรมการประจ า
หลักสูตร 
5. การเรียนการสอนเน้น
กิจกรรมมากกว่าการบรรยาย 
6. ส่งเสริมอาจารย์ประจ า
หลักสูตรให้ศึกษาดูงานใน
หลักสูตรหรือวิชาการท่ี
เกี่ยวข้องทั้งในและต่างประเทศ 
7. มีการประเมินหลักสูตรโดย
คณะกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ
ภายในทุกปี และภายนอกอย่าง
น้อยทุก 4 ปี 
8. ประเมินความพึงพอใจของ
หลักสูตรและการเรียนการสอน
โดยบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษา 

4. จ านวนบุคลากรผู้สนับสนุน
การเรียนรู้และบันทึกกิจกรรม 
ในการสนับสนุนการเรียนรู้ 
5. ผลการประเมินการเรียน 
การสอนอาจารย์ ผู้สอน และ 
การสนับสนุนการเรียนรู้ของ
ผู้สนับสนุนการเรียนรู้  
โดยนักศึกษา 

 

2. บัณฑิต 
 บัณฑิตที่พึงประสงค์ต้องมีคุณลักษณะดังต่อไปนี้  

2.1 เป็นผู้ที่มีคุณธรรม จริยธรรม 
2.2 มีความรู้ในศาสตร์ของคหกรรมศาสตร์ตามความเหมาะสมของสาขาวิชา 
2.3 มีทักษะด้านปัญญา สามารถคิดวิเคราะห์ วิจารณ์ เสนอแนวความคิด และ/หรือประเมินค่าอย่ าง

สร้างสรรค์ รวมทั้งสามารถประยุกต์ใช้ทักษะและ/หรือความรู้ความเข้าใจทางวิชาการในการแก้ปัญหาอย่าง
เป็นระบบ มีทักษะภาคปฏิบัติตามที่ได้รับการฝึกฝน 

2.4 มีทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ โดยมีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับ
มอบหมาย สามารถแสดงความคิดเห็นได้อย่างเหมาะสมและปรับตัวท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

2.5 มีทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ โดยสามารถสื่อสาร
อย่างมีประสิทธิภาพทั้งการพูดและการเขียน รู้จักเลือกและใช้รูปแบบการน าเสนอที่เหมาะสมส าหรับปัญหา
และกลุ่มผู้ฟังที่ต่างกัน สามารถใช้เทคนิคพ้ืนฐานทางสถิติ และใช้เทคโนโลยีสารสนเทศที่เหมาะสมในการสื่อสาร 
และสืบค้นข้อมูล 
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3. นักศึกษา 
มีกระบวนการรับนักศึกษา และการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา การให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนว 

การคงอยู่ การส าเร็จการศึกษา ความพึงพอใจและผลการจัดการข้อร้องเรียนนักศึกษาดังต่อไปนี้ 
 3.1 กระบวนการรับนักศึกษา 
  สาขาวิชามีการก าหนดคุณสมบัติของผู้ที่จะเข้าศึกษาในหลักสูตรไว้ 2 ประเด็นคือ 
  3.1.1 คุณสมบัติทั่วไป: เป็นผู้ส าเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า  
  3.1.2 คุณสมบัติเฉพาะทาง: ในกรณีเป็นนักศึกษาต่างชาติ ต้องมีทักษะการใช้ภาษาไทยทั้งด้านการฟัง 
พูด อ่าน และเขียน โดยผ่านการทดสอบตามเกณฑ์ของมหาวิทยาลัย และ เกณฑ์ร ับนักศึกษาของ
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
  คุณสมบัติต่าง ๆ ที่ก าหนดไว้นี้เป็นคุณสมบัติขั้นพ้ืนฐานที่จะเอ้ืออ านวยให้นักศึกษามีศักยภาพใน
การเรียนรายวิชาต่าง ๆ ในหลักสูตรจนสามารถส าเร็จการศึกษาได้ 
  ส าหรับการคัดเลือกผู้เข้าศึกษา สาขาวิชาฯ ได้ด าเนินการตามกระบวนการต่อไปนี้ ได้แก่ 
  1) ผ่านการคัดเลือกตามเกณฑ์ของส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 
  2) ผ่านการคัดเลือกตามระบบและเกณฑ์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 3.2 การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา 
  สาขาวิชามีระบบและกลไกเพ่ือน าไปสู่การปฏิบัติงานโดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุม
วางแผนเพ่ือวางกลยุทธ์ในการด าเนินการเพ่ือการเตรียมความพร้อมให้นักศึกษาก่อนเข้าศึกษาและ
มอบหมายหน้าที่รับผิดชอบให้แก่อาจารย์ประจ าในสาขาวิชา 
 3.3 การให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนว การคงอยู่ การส าเร็จการศึกษา 
  สาขาวิชาฯ มีระบบและกลไกเกี่ยวกับการดูแลให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาเพ่ือให้
มีแนวโน้มอัตราการคงอยู่ และอัตราการส าเร็จการศึกษาในระดับที่สูง ดังนี้ 
 3.3.1 การก าหนดอาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมเพ่ือก าหนดระบบและ
กลไกการดูแลให้ค าปรึกษาทางด้านวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา 
 3.3.2 การดูแลนักศึกษา อาจารย์ที่ปรึกษาใช้คู่มืออาจารย์ที่ปรึกษาของส านักงานคณะกรรมการ
อุดมศึกษา เพ่ือใช้เป็นแนวทางในการให้ค าปรึกษาแก่นักศึกษาโดยมีอาจารย์ในสาขาวิ ชาฯ เป็นกรรมการ
อาจารย์ที่ปรึกษา และในกรณีที่นักศึกษาในความดูแลมีปัญหาที่เกินความสามารถของอาจารย์ที่ปรึกษาจะ
ให้ค าปรึกษาได้ อาจารย์จะส่งต่อไปยังฝ่ายพัฒนานักศึกษาของมหาวิทยาลัย 
 3.3.3 การนัดพบนักศึกษา เมื่ออาจารย์ที่ปรึกษามีนักศึกษาในความดูแล อาจารย์จะเป็นผู้นัดหมาย
นักศึกษาในความดูแลเพ่ือมาพบ 4-5 ครั้งต่อหนึ่งภาคการศึกษา เพ่ือให้ค าปรึกษาในเรื่องเกี่ยวกับการเรียน
การสอนหรือช่วยแก้ไขปัญหาในเรื่องอ่ืน ๆ ของนักศึกษา 
  3.3.4 การติดต่อสื่อสารระหว่างอาจารย์ทึ่ปรึกษากับนักศึกษาในความดูแล อาจารย์ที่ปรึกษาจะเป็น
ผู้ก าหนดวันเวลาให้นักศึกษาเข้าพบ นอกจากวันเวลาที่อาจารย์ก าหนดนักศึกษาสามารถนัดหมายวันเวลากับ
อาจารย์ที่ปรึกษาและเข้าพบเพื่อขอค าปรึกษาได้ 
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 3.4 ความพึงพอใจและการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
  นักศึกษาสามารถยื่นร้องเรียนเกี่ยวกับการจัดการเรียนการสอนต่อผู้รับผิดชอบหลักสูตรหรือช่อง
ทางการร้องเรียน เช่น Website ของสาขาวิชาแล้วน าเข้าสู่การประชุมกรรมการบริหารประจ าหลักสูตร และ
หาทางแก้ไข หากที่ประชุมกรรมการบริหาร แก้ไขไม่ได้ให้พิจารณาส่งต่อคณบดีเพ่ือหาวิธีการแก้ไขในระดับคณะ 
 
4. อาจารย ์
 4.1 ระบบและกลไกการรับอาจารย์ใหม่ มีดังนี้ 
  4.1.1 คณะกรรมการบริหารประจ าหลักสูตรประชุมร่วมกัน เพ่ือวางแผนและตรวจสอบคุณสมบัติ
อาจารย์ประจ าหลักสูตรให้เป็นไปตามเกณฑ์หรือระเบียบของ สกอ. จากนั้นจึงส ารวจจ านวนอาจารย์ประจ า
หลักสูตรที่คงอยู่ อาจารย์ประจ าหลักสูตรที่จะเกษียณ หรือลาออก เพ่ือวางแผนอัตราก าลังในอนาคต 
  4.1.2 หากอัตราก าลังไม่เพียงพอ สาขาวิชาเสนอขออนุมัติรับอาจารย์เพิ่มต่อคณะ และมหาวิทยาลัย
ตามระเบียบของมหาวิทยาลัย 
  4.1.3 มีการคัดเลือกอาจารย์ใหม่โดยพิจารณาคุณสมบัติให้สอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 และมีการสอบคัดเลือกตามระบบ 
  4.1.4 นอกจากนี้สาขาฯยังได้มอบหมายให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีประสบการณ์เป็นพ่ีเลี้ยงให้
ค าแนะน าเก่ียวกับการเรียนการสอน 
 4.2 ระบบและกลไกการบริหารและการพัฒนาอาจารย์ มีดังนี ้
  4.2.1 มีการวางแผนอัตราก าลังอาจารย์ ทั้งอาจารย์ประจ าหลักสูตร และอาจารย์ผู้สอน 
  4.2.2 มอบหมายภาระหน้าที่ของอาจารย์ประจ าหลักสูตร เพ่ือให้เหมาะสมกับคุณวุฒิ ความรู้ 
ความสามารถ และประสบการณ์ 
  4.2.3 จัดท าแผนพัฒนาตนเองของอาจารย์ประจ าหลักสูตร ประกอบด้วยการอบรม สัมมนา ศึกษา
ดูงาน การวิจัย การจัดการเรียนการสอน และการพัฒนาผลงานทางวิชาการ และมีการก ากับติดตามให้มีการ
ปฏิบัติตามแผน 
  4.2.4 ได้รับการจัดสรรงบประมาณจากมหาวิทยาลัยและคณะในการส่งเสริมสนับสนุนให้อาจารย์
เข้ารับการอบรมเพ่ือพัฒนาคุณภาพอาจารย์ทั้งในด้านการพัฒนาวิชาการและวิชาชีพ การวิจัยและการสร้าง
ผลงานวิชาการ 
 
5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
 5.1 กระบวนการออกแบบหลักสูตร ประกอบไปด้วยการส ารวจสถานการณ์ปัจจุบันทางเศรษฐกิจ สังคม 
และวัฒนธรรม การส ารวจความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต และภาวการณ์มีงานท าของบัณฑิต และการส ารวจ
ความพึงพอใจของศิษย์เก่าและศิษย์ปัจจุบันต่อหลักสูตร เพ่ือน าผลมาใช้ในการออกแบบและปรับปรุง
หลักสูตรตลอดจนถึงการจัดท ารายวิชาให้ทันสมัย 
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 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน เพ่ือให้การด าเนินงานด้านการเรียนการ
สอนของหลักสูตรเป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจะพิจารณาแผนการศึกษาของ
นักศึกษาแต่ละกลุ่มแต่ละชั้นปีเพ่ือวางแผนก าหนดรายวิชาที่จะเปิดสอน เวลาเรียน-เวลาสอบ และผู้สอน 
ทั ้งรายวิชาบังคับ และวิชาเลือก หลังจากรวบรวมข้อมูลเกี่ยวกับรายวิชาที่จะเปิดสอนแล้ว อาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ผู้สอนจะประชุมร่วมกันเพ่ือก าหนดผู้สอนในแต่ละรายวิชา โดยการจัด
ผู้สอนในแต่ละภาคการศึกษานั้น ได้พิจารณาทั้งจากความรู้ ความสามารถในเนื้อหาวิชาและประสบการณ์ใน
การสอน ซึ่งถือว่ามีความส าคัญเป็นอันดับต้นๆ รวมถึงพิจารณาเรื่องเวลาเรียน-เวลาสอบที่ไม่ซ้ าซ้อนกับ
วิชาในสาขาอ่ืนๆ ที่นักศึกษาลงทะเบียนเรียน ตารางเวลาที่เหมาะสมท้ังกับผู้เรียนและผู้สอน 

5.3 การประเมินผู้ เรียน มีระบบ กลไกการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติโดยมีระบบ/ขั้นตอนการประเมินผู้เรียนซึ่งปรากฏอยู่ในคู่มือแนวทางการประเมิน
ผู้เรียนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ และมีกลไกคือคู่มือแนวทางการประเมินผู้เรียนตามกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิ และคณะกรรมการบริหารหลักสูตรที่ท าหน้าที่ก ากับดูแลและประเมินผลการจัดการเรียนการสอน
และประเมินหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 

สาขาวิชาได้น าระบบ-กลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน โดยมีการแต่งตั้งคณะกรรมการบริหารประจ า
หลักสูตรเพ่ือก ากับดูแลและประเมินผลการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตรตามกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิ มีการก าหนดเกณฑ์การประเมิน โดยระบุไว้ใน มคอ.3 ของรายวิชาที่เปิดสอนอย่างชัดเจน ภายใน 30 
วันก่อนเปิดภาคการศึกษา 

ในส่วนของผู้สอนอาจารย์ผู้รับผิดชอบในแต่ละรายวิชาที่ เปิดสอนในปีการศึกษานั้น ๆ ของหลักสูตรฯ 
จะด าเนินการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิของนักศึกษาในแต่ละรายวิชา ตามกลยุทธ์
การประเมินผลการเรียนรู้ทั้ง 5 ด้าน หลังจากเสร็จสิ้นกระบวนการจัดการเรียนการสอน และการประเมินผล
การเรียนรู้ของนักศึกษาแล้ว ผู้รับผิดชอบในแต่ละรายวิชาด าเนินการจัดท ารายงานผลการจัดการเรียนการ
สอนหรือ มคอ.5 ของรายวิชา ภายใน 30 วันหลังสิ้นสุดภาคการศึกษา ภายใต้การก ากับ ติดตาม และ
ตรวจสอบของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรฯ 

 
6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จัดให้มีการประชุมเพ่ือให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ า
หลักสูตรทุกท่านก าหนดสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จ าเป็นต่อการจัดการเรียนการสอน และสาขาวิชาฯ 
น าเสนอต่อคณะและหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือด าเนินการ 
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7.  ตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators) 
7.1   ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ส าหรับหลักสูตร 4 ปี 

 

ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 
ปีการศึกษา 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ปีท่ี 4 ปีท่ี 5 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 

80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพ่ือวางแผน 
ติดตามและทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

     

2. 
 

 

มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ที่
สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 2557 

     

3. 
 

 
 

มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียด
ของประสบการณ์ภาคสนาม ตามแบบ มคอ.3 
และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่
ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา 

     

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
และรายงานผลการด าเนินการของประสบการณ์
ภาคสนาม ตามแบบ มคอ. 5 และ มคอ.6 
ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิด
สอนให้ครบทุกรายวิชา 

     

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตร 
ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดปี
การศึกษา 

     

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม
มาตรฐานผลการเรียนรู้ที่ก าหนดใน มคอ.3 
และ มคอ.4 อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชา
ที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา 

     

  7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการ
สอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผล 
การเรียนรู้ จากผลการประเมินการด าเนินงาน
ที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 

-     

 8. อาจารย์ใหม่ ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศหรือ
ค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน 

     
 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 100 
 

หมายเหตุ เครื่องหมาย หมายถึงปีที่ด าเนินงานตามดัชนีบ่งชีผ้ลการด าเนินงาน 

 
เกณฑ์ประเมิน หลักสูตรได้มาตรฐานกรอบคุณวุฒิฯ ต้องผ่านเกณฑ์ประเมินดังนี้ ตัวบ่งชี้บังคับ (ตัวบ่งชี้ที่ 1 - 5) 
มีผลด าเนินการบรรลุตามเป้าหมาย และมีจ านวนตัวบ่งชี้ที่มีผลด าเนินการบรรลุเป้าหมาย ไม่น้อยกว่า 80% 
ของตัวบ่งชี้รวม โดยพิจารณาจากจ านวนตัวบ่งชี้บังคับและตัวบ่งชี้รวมในแต่ละปี 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน 

ปีการศึกษา 
ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ปีท่ี 4 ปีท่ี 5 

9. อาจารย์ประจ าทุกคนได้รับการพัฒนาทาง
วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละ  
หนึ่งครั้ง 

     
 

10. จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน
ได้รับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ  
ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี 

     
 

11. 
 

ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/
หรือบัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร  
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0  

- 
 
 

- 
 
 

- 
 
 

 
 
 

 
 

12. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อ
บัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนน
เต็ม 5.0  

- 
 
 

- 
 
 

- 
 
 

- 
 
 

 
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หมวดที่ 8  การประเมนิและปรับปรุงการด าเนินการของหลักสูตร 
 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 
 1.1 การประเมินกลยุทธ์การสอน 

(1) สังเกตพฤติกรรมของนักศึกษาการอภิปรายตอบโต้ของนักศึกษา 
(2) การตั้งค าถามระหว่างเรียน 
(3) การทดสอบย่อยระหว่างเรียน 
(4) การทดสอบหลังเรียน 
(5) การตรวจสอบคุณธรรมจริยธรรมของนักศึกษา 
(6) การตรวจสอบการแต่งกาย และการเข้าชั้นเรียน 
 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน 
(1) จัดให้มีการประเมินผลการสอนโดยนักศึกษา 
(2) จัดให้มีการรายงานผลการประเมิน แจ้งอาจารย์ผู้สอน 
(3) คณะกรรมการผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมวางแผนการปรับปรุงการสอนจากผลการประเมิน 

 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 
คณะกรรมการผู้รับผิดชอบหลักสูตรวางแผนการประเมิน เมื่อใช้หลักสูตรไปแล้ว 2 ปี โดยสอบถามจาก

นักศึกษาท่ีเรียนอยู่ในชั้นปีที่ 2 และน าข้อมูลมาปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอน และมีการวางแผนการ
ประเมิน เมื่อใช้ไปแล้ว 4 ปี เป็นการน าผลมาเพ่ือเตรียมการปรับปรุงหลักสูตรต่อไป  

 

3. การประเมินผลการด าเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร  
การประเมินคุณภาพการศึกษาประจ าปี ตามดัชนีบ่งชี้ผลการด า เนินงานที่ระบุในหมวดที่ 7 ข้อ 7 

โดยคณะกรรมการประเมินที่ได้รับการแต่งตั้งจากมหาวิทยาลัย 
คณะกรรมการผู้รับผิดชอบหลักสูตร น าดัชนีชี้วัดการด าเนินการหลักสูตรมาให้ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินใน

ทุก ๆ 2 ปี น าผลการประเมินมาปรับปรุง พัฒนากระบวนการบริหารหลักสูตร และการจัดการเรียนการสอน 
รวมถึงการปรับปรุงหลักสูตรในทุกรอบ 5 ปี 
4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 

4.1 การปรับปรุงรายวิชา 
จากกระบวนการประเมินโดยนักศึกษาและผู้ทรงคุณวุฒิ คณะกรรมการผู้รับผิดชอบหลักสูตร และ

อาจารย์ผู้สอน ควรประชุมทบทวนรายวิชาทุกรายวิชาที่เปิดสอน เพ่ือเป็นข้อมูลในการปรับปรุงเนื้อหา
รายวิชาในโอกาสต่อไป 
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4.2 การปรับปรุงหลักสูตร 
คณะกรรมการประจ าหลักสูตรมีหน้าที่ในการติดตามประเมินผลการใช้หลักสูตร ในทุก ๆ 2 ปีเป็น

ข้อมูล และในปีที่ 5 จึงมีการปรับปรุงหลักสูตรให้เป็นไปตามข้อบังคับของ สกอ. โดยรับฟังข้อมูลจากศิษย์เก่า 
ศิษย์ปัจจุบัน อาจารย์ผู้สอน และผู้ใช้บัณฑิต. 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก  1 
การส ารวจ/วิจัยประเมนิหลักสูตร/อื่นๆ 
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จากการส ารวจ/วิจัย ประเมินหลักสูตร/อ่ืนๆ มีรายละเอียดดังนี ้
การจัดท าหลักสูตรการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาคหกรรมศาสตร์ของคณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร ได้ด าเนินการตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง มาตรฐาน
คุณวุฒิระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ. 2557 ที่ก าหนดให้โครงสร้างหลักสูตรประกอบด้วย
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป หมวดวิชาเฉพาะและหมวดวิชาเลือกเสรี โดยที่หมวดวิชาเฉพาะ หมายถึง วิชาแกน 
วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ วิชาเฉพาะที่มุ่งหมายให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ในวิชาชีพทั้งภาคทฤษฎีและ
ภาคปฏิบัติ ทั้งนี้ในการปรับปรุงหลักสูตรได้ด าเนินการตามแนวทางการปฏิบัติตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2558 ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาโดยก าหนดให้มีการประเมิน
หลักสูตรอย่างต่อเนื่องทุก 5 ปี ซึ่งหลักสูตรได้ท าการส ารวจความคิดเห็นเกี่ยวกับรายวิชาของหลักสูตร
ศิลปศาสตรบัณฑิต (คหกรรมศาสตร์) โดยแบ่งเป็น 2 ด้าน คือ ด้านอาหารและโภชนาการ ด้านศิลปะประดิษฐ์
และงานสร้างสรรค์ เครื่องมือที่ใช้ คือ แบบสอบถาม ประกอบด้วย 3 ตอน ได้แก่ 
 ตอนที่ 1  ข้อมูลส่วนบุคคล 
 ตอนที่ 2  ความต้องการรายวิชา 

  ตอนที่ 3  ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับรายวิชาและข้อเสนอแนะอ่ืนๆ 

 จากการส ารวจได้ผลการวิเคราะห์ข้อมูล ดังนี้   
 ด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ จากการส ารวจ ผู ้ใช้บัณฑิต จ านวน 4 คน บัณฑิต
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จ านวน 4 คน ผู้ประกอบการ/เจ้าของกิจการ จ านวน 7 คน เป็นทั้งบัณฑิตและ
ผู้ใช้บัณฑิต จ านวน 3 คน เป็นทั้งบัณฑิต และผู้ประกอบการ จ านวน 1 คน รวมทั้งสิ้น จ านวน 19 คน พบว่า 
ผู้ตอบแบบส ารวจ ส่วนใหญ่เป็นเพศชาย คิดเป็นร้อยละ 52.63 มีอายุระหว่าง 20-29 ปี มากที่สุด คิดเป็น
ร้อยละ 42.11 จบการศึกษาระดับปริญญาตรี มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 68.42  มีอาชีพเป็นข้าราชการ/
พนักงานของรัฐ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 36.84 ผู้ตอบแบบส ารวจ มีท างาน
อาชีพทางด้านศิลปะประดิษฐ์ โดยมีลักษณะเป็นงานอิสระ/ฟรีแลนซ์/Organization มากที่สุด คิดเป็น
ร้อยละ 57.89 โดยส่วนใหญ่มีกิจกรรมเกี่ยวกับอาชีพทางด้านศิลปะประดิษฐ์เป็นงานทางด้านดอกไม้/ใบตอง 
มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 36.84 โดยท างานด้านศิลปะประดิษฐ์ เดือนละ 1-5 งาน มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 
68.43 มีรายได้จากงานศิลปะประดิษฐ์ เฉลี่ยต่อเดือนต่ ากว่า 10,000 บาท ซึ่งมีจ านวนเท่ากับรายได้เฉลี่ย 
10,001 - 20,000 บาทต่อเดือน คิดเป็นร้อยละ 42.11 ด้านความต้องการรายวิชาทางด้านศิลปะประดิษฐ์  
เพ่ือน าข้อมูลมาใช้ในการปรับปรุงหลักสูตรให้มีความทันสมัยและสอดคล้องกับความต้องการ โดยได้ท าการ
ส ารวจผู้ที่มีความรู้และประสบการณ์เกี่ยวกับงานอาชีพทางศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ จ านวนทั้งสิ้น 
19 คน และท าการส ารวจความต้องการในรายวิชาจ านวนทั้งสิ้น 20 รายวิชา ทั้งนี้เมื่อท าการพิจารณาผลการ
ส ารวจความต้องการในรายวิชาจากรายวิชาทั้งสิ้น 20 รายวิชา น ามาพิจารณาคัดเลือกจ านวนรายวิชา 15 
รายวิชา เพื่อบรรจุในหลักสูตร โดยพิจารณาจากค่าร้อยละมากที่สุดของความคิดเห็นเกี่ยวกับรายวิชาที่
จ าเป็นต้องบรรจุในหลักสูตร 
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ตารางท่ี 1.1 ความต้องการของรายวิชาด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 

ล าดับ รายวิชา          ร้อยละ 
1 ภาษาอังกฤษส าหรับงานศิลปะประดิษฐ์สร้างสรรค์ 73.68 
2 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 73.68 
3 หลักพ้ืนฐานงานประดิษฐ์ 68.42 
4 วัสดุในงานประดิษฐ์ 68.42 
5 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 68.42 
6 เทคนิคการตัดเย็บและการตกแต่งในงานศิลปะประดิษฐ์ 68.42 
7 การร้อยมาลัย 68.42 
8 งานใบตอง 68.42 
9 การจัดการธุรกิจงานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 68.42 
10 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ 63.16 
11 การน าเสนองานประดิษฐ์ 63.16 

12 งานดอกไม้ในประเพณีไทย 63.16 

13 งานสร้างสรรค์จากดินไทย 63.16 

14 เทคโนโลยีงานประดิษฐ์ 57.89 

15 การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน 57.89 

   
และมีข้อเสนอแนะเพ่ือการพัฒนาและปรับปรุงการบริหารจัดการหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต  

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์  ดังนี้ 
1. ควรรวมวิชาบางวิชา แล้วเรียนเป็นชั้น เพ่ือความง่ายกับการบูรณาการ  
2. เรียนราคาไม่แพง 
3. การน าวัสดุท้องถิ่นมาปรับใช้และสร้างให้โดดเด่น 
4. ควรมีรายวิชาที่แปลกใหม่ ทันสมัยเพื่อรองรับกับยุคปัจจุบัน 

 
 จากการส ารวจได้ผลการวิเคราะห์ข้อมูล ดังนี้   
 ด้านอาหารและโภชนาการ  จากการส ารวจ  ผู้ใช้บัณฑิต (หัวหน้างาน/ผู้ร่วมงาน/ฝ่ายบุคคล/ อ่ืน ๆ 
ทีไ่ม่ใช่เจ้าของกิจการ) จ านวน 5 คน บัณฑิตสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จ านวน 5 คน ผู้ประกอบการ/เจ้าของ
กิจการจ านวน  6 คน รวมทั้งสิ้น จ านวน 16 คน พบว่า ผู้ตอบแบบส ารวจ ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง คิดเป็น
ร้อยละ 68.75 มีอายุระหว่าง 30-39 ปี มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 56.25 จบการศึกษาระดับปริญญาตรี 
มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 87.50 ส่วนใหญ่จบสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ คิดเป็นร้อยละ 93.75 มีอาชีพเป็น
พนักงาน/ลูกจ้างเอกชน และค้าขาย/ประกอบธุรกิจส่วนตัว จ านวนเท่าๆ กัน คิดเป็นร้อยละ 50.00 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 107 
 

ส่วนใหญ่ท างานที่ร้านอาหาร คิดเป็นร้อยละ 25.00 งานที่ได้รับมอบหมายให้ท ามากที่สุด คือ ด้านเบเกอรี่ 
คิดเป็นร้อยละ 25.00 ส่วนใหญ่มีประสบการณ์ในการท างาน 1-10  ปี คิดเป็นร้อยละ 75.00 มีรายได้เฉลี่ย
ต่อเดือนมากที่สุกคือ 10,001 - 20,000 บาท คิดเป็นร้อยละ 50.00 ด้านความต้องการรายวิชาทางด้านอาหาร
และโภชนาการเพ่ือน าข้อมูลมาใช้ในการปรับปรุงหลักสูตรให้มีความทันสมัยและสอดคล้องกับความต้องการ 
โดยได้ท าการส ารวจผู้ที่มีความรู้และประสบการณ์เกี่ยวกับงานอาชีพทางอาหารและโภชนาการ จ านวน
ทั้งสิ้น 16 คน และท าการส ารวจความต้องการในรายวิชาจ านวนทั้งสิ้น 20 รายวิชา ทั้งนี้เมื่อท าการพิจารณา
ผลการส ารวจความต้องการในรายวิชาจากรายวิชาทั้งสิ้น 20 รายวิชา น ามาพิจารณาคัดเลือกจ านวน
รายวิชา 15 รายวิชา เพื่อบรรจุในหลักสูตร โดยพิจารณาจากค่าร้อยละมากที่สุดของความคิด เห็นเกี่ยวกับ
รายวิชาที่จ าเป็นต้องบรรจุในหลักสูตร 
 
ตารางท่ี 1.2 ความต้องการของรายวิชาด้านอาหารและโภชนาการ 

ล าดับที่ รายวิชา          ร้อยละ 
1 อาหารไทย 100.00 
2 อาหารยุโรป 100.00 
3 ขนมไทย 93.75 
4 อาหารเพื่อสุขภาพ 93.75 
5 ขนมปังและพัฟเพสตรี 93.75 
6 การจัดเลี้ยงและการบริการ 93.75 
7 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ 93.75 
8 ภาษาอังกฤษในงานอาหารและบริการ 93.75 
9 อาหารว่าง 87.50 
10 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 87.50 
11 อาหารเอเชีย 81.25 

12 การถนอมและแปรรูปอาหาร 81.25 

13 การสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพ 
ทางประสาทสัมผัส 

81.25 

14 การจัดอาหารครอบครัว 75.00 

15  เครื่องดื่มและไอศกรีม 75.00 
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  และมีข้อเสนอแนะเพ่ือการพัฒนาและปรับปรุงการบริหารจัดการหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ด้านอาหารและโภชนาการ ดังนี้ 

1. ควรเปิดสอนสูตรการชงน้ าชงกาแฟ และการตกแต่งแก้ว เพราะอาจเอาไปต่อยอดและเปิดเป็น
ธุรกิจส่วนตัวได้ 

2. อาหารประยุกต์หรืออาหารฟิวชั่น  เพราะว่าสมัยนี้อาหารถูกพัฒนาไปมากและมีการน าอาหาร
นานาชาติมาผสมผสานมาประยุกต์กับอาหารไทยเพ่ือรสชาติและหน้าตาอาหารที่ดีกว่าเดิมและเพ่ิมมูลค่า
อาหารให้มีราคามากไปอีกด้วย 

3. การวิเคราะห์ธุรกิจอาหาร 
 

 แนวทางด าเนินการพัฒนาและบริหารจัดการหลักสูตรนั้น ควรจัดหลักสูตรให้มีลักษณะที่ตอบสนอง
ความต้องการของสถานประกอบการหรือสังคม ประเทศชาติ ซึ่งเป็นการพัฒนาบุคคลเข้าสู่งานวิชาชีพ   
แนวทางการออกแบบหลักสูตรจึงควรเน้นที่สาระของการจัดกระบวนการโดยให้เน้นกิจกรรม การปฏิบัติจริง  
ปรับทัศนะการบริหารจัดการหลักสูตร และการเรียนการสอนของคณะกรรมการประจ าหลักสูตรและ
อาจารย์ผู้สอนให้มองรายวิชาและการน าไปใช้ในชีวิตจริงเป็นตัวตั้ง เพ่ือมุ่งผลิตบัณฑิตให้เคารพในภูมิปัญญา 
มีจิตอาสา มีความสามารถทางภาษาอังกฤษในระดับที่ใช้ในการท างานได้ดี มีสมรรถนะในด้านการประกอบ
อาชีพและการท างานข้ามวัฒนธรรมได้ ส าหรับแนวทางในการน าหลักสูตรไปใช้ ควรมุ่งให้อาจารย์มี
บทบาทในการอ านวยความสะดวก ช่วยให้ผู้เรียนมีกระบวนการเรียนรู้และแสวงหาความรู้ด้วยตนเองมากขึ้น 
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ภาคผนวก  2 

ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 

ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับอนุปริญญา ปริญญาตรี และปริญญาตร ี(ต่อเนื่อง) พ.ศ. 2548 

และข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 

ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับอนุปริญญา ปริญญาตรี และปริญญาตรี(ต่อเนื่อง)  

(ฉบับที ่2) พ.ศ.2563 
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ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับอนุปริญญา  ปริญญาตรี และปริญญาตรี(ต่อเนื่อง)  พ.ศ.  2548 

 
 เพ่ือให้การจัดการศึกษาระดับอนุปริญญา ปริญญาตรีและปริญญาตรี(ต่อเนื่อง) พ.ศ.2548 ด าเนิน
ไปด้วยความเรียบร้อย อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 18(2) แห่งพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฏ 
พ.ศ. 2547สภามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร  จึงตราข้อบังคับไว้ดังต่อไปนี้ 
 ข้อ 1  ข้อบังคับนี ้เรียกว่า “ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร ว่าด้วยการจัดการศึกษา
หลักสูตรระดับอนุปริญญา ปริญญาตรี และปริญญาตรี (ต่อเนื่อง) พ.ศ. 2548” 
 ข้อ 2  ข้อบังคับนี้ให้ใช้บังคับส าหรับการจัดการศึกษาหลักสูตรระดับอนุปริญญา ปริญญาตรีและ
ปริญญาตรี(ต่อเนื่อง) ตั้งแต่ปีการศึกษา 2548 เป็นต้นไป 
 ข้อ 3  ข้อบังคับ  ระเบียบหรือประกาศใดที่ขัดแย้งกับข้อบังคับนี้ให้ใช้ข้อบังคับนี้แทน 

 ข้อ 4  ในข้อบังคับนี้ 
 “มหาวิทยาลัย” หมายความว่า มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 “สภามหาวิทยาลัย” หมายความว่า สภามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 “อธิการบดี” หมายความว่า อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
 “นักศึกษาภาคปกติ” หมายความว่า  นักศึกษาที่ศึกษาเต็มเวลาในวันที่ท าการ
ปกต ิ
 “นักศึกษาภาคพิเศษ” หมายความว่า  นักศึกษาที่เข้าศึกษาตามโครงการการจัด
การศึกษาเพ่ือปวงชน หรือนักศึกษาที่เข้าศึกษาตามโครงการอื่นใดที่ไม่ใช่นักศึกษาภาคปกติ   
 “ภาคการศึกษาปกติ” หมายความว่า      ภาคการศึกษาต้นและภาคการศึกษาปลาย 
 “ภาคการศึกษาฤดูร้อน” หมายความว่า      ภาคการศึกษาหลังภาคการศึกษาปลาย  
 “อาจารย์ท่ีปรึกษา” หมายความว่า อาจารย์ที่มหาวิทยาลัยแต่งตั้งโดยค าแนะน าของ
คณบดีเพื่อให้ท าหน้าที่แนะน านักศึกษาและให้ค าปรึกษาด้านการเรียนและด้านอ่ืนๆ 
 “ศูนย์บริการการศึกษา” หมายความว่า ศูนย์บริการการศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏ
พระนคร ที่ตั้งอยู่ภายนอกมหาวิทยาลัย 
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หมวดที่ 1 
การรับเข้าศึกษา 

 
 ข้อ 5  ผู้มีสิทธิ์สมัครเข้าเป็นนักศึกษา 

  5.1  คุณสมบัติของผู้สมัครเข้าเป็นนักศึกษา 
   5.1.1  ไม่เคยรับโทษจ าคุกโดยค าพิพากษาถึงที่สุดให้จ าคุกเว้นแต่ในกรณีท่ีโทษนั้นเกิด
จากความผิดอันได้กระท าโดยประมาทหรือความผิดอันเป็นลหุโทษ 
   5.1.2  ไม่เคยเป็นผู้มีความประพฤติเสียหาย 
   5.1.3  ไม่เป็นคนวิกลจริตและไม่เป็นโรคติดต่อร้ายแรงหรือโรคอ่ืนซึ่งสังคมรังเกียจ 
   5.1.4  ไม่เคยถูกคัดชื่อออกจากสถานศึกษาเพราะมีความผิดทางวินัย 
   5.1.5  มีคุณสมบัติอื่นตามข้อก าหนดของมหาวิทยาลัยและหรือหลักสูตรสาขาวิชาที่
สมัครเข้าศึกษา 
   ส าหรับผู ้สมัครที ่มีคุณสมบัติไม่เป็นไปตามที่ก าหนดให้อยู ่ในดุลยพินิจของคณะ
กรรมการบริหารมหาวิทยาลัย 
  5.2  คุณวุฒิของผู้สมัคร 
   ผู้สมัครเข้าเป็นนักศึกษาหลักสูตรอนุปริญญา ปริญญาตรี 4 ปีและปริญญาตรี 5 ปีต้อง
ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า ผู้สมัครเข้าเป็นนักศึกษาหลักสูตรปริญญาตรี 
(ต่อเนื่อง) ต้องส าเร็จการศึกษาระดับอนุปริญญาหรือเทียบเท่าหรือสูงกว่า  
   ส าหรับผู้สมัครเข้าเป็นนักศึกษาภาคพิเศษ คุณวุฒิของผู้สมัครให้เป็นไปตามประกาศ
ของมหาวิทยาลัย  
 ข้อ 6  การรับเข้าเป็นนักศึกษา 
  ก าหนดการและวิธีการรับเข้าศึกษาให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
 ข้อ 7  การข้ึนทะเบียนเป็นนักศึกษา 
  7.1  ผู้สมัครเป็นนักศึกษาจะมีสถานภาพเป็นนักศึกษาเมื่อได้ขึ้นทะเบียนแล้ว 
  7.2  วิธีการข้ึนทะเบียนเป็นนักศึกษาให้เป็นไปตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 
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หมวดที่ 2 
ระบบการศึกษา 

 
 ข้อ 8   ระบบการศึกษา 
  8.1  การจัดการศึกษา ใช้ระบบทวิภาคโดยหนึ่งปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศึกษาปกติ  
หนึ่งภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษารวมทั้งเวลาสอบไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห์ มหาวิทยาลัยอาจจัดภาค
การศึกษาฤดูร้อนโดยก าหนดระยะเวลาของแต่ละรายวิชาให้มีสัดส่วนเทียบเคียงกันได้กับภาคการศึกษาปกติ 
 8.2   “หน่วยกิต” หมายความว่า มาตราที่ใช้แสดงปริมาณการศึกษาท่ีนักศึกษาได้รับ  
   เกณฑ์ในการก าหนดจ านวนหน่วยกิต มีดังนี ้

8.2.1 รายวิชาภาคทฤษฎีที่ใช้เวลาบรรยายหรืออภิปรายปัญหาในชั้นเรียนไม่น้อยกว่า 15  
ชั่วโมง ต่อภาคการศึกษาให้นับเป็น 1 หน่วยกิต 

8.2.2 รายวิชาภาคปฏิบัติที่ใช้เวลาปฏิบัติหรือทดลองไม่น้อยกว่า30ชั่วโมงต่อภาค
การศึกษาให้นับเป็น 1 หน่วยกิต 

8.2.3 รายวิชาการฝึกงานหรือฝึกภาคสนามที่ใช้เวลาฝึกไม่น้อยกว่า 45 ชั่วโมง
ต่อภาคการศึกษาให้นับเป็น 1 หน่วยกิต 
 ข้อ 9  ก าหนดวันเปิดและปิดภาคการศึกษาของมหาวิทยาลัยให้ท าเป็นประกาศของมหาวิทยาลัย 
 

หมวดที่ 3 
การลงทะเบียนเรียน 

 
 ข้อ 10  การลงทะเบียนเรียน 
  10.1  นักศึกษาใหม่ที่เข้าศึกษาในภาคการศึกษาแรกต้องลงทะเบียนเรียนภายในเวลาที่
มหาวิทยาลัยก าหนดมิฉะนั้นจะถือว่าสละสิทธิ์การเข้าเป็นนักศึกษาและจะถูกถอนชื่อออกจากทะเบียน 
  10.2  นักศึกษาปัจจุบันจะต้องลงทะเบียนเรียนภายในเวลาที ่มหาวิทยาลัยก าหนด  
มิฉะนั้นจะไม่มีสิทธิ์ลงทะเบียนเรียนในภาคการศึกษานั้น 
  10.3  การลงทะเบียนเรียนจะสมบูรณ์เมื่อได้ช าระค่าธรรมเนียมภายในเวลาที่มหาวิทยาลัย
ก าหนด 
  10.4  ก าหนดการลงทะเบียนเรียน วิธีการลงทะเบียนเรียน ให้เป็นไปตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 
  10.5  การลงทะเบียนเรียน จะต้องได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาและเป็นไปตาม
ข้อก าหนดของหลักสูตร 
  10.6  นักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียนภาคการศึกษาฤดูร้อนตามรายวิชาที่มหาวิทยาลัยจัดจะไม่
เสียสิทธิ์ในการได้รับปริญญาเกียรตินิยม 
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  10.7  การลงทะเบียนเรียนในแต่ละภาคการศึกษาปกติ นักศึกษาภาคปกติต้องลงทะเบียนเรียน ไม่
ต่ ากว่า 9 หน่วยกิต แต่ไม่เกิน 22 หน่วยกิต ส่วนในภาคการศึกษาฤดูร้อนลงทะเบียนเรียนได้ไม่เกิน 9  หน่วย
กิต นักศึกษาลงทะเบียนเรียนสูงกว่าหรือต่ ากว่าที่ก าหนดได้ในกรณีท่ีจะขอส าเร็จการศึกษาในภาคการศึกษา
นั้น ทั้งนี้ให้คณบดีที่นักศึกษาสังกัดเป็นผู้ พิจารณาอนุมัติโดยค าแนะน าของอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการ
ลงทะเบียนเรียน ส าหรับนักศึกษาภาคพิเศษจ านวนหน่วยกิตที่ลงทะเบียนเรียนในแต่ละภาคการศึกษาให้เป็นไป
ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
  10.8  นักศึกษาจะต้องตรวจสอบสถานภาพของตนเองก่อนการลงทะเบียนเรียนทุ กครั้ง 
นักศึกษาทีไ่ม่ปฏิบัติตามข้อก าหนดและเงื่อนไขของมหาวิทยาลัยที่ประกาศไว้จะไม่มีสิทธิ์ลงทะเบียนเรียน 
 ข้อ 11  การลงทะเบียนเรียนรายวิชาที่มีวิชาบังคับก่อน (pre-requisite) นักศึกษาจะต้อง
ลงทะเบียนเรียนรายวิชาที่เป็นวิชาบังคับก่อนลงทะเบียนเรียนรายวิชาต่อเนื่อง มิฉะนั้นให้ถือว่าการ
ลงทะเบียนเรียนรายวิชาต่อเนื่องเป็นโมฆะ    
 ข้อ 12  การขอเพ่ิม  ขอถอน และขอยกเลิกรายวิชา 
  12.1  การขอเพ่ิมและขอถอนรายวิชา จะกระท าได้ภายใน 2 สัปดาห์แรกของภาคการศึกษา
ปกติและภายใน  1  สัปดาห์แรกของภาคการศึกษาฤดูร้อน  โดยจะต้องได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่
ปรึกษา ถ้านักศึกษาขอยกเลิกรายวิชาหลังจากช่วงเวลาดังกล่าวจะได้รับการบันทึกอักษร W 
  12.2 การขอยกเลิกรายวิชาต้องกระท าให้เสร็จสิ้นก่อนสอบปลายภาค 2 สัปดาห์ 
  12.3  นักศึกษาที่ช าระเงินค่าธรรมเนียมแบบเหมาจ่ายที่ขอเพ่ิมและถอนรายวิชาภาย ใน
ระยะเวลาที่ก าหนดไม่ต้องช าระเงินเพ่ิมในกรณีเพ่ิมรายวิชาและไม่สามารถถอนเงินคืนได้กรณีขอถอน
รายวิชา 
 

หมวดที่ 4 
ระยะเวลาการศึกษา 

 
 ข้อ 13  ระยะเวลาการศึกษา 
  13.1  นักศึกษาภาคปกติ 
   13.1.1  หลักสูตรอนุปริญญา (3 ปี)  ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 5 ภาคการศึกษาปกติ  
และไมเ่กิน6 ปีการศึกษา   
   13.1.2  หลักสูตรปริญญาตรี (4 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 6 ภาคการศึกษาปกติ  
และไม่เกิน 8 ปีการศึกษา 
   13.1.3  หลักสูตรปริญญาตรี(ต่อเนื่อง)ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 4 ภาคการศึกษาปกติ  
และไม่เกิน 4 ปีการศึกษา  
   13.1.4  หลักสูตรปริญญาตรี (5 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 8 ภาคการศึกษาปกติ  
และไม่เกิน 10 ปีการศึกษา 
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   13.1.5 หลักสูตรปริญญาตรี (6 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 10 ภาคการศึกษาปกติ  
และไม่เกิน 12 ปีการศึกษาหรือเทียบเท่า 
  13.2  นักศึกษาภาคพิเศษ 
   13.2.1  หลักสูตรอนุปริญญา (3 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า  8  ภาคการศึกษาและไม่เกิน 
6 ปีการศึกษา   
   13.2.2  หลักสูตรปริญญาตรี(4 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 10 ภาคการศึกษาและไม่
เกิน 8 ปีการศึกษา 
   13.2.3   หลักสูตรปริญญาตรี(ต่อเนื่อง) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 6 ภาคการศึกษา  และ
ไม่เกิน 4 ปีการศึกษา  
   13.2.4  หลักสูตรปริญญาตรี(5 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 13 ภาคการศึกษา  และไม่
เกิน 10 ปีการศึกษา 
   13.2.5  หลักสูตรปริญญาตรี(6 ปี) ใช้เวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 15 ภาคการศึกษา  และ
ไม่เกิน 12 ปีการศึกษา 

 
หมวดที่ 5 

การเรียน  การฝึกประสบการณ์วิชาชีพและการสอบ 
  
 ข้อ 14   การเรียน 
  14.1  นักศึกษาจะต้องลงทะเบียนเร ียนติดต่อกันทุกภาคการศึกษาปกติ การลา พัก
การศึกษาจะต้องปฏิบัติตามระเบียบการลาพักการศึกษา 
  14.2  นักศึกษาจะต้องมีเวลาเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของเวลาเรียนทั้งหมดของรายวิชา
นั้นจึงจะมีสิทธิ์เข้าสอบปลายภาค  ในกรณีที่นักศึกษามีเวลาเรียนน้อยกว่าร้อยละ 80 ต้องยื่นค าร้องขอมีสิทธิ์
สอบพร้อมหลักฐานแสดงเหตุจ าเป็นของการขาดเรียน โดยยื่นที่ส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน ก่อนสอบ
ปลายภาค  3  สัปดาห์  เพ่ือให้มหาวิทยาลัยพิจารณาสิทธิ์ในการเข้าสอบ นักศึกษาที่มีเวลาเรียนน้อยกว่า
ร้อยละ 60  จะหมดสิทธิ์สอบ 
 ข้อ 15  การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
  15.1  นักศึกษาจะต้องฝึกประสบการณ์วิชาชีพตามที่ระบุไว้ในหลักสูตร  ถ้าผู้ใดปฏิบัติงานไม่
ครบถ้วน  ให้ถือว่าการศึกษายังไม่สมบูรณ์ 
  15.2  ในระหว่างการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ นักศึกษาจะต้องประพฤตตินตามระเบียบวินัย และ
ปฏิบัติงานตามข้อก าหนดทุกประการ หากฝ่าฝืน ผู้ควบคุมซึ่งเป็นอาจารย์และบุคลากรในหน่วยฝึกประสบการณ์วิชาชีพ
อาจพิจารณาส่งตัวกลับ   
 ข้อ 16  การสอบ 
  16.1  การสอบแบ่งเป็น 3 ประเภทคือ การสอบย่อย  การสอบกลางภาคและการสอบปลายภาค 
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  16.2  การก าหนดจ านวนครั้ง  และวิธีการสอบย่อยและการสอบกลางภาค ให้อยู่ในดุลยพินิจของ
อาจารย์ประจ าวิชา 
  16.3  ระเบียบการเข้าสอบ ให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
  16.4  นักศึกษาที่ไม่ได้เข้าสอบปลายภาคตามก าหนดโดยมีเหตุผลความจ าเป็น จะต้องยื่นค า
ร้องขอสอบที่ส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน ภายใน 2 สัปดาห์ นับตั้งแต่วันสอบวิชานั้นและให้สอบ
ให้เสร็จสิ้นภายในภาคการศึกษาถัดไป หากพ้นก าหนดให้นายทะเบียนเปลี่ยนระดับคะแนนเป็น “E”หรือ 
“F”โดยอัตโนมัติ     
  16.5  นักศึกษาที่ทุจริตในการสอบ  เมื่อนักศึกษากระท าผิดหรือร่วมกระท าผิดระเบียบการ
สอบให้คณะกรรมการที่มหาวิทยาลัยแต่งตั ้งพิจารณาโทษนักศึกษาที่กระท าผิดระเบียบการสอบแล้ว
รายงานผลการพิจารณาต่อมหาวิทยาลัยเพ่ือด าเนินการลงโทษและแจ้งโทษให้ทุกฝ่ายที่เกี่ยวข้องทราบ  โดย
มีแนวทางการพิจารณาโทษดังต่อไปนี้ 
   (1)  ถ้าเป็นความผิดประเภททุจริต   ให้ลงโทษโดยให้ได้รับ “E”หรือ “F”ในรายวิชาที่
กระท าผิดระเบียบการสอบ ส่วนรายวิชาอื่นที่นักศึกษาผู้นั้นลงทะเบียนเรียนไว้ให้ได้ผลการสอบตามที่
สอบได้จริง  และให้พิจารณาสั ่งพักการศึกษานักศึกษาผู ้นั ้น 1 ภาคการศึกษาเป็นอย่าง น้อย ในภาค
การศึกษาถัดไป  หรืออาจให้พ้นสภาพการเป็นนักศึกษาก็ได้ 
   (2)  ถ้าเป็นความผิดประเภทส่อเจตนาให้ลงโทษโดยให้ได้รับ “E”หรือ “F”ในรายวิชา
ที่กระท าผิดระเบียบการสอบและอาจพิจารณาสั่งพักการศึกษานักศึกษาผู้นั้นได้ไม่เกิน 1  ภาคการศึกษา 
   (3)  ถ้าเป็นความผิดอย่างอ่ืนตามที่ระบุไว้ในข้อปฏิบัติของนักศึกษาในการสอบ ให้
ลงโทษตามควรแก่ความผิดนั้น  แต่จะต้องไม่เกินกว่าระดับโทษต่ าสุดของความผิดประเภททุจริต 
   (4)  ถ้านักศึกษากระท าผิดหรือร่วมกระท าผิดอ่ืนๆที่เกี่ยวกับการสอบ ให้คณะกรรมการ
พิจารณาโทษนักศึกษาที่กระท าผิดระเบียบการสอบเป็นผู้พิจารณาเสนอการลงโทษต่อมหาวิทยาลัยตามควรแก่
ความผิดนั้น 
   (5)  การให้พักการศึกษาของนักศึกษาตามค าสั่งของมหาวิทยาลัย ให้เริ่มเมื่อสิ้นสุด
ภาคการศึกษาท่ีกระท าผิดนั้นทั้งนี้ให้นับระยะเวลาที่ถูกสั่งพักการศึกษาเข้าเป็นระยะเวลาการศึกษาด้วย 
   (6)  นักศึกษาที่ถูกสั่งพักการศึกษาจะต้องช าระค่าธรรมเนียมการรักษาสถานภาพนักศึกษาทุก
ภาคการศึกษาท่ีพักการศึกษา 
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หมวดที่ 6 
การวัดและประเมินผล 

 
 ข้อ 17  ให้มีการประเมินผลการศึกษาในรายวิชาต่างๆ ตามหลักสูตร เป็น  2  ระบบ ดังนี้ 
 17.1 ระบบค่าระดับคะแนน แบ่งเป็น  8  ระดับ 

ระดับคะแนน ความหมาย ค่าระดับคะแนน 
A ดีเยี่ยม 4.0 
B+ ดีมาก 3.5 
B ดี 3.0 
C+ ดีพอใช้ 2.5 
C พอใช้ 2.0 
D+ อ่อน 1.5 
D อ่อนมาก 1.0 
E ตก 0.0 

 
ระบบนี้ใช้ส าหรับการประเมินผลรายวิชาที่เรียนตามหลักสูตร ระดับคะแนนที่ถือว่าสอบได้ต้องไม่

ต่ ากว่า “D” ถ้านักศึกษาได้ระดับคะแนนในรายวิชาใดต่ ากว่า ต้องลงทะเบียนและเรียนใหม่จนกว่าจะสอบได้ 
กรณีวิชาเลือกถ้าได้ระดับคะแนนต่ ากว่า “D” สามารถเปลี่ยนไปเลือกเรียนรายวิชาอ่ืนได้ ส่วนการประเมินผล
รายวิชาเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ และรายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  ถ้าได้ระดับคะแนนต่ ากว่า “C”  
ถือว่าสอบตก นักศึกษาจะต้องลงทะเบียนและเรียนใหม่ ถ้าได้รับการประเมินผลต่ ากว่า  “C” เป็นครั้งที่สอง  
ถือว่าพ้นสภาพเป็นนักศึกษา  

กรณีที่นักศึกษาขอลงทะเบียนรายวิชาเลือกอ่ืนแทนรายวิชาเลือกที่สอบไม่ผ่านรายวิชาที่สอบ
ไม่ผ่านจะได้รับการบันทึกผลการเรียนเป็น “E” 
 17.2 ระบบไม่มีค่าระดับคะแนน ก าหนดสัญลักษณ์การประเมินผลดังนี้ 
 

ผลการศึกษา ระดับการประเมิน 
ผ่านดีเยี่ยม 
ผ่าน 
ไม่ผ่าน 

PD (Pass with Distinction) 
P (Pass) 
F (Fail) 

  
  ระบบคะแนนนี ้ใช ้ส าหรับการประเมินผลรายวิชาที ่หลักสูต รบังคับให้เร ียนเพิ ่มตาม 
ข้อก าหนดเฉพาะ และรายวิชาที่สภามหาวิทยาลัยก าหนดให้เรียนเพิ่ม   
 รายวิชาที่ได้ผลประเมิน “F” นักศึกษาต้องลงทะเบียนและเรียนใหม่จนกว่าจะสอบได้ 
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 ข้อ 18  สัญลักษณ์อ่ืน มีดังนี้ 
 Au (Audit)ใช้ส าหรับการลงทะเบียนเพื่อร่วมฟัง โดยไม่นับหน่วยกิต 
 W (Withdraw)ใช้ส าหรับการบันทึกรายวิชาที่ได้รับอนุมัติให้ยกเลิกรายวิชานั้น  โดยต้อง

ด าเนินการให้เสร็จสิ้นก่อนก าหนดสอบปลายภาคไม่น้อยกว่า 2 สัปดาห์และใช้ในกรณีที่นักศึกษาลาพัก
การศึกษาหรือถูกสั่งให้พักการศึกษาหลังจากลงทะเบียนเรียนในภาคการศึกษานั้นแล้ว  

 I  (Incomplete)ใช้ส าหรับการบันทึกการประเมินผลในรายวิชาที่นักศึกษายังท างานไม่สมบูรณ์
เมื่อสิ้นภาคการศึกษา หรือใช้ส าหรับบันทึกรายวิชาที่นักศึกษาขาดสอบ นักศึกษาที่ได้ “I”  ต้องด าเนินการ
ขอรับการประเมินผล เพ่ือเปลี่ยนระดับคะแนนให้เสร็จสิ้นในภาคการศึกษาถัดไป  
การเปลี่ยนระดับคะแนน “I”ให้ด าเนินการ ดังนี้ 
 (1) กรณีนักศึกษายังท างานไม่สมบูรณ์ ไม่ติดต่อผู้สอนหรือไม่สามารถส่งงานได้ ตาม
เวลาที่ก าหนดให้ผู้สอนพิจารณาผลงานที่ค้างอยู่เป็นศูนย์ และส่งผลการประเมินผลการศึกษาจากคะแนนที่มีอยู่
ภายในภาคการศึกษาถัดไป 
 (2) กรณีนักศึกษาขาดสอบ และมหาวิทยาลัยไม่อนุญาตให้สอบหรือมหาวิทยาลัยอนุญาต
ให้สอบ  แต่ไม่มาสอบภายในภาคการศึกษาถัดไป นายทะเบียนจะเปลี่ยนผลการศึกษาเป็น “E” หรือ “F”  
โดยอัตโนมัติ 
 (3)  นักศึกษาที่ได้รับผลการเรียนเป็น “I”  ในภาคการศึกษาสุดท้ายและด าเนินการแก้ 
“I”  ในภาคการศึกษาถัดไปต้องช าระค่าธรรมเนียมการรักษาสถานภาพการเป็นนักศึกษา 
 ข้อ 19  รายวิชาที่ได้รับการยกเว้นการศึกษา ให้ได้ผลการประเมินเป็น   “P” 

ข้อ 20 นักศึกษาที่เข้าศึกษาในหลักสูตรปริญญาตรี (ต่อเนื่อง) จะลงทะเบียนเรียนรายวิชาซ้ ากับ
รายวิชาที่ศึกษามาแล้วในระดับอนุปริญญาไม่ได้ หากลงทะเบียนซ้ าให้เว้นการนับหน่วยกิตเพ่ือพิจารณาวิชา
เรียนครบตามหลักสูตรที่ก าลังศึกษาอยู่ 
 ข้อ 21  การหาค่าระดับคะแนนเฉลี่ย 
 ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยประจ าภาค และค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสม ให้คิดเป็นเลขทศนิยม 2 
ต าแหน่ง โดยไม่ปัดเศษ ส าหรับรายวิชาที่ยังมีผลการศึกษาเป็น “I” ไม่น าหน่วยกิตมารวมเป็นตัวหารเฉลี่ย 
 21.1  กรณีที่สอบตกทั้งรายวิชาเลือกและรายวิชาบังคับ ให้น าหน่วยกิตของรายวิชาที่สอบตก
มาคิดค่าระดับคะแนนเฉล ี่ยสะสม 
 21.2  กรณีท่ีนักศึกษาลงทะเบียนเรียนวิชาซ้ ากับรายวิชาที่สอบได้แล้วหรือเรียนวิชาที่ระบุไว้
ในหลักสูตรที่เทียบเท่า ให้นับหน่วยกิตและค่าระดับคะแนนเฉพาะรายวิชาที่ลงทะเบียนครั้งแรกเท่านั้น 
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หมวดที่ 7 
การขอโอนรายวิชาและยกเว้นรายวิชา 

 
 ข้อ 22  การรับโอน การพิจารณารับโอนให้อยู่ในดุลยพินิจของอธิการบดีหรือรองอธิการบดีที่ได้รับ
มอบหมายโดยการเสนอของคณะที่รับโอน 

 ข้อ 23  เกณฑ์การเทียบรายวิชาเพ่ือขอยกเว้นการเรียนรายวิชา 

  23.1  การเทียบรายวิชาให้อยู่ ในดุลยพินิจของโปรแกรมวิชาและคณะและอนุมัติโดย
มหาวิทยาลัย  ทั้งนี้ต้องไม่ได้รับการพิจารณาให้ยกเว้นรายวิชานั้นๆมาก่อน 
  23.2  การเทียบรายวิชาในลักษณะเทียบเป็นกลุ่มวิชา การเทียบโอนจากประสบการณ์การ
เทียบโอนจากการศึกษานอกระบบและการเทียบโอนจากระบบการศึกษาตามอัธยาศัย ให้เป็นไปตาม
ระเบียบของมหาวิทยาลัย 
  23.3 นักศึกษาที่มีสิทธิ์ขอโอนหรือขอเทียบรายวิชาเรียนเพ่ือยกเว้นไม่ต้องเรียนรายวิชานั้นๆให้
ด าเนินการขอเทียบรายวิชาเรียนต่อคณบดีที่นักศึกษานั้นสังกัดหรือคณะกรรมการที่มหาวิทยาลัยแต่งตั้ง
ภายในภาคการศึกษาแรกที่มหาวิทยาลัยรับเข้าศึกษา 

 
หมวดที่ 8 

การลา  การลาพักการศึกษา  การลาออก 
 
 ข้อ 24  การลา 
  24.1  การลาป่วย  ลากิจ ที่ไม่เกิน 15 วัน ให้อยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ที่ปรึกษา ในการอนุมัติ  
หากเกินจากนี้ต้องได้รับความเห็นชอบจากคณบดี และได้รับการอนุมัติจากมหาวิทยาลัย การอนุมัติ จะต้อง
ไม่เกินกว่าร้อยละ 60  ของเวลาเรียนทั้งหมด 
  24.2 นักศึกษาที่ได้รับการอนุมัติให้ลาจะมีสิทธิ์ได้รับการผ่อนผันด้านการสอบและการนับ
เวลาเรียน 
 ข้อ 25  การลาพักการศึกษา 
  25.1  นักศึกษายื่นค าร้องขอลาพักการศึกษาหรือรักษาสถานภาพได้ในกรณีใดกรณีหนึ่ง  
ดังต่อไปนี้ 
   25.1.1  ถูกเกณฑ์หรือระดมเข้ารับราชการทหาร 
   25.1.2  ได้รับทุนแลกเปลี่ยนระหว่างประเทศหรือทุนอ่ืนใดซึ่งมหาวิทยาลัยเห็นสมควร
สนับสนุน 
   25.1.3  ประสบอุบัติเหตุ ภยันตรายหรือเจ็บป่วย จนไม่สามารถศึกษาต่อไปให้ได้ผลดีได ้
   25.1.4  เหตุผลอื่นตามท่ีมหาวิทยาลัยเห็นสมควร 
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  25.2  การลาพักการศึกษา กระท าได้ครั้งละไม่เกิน 2 ภาคการศึกษาติดต่อกัน ถ้าจ าเป็นต้อง
ลาพกัการศึกษาต่อให้ยื่นค าร้องใหม่ การลาพักการศึกษาทุกครั้งต้องได้รับการอนุมัติจากมหาวิทยาลัย 
  25.3  นักศึกษาที่ได้รับอนุมัติให้ลาพักการศึกษาต้องช าระค่าธรรมเนียมการรักษาสถานภาพ
นักศึกษา 
 ข้อ 26  การลาออกและการพ้นสภาพนักศึกษา 
  26.1  การลาออกจะต้องได้รับอนุมัติจากมหาวิทยาลัย 
  26.2  นักศึกษาจะพ้นสภาพการเป็นนักศึกษาในกรณีต่อไปนี้ 
   26.2.1  ไม่ช าระค่าธรรมเนียมการรักษาสภาพนักศึกษา 2 ภาคการศึกษาติดต่อกัน 
   26.2.2  มีผลการเรียนต่ ากว่าเกณฑ์ที่ระบุในระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครว่าด้วย
การประเมินผลการศึกษาระดับอนุปริญญา ปริญญาตรีและปริญญาตรี(ต่อเนื่อง) พ.ศ. 2548 
   26.2.3  ประพฤติปฏิบัติตนไม่ถูกต้องตามระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครว่าด้วย
วินัยนักศึกษา    
 

หมวดที่ 9 
การส าเร็จการศึกษา 

 
 ข้อ 27  การขอรับและอนุมัติปริญญาหรืออนุปริญญา 
  27.1 นักศึกษาที่จะมีสิทธิ์ขอรับปริญญาหรืออนุปริญญา ต้องศึกษารายวิชาต่างๆครบถ้วน 
และผ่านเกณฑ์อื่นตามข้อก าหนดและระเบียบของมหาวิทยาลัย โดยมีค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมตลอด
หลักสูตร ตั้งแต่ 2.00 ขึ้นไปและมีเวลาศึกษาในมหาวิทยาลัยตามจ านวนปีที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร ทั้งนี้ยกเว้นผู้
ได้รับการเทียบโอนรายวิชา 
  27.2  นักศึกษาที่เรียนครบตามหลักสูตร ในระดับปริญญาตรีและผ่านเกณฑ์ตามข้อก าหนด
และระเบียบของมหาวิทยาลัย แต่ได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมต่ ากว่า  2.00 อาจขอรับอนุปริญญาได้  
ทั้งนี้ต้องได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมสูงกว่า 1.80 
  27.3 ให้นักศึกษายื่นค าร้องแสดงความจ านงขอรับปริญญาหรืออนุปริญญาต่ออาจารย์ที่ปรึกษา
และคณบดีตามล าดับภายใน 30 วัน นับแต่วันเปิดเรียนของภาคการศึกษาสุดท้ายที่นักศึกษาคาดว่าจะสอบ
ได้หน่วยกิตครบถ้วนตามหลักสูตร 
  27.4  นักศึกษาจะต้องช าระหนี้สินทั้งหมดที่มีต่อมหาวิทยาลัยให้เรียบร้อยเสร็จสิ้นก่อน จึงจะ
ได้รับการเสนอชื่อเพ่ือขอรับปริญญาหรืออนุปริญญา 
  27.5 นักศึกษาที่สมควรได้รับการเสนอชื่อให้ได้รับปริญญาหรืออนุปริญญา จะต้องเป็นผู้ที่มี
ความประพฤติท่ีไม่ขัดต่อระเบียบของมหาวิทยาลัยและวินัยของนักศึกษา 
  27.6  สภามหาวิทยาลัย  เป็นผู้พิจารณาอนุมัติปริญญาหรืออนุปริญญา 
 ข้อ 28 การให้ปริญญาเกียรตินิยม 
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  28.1  คุณสมบัติด้านการศึกษาของนักศึกษาที่มีสิทธิ์ได้รับปริญญาเกียรตินิยม 
   28.1.1 สอบได้รายวิชาเฉพาะด้าน ไม่ต่ ากว่า “C” ตามระบบค่าระดับคะแนนหรือไม่ได้ 
“F” ตามระบบไม่มีค่าระดับคะแนน 
   28.1.2 สอบได้รายวิชาในหมวดวิชาอ่ืนๆไม่ต่ ากว่า “C”และอาจได้รับผลการประเมิน
บางรายวิชาในระดับคะแนน “D”  ได้ไม่เกิน 2 รายวิชา 
   28.1.3 ไม่เคยเรียนซ้ ารายวิชาใดเพ่ือเปลี่ยนค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสม 
   28.1.4 ไม่เคยเรียนซ้ าเพ่ือนับหน่วยกิตในรายวิชาที่ได้ลงทะเบียนเรียนโดยไม่นับหน่วย
กิต (Audit)  มาก่อน 
   28.1.5 ได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสม 3.60 ขึ้นไป  ส าหรับเกียรตินิยมอันดับหนึ่ง  
และไดค้่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสม 3.25  ขึ้นไป  ส าหรับเกียรตินิยมอันดับสอง 
         กรณีศึกษาในระดับปริญญาตรี (ต่อเนื่อง) ต้องได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยตาม
เกณฑ์ในวรรคแรกท้ังในระดับอนุปริญญาหรือเทียบเท่าและในระดับปริญญาตรี(ต่อเนื่อง) 
   28.1.6 เรียนจบภายในก าหนดเวลาไม่เกินจ านวนปีที่ระบุไว้ในหลักสูตร นักศึกษาภาค
ปกติที่ลงทะเบียนเรียนภาคฤดูร้อนต่อจากภาคการศึกษาสุดท้ายของหลักสูตร ไม่มีสิทธิ์ได้รับเกียรตินิยม 
  28.2 คุณสมบัติด้านคุณธรรม จริยธรรม นักศึกษาที่จะได้รับปริญญาเกียรตินิยมจะต้องเป็นผู้
มีความประพฤติดี และไม่เคยถูกลงโทษทางวินัยตลอดระยะเวลาที่ศึกษาในมหาวิทยาลัย  

 ข้อ 29 รางวัลการเรียนดี 

  นักศึกษาที่มีสิทธิ์ได้รับรางวัลการเรียนดี จะต้องมีค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสูงสุดแต่ละสาขาวิชา
ทั้งนี้ต้องมีคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า  3.60และต้องมีคุณสมบัติตามข้อ 28.2 

 
หมวดที่  10 

อาจารย์ท่ีปรึกษา 
 

 ข้อ 30 อาจารย์ที่ปรึกษามีบทบาทหน้าที่ดังนี้ 
  30.1  ให้ค าแนะน าด้านการเรียนและวิธีเรียนของนักศึกษาให้ถูกต้องตามที่หลักสูตรก าหนด
ไว้ 
  30.2  เปิดโอกาสให้นักศึกษาเข้าพบ เพ่ือให้ค าปรึกษาหารือ   
  30.3  ให้ค าแนะน าในการลงทะเบียนเรียนของนักศึกษา การเปลี่ยนรายวิชา การเพ่ิม-ถอน
รายวิชา  การยกเว้นรายวิชา ให้ค าปรึกษาและติดตามผลการเรียนของนักศึกษา 
  30.4  พิจารณาค าร้องต่างๆ  ของนักศึกษาและด าเนินการให้ถูกต้องตามระเบียบ 
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  30.5  ดูแลความประพฤติของนักศึกษา ให้เป็นไปตามระเบียบวินัยที่มหาวิทยาลัยก าหนดไว้  
ในกรณีที่นักศึกษากระท าผิดวินัยเป็นหน้าที่ของอาจารย์ที่ปรึกษาในการดูแลแก้ไขหากไม่ปรับปรุงให้ดีขึ้นให้
รายงานให้คณบดีทราบ เพ่ือพิจารณาน าเสนอรองอธิการบดีที่ได้รับมอบหมายพิจารณา 
 

หมวดที่  11 
บททั่วไป 

 
 ข้อ 31  ให้มหาวิทยาลัยประเมินการสอนของอาจารย์ผู้สอนอย่างน้อยภาคการศึกษาละ  1  ครั้ง  และ
ให้น าผลการประเมินมาใช้ในการพัฒนาคุณภาพการจัดการเรียนการสอนและพิจารณาจัดผู้สอน 
 ข้อ 32  ให้มีการวิจัยเพื่อติดตามและประเมินผลหลักสูตรทุกๆ  5  ปี 
 ข้อ 33  ให้อธิการบดีเป็นผู้รักษาการตามข้อบังคับนี้  มีอ านาจสั่งการในการออกระเบียบประกาศ
หรือแนวปฏิบัติเกี่ยวกับข้อบังคับ  และเป็นผู้วินิจฉัยชี้ขาดในกรณีท่ีมีปัญหาจากการใช้ข้อบังคับนี้ 
 
  ประกาศ  ณ  วันที่  17  พฤษภาคมพ.ศ.  2548  

 

พลอากาศเอก 

(วีระ  กิจจาทร) 
    นายกสภามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร 
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ภาคผนวก  3 
หลักการจัดเลขรหัสวิชา และความหมายของเลขรหัสวิชา
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หลักการจัดเลขรหัสวิชา และความหมายของเลขรหัสวิชา 

แนวทางการออกเลขรหสัวิชามีแนวปฏิบัติดังนี้ 

 1.  ระบบรหัสวิชายึดพื้นฐานของระบบรหัสเดิม 
 2.  การจัดหมวดวิชา หมู่วิชา ยึดระบบการจัดหมวดหมู่วิชาของ ISCED (International Standard 
Classification Education) เป็นแนวทาง 
 3.  การจัดหมวดวิชาและหมู่วิชา ยึดหลัก 3 ประการ คือ 
  3.1 ยึดสาระส าคัญ (Concept) ของค าอธิบายรายวิชา 
  3.2 ยึดฐานก าเนิดของรายวิชา 
  3.3 อาศัยผู้เชี่ยวชาญ 
 4.  รหัสวชิาประกอบด้วยตัวเลข 7 ตัว ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
เลข   3   ตัวแรกเป็นหมวดวิชาและหมู่วิชา 
เลขตัวที่   4     บ่งบอกถึงระดับความยากง่ายหรือชั้นปี 
เลขตัวที่   5     บ่งบอกถึงลักษณะเนื้อหาวิชา (ค าอธิบายรายวิชาว่าด้วยอะไรบ้าง) 
เลขตัวที่   6,7  บ่งบอกถึงล าดับก่อนหลังของวิชา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

1 2 3 4 5 6 7 

หมวดวิชาและหมู่วิชา 

ระดับความยากง่าย หรือช้ันปี 

ลักษณะเนื้อหาวิชา (ค าอธิบายรายวิชาว่าด้วยอะไรบ้าง) 

ล าดับก่อนหลังของวิชา 
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ภาคผนวก 4 
ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร/ปรับปรุงหลักสูตร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร    129 
 

 



       มคอ. 2 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร    130 
 

 

 

 

 

 
 

 

ภาคผนวก 5 
หนังสือเชิญผู้ทรงคุณวุฒวิิพากษ์หลักสูตร 
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ภาคผนวก  6 
ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตร 
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ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตร 
ในคราวประชุมครั้งท่ี 1/2563 เมื่อวันท่ี 7  เดือน ตุลาคม  พ.ศ. 2563 

 

1.  รายช่ือผู้ทรงคุณวุฒิในการวิพากษ์หลักสูตร 
 1.1 รองศาสตราจารย์ ดร.เปรมฤทัย  แย้มบรรจง   ผู้ทรงคุณวุฒิ เชี่ยวชาญเรื่องหลักสูตร  

ด้านอาหารและโภชนาการ 
1.2 อาจารย์ ดร.สุภา  จุฬคุปต์ ผู้ทรงคุณวุฒิ เชี่ยวชาญเรื่องหลักสูตร  
 ด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
1.3 นายอ านาจ  ค าสัตย์ ผู้ใช้บัณฑิต ด้านอาหารและโภชนาการ  
 จากโรงแรมเซ็นทรา ศูนย์ราชการ แจ้งวัฒนะ 
1.4 นางสาวอิสรีย์  ค าสุข  ผู้ใช้บัณฑิต ด้านศิลปะประดิษฐ์และ 

 งานสร้างสรรค์ จากบริษัท แม๊กซ์พลัส โฮม 
จ ากัด 

1.5 นางสาวพรทิพย์  แซ่เตียว บัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1.6 ว่าที่ร้อยตรีวีรวัฒน์  เปียอรุณ บัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1.7 นางสาวขนิษฐา  จับศรี ผู้แทนนักศึกษา สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1.8 นางสาวสิรินยา  เรืองจันทร์ ผู้แทนนักศึกษา สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1.9 นางสาวศุทธินี  เหลาคา ผู้แทนนักศึกษา สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1.10 นางสาวปนัฐดา  ธรฤทธิ์ ผู้แทนนักศึกษา สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

 
2. ข้อเสนอแนะของผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

 

ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ
กรรมการวิพากษ์หลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้า 
 

1. อาชีพ ข้อ 8.2 หลักสูตรอาจไม่
สามารถผลิตบัณฑิตที่เป็นนัก
โภชนาการได้ จึงควรปรับแก้อาชีพ 

1. ไดป้รับแก้ไขอาชีพ เป็นผู้ดูแลงานด้าน
อาหารและโภชนาการในสถานศึกษา 
 

2 
 

2. หัวข้อ 12 ข้อ 12.1 ไม่ควรอ้าง
ถึงแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม
แห่งชาติ ฉบับที่ 12 (2560-
2564) เนื่องจากหลักสูตรนี้
ปรับปรุงเพื่อใช้ในระยะ 2564 – 
2568 จึงไม่สอดคล้องกัน 

2. ไดป้รับแก้ไข โดยอ้างถึงแผนยุทธศาสตร์
ชาติ 20 ปี (พ.ศ. 2561 – 2580 แทน) 
 

5 
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ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ
กรรมการวิพากษ์หลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้า 
 

3. เนื้อหาสาระส าคัญที่ควรบรรจุ
ในหลักสูตร 
    3.1 ศิลปะการตกแต่งอาหาร 
 
 
 
    3.2 พ้ืนฐานทางคณิตศาสตร์
และสถิติ 
 
 
    3.3 การบริหารจัดการงาน
ครัว โรงแรม ทั้งส่วนหน้าบ้าน 
(Front of house) และส่วนหลัง
บ้าน (Back of house) 
   3.4 นวัตกรรมและเทคโนโลยีที่
น ามาใช้หรือเกี่ยวข้องกับการ
ประกอบอาหาร 
 
 

 
 
    3.1 ท ากับปรับเนื้อหาเกี่ยวกับค าอธิบาย
รายวิชา โดยสอดแทรกศิลปะในการตกแต่ง
อาหารในทุกรายวิชาที่มีปฏิบัติการทางด้าน
อาหาร 
     3.2 ท าการเพิ่มค าอธิบายรายวิชาใน
เนื้อหาเกี่ยวกับคณิตศาสตร์และสถิติพ้ืนฐาน
ในรายวิชาระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรม-
ศาสตร์ 
     3.3 ท าการปรับเพ่ิมค าอธิบายรายวิชาใน
เนื้อหาดังกล่าว ในรายวิชาหลักการประกอบ
อาหาร และสุขาภิบาลอาหารและการ
ควบคุมคุณภาพ 
    3.4 ปรับชื่อรายวิชาและค าอธิบาย
รายวิชา จากการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์อาหาร
และการประเมินคุณภาพทางประสามสัมผัส 
เป็น นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการ
ประเมินคุณภาพทางประสามสัมผัส 

 
 

44- 47 
 

 
 

40 
 

 
 

42 
 

 
 

 45 

4. คณะกรรมการให้ท าการ
ทบทวน ผังแสดงการกระจาย
ความรับผิดชอบมาตรฐานผลการ
เรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา 
หมวดวิชาเฉพาะด้านทั้งหมด 

4. ได้ปรับปรุงแก้ไข ผังแสดงการกระจาย
ความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จาก
หลักสูตรสู่รายวิชา โดยก าหนดความ
รับผิดชอบหลักให้เหมาะสม ในทุกๆ รายวิชา 
 

83-88 
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ภาคผนวก  7 
ตารางเปรียบเทียบหลกัสูตรเดิม พ.ศ. 2559 กับ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 
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ตารางเปรียบเทียบหลักสตูรเดิม พ.ศ. 2559 กับ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
ชื่อหลักสูตร 
ภาษาไทย     : วิทยาศาสตรบณัฑติ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in 
                  Home Economics 

ชื่อหลักสูตร 
ภาษาไทย     : ศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Arts Program in 
                  Home Economics 
 

เปลี่ยนช่ือหลักสูตร เดมิวิทยาศาสตรบณัฑิต 
เป็น ศิลปศาสตรบัณฑติ เพื่อใหน้กัศึกษาได้มี
การฝึกทักษะ เพื่อน าไปใช้ในการประกอบอาชีพ
มากขึ้น 
 

1 

ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
ช่ือเต็ม (ภาษาไทย)    วิทยาศาสตรบณัฑิต (คหกรรมศาสตร์) 
ช่ือย่อ (ภาษาไทย)     วท.บ. (คหกรรมศาสตร์) 
ช่ือเต็ม (ภาษาอังกฤษ)  Bachelor of Science  

 (Home Economics) 
ช่ือย่อ (ภาษาอังกฤษ) B.Sc. (Home Economics) 

ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
ช่ือเต็ม (ภาษาไทย)     ศิลปศาสตรบัณฑิต (คหกรรมศาสตร์) 
ช่ือย่อ  (ภาษาไทย)     ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 
ช่ือเต็ม (ภาษาอังกฤษ) Bachelor of Arts  

(Home Economics) 
ช่ือย่อ (ภาษาอังกฤษ)  B.A. (Home Economics) 
 

เปลี่ยนช่ือปรญิญา เดิมวิทยาศาสตรบณัฑิต  
เป็น ศิลปศาสตรบัณฑติ (มคอ.1) เพื่อเพ่ิม
จ านวนรายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ กลุ่มวิชา
เฉพาะเลือกให้มากข้ึน ตามความต้องการของ
ผู้เรยีน และผู้ใช้บัณฑติ 

1 

ปรัชญาของหลักสูตร 
    คหกรรมศาสตรส์ร้างอาชีพ ผลติบัณฑติที่มีความรู้คู่
คุณธรรม 

ปรัชญาของหลักสูตร  
    ผลิตบัณฑิตให้มีความรู้คหกรรมศาสตร์อย่างกว้างขวาง 
และทันสมัย ประยุกต์ใช้ในการเสริมสร้างคุณภาพชีวิต
ที่ดีของบุคคลและยึดมั่นในจริยธรรมวิชาชีพ 
 

ปรับปรุงเพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
พ.ศ. 2557 

8 



140                                                             มคอ. 2 
 

 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร                                         140 
 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
    1. มีความรู้ในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์อย่างกว้างขวาง 
และสามารถประยุกต์ใช้ในงานอาชีพ 

2. มีทักษะวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และการบริหารจัดการ
เพื่อพัฒนาตนเองและวิชาชีพได้ 

3. มีเจตคติที่มีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และแสดงออกซึ่ง
คุณธรรมจริยธรมในการปฏิบัติงาน 

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
1. มีความรู้และทักษะในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์อย่าง

กว้างขวาง และสามารถประยุกต์ใช้พัฒนาในงานอาชีพได้ 
    2. มีเจตคติที่ดีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และมีคุณธรรม 
จริยธรมในการปฏิบัติงาน 

3. มีความสามารถในการคดิวิเคราะห์อย่างเป็นระบบ 
สามารถใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่ และสามารถตดัสินใจและ
แก้ปัญหาได้อย่างเหมาะสม 

4. มภีาวะผู้น าในการวางแผนและบริหารจดัการ มมีนุษย
สัมพันธ์ที่ดี และท างานร่วมกับผู้อื่นได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

5. มีความสามารถในการบูรณาการองค์ความรู้ในรายวิชา
ต่างๆ  พัฒนาองค์ความรู้ให้ก้าวหน้า ใฝ่เรียนรู้ตลอดชีวิต 
สามารถน าความรู้ ทักษะ มาพัฒนาชุมชนให้สามารถ
ด ารงชีวิตได้อย่างยั่งยืน 

 

ปรับปรุงเพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
พ.ศ. 2557 

8 

จ านวนหน่วยกิต 
จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่า 130 หน่วยกิต 
 
 
 

จ านวนหน่วยกิต 
จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่า 130 หน่วยกิต 

คงเดิม 14 
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แก้ไข 
โครงสร้างหลักสูตร 

   1.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                       30 หน่วยกิต 
     1) กลุ่มวิชาบังคับ                             27 หน่วยกิต 
          1.1 กลุ่มวิชาภาษา                           9 หน่วยกิต 
           1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตรแ์ละสังคมศาสตร์  12 หน่วยกิต 
          1.3 กลุ่มวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี  3 หน่วยกิต              
           1.4 กลุ่มวิชาสหวิทยาการ                  2 หน่วยกิต 
           1.5 กลุ่มวิชาพลานามัย                         1 หน่วยกิต 
     2) กลุ่มวิชาเลือก          ไม่น้อยกว่า            3 หน่วยกิต 

โครงสร้างหลักสูตร 
  1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป   ไม่น้อยกว่า      30 หน่วยกิต                        
      1.1 กลุ่มวิชาบังคับ                        24 หน่วยกิต 
           1.1.1 กลุ่มภาษาและการสื่อสาร        9 หน่วยกิต 
           1.1.2 กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์      8 หน่วยกิต 
           1.1.3 กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี    3 หน่วยกิต    
                   และนวัตกรรม                                
            1.1.4 กลุ่มสหวิทยากและการจัดการ  4 หน่วยกิต 
       1.2 กลุ่มวิชาเลอืก          ไม่น้อยกว่า          6 หน่วยกิต  
                      

 
ปรับปรุงเพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
พ.ศ. 2557 โครงสร้างหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต 
(คหกรรมศาสตร์) 

 
14 

 2. หมวดวิชาเฉพาะ                            94 หน่วยกิต   
      2.1 กลุ่มวิชาแกน                            24 หนว่ยกิต 

 2.2 กลุ่มวิชาพื้นฐานวิชาชีพ                 18 หน่วยกิต 
 2.3 กลุ่มวิชาเฉพาะ                          45 หน่วยกิต 

2.3.1 กลุ่มวิชาเฉพาะบังคับ           24 หน่วยกิต 
  2.3.2  กลุ่มวิชาเฉพาะเลือก           21 หน่วยกิต 

  2.4 กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ       7 หน่วยกิต         
    3. หมวดวิชาเลือกเสรี                           6 หน่วยกิต 

 2. หมวดวิชาเฉพาะ   ไม่น้อยกว่า                94 หน่วยกิต                               
     2.1 วิชาพื้นฐานวิชาชีพ                          24 หน่วยกิต 
     2.2 วิชาเฉพาะ                                 63 หน่วยกิต 
            2.2.1 วิชาเฉพาะบังคับ                    24 หน่วยกิต 
             2.2.2 วิชาเฉพาะเลือก  ไม่น้อยกว่า   39 หน่วยกิต 
      2.3 วิชาฝกึประสบการณ์วิชาชีพ/ สหกิจศึกษา 
           ไม่น้อยกว่า                                     7  หนว่ยกติ              
    3. หมวดวิชาเลือกเสรี     ไม่น้อยกว่า       6 หน่วยกิต 
 

ปรับปรุงเพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
พ.ศ. 2557 โครงสร้างหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต 
(คหกรรมศาสตร์) 

14 
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แก้ไข 
   1.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                       30 หน่วยกิต 
     1) กลุ่มวิชาบังคับ                             27 หน่วยกิต 
          1.1 กลุ่มวิชาภาษา                           9 หน่วยกิต 
0010101 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร                3(3-0- 6) 
0010201 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 3(3-0- 6) 
0010202 ภาษาอังกฤษเพ่ือพัฒนาทักษะการเรียน        3(3-0- 6) 

           1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตรแ์ละสังคมศาสตร์  12 หน่วยกิต 
0020101 การพัฒนาตนและอัตลักษณ์คนพระนคร         3(3-0-6) 
0020102 คุณค่าแห่งความงาม คุณธรรมและความสุข     3(3-0-6) 
0020103 วิถีไทยและปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง        3(3-0-6) 
0020104 กฎหมายในชีวิตประจ าวัน                              3(3-0-6) 

          1.3 กลุ่มวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี  3 หน่วยกิต 
0030101 ฉลาดคิดทางวิทยาศาสตร์                         3(3-0-6) 

           1.4 กลุ่มวิชาสหวิทยาการ                  2 หน่วยกิต 
0040101 การตระหนักรู้และปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลง 2(1-2-3) 

           1.5 กลุ่มวิชาพลานามัย                         1 หน่วยกิต 
0050101 การออกก าลังกายเพื่อสุขภาพ                     1(0-2-1) 
 
 

      1.2 กลุ่มวิชาเลือก      ไม่น้อยกว่า           3 หน่วยกิต 

  1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป   ไม่น้อยกว่า      30 หน่วยกิต                        
      1.1 กลุ่มวิชาบังคับ                        24 หน่วยกิต 
           1.1.1 กลุ่มภาษาและการสื่อสาร        9 หน่วยกิต 
0010102 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร              3(3-0- 6) 
0010202 ภาษาอังกฤษเพ่ือพัฒนาทักษะการเรียน  3(3-0- 6) 
0010203 ภาษาอังกฤษส าหรับผู้เรียนในศตวรรษท่ี 21 3(3-0- 6) 

           1.1.2 กลุ่มพัฒนาความเป็นมนุษย์      8 หน่วยกิต 
0020110 ความจริงของชีวิต                            2(1-2-3) 
0020111 สุนทรียภาพและวัฒนธรรมไทย               2(1-2-3) 
0020112 ความเป็นไทย วิถีชาติ และศาสตร์พระราชา  2(1-2-3) 
0020113 กฎหมายและความเป็นพลเมืองดี             2(1-2-3) 

           1.1.3 กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี    3 หน่วยกิต    
                   และนวัตกรรม     
0030105 ฉลาดคิดทางวิทยาศาสตร์                      2(1-2-3) 
0030109 การออกก าลังกายและกีฬาเพื่อสุขภาพ       1(0-2-1) 

            1.1.4 กลุ่มสหวิทยากและการจัดการ  4 หน่วยกิต 
0040101  การตระหนักรู้และปรับตัว                     2(1-2-3) 
             ต่อการเปลี่ยนแปลงในโลกยุคใหม่ 
0040102  องค์กรแห่งความสุข                            2(1-2-3) 

     1.2 กลุ่มวิชาเลือก         ไม่น้อยกว่า      6 หน่วยกิต 

เปลี่ยนตามโครงสร้างหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563 

14 
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แก้ไข 
2. หมวดวิชาเฉพาะ          ไม่น้อยกว่า         94 หน่วยกิต   

      2.1 กลุ่มวิชาแกน                         24 หน่วยกิต 
4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์ 1        3(3-0-6) 
4501002 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์ 2        3(3-0-6) 
4011102 ฟิสิกส์ท่ัวไป                                        3(3-0-6) 
4011103 ปฏิบัติการฟิสิกส์ท่ัวไป                            1(0-3-1) 
4021705 เคมีประยุกต์ในคหกรรมศาสตร์                  3(3-0-6) 
4021706 ปฏิบัติการเคมีประยุกต์ในคหกรรมศาสตร์     1(0-3-1) 
4031109 ชีววิทยาท่ัวไป                                      3(3-0-6) 
4031110 ปฏิบัติการชีววิทยาท่ัวไป                          1(0-3-1) 
4091112 คณิตศาสตร์กับการตัดสินใจ                      3(3-0-6) 
4113109 สถิติเพ่ือการวิจัย                                   3(2-2-5) 

 2.2 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ             18 หน่วยกิต 
4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                         3(3-0-6) 
4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ        3(2-2-5) 
             ในงานคหกรรมศาสตร์ 
4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์               3(2-3-5) 
4503201 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์                     3(2-2--5) 
4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                           3(3-0-6) 
4504102 การวิจัยทางคหกรรมศาสตร์                     3(0-9-5) 
 
 

2. หมวดวิชาเฉพาะ   ไม่น้อยกว่า                 94 หน่วยกิต                               
–  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

2.1 วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ                          24  หน่วยกิต 
4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์          3(3-0-6) 
4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                         3(3-0-6) 
4502101 คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ        3(2-2-5) 
             ในงานคหกรรมศาสตร์ 
4502901 ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์            3(2-2-5) 
4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์               3(2-2-5) 
4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์               3(0-9-5) 
4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                           3(3-0-6) 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์                     3(2-2-5) 

ปรับปรุงเพื่อให้สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิระดับ
ปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ พ.ศ.2557 
โครงสร้างหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต (คหกรรมศาสตร)์ 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 ไม่มีกลุ่มวิชาแกน 
 
 
 
 
 
 
 
 

ย้ายรายวิชาภาษาอังกฤษทางคหกรรมศาสตร์ 
มาจากกลุ่มวิชาแกน และเพ่ิมรายวิชาระเบียบ
วิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์  
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แก้ไข 
2.3 กลุ่มวิชาเฉพาะ                       45  หน่วยกิต 

2.3.1 กลุ่มวิชาเฉพาะบังคับ       24  หน่วยกิต 
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน    3(3-0-6) 
4511104 โภชนาการ                                             3(2-2-5) 
4511204 หลักการประกอบอาหาร                         3(2-2-5) 
4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ     3(2-2-5) 
4542101  พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์  3(2-2-5) 
4551105 การแกะสลักและงานใบตอง                    3(2-2-5) 
             ส าหรับตกแต่งอาหาร 
4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                   3(2-2-5) 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                           3(2-2-5) 

  2.3.2  กลุ่มวิชาเฉพาะเลือก        21 หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 

4512206 อาหารไทย                                           3(2-2-5) 
4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร                     3(2-2-5) 
4513104 โภชนบ าบัด                                          3(2-2-5) 
4513206 ขนมไทยและอาหารว่าง                           3(2-2-5) 
4513207 ขนมอบและการแต่งหน้าเค้ก                    3(2-2-5) 
4514209 อาหารอาเซียนและนานาชาติ                   3(2-2-5) 
4514303 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร             3(2-2-5) 
 
 

     2.2 วิชาเฉพาะ                             63  หน่วยกิต 
            2.2.1 วิชาเฉพาะบังคับ                24  หน่วยกิต 
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน    3(2-2-5) 
4511104 โภชนาการ                                             3(2-3-5) 
4511204 หลักการประกอบอาหาร                         3(2-3-5) 
4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคุมคุณภาพ     3(2-3-5) 
4542101  พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์  3(2-2-5) 
4551105 การแกะสลักและงานใบตอง                    3(2-3-5) 
             ส าหรับตกแต่งอาหาร 
4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                   3(2-3-5) 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                           3(2-3-5) 

             2.2.2 วิชาเฉพาะเลือก  ไม่น้อยกว่า 39 หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 

4512206 อาหารไทย                                           3(2-3-5) 
4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร                     3(2-3-5) 
4512217 อาหารเอเชีย                                         3(2-3-5) 
4512218 อาหารยุโรป                                          3(2-3-5) 
4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ                                  3(2-3-5) 
4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร              3(2-3-5) 
4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและ                 3(2-3-5) 
             การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ   3(3-0-6) 

คงเดิม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เพิ่มรายวิชาให้ตรงกับความต้องการของผู้ใช้บัณฑิต 
และให้สอดคล้องกับสถานการณ์ปัจจุบัน 
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แก้ไข 
 
 
 
 
 
 
 

กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                      3(2-2-5) 
4522203 การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า            3(2-2-5) 
4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                      3(2-2-5) 
4524909 สีและการย้อม                                       3(2-2-5) 
4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม        3(2-2-5) 
4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                3(2-2-5) 
4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร                      3(2-2-5) 

กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505 การบริหารจัดการสถานบริการ                3(3-0-6) 

ส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ 
4543101 สุขอนามัยครอบครัว                               3(3-0-6) 
4541104 พัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก            3(2-2-5) 
4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์                    3(3-0-6) 
4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว                           3(3-0-6) 

4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ                    3(2-3-5) 
4513106 การจัดอาหารครอบครัว                          3(2-3-5) 
4513208 ขนมไทย                                              3(2-3-5) 
4513209 อาหารว่าง                                           3(2-3-5) 
4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี                            3(2-3-5) 
4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก                         3(2-3-5) 
4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม                             3(2-3-5) 

กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                      3(2-2-5) 
4522203 การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า            3(2-2-5) 
4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                      3(2-2-5) 
4524909 สีย้อมและการย้อมสี                                3(2-2-5) 
4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม        3(2-2-5) 
4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                3(2-2-5) 
4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร                      3(2-2-5) 

กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505 การบริหารจัดการสถานบริการ                3(3-0-6) 

ส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ 
4543101 สุขอนามัยครอบครัว                               3(3-0-6) 
4541104 จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก 3(2-2-5) 
4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์                    3(3-0-6) 
4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว                           3(3-0-6) 

 
 
 
 
 
 
 
คงเดิม 
 
 
 
 
 
 
 

คงเดิม 
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แก้ไข 
4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ                          3(2-2-5) 
4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กกลุ่มพิเศษ                  3(3-0-6) 

กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
4552110 ดอกไม้ประดิษฐ์                                     3(2-2-5) 
4552111 งานดอกไม้สดและใบตอง                         3(2-2-5) 
4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย             3(2-2-5) 
4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก         3(2-2-5) 
4553205 ศิลปะหัตถกรรมท้องถิ่น                           3(2-2-5) 
4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์       3(2-2-5) 
4553207 การจัดการธุรกิจด้านศิลปประดิษฐ์             3(3-0-6) 

 
 
 
 
 
 

 
 
กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย 

4531102 การปรับปรุงท่ีอยู่อาศัย                           3(3-0-6) 
4531103 การจัดการพื้นท่ีใช้สอยภายในบ้าน             3(2-2-5) 
4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน    3(3-0-6) 

4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ                          3(2-2-5) 
4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กท่ีมคีวามต้องการพิเศษ  3(3-0-6) 

กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
4551106 งานใบตอง                                           3(2-3-5) 
4552104 การร้อยมาลัย                                       3(2-3-5) 
4552406 หลักพื้นฐานงานประดิษฐ์                         3(3-0-6) 
4552407 งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์จากผ้า                  3(2-3-5) 
4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย             3(2-3-5) 
4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก         3(2-3-5) 
4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์       3(2-3-5) 
4553207 การจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์                3(2-3-5) 
4553208 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์                   3(2-3-5) 
4553408 งานสร้างสรรค์จากดินไทย                       3(2-3-5) 
4553409 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์                 3(2-3-5) 
4553410 การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์            3(2-3-5) 

สร้างสรรค์ของชุมชน 
4553411 การน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์  3(2-3-5) 
4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์สร้างสรรค์   3(3-0-6) 

กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย 
4531102 การปรับปรุงท่ีอยู่อาศัย                           3(3-0-6) 
4531103 การจัดการพื้นท่ีภายในบ้าน                     3(2-2-5) 
4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน    3(3-0-6) 

 
 
คงเดิม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คงเดิม 
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แก้ไข 
4531105 การพัฒนาชุมชน                                   3(3-0-6) 
4531201 การบริหารงานแม่บ้าน                           3(2-2-5) 
4531301 การจัดและตกแต่งบ้าน                           3(2-2-5) 
4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน                    3(2-2-5) 

4531105 การพัฒนาชุมชน                                   3(3-0-6) 
4531201 การบริหารงานแม่บ้าน                           3(2-2-5) 
4531301 การจัดและตกแต่งบ้าน                           3(2-2-5) 
4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน                    3(2-2-5) 

 
 

 
 

  2.4 กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพหน่วยกิต/ สหกิจศึกษา 
                                       ไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกิต
ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  2(90) 
และให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปน้ี 

4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ                      5(450) 
4504701 สหกิจศึกษา                                               6(540) 

       2.3 วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/ สหกิจศึกษา 
                                     ไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกิต 
ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  2(90) 
และให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปน้ี 

4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ                      5(450) 
4504701 สหกิจศึกษา                                               6(540) 

คงเดิม 22 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี                         6 หน่วยกิต       3. หมวดวิชาเลือกเสรี     ไม่น้อยกว่า     6 หน่วยกิต คงเดิม 22 
 

การเปลี่ยนแปลงรายวิชาและค าอธิบายรายวิชา 
       กลุ่มวิชาแกน                                24 หน่วยกิต 
4501001    ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์ 1   3(3-0-6)      
 English for Home Economics 1 
Technical Term of Home Economics in any fileds that are Food 
and Nutrition, Textile and Clothes, Human and Family 
Development, Crafts and Creative Products, Household 

 
– 

 
ย้ายไปกลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 

 

40 
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แก้ไข 
Management. Reading in Home Economics textbooks, journals 
and articles.English Presentation Skills and Communication. 

 
 

     2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ              18  หน่วยกิต 
 
 
 

– 

      2.1 วิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ                 24  หน่วยกิต 
4501001   ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์    3(3-0-6) 

English for Home Economics  
Technical Term of Home Economics in any 

fileds that are Food and Nutrition, Textile and Clothes, 
Human and Family Development, Crafts and Creative 
Products, Household Management Reading in Home 
Economics textbooks and articles English Presentation 
Skills and Communication. 

 

ย้ายจากกลุม่วิชาแกน ในหลักสูตร พ.ศ. 2559  
เพิ่มรายวิชาทางด้านภาษาอังกฤษ เพื่อให้
เหมาะสมกับความต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและ
เหมาะสมกับสถานการณ์ปัจจุบัน 

 

40 

4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                      3(3-0-6)  
Introduction to Home Economics 
ความหมาย ปรัชญา เน้ือหา ความส าคัญ และความเป็นมา 

ขอบเขตของคหกรรมศาสตร์ท้ังในและต่างประเทศ บทบาทของ
นักคหกรรมศาสตร์ การประชาสัมพันธ์ และเผยแพร่งาน
ทางคหกรรมศาสตร์  โดยวิธีการต่า งๆ  งานอาชีพส าหรับ
นัก คหกร รม ศาสตร์ และเรียนรู้  การประกอบอาชีพจากผู้มี
ประสบการณ์  

4501104   คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                    3(3-0-6)  
Introduction to Home Economics 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ปรัชญา และ

ขอบเขตของคหกรรมศาสตร์ทั้งในและต่างประเทศ บทบาท
ของนักคหกรรมศาสตร์ การเผยแพร่งานทางคหกรรมศาสตร์ 
งานอาชีพและแนวโน้มอาชีพทางคหกรรมศาสตร์ 

ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีความชัดเจน 
กระชับยิ่งข้ึน 

40 



149                                                             มคอ. 2 
 

 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร                                         149 
 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
4502101   คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี                     3(2-2-5) 

สารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์ 
Computer and Information Technology in Home 
Economics 
ความรู้ ความหมาย ความส าคัญเกี่ยวกับคอมพิวเตอร์ 

ระบบปฏิบัติการส าหรับงานเอกสาร การวิเคราะห์ข้อมูลเชิงตัวเลข 
โปรแกรมการจัดการธุรกิจร้านอาหาร โปรแกรมการออกแบบ
ตกแต่ง เทคโนโลยีสารสนเทศท่ีใช้ในงานอาชีพ คหกรรมศาสตร์
และการฝึกปฏิบัติการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ
เพื่องานคหกรรมศาสตร์ 

4502101   คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี                   3(2-2-5) 
สารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์ 
Computer and Information  
Technology in Home Economics 
ความหมาย ความส าคัญของคอมพิวเตอร์และ

เทคโนโลยี ระบบปฏิบัติการส าหรับงานเอกสาร การวิเคราะห์
ข้อมูลเชิงตัวเลข ระบบสารสนเทศที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจ และ
งานทางด้านคหกรรมศาสตร์ การใช้คอมพิวเตอร์เพื่อการออกแบบ
ตกแต่ง เทคโนโลยีสารสนเทศท่ีใช้ในงานอาชีพคหกรรมศาสตร์ 
ฝึกปฏิบัติการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศเพื่องาน
อาชีพคหกรรมศาสตร์ 

ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีความชัดเจน 
กระชับยิ่งขึ้น 

40 

 
 
 
 
 

– 

4502901   ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์      3(2-2-5) 
Research Method in Home Economics 
แนวคิดพ้ืนฐานเกี่ยวกับสถิติในงานวิจัย หลักและวิธี

วิจัยทางคหกรรมศาสตร์ การก าหนดหัวข้องานวิจัย การออกแบบ
งานวิจัยเชิงทดลอง เชิงส ารวจ ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง เครื่องมือการ
วิจัย การวัดข้อมูล การวัดแนวโน้มสู่ส่วนกลางและการวัดการกระจาย 
ค่าความถี่ ค่าเฉลี่ย ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน การเก็บรวบรวมและ
วิเคราะห์ข้อมูล การทดสอบสมมติฐาน การวิเคราะห์ข้อมูลด้วย
คอมพิวเตอร์ การแปลผลและสรุปผลการวิจัย การอภิปรายผลการวิจัย 
การจัดท ารายงานการวิจัย ฝึกปฏิบัติการเขียนโครงร่างการวิจัย 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้มีรายวิชาท่ีเป็น
พื้นฐานความรู้ในการเรียนการสอนในรายวิชาวิจัย
ทางคหกรรมศาสตร์ 

40 
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แก้ไข 
4503101   การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์              3(2-2-5) 

Business Management in  Home Economics  
ลักษณะการจัดการของธุรกิจทางคหกรรมศาสตร์ ในระบบ

วิสาหกิจชุมชน ธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อม การบริหารงาน 
ด้านห่วงโซ่อุปทาน ด้านบุคคล การเงินและการลงทุน การปฏิบัติงาน 
โครงสร้างและองค์ประกอบของตลาด บทบาทของธุรกิจทางคหกร
รม-ศาสตร์ในประเทศไทยและอาเซียน ฝึกปฏิบัติการเขียนแผน
ธุรกิจ จัดกิจกรรมธุรกิจจ าลอง และศึกษาดูงานท่ีเกี่ยวข้อง 

4503101   การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์            3(2-3-5) 
Business Management in  Home Economics  

ร ูปแบบในการประกอบธ ุรก ิจ  ประ เภทขอ ง
ธุรกิจคหกรรมศาสตร์ จริยธรรมในการประกอบธุรกิจ บทบาท
ของธุรกิจคหกรรมศาสตร์ในประเทศไทย หลักการพื้นฐานทาง
ธุรกิจ สภาพแวดล้อมและความเสี่ยงทางธุรกิจ การบริหาร
องค์การ การบริหารทรัพยากรมนุษย์ พฤติกรรมองค์การ รวมถึง
ศึกษาหน้าท่ีหลักในการจัดการธุรกิจในด้านการผลิต การตลาด 
และการเงิน ฝึกปฏิบัติการเขียนแผนธุรกิจ จัดกิจกรรมธุรกิจจ าลอง 

 

เพิ่มจ านวนชั่วโมงและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้มีเนื้อหาครอบคลุม มีความชัดเจน กระชับ
ยิ่งขึ้น 

41 

4504102   การวิจัยทางคหกรรมศาสตร์                 3(0-9-5)  
Research in Home Economics 
เทคนิคการท างานวิจัย ค้นคว้าเชิงทดลองและส ารวจ 

ด้านอาหารและโภชนาการ หรือในแขนงอื่นๆ ท่ีเกี่ยวข้องกับคหกร
รมศาสตร์ การรวบรวม วิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ การแปลผล การ
สรุปผลการอภิปรายผล และการเสนอเป็นรายงานการวิจัย ภายใต้
การควบคุมและการแนะน าของอาจารย์ท่ีปรึกษาการวิจัย 

4503901  โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์          3(0-9-5)  
Research Project in Home Economics 
แนวโน้มและประเด็นส าคัญทางคหกรรมศาสตร์ 

น าเสนอหัวข้อส าหรับโครงงานวิจัย ด าเนินการวิจัย และเสนอ
ผลงานวิจัยภายใต้การควบคุมของอาจารย์ท่ีปรึกษา 

ปรับชื่อรายวิชาและค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มี
ความชัดเจนในส่วนของการฝึกปฏิบัต ิ 

41 

4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                         3(3-0-6)  
Consumer Economics  
ศึกษาความต้องการและจ า เป ็นทางเศรษฐกิจ 

หน่วยเศรษฐกิจ ระบบเศรษฐกิจ หน้าท่ีของผู้บริโภค หลักการเลือก
ซ้ือ การคุ้มครองผู้บริโภค สินเชื่อส าหรับผู้บริโภค การวางแผนการใช้

4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                      3(3-0-6)  
Consumer Economics  
แนวคิดและทฤษฎีทางเศรษฐศาสตร์ กลไกของอุปสงค์

และอุปทาน ดุลยภาพของตลาด การผลิต ต้นทุนการผลิต 
รายรับจากการผลิตก าไร การก าหนดราคาสินค้าในตลาดแบบ

ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีเนื้อหาครอบคลุม
องคค์วามรู้ทางด้านเศรษฐศาสตร์ยิ่งขึ้น 

41 
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แก้ไข 
จ่ายเงิน การออม การลงทุน ปัญหาเศรษฐกิจของผู้บริโภคและแนว
ทางแก้ไข 

ต่างๆ การประยุกต์ใช้หลักเศรษฐศาสตร์ในงานด้านคหกรรม
ศาสตร์ ความส าคัญของบริโภคศึกษาต่อเศรษฐศาสตร์ส่วนบุคคล 
และส่วนรวม พระราชบัญญัติคุ้มครองผู้บริโภค การเลือกซ้ือ
เครื่องบริโภคอย่างมีประสิทธิภาพ 

4503201  สัมมนาทางคหกรรมศาสตร ์                  3(2-2-5) 

Seminar in Home Economics 

ความหมาย ความส าคัญ วิธีการสัมมนา การคนควา 

วิเคราะห์ และการวิเคราะห์เอกสารหรือบทความทางวิชาการ 

งานวิจัยดานคหกรรมศาสตรท้ังในและตางประเทศ การแลกเปลี่ยน

เรียนรู้กับผู้มีประสบการณ์ทางด้านวิชาชีพคหกรรมศาสตร์แขนงต่างๆ 

การสัมมนาเกี่ยวกับช่องทางการประกอบอาชีพหรือเครือข่ายอาชีพ

ด้านคหกรรมศาสตร์ ฝึกปฏิบัติการจัดสัมมนาและการน าเสนอ 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์                3(2-2-5) 

Seminar in Home Economics 

ความหมาย ความส าคัญ การคนควา วิเคราะห์ และ

การวิเคราะห์เอกสารหรือบทความทางวิชาการ งานวิจัยดานคหกรรมศาสตร

ท้ังในและตางประเทศ การแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้มีประสบการณ์

ทางด้านวิชาชีพคหกรรมศาสตร์แขนงต่าง  ๆการสัมมนาเกี่ยวกับช่อง

ทางการประกอบอาชีพหรือเครือข่ายอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ 

ฝึกปฏิบัติการจัดสัมมนาและการน าเสนอ 

เปลี่ยนรหัสวิชาเพื่อให้เป็นไปตามหลักการจัดเลข
รหัสวิชาและแผนการเรียน และค าอธิบายรายวิชา
คงเดิม 

41 

2.2  กลุ่มวิชาเฉพาะ                        45  หน่วยกิต 
                2.2.1 กลุ่มวิชาเฉพาะบังคับ          24  หน่วยกิต 
4501102 การจัดการทรัพยากร                         3(3-0-6) 

ครอบครัวและชุมชน  
Family and Community Resources 
Management 
ความหมาย ประเภททรัพยากรครอบครัว ความต้องการ

ทรัพยากร การตัดสินใจใช้ทรัพยากร หลักและกระบวนการจัดการ
ทรัพยากร ค่านิยมและเจตคติในการจัดการทรัพยากรครอบครัวและ

2.2  วิชาเฉพาะ                              63  หน่วยกิต 
              2.2.1 วิชาเฉพาะบังคับ               24  หน่วยกติ 
4501102 การจัดการทรัพยากร                       3(2-2-5) 

ครอบครัวและชุมชน   
Family and Community Resources 
Management 
ความหมาย ความส าคัญ ประเภททรัพยากรครอบครัว 

หลักการตัดสินใจใช้ทรัพยากร หลักและกระบวนการจัดการทรัพยากร 
ค่านิยมและเจตคติในการจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 

 
 
เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการ เพื่อให้ผู้เรียนได้ฝึกปฏิบัติการ
ในการจัดการทรัพยากรทั้งในระดับครอบครัวและ
ชุมชนในสถานการณ์จริง 

 
 

42 
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แก้ไข 
ชุมชน การประยุกต์หลักเศรษฐกิจพอเพียงในการจัดการทรัพยากร การจัดการ
ทรัพยากร เงิน เวลา แรงงาน อาหาร ท่ีอยู่อาศัย และเครื่องนุ่งห่ม 

การประยุกต์หลักเศรษฐกิจพอเพียงในการจัดการทรัพยากร ฝึกปฏิบัติการ
จัดการทรัพยากร เงิน เวลา แรงงาน อาหาร ท่ีอยู่อาศัย และเครื่องนุ่งห่ม  

 
4511104 โภชนาการ                                      3(2-2-5)  

Nutrition  

ความหมาย ความส าคัญของอาหารและโภชนาการ
ท่ีมีต่อสุขภาพ ประเภทของอาหารและสารอาหาร หน้าท่ี ประโยชน์ 
การย่อย การดูดซึมของสารอาหาร ปริมาณสารอาหารท่ีควรได้รับ
ใน 1 วัน หลักการก าหนดรายการอาหารให้เหมาะสมกับบุคคลวัยต่างๆ 
ปัญหาภาวะโภชนาการและวิธีการป้องกันแก้ไข การฝึกปฏิบัติ
ก าหนดรายการอาหารให้เหมาะสมกับบุคคลวัยต่างๆ 

4511104 โภชนาการ                                   3(2-3-5)  

Nutrition  

ความหมาย ความส าคัญของอาหารและโภชนาการ ฉลาก
โภชนาการ  ประเภทของอาหารและสารอาหาร หน้าท่ี ประโยชน์ การย่อย 
การดูดซึมของสารอาหาร ปริมาณสารอาหารท่ีควรได้รับในหน่ึงวัน 
หลักการก าหนดรายการอาหารส าหรับครอบครัวให้เหมาะสมกับบุคคล
วัยต่าง  ๆปัญหาภาวะโภชนาการและวิธีการป้องกัน แก้ไข ฝึกปฏิบัติการ
ประกอบอาหารให้เหมาะสมกับบุคคลวัยต่าง  ๆ

 

เพิ่มช่ัวโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

42 

4511204   หลักการประกอบอาหาร                          3(2-2-5)  
Principles of Cookery 
เครื่องมือ เครื่องใช้ การชั่งตวง เทคนิคพื้นฐานในการ

ประกอบอาหาร ปัจจัยที่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลงของอาหาร 
การเลือกวัตถุดิบ การเตรียม การเก็บรักษาและหลักการประกอบ
อาหารไทยและขนมไทย การฝึกปฏิบัติเทคนิคและวิธีการประกอบ
อาหาร 

4511204  หลักการประกอบอาหาร                    3(2-3-5)  
Principles of Cookery 
หลักการเบื้องต้นในการประกอบอาหาร อุปกรณ์ 

เครื่องมือ เครื่องใช้ หลักการชั่งตวงและการเตรียมอาหาร 
ค าศัพท์ที่ใช้ในการเตรียมและประกอบอาหาร การจัดการงาน
ครัว เทคนิคพื้นฐานในการประกอบอาหาร การเลือกวัตถุดิบ 
การเตรียม การเก็บรักษา ฝึกปฏิบัติเทคนิคและวิธีการประกอบ
อาหารขั้นพื้นฐาน 

 

เพิ่มช่ัวโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

42 
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แก้ไข 
4514907   สุขาภิบาลอาหารและ                             3(2-2-5) 

การควบคุมคุณภาพ  

Food Sanitation and Quality Control  

ความหมาย ความส าคัญของหลักสุขาภิบาลอาหาร โรคท่ี

เกิดจากการบริ โภคอาหาร สถานท่ีประกอบและจ าหน่ายอาหาร 

สุขลักษณะในการผลิตอาหาร การเก็บรักษา การขนส่งอาหารและขณะรอ

จ าหน่าย สุขวิทยาส่วนบุคคลในการผลิตอาหาร หลักการควบคุมคุณภาพ

อาหารตั้งแต่การเตรียมวัตถุดิบ การประกอบอาหารและผลิตภัณฑ์สุดท้าย 

ความปลอดภัยในอาหาร หลักเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร 

การประยุกต์ใช้ระบบวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุม 

กฎหมายและข้อบังคับท่ีเกี่ยวข้องกับสถานประกอบอาหารและ

มาตรฐานอาหาร ฝึกปฏิบัติการสุขาภิบาลอาหารและควบคุมคุณภาพ 

4514907   สุขาภิบาลอาหารและ                      3(2-3-5) 

การควบคุมคุณภาพ  

Food Sanitation and Quality Control  

ความหมาย ความส าคัญของหลักสุขาภิบาลอาหาร โรคท่ี

เกิดจากการบริโภคอาหาร  สถานท่ีประกอบและจ าหน่ายอาหาร 

สุขลักษณะในการผลิตอาหาร การเก็บรักษา การขนส่งอาหารและขณะรอ

จ าหน่าย สุขวิทยาส่วนบุคคลในการผลิตอาหาร หลักการควบคุมคุณภาพ

อาหารตั้งแต่การเตรียมวัตถุดิบ การประกอบอาหารและผลิตภัณฑ์สุดท้าย 

ความปลอดภัยในอาหาร หลักเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร 

การประยุกต์ใช้ระบบวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุม 

กฎหมายและข้อบังคับท่ีเกี่ยวข้องกับสถานประกอบอาหารและ

มาตรฐานอาหาร ฝึกปฏิบัติการสุขาภิบาลอาหารและควบคุมคุณภาพ 

 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการ เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการ
ฝึกปฏิบัติการมากยิ่งขึ้น 

42 

4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 3(2-2-5)   

 Develomental Family and Reproductive Health 

พัฒนาการมนุษย์แต่ในละช่วงวัย แนวคิดและทฤษฎีท่ี
เกี่ยวข้องกับพัฒนาการครอบครัว การเกิดและระบบความสัมพันธ์
ในครอบครัว วัฏจักรครอบครัว การวางแผนครอบครัว อนามัย
เจริญพันธุ์ครอบครัว บทบาทหน้าท่ีของบุคคลในครอบครัว 
กฎหมายครอบครัว ปัญหาครอบครัวและแนวทางการจัดการ 

4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 3(2-2-5)  

 Family Develoment and Reproductive Health 

พัฒนาการมนุษย์แต่ในละช่วงวัย แนวคิดและทฤษฎีท่ี
เกี่ยวข้องกับพัฒนาการครอบครัว การเกิดและระบบความสัมพันธ์
ในครอบครัว วัฏจักรครอบครัว การวางแผนครอบครัว อนามัย
เจริญพันธุ์ครอบครัว บทบาทหน้าท่ีของบุคคลในครอบครัว 
กฎหมายครอบครัว ปัญหาครอบครัวและแนวทางการจัดการ 

คงเดิม 43 
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แก้ไข 
การฝึกปฏิบัติการส่งเสริมและให้ความรู้เรื่องการวางแผนครอบครัว
และอนามัยเจริญพันธุ์ 

ฝึกปฏิบัติการส่งเสริมและให้ความรู้เรื่องการวางแผนครอบครัว
และอนามัยเจริญพันธุ์ 

4551105 การแกะสลักและงานใบตอง                    3(2-2-5) 

ส าหรับตกแต่งอาหาร  

Carving and Banana-Leaf Arrangement for 

Food  Decorations 

ศึกษาศิลปะการตกแต่งอาหาร การฝึกปฏิบัติการ

แกะสลัก จากผักและผลไม้ การเย็บใบตองเพื่อใช้ตกแต่งอาหาร 

ให้เหมาะสมกับโอกาส รวมท้ังการเลือกใช้และการเก็บรักษาวัสดุ

อุปกรณ์ 

4551105 การแกะสลักและงานใบตอง                  3(2-3-5) 

ส าหรับตกแต่งอาหาร 

Carving and Banana-Leaf Arrangement for 

Food  Decorations 

หลักศิลปะเบื้องต้น การตกแต่งอาหารในอากาศต่างๆ 

การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ ผลิตผลงาน และการเก็บรักษาผลงาน 

ฝึกปฏิบัติการแกะสลักจากผักและผลไม้ และการเย็บใบตอง

ส าหรับตกแต่งอาหาร 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความ
ช านาญในรายวิชามากยิ่งขึ้น 

43 

4552109   หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                    3(2-2-5) 

Principles of Arts and Floral Arrangements 

ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับหลักศิลปะ และองค์ประกอบ
ศิลปะ การน าหลักศิลปะมาใช้ส าหรับการจัดดอกไม้ การเลือกใช้
ดอกไม้ให้เหมาะสมกับโอกาสและสถานท่ี การฝึกปฏิบัติการจัด
ดอกไม้รูปทรงต่างๆ รวมท้ังการเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์และการเก็บรักษา  

4552109   หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                  3(2-3-5) 

 Principles of Arts and Floral 

Arrangements 

ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับหลักศิลปะ และองค์ประกอบ
ศิลปะ การประยุกต์หลักศิลปะส าหรับการจัดดอกไม้ ในเรื่องเส้น 
รูปร่าง รูปทรง สี สัดส่วน ความสมดุล ความกลมกลืน ความขัดแย้ง 
ตามหลักองค์ประกอบศิลปะในการออกแบบจัดดอกไม้ 
การเลือกใช้ดอกไม้ใบไม้ให้เหมาะสมกับโอกาสและสถานที่ 
ฝึกปฏิบัติการจัดดอกไม้ด้วยแจกัน กระเช้าและช่อดอกไม้  
รวมท้ังการเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์และการเก็บรักษา 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

43 
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แก้ไข 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                        3(2-2-5) 

 Textile and Clothes 

สิ่งทอ สมบัติของเส้นใย การจ าแนกประเภทและชนิด

ของเส้นใย เส้นด้าย ความรู้พื้นฐานในการผลิตผ้าและการตกแต่ง

เบื้องต้น การเลือกซ้ือ การน าไปใช้ รวมท้ังการดูแลผ้าชนิดต่างๆ 

การฝึกปฏิบัติการตัดเย็บเสื้อผ้า สิ่งของ เครื่องใช้ในชีวิตประจ าวัน

ด้วยมือและจักร 

4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                      3(2-3-5) 

 Textile and Clothes 

สิ่งทอ สมบัติของเส้นใย การจ าแนกประเภทและ

ชนิดของเส้นใย เส้นด้าย ความรู้พื้นฐานในการผลิตผ้าและการ

ตกแต่งเบื้องต้น การเลือกซ้ือ การน าไปใช้ และการดูแลผ้าชนิด

ต่างๆ ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บเสื้อผ้า สิ่งของ และเครื่องใช้ การใช้

งานในชีวิตประจ าวันด้วยมือและจักรเพื่อเพิ่มมูลค่าให้กับงาน

สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 

 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

45 

       2.2.2  กลุ่มวิชาเฉพาะเลือก                21  หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 

4512206  อาหารไทย                                      3(2-2-5) 
Thai Food 
ความหมาย ความเป็นมา ความส าคัญและประเภทของ

อาหารไทย  อาหารไทยประจ าภาค เครื่องเทศและเครื่องปรุง 
เทคนิคการประกอบอาหารไทย การจัดตกแต่งอาหาร การฝึกปฏิบัติ
อาหารไทย 

       2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก                  39   หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 

4512206  อาหารไทย                                   3(2-3-5) 
Thai Cuisine 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา และประเภท

ของอาหารไทย ลักษณะความส าคัญของอาหารไทยประจ าภาค 
เครื่องเทศและเครื่องปรุง เทคนิคการประกอบอาหารไทย อาหารไทย
โบราณ หลักการจัดส ารับและการจัดตกแต่งอาหารไทย 
ฝึกปฏิบัติการท าอาหารไทย 

 

 
เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

 
44 
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แก้ไข 
4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร                   3(2-2-5)  

Food Preservation and Processing 
ประวัติ ความมุ่งหมายของการถนอมอาหารและแปรรูป

อาหาร สาเหตุท่ีท าให้อาหารเน่าเสีย หลักและวิธีการถนอมอาหารแบบ
ต่างๆ การเลือกคุณภาพของวัตถุดิบ ขบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร อุปกรณ์ เครื่องใช้ส าหรับการถนอมและแปรรูปอาหาร การ
เก็บรักษาและการบรรจุหีบห่อ  ฝึกปฏิบัติการถนอมและแปรรูปอาหาร 

4512216  การถนอมและแปรรูปอาหาร                3(2-3-5)  
Food Preservation and Processing 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมาของการถนอม

อาหาร สาเหตุของอาหารเน่าเสีย หลักและวิธีการถนอมอาหารแบบ
ต่างๆ การเลือกคุณภาพของวัตถุดิบ กระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร อุปกรณ์ เครื่องใช้ส าหรับการถนอมและแปรรูปอาหาร การเก็บ
รักษาและการบรรจุหีบห่อ ฝึกปฏิบัติการถนอมและแปรรูปอาหาร 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

44 

4513104 โภชนบ าบัด                                     3(2-2-5) 
Therapeutic Nutrition 
ความหมาย ความส าคัญของโภชนบ าบัด ลักษณะของ

อาหารบ าบัดโรค หลักการจัดอาหารบ าบัดโรค การบริการอาหารใน
โรงพยาบาล บุคลากรท่ีเกี่ยวข้องกับการให้โภชนบ าบัด การค านวณ
ปริมาณพลังงานและอาหารตามรายการอาหารแลกเปลี่ยน ความรู
เกี่ยวกับอาหารเฉพาะโรค การก าหนดรายการอาหารและหลักการ
ช่ัง ตวง อาหารบ าบัดโรค ฝกปฏิบัติอาหารบ าบัดโรค 

 
 

– 

ตัดรายวิชาน้ีออก เนื่องจากรายวิชากับความ
ต้องการและการน าไปใช้ของบัณฑิตและผู้ใช้บัณฑิต 

 

4514209 อาหารอาเซียนและนานาชาติ               3(2-2-5) 

 ASEAN and International Food  

ความหมาย ความส าคัญของอาหารอาเซียนและ

นานาชาติชนิดต่างๆ เครื่องมือ เครื่องใช้ท่ีส าคัญในการประกอบอาหาร

ยุโรป อเมริกา อาเซียน วิธีประกอบอาหารขั้นพื้นฐานของอาหารประจ า

ชาติท่ีเป็นท่ีนิยม ประเภทและลักษณะอาหาร เทคนิคและการ

4512217 อาหารเอเชีย                                3(2-3-5) 

 Asian Cuisine 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภทและ

ลักษณะของอาหารเอเชีย วัตถุดิบ เครื่องปรุงชนิดต่างๆ 

เครื่องมือเครื่องใช้ในการประกอบอาหาร การจัดรายการอาหาร 

เนื่องจากรายละเอียดเนื้อหาวิชามีจ านวนมาก 
จึงแยกเป็น 2 รายวิชา เพื่อให้นักศึกษาได้ฝึกปฏิบัติ
และมีทักษะวิชาชีพเพิ่มมากขึ้น 

44 
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แก้ไข 
ประกอบอาหาร การจัดและตกแต่งอาหาร  ฝึกปฏิบัติอาหารยุโรป 

อเมริกา และอาเซียน 

 

เทคนิคและวิธีการประกอบอาหาร การจัดตกแต่งอาหารเอเชีย 

ฝึกปฏิบัติการท าอาหารเอเชีย 

 

4512218 อาหารยุโรป                                  3(2-3-5) 

 European Cuisine  

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภท

และลักษณะของอาหารยุโรป วัตถุดิบ เครื่องปรุงชนิดต่างๆ 

เครื่องมือเครื่องใช้ในการประกอบอาหาร การจัดรายการอาหาร 

เทคนิคและวิธี ในการประกอบอาหาร การจัดตกแต่งอาหาร

ยุโรป ฝึกปฏิบัติการท าอาหารยุโรป 

 

 
 
 

44 

 
 
 

– 

4512219  อาหารเพื่อสุขภาพ                           3(2-3-5) 
  Food for Health 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประโยชน์และ
หลักการบริโภคอาหารเพื่อให้มีสุขภาพดี ประเภทของอาหารเพื่อ
สุขภาพ คุณค่าทางโภชนาการของอาหารเพื่อสุขภาพ อาหารเสริม
และผลิตภัณฑ์เสริมอาหารเพื่อสุขภาพ หลักการจัดรายการอาหาร
เพื่อสุขภาพ การจัดตกแต่งอาหารสุขภาพ ฝึกปฏิบัติการท าอาหาร
เพื่อสุขภาพ 

 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

44 
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4514303 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร          3(2-2-5) 

Catering Management and Food Services 

รูปแบบการบริการอาหาร การวางแผนด าเนินงานจัดเลี้ยง 
เครื่องมือ เครื่องใช้ในการบริการอาหารและเครื่องดื่ม การจัดโต๊ะ
อาหาร การจัดรายการอาหาร เครื่องดื่ม การบริการอาหารและ
เครื่องดื่มท่ีเหมาะสมส าหรับงานเลี้ยง มารยาทในการรับประทาน
อาหาร การฝึกปฏิบัติจัดเลี้ยงอาหารในรูปแบบต่างๆ 

4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร         3(2-3-5) 

Catering Management and Food Services 

ความหมาย ความส าคัญ รูปแบบการบริการอาหาร 
การวางแผนด าเนินงานจัดเลี้ยง เครื่องมือ เครื่องใช้ในการบริการ
อาหารและเครื่องดื่ม การพับผ้าเช็ดปาก การจับจีบกระโปรงโต๊ะ 
การจัดโต๊ะอาหาร การจัดรายการอาหาร เครื่องดื่ม การบริการ
อาหารและเครื่องดื่มท่ีเหมาะสมส าหรับงานเลี้ยง มารยาทในการ
รับประทานอาหาร ฝึกปฏิบัติการจัดเลี้ยงอาหารในรูปแบบต่างๆ 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น และเปลี่ยนรหัสวิชาเพ่ือให้เป็นไป
ตามหลักการจัดเลขรหัสวิชาและแผนการเรียน 

45 

 

 

 

 

 

 

– 

4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและ          3(2-3-5) 

การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 

Food Product Creation and Sensory 

Quality Assessment 

ความหมาย ความส าคัญ ประเภทของนวัตกรรม
ผลิตภัณฑ์อาหาร กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปัจจัยท่ีมีผลต่อ
กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เทคนิคการสร้างสูตรและกระบวนการ
ผลิต การสร้างผลิตภัณฑ์อาหารจ าลอง ความส าคัญและความหมาย
ของการประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์โดยวิธีทางประสาทสัมผัส 
ลักษณะทางประสาทสัมผัสและการรับรู้ทางประสาทสัมผัส ปัจจัยท่ี
มีผลต่อการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส วิธีการประเมิน
คุณภาพทางประสาทสัมผัส การคัดเลือกและการฝึกฝนผู้ทดสอบ ฝึก
ปฏิบัติ การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

45 
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แก้ไข 
 

 

 

 

– 

4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ    3(3-0-6) 
English for Food and Service 
Study and practice English in food and service 

jobs, Reading Writing Speaking and vocabulary in food and 

service jobs.Tableware Welcoming customers Receiving food 

orders Managing general information in restaurants and 

practicing English language in food and service jobs. English in 

kitchen such as resipe Reading and Writing, kitchen ware. 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

45 

 
 
 
 

– 

4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ                 3(2-3-5) 

Business Cooking 

ความรูเกี่ยวกับงานอุตสาหกรรมอาหาร การท าอาหาร
เพื่อการคา แนวโนมของประเภทอาหารท่ีเหมาะสมกับการคาปจจุบัน
และในอนาคต ขอควรค านึงถึงการเลือกซ้ือและส ารองวัสดุและ
เครื่องปรุง ประเภทและรูปแบบของภาชนะบรรจุอาหาร การผลิต 
การตลาด การคิดตนทุนและการก าหนดราคาขาย ฝึกปฏิบัติการ
ท าอาหารเชิงธุรกิจ 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

45 

 

 

 

– 

4513106 การจัดอาหารครอบครัว                   3(2-3-5) 
 Family Meal Arrangement 

ความหมาย  ความส าคัญของอาหารท่ีมีต่อครอบครัว 

ความต้องการสารอาหารและพลังงานของบุคคลวัยต่างๆ ก าหนด

รายการอาหารตามหลักธงโภชนาการและรายการอาหาร

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

46 
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แลกเปลี่ยน หลักการจัดอาหารส าหรับหญิงตั้งครรภ์ หญิงให้นม

บุตร ทารก เด็กก่อนวัยเรียน เด็กวัยเรียน วัยรุ่น วัยผู้ใหญ่ ผู้สูงอายุ 

ฝึกปฏิบัติการจัดอาหารส าหรับบุคคลในครอบครัว 

 

4513206 ขนมไทยและอาหารว่าง                      3(2-2-5) 
 Thai Desserts and Snacks  

กรรมวิธีในการประกอบขนมไทยและ อาหารว่าง โดยใช้
วิธีตา่งๆ เทคนิคการเตรียม การปรุง การจัดและการเสิร์ฟขนมไทย
และอาหารว่าง การเก็บรักษา การบรรจุหีบห่อ การค านวณต้นทุน 
การฝึกปฏิบัติขนมไทยและอาหารว่าง 

4513208   ขนมไทย                           3(2-3-5) 
   Thai Dessert 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมาของขนมไทย 
ชนิดของวัตถุดิบท่ีใช้ในการท าขนม การเลือกซ้ือวัตถุดิบ ศึกษา
กระบวนการประกอบและเทคนิคการประกอบขนมไทยและขนมไทย
ร่วมสมัยประเภทต่างๆ ลักษณะท่ีดีของขนมไทย การบรรจุหีบห่อ  
ฝึกปฏิบัติการท าขนมไทย 

 
4513209   อาหารว่าง                           3(2-3-5) 
   Snacks 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมาและประเภท
ของอาหารว่าง อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้เฉพาะในการ
ประกอบอาหารว่าง เทคนิคและวิธีการประกอบอาหารว่าง 
การจัดตกแต่งและบรรจุภัณฑ์ การคิดต้นทุน ก าหนดราคาขาย
และการบริการอาหารว่าง ฝึกปฏิบัติการประกอบอาหารว่าง 

 
 
 

เนื่องจากรายละเอียดเนื้อหาวิชามีจ านวนมาก  
จึงแยกเป็น 2 รายวิชา เพื่อให้นักศึกษาได้ฝึกปฏิบัติ
และมีทักษะวิชาชีพเพิ่มมากขึ้น 

46 
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แก้ไข 
4513207 ขนมอบและการแต่งหน้าเค้ก                     3(2-2-5) 

Bakery and Cake Decorations 

ความหมาย ความส าคัญ คุณสมบัติของเครื่องปรุงและ

สารปรุงแต่งในขนมอบการเลือกซ้ือ วิธีใช้และการเก็บรักษาวัสดุ

อุปกรณ์ หลักท่ีใช้ในการท าขนมอบขั้นพื้นฐาน การออกแบบตก

แต่งหน้าเค้ก และขนมอื่นๆ วัสดุท่ีจะน ามาใช้ตกแต่งให้สวยงาม การเก็บ

รักษาผลิตภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ การฝึกปฏิบัติขนมอบและการตก

แต่งหน้าเค้ก 

 

4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี                     3(2-3-5) 

Bread and Puff Pastry 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา คุณสมบัติ

ของเครื่องปรุงและสารปรุงแต่งในขนมปังและพัฟเพสตรี การเลือกซ้ือ 

วิธีใช้และการเก็บรักษาวัสดุอุปกรณ์ หลักท่ีใช้ในการท าขนมปัง

และพัฟเพสตรี การเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ การจัด

ตกแต่งขนมปังและพัฟเพสตร ีฝึกปฏิบัติการท าขนมปังและพัฟเพสตรี 

4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก                   3(2-3-5) 

Bakery and Cake Decorations 

ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา คุณสมบัติของ

เครื่องปรุงและสารปรุงแต่งในเค้ก การเลือกซ้ือ วิธีการใช้วัสดุอุปกรณ์ 

การออกแบบแต่งหน้าเค้กให้เหมาะสมกับโอกาสและสมัยนิยม การเก็บ

รักษาผลิตภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ ฝึกปฏิบัติการท าเค้กและการ

แต่งหน้าเค้ก 

เนื่องจากรายละเอียดเนื้อหาวิชามีจ านวนมาก  
จึงแยกเป็น 2 รายวิชา เพื่อให้นักศึกษาได้ฝึกปฏิบัติ
และมีทักษะวิชาชีพเพิ่มมากขึ้น 

46 
 
 
 
 
 

 

46 

 
 

 
– 

 

4513212    เครื่องดื่มและไอศกรีม                     3(2-3-5) 
Beverage and Ice Cream 
ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภทของ

เครื่องดื่มและไอศกรีม คุณลักษณะของเครื่องดื่มและไอศกรีม วัตถุดิบ
อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใชใ้นการผลิตเครื่องดื่มและไอศกรีม การเก็บ
รักษา การจัดตกแต่ง และบรรจุภัณฑ์ การคิดต้นทุน และการก าหนด
ราคาขาย ฝึกปฏิบัติการผสมเครื่องดื่มและการผลิตไอศกรีม 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและสถานการณ์ของความ
ต้องการท้ังทางสังคมและเศรษฐกิจในปัจจุบัน 

47 
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แก้ไข 
กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 

4522201  การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                     3(2-2-5)  
Pattern Design for Fashion Clothes 
การออกแบบและดัดแปลงแบบตัดเบื้องต้นให้เป็น

เสื ้อแบบต่างๆ ตามสมัยนิยม ฝึกปฏิบัติตัดเย็บเสื้อแฟชั่นตาม
ความเหมาะสม 

กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 

4522201  การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                   3(2-2-5)  
Pattern Design for Clothes Fashion  
การออกแบบและดัดแปลงแบบตัดเบื้องต้นให้เป็น

เสื้อแบบต่างๆ ตามสมัยนิยม ฝึกปฏิบัติตัดเย็บเสื้อแฟชั่นตาม
ความเหมาะสม 

 

คงเดิม  47 

4522203  การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า        3(2-2-5)  
Dressing Design and Sewing  
ศึกษา ลักษณะการแต่งกาย เพื่อการดัดแปลงออกแบบ

เสื้อผ้า การออกแบบ การแต่งกายจากสิ่งแวดล้อม การวัดตัว 
การสร้างแบบและตัดเย็บเสื้อและกระโปรงแบบต่างๆ 

 

4522203  การออกแบบและการตัดเย็บเสื้อผ้า       3(2-2-5)  
Dressing Design and Sewing  
ความส าคัญ ลักษณะการแต่งกาย การดัดแปลง

ออกแบบเสื้อผ้า การออกแบบ การแต่งกายจากสิ่งแวดล้อม 
การว ัดตัว ฝึกปฎิบัติการออกแบบและการตัดเย็บเสื้อและ
กระโปรง 

 

ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีเน้ือหาท่ีครอบคลุม  
ชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 

47 

4523404    การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                        3(2-2-5) 
Textile Quality Testing  
การทดสอบชนิดของสิ่งทอ คุณสมบัติของเส้นใยทาง

กายภาพ และทางเคมี ศึกษาคุณสมบัติของความคงทนต่างๆ ของ
ผลิตภัณฑ์และวิเคราะห์ลักษณะของผลิตภัณฑ์ การดูแลและการ
เก็บรักษาผลิตภัณฑ์ 

 

4523404    การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                     3(2-2-5) 
Textile Quality Testing  
ความหมาย ความส าคัญของการทดสอบชนิดของสิ่งทอ 

คุณสมบัติของเส้นใยทางกายภาพ และทางเคมี ศึกษาคุณสมบัติ
ของความคงทนต่างๆ ของผลิตภัณฑ์และวิเคราะห์ลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ การดูแลและการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ ฝึกปฎิบัติการ
การวิเคระห์คุณภาพสิ่งทอ 

ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีเน้ือหาท่ีครอบคลุม 
ชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 

47 
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แก้ไข 
4524909   สีและการย้อม                                  3(2-2-5) 

Dye and Dyeing 
ทฤษฎีของการมองเห็น สารเคมีท่ีใช้ในกระบวนการ

ย้อมชนิดและคุณสมบัติของสี หลักและเทคนิคการย้อมสี การท า
ลวดลายจากการย้อมสี การฝึกปฏิบัติทดสอบความคงทนของสี 

 

4524909   สีย้อมและการย้อมสี                        3(2-2-5) 
Dye and Dyeing 
ความหมาย ความส าคัญ ทฤษฎีของการมองเห็น 

สารเคมีท่ีใช้ในกระบวนการย้อมชนิดและคุณสมบัติของสี หลักและ
เทคนิคการย้อมสี การท าลวดลายจากการย้อมสี การฝึกปฏิบัติ
ทดสอบความคงทนของสี 

 

ปรับชือ่และค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้มีเน้ือหาท่ี
ครอบคลุม ชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 

47 

4561104   การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม     3(2-2-5) 
Business Management inTextile and 
Clothes  
ความส าคัญและโครงสร้างของธุรกิจสิ่งทอและ

เครื่องนุ่งห่ม สภาวะการผลิต การบริโภค โซ่อุปทาน และโลจิสติกส์ 
ฝึกปฏิบัติการจัดการ แนวโน้มการพัฒนาธุรกิจสิ่งทอ ศึกษาดูงานท่ี
เกี่ยวข้อง 

 

4561104   การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม   3(2-2-5) 
Business Management inTextile and 
Clothes  
ความหมาย ความส าคัญ และโครงสร้างของธุรกิจ

สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม สภาวะการผลิต การบริโภค โซ่อุปทาน 
และโลจิสติกส์ ฝึกปฏิบัติการจัดการ แนวโน้มการพัฒนาธุรกิจสิ่งทอ 
ศึกษาดูงานท่ีเกี่ยวข้อง 

 

คงเดิม  48 

4561105   วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม            3(2-2-5) 
Culture of Textile and Clothes  
ลักษณะของวัฒนธรรม สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่มของ

ไทย อุปกรณ์และเทคนิคการผลิต ฝึกปฏิบัติการออกแบบและศึกษา
ดูงานท่ีเกี่ยวข้อง 

4561105   วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม         3(2-2-5) 
Culture of Textile and Clothes  
ความหมาย ลักษณะของวัฒนธรรม สิ่งทอและ

เครื่องนุ่งห่มของไทย อุปกรณ์และเทคนิคการผลิต ฝึกปฏิบัติการ
ออกแบบและศึกษาดูงานท่ีเกี่ยวข้อง 
 
 

คงเดิม  48 
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แก้ไข 
4562406   การเย็บปักด้วยมือและจักร                    3(2-2-5) 

Hand and Machine Embroidery   
เครื่องมือเครื่องใช้ในการเย็บตะเข็บต่าง  ๆด้วยมือและจักร 

การออกแบบลวดลายส าหรับการปักด้วยมือและจักร เพื่อน าไปใช้
ประดิษฐ์ตกแต่งเครื่องใช้ให้ประณีตสวยงาม เหมาะสมกับหน้าท่ีใช้สอย 
ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บปักด้วยมือและจักร 

4562406   การเย็บปักด้วยมือและจักร                 3(2-2-5) 
Hand and Machine Embroidery   
เครื่องมือเครื่องใช้ในการเย็บตะเข็บต่างๆ ด้วยมือ

และจักร การออกแบบลวดลายส าหรับการปักด้วยมือและจักร 
ส าหรับการประดิษฐ์ตกแต่งเครื่องใช้ให้ประณีตสวยงาม เหมาะสม
กับหน้าท่ีใช้สอย ฝึกปฏิบัติการตัดเย็บปักด้วยมือและจักร 

คงเดิม  48 

กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505  การบริหารจัดการสถาน                      3(3-0-6) 

บริการส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ   
 Care Center Management of Children and 

The Elderly  
ความส าคัญและขอบข่าย การด าเนินงานของสถาน

บริการเลี้ยงดูเด็ก และสถานดูแลผู้สูงอายุ จุดมุ่งหมายในการจัด
สถานบริการ การวางแผนการเนินการ การจัดสถานท่ี วัสดุ
ครุภัณฑ์ การจัดสรรบุคลากรส าหรับการเลี้ยงดูเด็กและผู้สูงอายุ 
การประมาณค่าใช้จ่าย การจัดกิจกรรมเพื่อส่งเสริมพัฒนาการเด็ก 
รวมท้ังการจัดกิจกรรมต่างๆ ภายในสถานบริการเด็กและสถาน
บริการผู้สูงอายุ 

กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
4074505  การบริหารจัดการสถาน                    3(3-0-6) 

บริการส าหรับเด็กและผู้สูงอายุ   
 Care Center Management of Children 

and The Elderly  
ความส าคัญและขอบข่าย การด าเนินงานของสถาน

บริการเลี้ยงดูเด็ก และสถานดูแลผู้สูงอายุ จุดมุ่งหมายในการจัด
สถานบริการ การวางแผนการเนินการ การจัดสถานท่ี วัสดุ
ครุภัณฑ์ การจัดสรรบุคลากรส าหรับการเลี้ยงดูเด็กและผู้สูงอายุ 
การประมาณค่าใช้จ่าย การจัดกิจกรรมเพื่อส่งเสริมพัฒนาการเด็ก 
รวมท้ังการจัดกิจกรรมต่างๆ ภายในสถานบริการเด็กและสถาน
บริการผู้สูงอายุ 

คงเดิม  48 

4543101 สุขอนามัยครอบครัว                          3(3-0-6)  
Family Hygiene 
ความรู้เกี่ยวกับครอบครัว ความหมายของสุขอนามัย 

ปัญหาสุขอนามัยในครอบครัว การส่งเสริมสุขภาพแก่สมาชิกใน

4543101 สุขอนามัยครอบครัว                       3(3-0-6)  
Family Hygiene 
ความรู้ เ กี่ ย วกับครอบครั ว  ความหมายของ

สุขอนามัย ปัญหาสุขอนามัยในครอบครัว การส่งเสริมสุขภาพแก่

คงเดิม  48 



165                                                             มคอ. 2 
 

 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร                                         165 
 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
ครอบครัว โภชนาการส าหรับครอบครัว โรคติดต่อในครอบครัว 
สวัสดิการภายในบ้าน การปฐมพยาบาลและการรักษาพยาบาล
ท่ัวไปในบ้าน และสุขภาพจิตในครอบครัว 

สมาชิกในครอบครัว โภชนาการส าหรับครอบครัว โรคติดต่อใน
ครอบครัว สวัสดิการภายในบ้าน การปฐมพยาบาลและการ
รักษาพยาบาลท่ัวไปในบ้าน และสุขภาพจิตในครอบครัว 

 
4541104  พัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก           3(2-2-5)  

Child Development and Care 
ความหมายและหลักทฤษฏีพัฒนาการของเด็ก 

การปฏิสนธิและชีวิตในครรภ์ การคลอด การอบรมเลี้ยงดูเด็กวัยต่างๆ 
ให้สอดคล้องกับพัฒนาการของเด็กท้ังทางร่างกาย อารมณ์ สังคม
และสติปัญญา รวมท้ังจริยธรรม อิทธิพลต่อการอบรมเลี้ยงดูและ
การจัดสิ่งแวดล้อมท่ีมีผลต่อพัฒนาการของเด็ก บทบาทของ
ครอบครัว และชุมชนท่ีมีต่อสุขภาพเด็ก ฝึกปฏิบัติการสังเกต
พฤติกรรมและ/หรือการดูแลเด็กในโรงเรียน หรือสถานรับเลี้ยงเด็ก  

4541104    จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก 3(2-2-5)  
Psychology Development and Child 
Raising 
ความหมายและหลักทฤษฏีจิตวิทยาพัฒนาการของเด็ก 

การปฏิสนธิและชีวิตในครรภ์ การคลอด การอบรมเลี้ยงดูเด็กวัยต่างๆ 
ให้สอดคล้องกับพัฒนาการของเด็กท้ังทางร่างกาย อารมณ์ สังคมและ
สติปัญญา รวมท้ังจริยธรรม อิทธิพลต่อการอบรมเลี้ยงดูและการจัด
สิ่งแวดล้อมท่ีมีผลต่อพัฒนาการของเด็ก บทบาทของครอบครัว และ
ชุมชนท่ีมีต่อสุขภาพเด็ก ฝึกปฏิบัติการสังเกตพฤติกรรมและ/หรือ
การดูแลเด็กในโรงเรียน หรือสถานรับเลี้ยงเด็ก 

 

ปรับชื่อรายวิชา เพื่อให้ชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 49 

4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์                      3(3-0-6)  
Promotion of Human Development 
ความส าคัญของการส่งเสริมพัฒนาการของมนุษย์ วิธี

การศึกษาพัฒนาการทฤษฎีพัฒนาการมนุษย์ หลักพัฒนาการมนุษย์ 
องค์ประกอบท่ีมีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตและพัฒนาการ หลัก
จิตวิทยาพัฒนาการมนุษย์ การพัฒนาจิตใจของมนุษย์ในช่วงวัยต่างๆ 

4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนุษย์                   3(3-0-6)  
Promotion of Human Development 
ความส าคัญของการส่งเสริมพัฒนาการของมนุษย์ วิธี

การศึกษาพัฒนาการทฤษฎีพัฒนาการมนุษย์ หลักพัฒนาการมนุษย์ 
องค์ประกอบท่ีมีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตและพัฒนาการ หลัก
จิตวิทยาพัฒนาการมนุษย์ การพัฒนาจิตใจของมนุษย์ในช่วงวัยต่างๆ 

 

คงเดิม  49 
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แก้ไข 
4541106  สุขภาพจิตในครอบครวั                                3(3-0-6)  

Family Mental Health 
ความหมาย ความส าคัญ องค์ประกอบของสุขภาพจิต 

พฤติกรรม และการปรับตัว ปัจจัยท่ีส่งผลต่อสุขภาพจิตครอบครัว 
บทบาทสมาชิกครอบครัวในการปรับสุขภาพจิต ลักษณะของครอบครัว
ท่ีมีปัญหาสุขภาพจิต แนวทางแก้ไขครอบครัวท่ีมีปัญหาสุขภาพจิต 

4541106  สุขภาพจิตในครอบครวั                             3(3-0-6)  
Family Mental Health 
ความหมาย ความส าคัญ องค์ประกอบของสุขภาพจิต 

พฤติกรรม และการปรับตัว ปัจจัยท่ีส่งผลต่อสุขภาพจิตครอบครัว 
บทบาทสมาชิกครอบครัวในการปรับสุขภาพจิต ลักษณะของครอบครัว
ท่ีมีปัญหาสุขภาพจิต แนวทางแก้ไขครอบครัวท่ีมีปัญหาสุขภาพจิต 

คงเดิม  49 

4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ                       3(2-2-5)  
Health Care for The Elderly  
ความหมาย ความส าคัญในการส่งเสริมสุขภาพผู้สูงอายุ 

บุคลิกภาพ คุณธรรมจริยธรรมของผู้ส่งเสริมสุขภาพผู้สูงอายุ 
โภชนาการผู้สูงอายุ จิตวิทยา ผู้สูงอายุ การสื่อสารกับผู้สูงอายุ 
ความเสี่ยงของผู้สูงอายุด้านสุขภาพ และด้านสิ่งแวดล้อม การ
ช่วยเหลือกิจวัตรประจ าวัน การจัดกิจกรรมส่งเสริมสุขภาพ
ผู้สูงอายุ การนันทนาการ สังคมผู้สูงอายุ การออกก าลังกาย ฝึก
ปฏิบัติกิจกรรมเพื่อส่งเสริมและดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ 

4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ                     3(2-2-5)  
Health Care for The Elderly  
ความหมาย ความส าคัญในการส่งเสริมสุขภาพ

ผู้สูงอายุ บุคลิกภาพ คุณธรรมจริยธรรมของผู้ส่งเสริมสุขภาพ
ผู้สูงอายุ โภชนาการผู้สูงอายุ จิตวิทยา ผู้สูงอายุ การสื่อสารกับ
ผู้สูงอายุ ความเสี่ยงของผู้สูงอายุด้านสุขภาพ และด้านสิ่งแวดล้อม 
การช่วยเหลือกิจวัตรประจ าวัน การจัดกิจกรรมส่งเสริมสุขภาพ
ผู้สูงอายุ การนันทนาการ สังคมผู้สูงอายุ การออกก าลังกาย 
ฝึกปฏิบัติกิจกรรมเพื่อส่งเสริมและดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ 

คงเดิม  50 

4543204  การอบรมเลี้ยงดูเด็กกลุ่มพิเศษ                3(3-0-6)  
Care for Special Children  
ทฤษฎีและพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิเศษแต่ละประเภท 

ความต้องการและการสนองความต้องการขั้นพื้นฐานของเด็กกลุ่ม
พิเศษ วิธีการจัดกิจกรรมและประสบการณ์ เพื่อส่งเสริมความ
พร้อมและพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิเศษ การแก้ไขและส่งเสริม

4543204  การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความต้องการพิเศษ   3(3-0-6)  
Raising Children with Special Need  
ทฤษฎีและพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิ เศษแต่ละ

ประเภท ความต้องการและการสนองความต้องการขั้นพื้นฐาน
ของเด็กกลุ่มพิเศษ วิธีการจัดกิจกรรมและประสบการณ์ เพื่อ
ส่งเสริมความพร้อมและพัฒนาการของเด็กกลุ่มพิเศษ การแก้ไข

ปรับชื่อรายวิชา เพื่อให้ชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 49 
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แก้ไข 
พฤติกรรมของเด็กกลุ่มพิเศษ องค์การและหน่วยงานท่ีให้ความ
ช่วยเหลือเด็กกลุ่มพิเศษ 

และส่งเสริมพฤติกรรมของเด็กกลุ่มพิเศษ องค์การและหน่วยงาน
ท่ีให้ความช่วยเหลือเด็กกลุ่มพิเศษ 

กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
4552110  ดอกไม้ประดิษฐ์                                3(2-2-5) 

Artificial Flowers  
คุณค่าของดอกไม้ประดิษฐ์ การเลือก การเตรียม การใช้ 

และการดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์ในการประดิษฐ์ดอกไม้  รูปแบบ 
ขั้นตอนการประดิษฐ์ดอกไม้  ฝึกปฏิบัติการประดิษฐ์ดอกไม้ชนิดต่างๆ 
เช่น ดอกไม้ กลีบลา กลีบซ้อน และดอกทรงกรวย ตลอดจนส่วนประกอบ
ต่างๆ ของดอก ใบและช่อ เพื่อน าไปใช้ให้เหมาะสมกับโอกาส 

 
 

 
– 

ตัดรายวิชาน้ีออก เพื่อให้สอดคล้องกับความต้องการ
ของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาดงาน
ทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

 

4552111  งานดอกไม้สดและใบตอง                    3(2-2-5) 
floral and Banana Leaf Arrangements  
ความเป็นมา คุณค่าของการจัดดอกไม้สด ลักษณะและ

ประเภทดอกไม้ ใบไม้ และใบตอง การเลือก การเตรียม การดูแลรักษา 
การฝึกปฏิบัติการจัดดอกไม้สดและใบตอง เพื่อใช้ในชีวิตประจ าวัน และ
งานประเพณีนิยม 

 
 

– 

ตัดรายวิชาน้ีออก เนื่องจากได้น าเน้ือหาไปบูรณาการ
ในรายวิชางานใบตอง 

 

 
 

– 
 

กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
4551106  งานใบตอง                                   3(2-3-5) 

Banana Leaf Craft 
คุณค่า ประโยชน์ของงานใบตองท่ีเกี่ยวข้องในโอกาส

ต่าง  ๆตามงานประเพณีและวัฒนธรรม การเลือก การเตรียม การใช้และ
การดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์การประดิษฐ์งานใบตองและวิธีการประดิษฐ์

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

50 
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แก้ไข 
งานใบตอง วัสดุทดแทนใบตอง ฝึกปฏิบัติงานใบตอง ถาดใบตอง กระทง
ใบตอง แจกันใบตอง กระเช้าใบตอง บายศรี กระทงดอกไมธู้ปเทียนแพ 

 
 
 

– 
 
 

4552104  การร้อยมาลัย                               3(2-3-5) 
Thai  Garland 
ความเป็นมา ความหมาย ความส าคัญของพวงมาลัย 

รูปแบบของพวงมาลัยและการใช้ เน่ืองในโอกาสต่างๆ การเลือกและ
เตรียมวัสดุ อุปกรณ์เพื่อการร้อยมาลัย หลักและขั้นตอนการร้อย
มาลัย การเก็บรักษามาลัยให้คงทนนาน ฝึกปฏิบัติร้อยมาลัยแบบ
ต่างๆ การร้อยอุบะ มาลัยช าร่วย มาลัยชายเดียว มาลัยสองชายเพื่อ
ใช้ในโอกาสพิเศษ 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

50 

 
 
 

– 

4552406    หลักพื้นฐานงานประดิษฐ์                 3(3-0-6) 
Introduction to Crafting 
ความหมาย ความส าคัญและประโยชน์ ประเภทของ

งานประดิษฐ์ ลักษณะของงานประดิษฐ์ความสัมพันธ์ของงาน
ประดิษฐ์กับภูมิปัญญาและวิถีชีวิตไทย งานประดิษฐ์สากล 
กระบวนการผลิตและเทคโนโลยีท่ีใช้ในงานประดิษฐ์ แนวโน้มและ
การตลาดของงานประดิษฐ์ 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เนื่องจากเป็นพื้น
ฐานความรู้ ในการปฏิบัติงานทางด้านศิลปะ
ประดิษฐ์และตามความต้องการของตลาดและผู้ใช้
บัณฑิต 

50 

 
– 

4552407    งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์จากผ้า           3(2-3-5) 
Craft Creative from Fabric 
คุณค่าประโยชน์ การสร้างแบบ หลักการเลือกผ้าให้

เหมาะสมกับรูปแบบผลิตภัณฑ์ ฝึกออกแบบและปฏิบัติการ

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 
 

50 
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แก้ไข 
ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์ของใช้ และของตกแต่งจากผ้าในรูปแบบ
ต่างๆ ให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาด 

 
 
 
 

– 

4552408  เทคนิคการตัดเย็บและการตกแต่ง        3(2-3-5) 
งานศิลปะประดิษฐ์  
Sewing Techniques and Decorative in 
Creative Craft  
เทคนิคการตัดเย็บเบ้ืองต้น เทคนิคการตัดเย็บส่วน

ต่างๆ การน าเทคโนโลยีต่างๆ มาประดิษฐ์ และตกแต่งผลิตภัณฑ์ 
ใหม่ๆ เป็นการพัฒนารูปแบบให้เหมาะสมกับความต้องการของ
ตลาดเพื่อเพิ่มมูลค่าให้กับงานศิลปะประดิษฐ์ ฝึกปฏิบัติการตัด
เย็บและตกแต่งงานศิลปะประดิษฐ์ 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เนื่องจากเป็นพื้น
ฐานความรู้ ในการปฏิบัติงานทางด้านศิลปะ
ประดิษฐ์และตามความต้องการของตลาดและผู้ใช้
บัณฑิต 

51 
 

4553203   การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย          3(2-2-5) 
Floral Arrangements in Thai Tradition 
ความหมาย ความส าคัญของการจัดดอกไม้ในงาน

ประเพณีไทย การเลือก การเตรียม การใช้ และการดูแลรักษา
ดอกไม้และวัสดุอุปกรณ์ ฝึกปฏิบัติจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย 

 
 
 
 

4553203   การจัดดอกไม้ในงานประเพณีไทย        3(2-3-5) 
Floral Arrangements in Thai Tradition 
ความหมาย ความส าคัญการจัดดอกไม้ในประเพณีไทย 

หลักการเลือก การเตรียม และดูแลรักษาวัสดุอุปกรณ์ท่ีน ามาใช้
ส าหรับการจัดดอกไม้ในประเพณีไทย ทั้งงานพิธีมงคลและ
อวมงคล ฝึกปฏิบัติจัดดอกไม้หน้าพระพุทธ จัดช่อดอกไม้
เจ้าสาว พานรับน้ า พานขันหมาก กรวยอุปัชฌาย์ พุ่มคู่สวด 
พวงหรีด จัดดอกไม้หน้าศพ ดอกไม้หน้ากรอบรูป จัดดอกไม้
ช าร่วย 

 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

51 
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แก้ไข 
4553204  การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก    3(2-2-5) 

Gift and Souvenir Making 
ประเภทของขวัญของท่ีระลึก การเลือกใช้ของขวัญ ของท่ีระลึก

ในแต่ละโอกาส วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการประดิษฐ์ชิ้นงาน การออกแบบ 
และฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับการประดิษฐ์ของขวัญของท่ีระลึก ให้เหมาะกับ
วัสดุตามสมัยนิยมและโอกาสในการประกอบอาชีพ 

4553204  การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก   3(2-3-5)  
Gift and Souvenir Making 
ความหมาย ประเภทของขวัญของท่ีระลึก การเลือกใช้

ของขวัญ ของท่ีระลึกในแต่ละโอกาส วัสดุ อุปกรณ์ท่ีใช้ในการ
ประดิษฐ์ชิ้นงาน การออกแบบ ฝึกปฏิบัติประดิษฐ์ของขวัญของท่ี
ระลึก ใหเ้หมาะกับวัสดุตามสมัยนิยมและโอกาสในการประกอบอาชพี 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

51 

4553205  ศิลปหัตถกรรมท้องถิ่น                       3(2-2-5) 
Local Handicrafts 
วัฒนธรรมท้องถิ่นท่ีมีผลต่อหัตถกรรม ชนิดของหัตถกรรม

ท่ีมีอยู่ในท้องถิ่น การเตรียมวัสดุ การผลิต การเก็บรอการจ าหน่าย การพัฒนา
หัตถกรรมท้องถิ่นโดยใช้หลักศิลปะและการออกแบบ การใช้เทคโนโลยี
และความรู้ทางวัฒนธรรมมาพัฒนาผลิตภัณฑ์หัตถกรรมท้องถิ่น การฝึก
ปฏิบัติการออกแบบและพัฒนางานศิลปะหัตถกรรมโดยใช้วัสดุท้องถิ่นท่ี
ให้ท้ังประโยชน์ใช้สอยและสวยงาม 

 
 
 

 
– 

ตัดรายวิชาน้ีออก เนื่องจากได้น าเน้ือหาไปบูรณา
การในรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์
สร้างสรรค์ของชุมชน 

 

4553206  การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์    3(2-2-5) 
Product Design and Packaging  
ศึกษาการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ 

ในองค์ความรู้ท่ีเกี่ยวข้องกับทฤษฎี หลักการบรรจุภัณฑ์ ขั้นตอน 
วิธีการด าเนินการออกแบบ โดยใช้เทคนิควิธี อุปกรณ์เครื่องมือท่ี
เหมาะสมกับวัสดุตามสมัยนิยม สอดคล้องกับลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ การจัดจ าหน่ายการใช้งาน 

4553206  การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 3(2-3-5) 
Product Design and Packaging  
ความหมาย ความส าคัญของการออกแบบและพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ องค์ความรู้ ท่ีเกี่ยวข้องกับทฤษฎี หลักการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์ ขั้นตอน วิธีด าเนินการออกแบบ การสร้าง
แพทเทิร์น เทคนิควิธี อุปกรณ์เครื่องมือท่ีเหมาะสมกับวัสดุตามสมัย
นิยม สอดคล้องกับลักษณะของผลิตภัณฑ์ การจัดจ าหน่าย การใช้
งาน ฝึกปฏิบัติออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

51 
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แก้ไข 
4553207  การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์        3(3-0-6) 

Business Management in Handicrafts  
ศึกษาด้านการตลาดที่เกี ่ยวข้องกับศิลปประดิษฐ์ 

การจัดจ าหน่าย การขนส่ง การเก็บรักษา การเพิ่มมูลค่าใช้กับ
ศิลปะประดิษฐ์ การดัดแปลงศิลปประดิษฐ์ให้เหมาะสมตาม
เทศกาล 
 

4553207  การจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์            3(2-3-5) 
Business Management in Handicrafts  
ความหมาย ความส าคัญของการจัดการธุรกิจศิลปะ

ประดิษฐ์ พฤติกรรมผู้บริโภคผลิตภัณฑ์ศิลปะประดิษฐ์ การจัดการ
การผลิต การตลาดออฟไลน์และออนไลน์ การเงิน การขนส่ง 
การเก็บร ักษา และจรรยาบรรณส าหรับผู้ประกอบการงาน
ประดิษฐ์ ฝึกปฏิบัติการท าโครงงานการเพิ่มมูลค่าใช้กับศิลปะ
ประดิษฐ์ 

เพิ่มชั่วโมงปฏิบัติการและปรับค าอธิบายรายวิชา 
เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะให้เกิดความช านาญ
ในวิชามากยิ่งขึ้น 

51 

 
 

 
– 

4553208 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์              3(2-3-5) 
Creative Flower Arrangements 
ความหมาย ความส าคัญ ประโยชน์ รูปแบบและ

การออกแบบจัดดอกไม้ แบบสร้างสรรค์ แบบอิสระ ตามสมัยนิยม 
การเลือก การเตรียม การใช้และการดูแลรักษาวัสดุ อุปกรณ์ การจัด
ดอกไม้ การน าหลักศิลปะมาฝึกออกแบบและฝึกปฏิบัติการจัด
ดอกไม้แบบสร้างสรรค์เพื่อใช้ในโอกาสพิเศษ  

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

52 

 
 
 

– 

4553408  งานสร้างสรรค์จากดินไทย                  3(2-3-5) 
Creative Craft from Thai Clay 
ความหมาย ความส าคัญของดินไทย รูปแบบผลิตภัณฑ์ 

ประโยชน์ของงานดิน การเลือก การเตรียม การใช้ การดูแลรักษา
วัสดุอุปกรณ์ การออกแบบ และพัฒนางานศิลปะประดิษฐ์ จากดินไทย 
ฝึกปฏิบัติการออกแบบ และผลิตของใช้ ของตกแต่ง สอดคล้องกับ
ความต้องการของตลาด 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

52 
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แก้ไข 
 
 
 
 

– 
 

4553409   ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ ์              3(2-3-5) 
Applied Art in Crafts 
ความหมาย ความส าคัญของศิลปะประยุกต์ในงาน

ประดิษฐ์ ประวัติศาสตร์และพัฒนาการการประยุกต์ศิลปะในงาน
ประดิษฐ์ ส่วนประกอบทางศิลปะ หลักการจัดองค์ประกอบศิลป์ 
ทฤษฎี จิตวิทยาและเทคนิคการใช้สี  การออกแบบลวดลาย
ผลิตภัณฑ์ การวาดภาพเพื่อการออกแบบงานประดิษฐ์ ปฏิบัติการ
ใช้วัสดุอุปกรณ์ ศิลปะ ส่วนประกอบทางศิลปะ หลักการจัด
องค์ประกอบศิลป์ การใช้สี ฝึกปฏิบัติออกแบบผลงานโดยการ
ประยุกตศิ์ลปะในงานประดิษฐ์ 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เนื่องจากเป็นพื้น
ฐานความรู้ ในการปฏิบัติงานทางด้านศิลปะ
ประดิษฐ์และตามความต้องการของตลาดและผู้ใช้
บัณฑิต 
 

52 

 
 
 
 
 

– 

4553410   การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์        3(2-3-5) 
สร้างสรรค์ของชุมชน 
Development of Community  Creative  
Craft Products 
ความหมายของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ช ุมชน 

การออกแบบ รูปแบบของผลิตภัณฑ์ตามวิถีชีวิตของชุมชน 
สภาพปัญหาผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ในชุมชน มาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน การวิเคราะห์ผลิตภัณฑ์ชุมชน กระบวนการพัฒนาและผลิต
ผลิตภัณฑ์ ปฏิบัติการเลือกวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในงานประดิษฐ์จาก
วัสดุในชุมชน การผลิตผลิตภัณฑ์ ให้ได้มาตรฐานจากวัสดุในชุมชน 
การเขียนโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนอย่างเป็นกระบวนการ และ

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

52 
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แก้ไข 
ฝึกปฏิบัติพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน เทคนิคใหม่ และวิธีการถ่ายทอด
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น 

 
 

– 

4553411   การน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์       3(2-3-5) 
Creative Craft Presentations 
ความหมาย ความส าคัญ หลักการ การวางแผน 

การเขียนแผนการน าเสนอ การจัดท าสื่อการน าเสนองาน
ประดิษฐ์ด้วยการวาดและการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี 
วิธีการน าเสนองานประดิษฐ์รูปแบบต่างๆ การประเมินผล และ
ปฏิบัติการน าเสนองานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

53 

 
 
 

– 

4553601   ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์        3(3-0-6) 
สร้างสรรค์ 
English for Creative Crafts 
Technical Term of Creative Craft as Type of 

Craft, Materials, Equipments and Development of reading, 
listening, writing and speaking skills for communication in 
Creative Craft works. 

เพิ่มรายวิชาน้ีในหลักสูตร เพื่อให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้ใช้บัณฑิตและความต้องการของตลาด
งานทางด้านศิลปะประดิษฐ์ 

53 

กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย 
4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย                       3(3-0-6) 

Household Improvement 
ความส าคัญของท่ีอยู่อาศัย ลักษณะของที่อยู่อาศัยท่ีดี

น่าอยู ่ การปรับปรุงบ้านและบริเวณบ้าน การท าความสะอาด 
การซ่อมแซมบ้าน บริเวณบ้าน เครื่องใช้และสุขาภิบาลในบ้าน 

กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย 
4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย                    3(3-0-6) 

Household Renovation 
ความส าคัญของที่อยู่อาศัย ลักษณะของที่อยู่อาศัยท่ี

ดีน่าอยู่ การปรับปรุงบ้านและบริเวณบ้าน การท าความสะอาด 
การซ่อมแซมบ้าน บริเวณบ้าน เครื่องใช้และสุขาภิบาลในบ้าน 
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เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
4531103  การจัดการพื้นที่ใช้สอยภายในบ้าน          3(2-2-5) 

Household Space Management 
หลักการออกแบบ ประเภท และลักษณะของพื้นที่

ใช้สอยภายในบ้านห้องต่างๆ ภายในบ้าน การจัดพื้นที่ใช้สอย
แบบแยกประเภทตามการอยู่อาศัยและแบบแยกย่อยห้องต่างๆ 
ท่ีสัมพันธ์กับการเข้าถึงและทิศ การก าหนดขนาด สัดส่วน พื้นท่ีใช้สอย 
ความสัมพันธ์กับทิศทางลม และการประหยัดพลังงาน และการฝึก
ปฏิบัติการออกแบบ และการวิเคราะห์การจัดพื้นท่ีใช้สอยภายในบ้าน 

4531103  การจัดการพื้นที่ภายในบ้าน               3(2-2-5) 
Household Space Management 
หลักการออกแบบ ประเภท และลักษณะของพื้นท่ี

ใช้สอยภายในบ้านห้องต่างๆ ภายในบ้าน การจัดพื้นท่ีใช้สอย
แบบแยกประเภทตามการอยู่อาศัยและแบบแยกย่อยห้องต่างๆ 
ท่ีสัมพันธ์กับการเข้าถึงและทิศ การก าหนดขนาด สัดส่วน พื้นท่ีใช้สอย 
ความสัมพันธ์กับทิศทางลม และการประหยัดพลังงาน และการฝึก
ปฏิบัติการออกแบบ และการวิเคราะห์การจัดพื้นท่ีใช้สอยภายในบ้าน 
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4531104   สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน      3(3-0-6) 
Housing Sanitation and Safety 
ความรู้เกี่ยวกับบ้านและท่ีอยู่อาศัย ความหมายของ

สุขาภิบาล และความปลอดภัยในบ้านและท่ีอยู่อาศัย ความจ าเป็นท่ี
ต้องจัดการสุขาภิบาลและความปลอดภัย หลักการสุขาภิบาลบ้านและ
ท่ีอยู่อาศัย โรคติดต่อภายในบ้าน อุบัติเหตุและการป้องกัน อุปสรรค
และข้อจ ากัดในการจัดการสุขาภิบาลบ้านและท่ีอยู่อาศัยให้เหมาะสม 

4531104   สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบ้าน    3(3-0-6) 
Housing Sanitation and Safety 
ความรู้เกี่ยวกับบ้านและท่ีอยู่อาศัย ความหมายของ

สุขาภิบาล และความปลอดภัยในบ้านและท่ีอยู่อาศัย ความจ าเป็นท่ี
ต้องจัดการสุขาภิบาลและความปลอดภัย หลักการสุขาภิบาลบ้านและ
ท่ีอยู่อาศัย โรคติดต่อภายในบ้าน อุบัติเหตุและการป้องกัน อุปสรรค
และข้อจ ากัดในการจัดการสุขาภิบาลบ้านและท่ีอยู่อาศัยให้เหมาะสม 
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4531105  การพัฒนาชุมชน                              3(3-0-6) 
Community Development 
ความหมายของชุมชนและการพัฒนา แนวคิดด้าน

ประชากรศึกษา เพื่อการจัดการและพัฒนาชุมชน แนวคิดพื้นฐาน
ของการพัฒนาชุมชน หลักการจัดการและพัฒนาชุมชน ข้อมูล
ชุมชน การมีส่วนร่วมในการพัฒนา หรือแก้ปัญหาคุณภาพชีวิตของ
ชุมชน การจัดการทรัพยากรและสิ่งแวดล้อมในชุมชน 

4531105  การพัฒนาชุมชน                           3(3-0-6) 
Community Development 
ความหมายของชุมชนและการพัฒนา แนวคิดด้าน

ประชากรศึกษา เพื่อการจัดการและพัฒนาชุมชน แนวคิด
พื้นฐานของการพัฒนาชุมชน หลักการจัดการและพัฒนาชุมชน 
ข้อมูลชุมชน การมีส่วนร่วมในการพัฒนา หรือแก้ปัญหาคุณภาพ
ชีวิตของชุมชน การจัดการทรัพยากรและสิ่งแวดล้อมในชุมชน 
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หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
4531201  การบริหารงานแม่บ้าน                        3(2-2-5) 

Housekeeping Management 
การด าเนินงานแม่บ้าน หน้าท่ีและความรับผิดชอบ

ของแม่บ้าน การเตรียมห้องพัก หลักการท าความสะอาด การจัด
ตกแต่งของในห้องพักให้ครบมาตรฐานท่ีก าหนด หลักการดูแล
ทรัพย์สินภายในห้องพัก การบ ารุงรักษาอุปกรณ์เครื่องใช้ การซักรีด 
การท าบัญชีรายละเอียดส่ิงของเครื่องใช้ หลักการดูแลและท าความ
สะอาดในส่วนพื้นท่ีสาธารณะ การจัดตารางการท างาน รวมท้ังการ
บริหารงานภายในของแผนกและร่วมกับแผนกอื่น การรับค า
ร้องเรียนและแนวทางแก้ไข ฝึกปฏิบัติงานแม่บ้าน 

4531201  การบริหารงานแม่บ้าน                     3(2-2-5) 
Housekeeping Management 
การด าเนินงานแม่บ้าน หน้าท่ีและความรับผิดชอบ

ของแม่บ้าน การเตรียมห้องพัก หลักการท าความสะอาด การจัด
ตกแต่งของในห้องพักให้ครบมาตรฐานท่ีก าหนด หลักการดูแล
ทรัพย์สินภายในห้องพัก การบ ารุงรักษาอุปกรณ์เครื่องใช้ การซัก
รีด การท าบัญชีรายละเอียดส่ิงของเครื่องใช้ หลักการดูแลและท า
ความสะอาดในส่วนพื้นท่ีสาธารณะ การจัดตารางการท างาน 
รวมท้ังการบริหารงานภายในของแผนกและร่วมกับแผนกอื่น 
การรับค าร้องเรียนและแนวทางแก้ไข ฝึกปฏิบัติงานแม่บ้าน 
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4531301  การจัดและตกแต่งบ้าน                       3(2-2-5) 
Home Furnishing and Decorations 
วิวัฒนาการของบ้านและลักษณะของบ้านประเภท

ต่ างๆ หลักการสร้ า งบ้ าน การฝึกหัดอ่ านสัญลั กษณ์ ทาง
สถาปัตยกรรมจากแบบแปลน การวางผัง การจัดตกแต่งโดยใช้
หลักการตกแต่งภายในเป็นเกณฑ์ ฝึกปฏิบัติการท าผังห้องต่างๆ 
และฝึกท าหุ่นจ าลอง 

4531301  การจัดและตกแต่งบ้าน                     3(2-2-5) 
Home Furnishing and Decorations 
วิวัฒนาการของบ้านและลักษณะของบ้านประเภท

ต่างๆ หลักการสร้ างบ้าน การฝึกหัดอ่ านสัญลักษณ์ทาง
สถาปัตยกรรมจากแบบแปลน การวางผัง การจัดตกแต่งโดยใช้
หลักการตกแต่งภายในเป็นเกณฑ์ ฝึกปฏิบัติการท าผังห้องต่างๆ 
และฝึกท าหุ่นจ าลอง 
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4533201  การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน                3(2-2-5) 
Household Design 
การออกแบบ ส่วนประกอบของการออกแบบท่ี

เหมาะสมกับการน ามาใช้ รูปแบบและลักษณะของวัสดุ เครื่องเรือน
เครื่องใช้ในบ้าน มุ่งความส าคัญของความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 

4533201  การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน              3(2-2-5) 
Home Appliance Design 
การออกแบบ ส่วนประกอบของการออกแบบท่ี

เหมาะสมกับการน ามาใช้ รูปแบบและลักษณะของวัสดุ เครื่องเรือน
เครื่องใช้ในบ้าน มุ่งความส าคัญของความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 

คงเดิม 54 



176                                                             มคอ. 2 
 

 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร                                         176 
 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
ประโยชน์ใช้สอยและความสวยงาม การฝึกปฏิบัติการออกแบบและ
ประดิษฐ์เครื่องใช้ในบ้าน 

ประโยชน์ใช้สอยและความสวยงาม การฝึกปฏิบัติการออกแบบ
และประดิษฐ์เครื่องใช้ในบ้าน 

2.3  กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา 
                                     ไม่น้อยกว่า   7   หน่วยกิต 

      ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
4503801 การเตรียมความพร้อมฝึก                           2(90) 

ประสบการณว์ิชาชีพ 
Preparation for Professional Internship  
ความรู เบื้องตนเกี่ยวกับรูปแบบและกระบวนการ 

ฝกประสบการณวิชาชีพ ความส าคัญของการฝกประสบการณ
วิชาชีพ หลักการเขียนจดหมายสมัครงาน การเลือกสถาน
ประกอบการ การสัมภาษณงานอาชีพ วัฒนธรรมองคกร การพัฒนา
บุคลิกภาพ จรรยาบรรณวิชาชีพ คุณธรรมจริยธรรม กฎหมาย
แรงงาน การประกันสังคม กิจกรรม 5 ส ระบบมาตรฐานการ
ประกันคุณภาพและความปลอดภัยในการท างาน การใช งาน
ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร การเขียนรายงาน การน าเสนอ 
ผลงาน ทักษะการวางแผน ทักษะการ วิเคราะห ทักษะการแกปญหา
เฉพาะหนาและการตัดสินใจ ความรู ท่ัวไปเกี่ยวกับเทคโนโลยี
สารสนเทศและกฎหมายเทคโนโลยีสารสนเทศ และการสืบคนขอมูล 
รวมท้ังกิจกรรมอื่นๆ ตามความต้องการของสาขาวิชา 

และให้เลือกศึกษา  ไม่น้อยกว่า           5 หน่วยกิต 
จากรายวิชาต่อไปนี้ 

2.3  วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา 
                                   ไม่น้อยกว่า   7   หน่วยกิต 

       ให้ศึกษา 2 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
4503801 การเตรียมความพร้อมฝึก                      2(90) 

ประสบการณว์ิชาชีพ 
Preparation for Professional Internship  
ฝึกปฏิบัต ิงานในสถานประกอบการจ าลอง 

เพื่อเตรียมความพร้อมในการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ ความรู
เบื้องตนเกี่ยวกับรูปแบบและกระบวนการฝ กประสบการณ
วิชาชีพ ความส าคัญของการฝกประสบการณวิชาชีพ การเลือก
สถานประกอบการ การสัมภาษณงาน การพัฒนาบุคลิกภาพ 
จรรยาบรรณวิชาชีพ คุณธรรมจริยธรรม  การใช งาน
ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร เพื่อเตรียมทักษะการวางแผน 
และการแกปญหาเฉพาะหนาและการตัดสินใจ ความรูท่ัวไป
เกี่ ยวกับเทคโนโลยีสารสนเทศและกฎหมายเทคโนโลยี
สารสนเทศ และการสืบคนขอมูล รวมท้ังกิจกรรมอื่นๆ ตามความ
ต้องการของสาขาวิชา 

และให้เลือกศึกษา  ไม่น้อยกว่า        5 หน่วยกิต 
จากรายวิชาต่อไปนี้ 

 

 
 
 
ปรับค าอธิบายรายวิชา เพื่อให้ผู้เรียนได้มีการฝึกทักษะ
ให้เกิดความช านาญในวิชามากยิ่งขึ้น 
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หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2559 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 เหตุผลในการปรับปรุง 
เอกสารหน้าท่ี

แก้ไข 
4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ  5(450) 

Professional Internship  
วิชาบังคับก่อน : การเตรียมความพร้อมฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ 
ฝึกปฏิบัตงิานจริงในสถานประกอบการภาคเอกชน

รัฐวิสาหกิจ หรือรัฐบาล ทางดานท่ีเกี่ยวของกับสาขาวิชาของนักศึกษา
อยางเปนระบบ เปนระยะเวลาไมนอยกวา 450 ชั่วโมง ท าใหนักศึกษา
ไดรับประสบการณจริงจากการท างานกอนส าเร็จการศึกษา 

4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 5(450) 
Professional Internship  
วิชาบังคับก่อน : การเตรียมความพร้อมฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ 
ฝึกปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการภาคเอกชน 

รัฐวิสาหกิจ หรือรัฐบาล ทางดานท่ีเกี่ยวของกับสาขาวิชาของนักศึกษา
อยางเปนระบบ เปนระยะเวลาไมนอยกวา 450 ชั่วโมง ท าใหนักศึกษา
ไดรับประสบการณจริงจากการท างานกอนส าเร็จการศึกษา 

คงเดิม 55 

4504701 สหกิจศึกษา                                           6(540) 
Co-operative Education 
วิชาบังคับก่อน : การเตรียมความพร้อมฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ 
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการเสมือนหน่ึงเปน พนักงาน

ของสถานประกอบการ ในต าแหนงตามท่ีตรงกับสาขาวิชาและเหมาะสม
กับความรูความสามารถเปนระยะเวลาไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห ปฏิบัติตน
ตามระเบียบการบริหารงานบุคคลของสถานประกอบการในระหวาง
ปฏิบัติงาน มีหนาท่ีรับผิดชอบแนนอนและรับผิดชอบงานท่ีไดรับ
มอบหมายจากสถานประกอบการอยางเต็มความสามารถ มีผูนิเทศหรือ
พนักงานท่ีควบคุมการปฏิบัติงาน การติดตามและการประเมินผลการ
ปฏิบัติงานอยางเปนระบบ ตลอดระยะเวลาปฏิบัติงานของนักศึกษา ท าให
เกิดการพัฒนาตนเองและมีประสบการณจากการปฏิบัติงานในสถาน
ประกอบการกอนส าเร็จการศึกษา 

4504701 สหกิจศึกษา                                        6(540) 
Co-operative Education 
วิชาบังคับก่อน : การเตรียมความพร้อมฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ 
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการเสมือนหน่ึงเปน พนักงาน

ของสถานประกอบการ ในต าแหนงตามท่ีตรงกับสาขาวิชาและเหมาะสม
กับความรูความสามารถเปนระยะเวลาไมนอยกวา 16 สัปดาห ปฏิบัติ
ตนตามระเบียบการบริหารงานบุคคลของสถานประกอบการในระหวาง
ปฏิบัติงาน มีหนาท่ีรับผิดชอบแนนอนและรับผิดชอบงานท่ีไดรับ
มอบหมายจากสถานประกอบการอยางเต็มความสามารถ มีผูนิเทศหรือ
พนักงานท่ีควบคุมการปฏิบัติงาน การติดตามและการประเมินผลการ
ปฏิบัติงานอยางเปนระบบ ตลอดระยะเวลาปฏิบัติงานของนักศึกษา ท าให
เกิดการพัฒนาตนเองและมีประสบการณจากการปฏิบัติงานในสถาน
ประกอบการกอนส าเร็จการศึกษา 

คงเดิม 55 
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ภาคผนวก  8 

ตารางเปรียบเทียบเนื้อหาสาระใน มคอ.1 กับรายวิชาในหลักสูตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



179                                                             มคอ. 2 
 

 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร                                         179 
 

ตารางเปรียบเทียบเนื้อหาสาระใน มคอ.1 กับรายวิชาในหลักสูตร 

เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
กลุ่มวิชาพื้นฐานวิชาชีพ 
ความรู้เกี่ยวกับคหกรรมศาสตร์ คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น                          คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น   

ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์               

หลักเศรษฐศาสตร์ เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                            เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค                            
บริโภคศึกษา 
การบริหารจัดการงานคหกรรมศาสตร ์ การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์                การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์  
การบริหารจัดการธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อม 
สัมมนาคหกรรมศาสตร ์ สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์                      สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์                      
การวิจัยทางคหกรรมศาสตร ์ การวิจัยทางคหกรรมศาสตร์                โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์                

ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 

คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศเพื่องานอาชีพ 
คหกรรมศาสตร์ 

คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศในงาน 
คหกรรมศาสตร์ 

คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศในงาน 
คหกรรมศาสตร์           

กลุ่มวิชาเฉพาะบังคับ 
หลักการประกอบอาหารไทย และขนมไทย หลักการประกอบอาหาร                          หลักการประกอบอาหาร                          
อาหารและโภชนาการ โภชนาการ    โภชนาการ    
สุขาภิบาลอาหาร ความปลอดภยั และการควบคุมคุณภาพ
อาหาร 

สุขาภิบาลอาหารและการควบคมุคุณภาพ สุขาภิบาลอาหารและการควบคมุคุณภาพ 
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เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
ผ้าและเครื่องแต่งกาย สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                            สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                            
หลักการออกแบบและตัดเย็บ 
พัฒนาการมนุษย์และครอบครัว พัฒนาการครอบครัวและอนามยัเจริญพันธุ์   พัฒนาการครอบครัวและอนามยัเจริญพันธุ์   
ครอบครัวสัมพันธ ์
อนามัยเจริญพันธุ์ครอบครัว 
หลักศิลปะ และศลิปะสร้างสรรค์ หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                    หลักศิลปะและการจัดดอกไม้                    
หลักการจัดดอกไม้ งานใบตอง การแกะสลักผักและผลไม ้ การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 

หลักศิลปะและการจัดดอกไม ้
การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 
หลักศิลปะและการจัดดอกไม ้

การจัดการบ้านเรือนและที่อยู่อาศัย การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน     การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน     
การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 
คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนาชมุชน 
กลุ่มวิชาเฉพาะเลือก 
กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 
อาหารไทย ขนมไทย อาหารไทย  

ขนมไทยและอาหารว่าง                                           
อาหารไทย 
ขนมไทย                                            
อาหารว่าง 

อาหารท้องถิ่น 

อาหารในภูมิภาคอาเซียน อาหารนานาชาติ อาหารอาเซียนและนานาชาติ                    อาหารเอเชีย   
อาหารยุโรป 
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เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
ขนมอบ ขนมอบและการแต่งหนา้เค้ก                     ขนมปังและพัฟเพสตรี  

เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 

อาหารจานหวาน ขนมไทยและอาหารว่าง                                  ขนมไทย  
อาหารว่าง                                            
เครื่องดื่มและไอศกรีม 

วัตถุดิบอาหารและการเตรียม ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร 
การใช้และบ ารุงรักษาอุปกรณ์เครื่องมือที่ใช้ในการ
ประกอบอาหาร 
การจัดบริการอาหารและเครื่องดื่ม การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร              การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร   

เครื่องดื่มและไอศกรีม 
ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ 

วิทยาศาสตร์การประกอบอาหาร ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร 
การถนอมอาหาร แปรรูป และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร การถนอมและแปรรูปอาหาร                      การถนอมและแปรรูปอาหาร  

นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพทาง
ประสาทสัมผัส                     

โภชนาการประยุกต์ โภชนาบ าบัด โภชนาการเพื่อสุขภาพ โภชนบ าบัด                                           การจัดอาหารครอบครัว  
อาหารเพื่อสุขภาพ                                                                                                                                                                                                                                                

ศิลปะการออกแบบและการตกแต่งอาหาร ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร ทุกรายวิชาที่มีปฏบิัติการด้านอาหาร 
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เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
การจัดการธุรกิจอาหาร และอาหารเพื่อการประกอบอาชีพ การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 

การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ   
กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม                 
การออกแบบและตัดเย็บชดุชัน้ในและชุดนอน การออกแบบและการตัดเย็บเสือ้ผ้า             การออกแบบและการตัดเย็บเสือ้ผ้า             
การออกแบบสิ่งทอ 
การตัดเย็บเสื้อผ้า การเย็บปักด้วยมือและจักร                       การเย็บปักด้วยมือและจักร                       
การวิเคราะห์โครงสร้างและคุณภาพผ้าและสิง่ทอ การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                       การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ                       
การใช้สีและกระบวนการเคมีด้านผ้าและสิง่ทอ สีและการย้อมสี                                        สีย้อมและการย้อมสี                                        
การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม         การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม         
การสร้างสรรค์และการจัดการแฟชั่น การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                       การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น                       
กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว 
การดูแลทารกและเด็ก การอบรมเลี้ยงดูเด็ก พัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดเูด็ก             จิตวิทยาพฒันาการและการอบรมเลี้ยงดูเด็ก             
การบริบาลผู้สงูอาย ุ การดูแลสุขภาพผูสู้งอาย ุ การดูแลสุขภาพผูสู้งอาย ุ
การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับบุคคลทุกช่วงวัย การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผูสู้งอายุ การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและผูสู้งอายุ 
สุขอนามัยและครอบครัว สุขอนามัยครอบครัว                                สุขอนามัยครอบครัว                                
การส่งเสริมสุขภาพจิตในครอบครัว สุขภาพจิตในครอบครัว                     สุขภาพจิตในครอบครัว                     
การส่งเสริมพัฒนาการมนษุย์ทกุช่วงวัย การส่งเสริมพัฒนาการมนษุย์                           การส่งเสริมพัฒนาการมนษุย์                           
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เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
การส่งเสริมพัฒนาการและความคิดสร้างสรรค์ของเด็ก
พิเศษ 

การอบรมเลี้ยงดูเด็กกลุ่มพิเศษ                   การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความตอ้งการพิเศษ                   

กลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ 
การจัดดอกไม้ งานดอกไมส้ดและใบตอง   

การจัดดอกไม้ในงานประเพณไีทย 
การจัดดอกไม้แบบสรา้งสรรค์  
การจัดดอกไม้ในงานประเพณไีทย 

งานใบตอง การแกะสลัก งานดอกไมส้ดและใบตอง   งานใบตอง  
ดอกไม้ประดิษฐ ์ ดอกไม้ประดิษฐ์                                      งานสร้างสรรค์จากดนิไทย                        
ศิลปหัตถกรรม (เย็บ ปัก ถัก ร้อย สาน ปั้น) การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 

ศิลปหัตถกรรมท้องถิ่น 
การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 
การร้อยมาลัย 
งานประดิษฐผ์ลิตภัณฑ์จากผา้ 
เทคนิคการตัดเย็บและการตกแต่งงานศิลปะประดษิฐ ์
หลักพื้นฐานงานประดษิฐ์   
ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดิษฐ์สร้างสรรค์    

การออกแบบผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ และเครื่องประดับ การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์        การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์   
การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดษิฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน 

ผลิตภัณฑ์ของขวัญและของที่ระลึก การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 
ศิลปะสรา้งสรรค ์ การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์   ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ 
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เนื้อหาสาระใน มคอ. 1 
รายวิชาในหลักสูตร 

หลักสูตร ปี 59 หลักสูตร ปี 64 
การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์และงานสร้างสรรค์ การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์              การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์                 

การน าเสนองานประดิษฐส์ร้างสรรค์ 

กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและทีอ่ยู่อาศัย 
ความรู้เกี่ยวกับบ้านที่อยู่อาศัย การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน 
การจัดและตกแต่งบา้นและที่อยู่อาศัย การจัดการพื้นที่ใชส้อยภายในบา้น 

การจัดและตกแต่งบา้น 
การจัดการพื้นที่ภายในบา้น 
การจัดและตกแต่งบา้น 

ความปลอดภัยและสุขาภบิาลภายในบา้น สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบา้น สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบา้น 
การปรับปรุงที่อยู่อาศัย การปรับปรุงที่อยู่อาศัย การปรับปรุงที่อยู่อาศัย 
การบริหารงานแมบ่้าน การบริหารงานแมบ่้าน การบริหารงานแมบ่้าน 
ประชากรศึกษา การพัฒนาชุมชน การพัฒนาชุมชน 
การจัดการทรัพยากรสิ่งแวดล้อม 
การจัดการและการพัฒนาชุมชน 
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ภาคผนวก  9 
ตารางการสรุปรายวิชาที่ตอบสนองต่อวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
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ตารางการสรุปรายวิชาที่ตอบสนองต่อวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
 

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
หลักสูตร 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา 
1.  มีความรู้ในสาขาวชิาคหกรรมศาสตร์อย่าง
กว้างขวาง และสามารถประยุกต์ใช้ในงานอาชีพ 
 

4501001 ภาษาอังกฤษส าหรับคหกรรมศาสตร์ 
4501102 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 
4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 
4502101 

 
คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศใน
งานคหกรรมศาสตร ์

4511204 หลักการประกอบอาหาร 
4512206 อาหารไทย 
4512216 การถนอมและแปรรูปอาหาร 
4512219 อาหารเพื่อสุขภาพ 
4512302 การจัดเลี้ยงและการบริการอาหาร 
4513106 การจัดอาหารครอบครัว 
4513208 ขนมไทย 
4513209 อาหารว่าง 
4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม 
4514907 สุขาภิบาลอาหารและการควบคมุคุณภาพ 
4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบา้น 
4531105 การพัฒนาชุมชน 
4531201 การบริหารงานแมบ่้าน 
4531301 การจัดและตกแต่งบา้น 
4541105 การส่งเสริมพัฒนาการมนษุย ์
4552406 หลักพื้นฐานงานประดษิฐ ์
4553409 ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ ์
4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานประดษิฐ์สร้างสรรค์ 

2.  มีทักษะวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และการบริหาร
จัดการเพื่อพัฒนาตนเองและวชิาชีพได ้
 

4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
4504701 สหกิจศึกษา 
4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
4512217 อาหารเอเชีย 
4512218 อาหารยุโรป 
4513106 การจัดอาหารครอบครัว 
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วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
หลักสูตร 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา 
 4513210 ขนมปังและพัฟเพสตร ี

4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย 
4531103 การจัดการพื้นที่ภายในบา้น 
4531201 การบริหารงานแมบ่้าน 
4531301 การจัดและตกแต่งบา้น 
4551106 งานใบตอง 
4552104 การร้อยมาลัย 
4552408 

 
เทคนิคการตัดเย็บและการตกแต่งงานศิลปะ
ประดิษฐ ์

4553203 การจัดดอกไม้ในงานประเพณไีทย 
4553204 การประดิษฐ์ของขวัญและของที่ระลึก 
4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
4553408 งานสร้างสรรค์จากดนิไทย 

4533201 การออกแบบเครื่องใช้ในบ้าน 

3.  มเีจตคติที่ดีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และ
แสดงออกซึ่งคุณธรรมจริยธรมในการปฏิบัติงาน 
 

4074505 การบริหารจัดการสถานบริการส าหรับเด็กและ
ผู้สูงอาย ุ

4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 
4531104 สุขาภิบาลและความปลอดภัยภายในบา้น 
4541104 พัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดเูด็ก 
4541106 สุขภาพจิตในครอบครัว 
4541203 การดูแลสุขภาพผูสู้งอายุ 
4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความตอ้งการพิเศษ 
4552109 หลักศิลปะและการจัดดอกไม ้
4553208 การจัดดอกไม้แบบสรา้งสรรค ์

4.  มคีวามรู้ ความสามารถในการบูรณาการวิชา
ต่างๆ พัฒนาองค์ความรู้ให้ก้าวหน้า ใฝ่เรียนรู้
ตลอดชีวิต สามารถน าความรู้ ทกัษะ มาพัฒนา
ตนเองเพื่อให้สามารถด ารงชีวิตได้อย่างยั่งยืน 
 

4502901 ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
4503101 การจัดการธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 
4503801 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
4503901 โครงงานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บรโิภค 
4504701 สหกิจศึกษา 
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วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
หลักสูตร 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา 
 4504801 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 

4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร ์
4511104 โภชนาการ 
4512501 

 
นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมิน
คุณภาพทางประสาทสัมผัส 

4512601 ภาษาอังกฤษส าหรับงานอาหารและบริการ 
4513105 การประกอบอาหารเชิงธุรกิจ 
4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น 
4522203 การออกแบบและการตัดเย็บเสือ้ผ้า 
4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ 
4524909 สีย้อมและการย้อมส ี
4542101 พัฒนาการครอบครัวและอนามัยเจริญพันธุ์ 
4543101 สุขอนามัยครอบครัว 
4551105 การแกะสลักและงานใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 
4552407 งานประดิษฐผ์ลิตภัณฑ์จากผา้ 
4553207 การจัดการธุรกิจด้านศิลปะประดิษฐ์ 
4553410 

 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานประดษิฐ์สร้างสรรค์
ของชุมชน 

4553411 การน าเสนองานประดิษฐส์ร้างสรรค์ 
4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร 
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ภาคผนวก  10 
ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของ 

คณะกรรมการประจ าคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
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ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการประจ า 
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

ในคราวประชุมครั้งท่ี 2/2563 เมื่อวันท่ี  4  เดือน ตุลาคม  พ.ศ. 2563 
 

ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการประจ า
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

1. การเขียนเหตุผลในการปรับปรุงรายวิชา
ในตารางเปรียบเทียบหลักสูตรเดิม พ.ศ. 
2559 กับ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 

1. ท าการเขียนอธิบายเหตุผลในการ
ปรับปรุงรายวิชาต่างๆ ให้มีความชัดเจน
ยิ่งขึ้น 

139 - 177 

2. ปรับโครงสร้างหลักสูตรให้มีความ
สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิระดับ
ปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
(มคอ.1) หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต  
(คหกรรมศาสตร์) ที่ได้ก าหนดให้มีวิชา
เฉพาะเลือก จ านวน 5 กลุ่มวิชา ได้แก่  
   - กลุ่มวิชาอาหารและโภชนาการ 
   - กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
   - กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และ
ครอบครัว 
   - กลุ่มวิชาศลิปะประดิษฐ์และงาน
สร้างสรรค ์
   - กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่อาศัย 
   แต่พบว่า ในหลักสูตรที่ได้ท าการปรับปรงุนี้ 
ได้ก าหนดวิชาเฉพาะเลือกไว้เพียงแค่ 2 
กลุ่มวิชา คือ กลุ่มวิชาอาหารและ
โภชนาการ และกลุ่มวิชาศิลปะประดิษฐ์
และงานสร้างสรรค์ ดังนั้นหลักสูตรจึงควร
จดัรายวิชาเฉพาะเลือกให้ครบถ้วนตาม
มาตรฐานที่ก าหนด (มคอ.1) 
 

2. ด าเนินการเพ่ิมเติมวิชาเฉพาะเลือกอีก
จ านวน 3 กลุ่มวิชา ได้แก่   
          - กลุ่มวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
          - กลุ่มวิชาพัฒนาการมนุษย์และ
ครอบครัว 
          - กลุ่มวิชาการจัดการบ้านและที่อยู่
อาศัย 
    ท าให้หลักสูตรมีวิชาเฉพาะเลือกครบทั้ง 
5 กลุ่มวิชา เป็นไปตามมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาตรี สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
(มคอ.1) หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต  
(คหกรรมศาสตร์) ที่ได้ก าหนดไว้ 
 
 
 

19-54 
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ตารางการปรับปรุงแก้ขตามข้อเสนอแนะของสภาวิชาการ 

ในคราวประชุมครั้งท่ี 13/2563  เมื่อวันท่ี 16 เดือน ธันวาคม  พ.ศ. 2563 
 

ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ 
สภาวิชาการ 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

1. .ให้ทบทวนศาสตร์คหกรรมเป็นแบบ
วิชาการหรือวิชาชีพ 

ได้ทบทวนศาสตร์คหกรรมซ่ึงเป็นแบบ
วิชาการ 

1 

2. ปรัชญาของหลักสูตร ยังไม่ชัดเจนและ
ครอบคลุมตามวัตถุประสงค์ของการพัฒนา
บัณฑิตของหลักสูตร 

ปรับเปลี่ยนปรัชญาของหลักสูตร ให้มีความ
ชัดเจน และครอบคลุมถึงวัตถุประสงค์ของ
หลักสูตร จากเดิม คือ คหกรรมศาสตร์สร้าง
อาชีพ ผลิตบัณฑิตท่ีมีความรู้คู่คุณธรรม 
เปลี่ยนเป็น บัณฑิตคหกรรมศาสตร์ มีความรู้ 
คู่คุณธรรม เสริมสร้างคุณภาพชีวิต และ
พัฒนาอาชีพ เพ่ือความมั่นคงของตนเอง 
ตามความต้องการของสังคม และตลาดแรงงาน 

8 

3. วัตถุประสงค์ของหลักสูตรควรมีอย่างน้อย 
5 ข้อ เพ่ือให้ครอบคลุมมาตรฐานหรือ
คุณลักษณะของบัณฑิต อย่างน้อย 5 ด้าน 
(ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้) 

ท าการทบทวนและปรับแก้ไขวัตถุประสงค์
ของหลักสูตร จากเดิม 4 ข้อ เพ่ิมเป็น 5 ข้อ 
ที่ครอบคลุมถึงมาตรฐานผลการเรียนรู้ใน
ระดับอุดมศึกษาอย่างน้อย 5 ด้าน  

8-9 

4. ค าอธิบายรายวิชาคอมพิวเตอร์และ
เทคโนโลยีสารสนเทศในงานคหกรรม
ศาสตร์ ให้ปรับแก้ค าว่า “ระบบปฏิบัติการ
ส าหรับงานเอกสาร” เป็น “โปรแกรม
ปฏิบัติการส าหรับงานเอกสาร” และเพ่ิม
เนื้อหาเก่ียวกับการสร้างสื่อออนไลน์ใน
การประชาสัมพันธ์งานคหกรรมศาสตร์ 

ท าการแก้ไขค าอธิบายรายวิชา โดยปรับแก้
ค า “ระบบ” เปลี่ยนเป็น “โปรแกรม”ตามท่ี
ผู้ทรงคุณวุฒิแนะน า และเพ่ิมเติมเนื้อหา 
ได้แก่ การสร้างสื่อออนไลน์ในการ
ประชาสัมพันธ์งานคหกรรมศาสตร์  

40 

5. ให้ปรับแกค้ าอธิบายรายวิชาการจัดการ
ธุรกิจคหกรรมศาสตร์ให้เหมาะสมเพื่อ
ตอบสนองความต้องการของตลาดแรงงาน 

ไดเ้พ่ิมจ านวนชั่วโมง และปรับแก้ค าอธิบาย 
รายวิชา ตามท่ีผู้ทรงแนะน า เพ่ือให้มี
เนื้อหาครอบคลุมทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
มีความชัดเจน และกระชับยิ่งขึ้น 

41 
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ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ 
สภาวิชาการ 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

6. ให้ทบทวนรายวิชาเศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
โดยให้อาจารย์ที่ช านาญด้านเศรษฐศาสตร์
มาสอนจะให้ประโยชน์กับผู้เรียนมากท่ีสุด  

ได้ท าการทบทวนและปรับค าอธิบายรายวิชา 
โดยเพิ่มเติมเนื้อหาเพ่ือให้มีความสอดคล้อง
กับบริบทของพันธกิจ และงานอาชีพ
ทางด้านคหกรรมศาสตร์ แต่ยังคงใช้เป็น
รหัสวิชาเดิม ซึ่งเป็นรหัสวิชาของหมวด
วิชาคหกรรมศาสตร์ เนื่องจากเป็นวิชาที่ได้
พัฒนาขึ้นโดยบูรณาการความรู้ทางด้าน 
คหกรรมศาสตร์ เศรษฐศาสตร์ และบริโภค
ศึกษา ตามข้อก าหนดของ มคอ.1 เข้าด้วยกัน 
ทั้งนี้ในส่วนของผู้สอน จะได้พิจารณาเชิญ
ผู้สอนทางด้านเศรษฐศาสตร์เข้าร่วมในทีม
ผู้สอนของรายวิชานี้ 

41 

7. ปรับค าอธิบายรายวิชาการจัดการธุรกิจ
ศิลปะประดิษฐ์ เพ่ือให้มีเนื้อหาครอบคลุม
และกระชับยิ่งขึ้น 

ไดป้รับค าอธิบายรายวิชา และเพ่ิมเติม
เนื้อหา โดยเพิ่มค าว่า “พฤติกรรมผู้บริโภค
ผลิตภัณฑ์ศิลปะประดิษฐ์ การจัดการ
การผลิต”  

51 

8. ให้ทบทวนแผนการเรียนทั้งหมดให้
สอดคล้องกับโครงสร้างหลักสูตร เนื่องจาก
วิชาเฉพาะเลือกจัดเป็นกลุ่มวิชาให้ผู้เรียน
เลือกเรียน 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ไม่ได้จัดเป็นกลุ่ม
วิชา แต่นักศึกษาสามารถเลือกเรียนเป็น
กลุ่มรายวิชาหรือเลือกเรียนตามรายวิชาก็ได้ 
และแผนการเรียนได้จัดตามโครงสร้าง
หลักสูตร โดยใช้หมวดวิชาเลอืกได้จัดให้
นักศึกษาเลือกตามความสนใจที่ต้องการ
เลือกเรียน ซึ่งได้ระบุไว้ในโครงสร้าง
หลักสูตร 

14 

9. ให้ทบทวนรายวิชาอาหารไทย, อาหาร
เอเชีย, อาหารยุโรป, ควรยุบรวมเป็นหนึ่ง 
รายวิชา “อาหารไทยและอาหาร
นานาชาติ” 

ไม่สามารถยุบรายวิชารวมกันได้ เนื่องจาก 
แต่ละรายวิชามีเนื้อหาที่แตกต่างกัน อีกท้ัง
ลักษณะงานอาชีพในงานด้านอาหาร จะมี
ความแตกต่าง และแบ่งแยกกันชัดเจน เช่น
ลักษณะของอาหาร วัตถุดิบ วิธีการประกอบ
อาหาร วัสดุ อุปกรณ์ ท าให้มีเนื้อหาที่

44 
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ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ 
สภาวิชาการ 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

จ าเป็นต้องเรียนรู้ค่อนข้างเยอะ รวมทั้งต้อง
มีการฝึกฝนปฏิบัติ เพื่อให้เกิดทักษะที่
ช านาญการ จึงไม่สามารถรวมเป็นหนึ่ง
รายวิชาได้ 

10. ปรับแก้รายละเอียดผลงานทางวิชาการ
ของอาจารย์ประจ าหลักสูตร จ านวน 3 
ท่าน ได้แก่ 
    - ผศ.ศรุดา  นิติวรการ 
    - ผศ.อังคณา  จารุพินทุโสภณ 
    - ผศ.ศุทธวดี  เววา 
ที่พบว่ามีรายการผลงานทางวิชาการ ในปี 
2559 ซึ่งไม่ควรระบุเนื่องจากไม่อยู่ใน
ระยะเวลาของการใช้หลักสูตร ในปี 2564 

ท าการลบรายการผลงานทางวิชาการของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตรทั้ง 3 ท่าน ที่อยู่ใน
ปี 2559 หรือน้อยกว่าออกไป ได้แก่ 
    - ผศ.ศรดุา  นิติวรการ จ านวน 4 รายการ 
    - ผศ.อังคณา  จารุพินทุโสภณ จ านวน 1 
รายการ 
    - ผศ.ศุทธวดี  เววา จ านวน 2 รายการ 

59-64 

11. ให้ทบทวนรายวิชาที่รบัผิดชอบของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตรทั้ง 6 คน  
เนื่องจากมีรายวิชาที่รับผิดชอบมากเกินไป 

เนื่องจากในหลักสูตรมีกลุ่มวิชาเฉพาะเลือก
ให้เลือกเรียน ทั้ง 5 กลุ่ม ดังนั้นอาจารย์
ประจ าหลักสูตรจ าเป็นที่จะต้องเป็น
ผู้รับผิดชอบรายวิชาให้ครบทุกรายวิชาที่
ระบุในหลักสูตร  

57-68 

12. หมวดที่ 4 ข้อที่ 1 การพัฒนา
คุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา พบว่า ใน
ช่องคุณลักษณะพิเศษนั้น ระบุเป็นด้าน ซึ่ง
ไม่ชัดเจน จึงควรให้ระบุรายละเอียดของ
คุณลักษณะพิเศษของนักศึกษาว่ามีลักษณะ
อย่างไร ให้ชัดเจน 

ท าการระบุรายละเอียดคุณลักษณะพิเศษ
ของนักศึกษา โดยแสดงเป็นรายการหรือ
แยกเป็นรายข้อ ได้แก่  
  - ดา้นคุณธรรม จริยธรรม จ านวน 3 รายการ 
  - ด้านบุคลิกภาพ  จ านวน 3 รายการ 
  - ด้านภาวะผู้น าและความรับผิดชอบและ
มีวินัยในตนเอง จ านวน 4 รายการ 
  - ทักษะด้านการสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ จ านวน 3 รายการ 
  - ทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเอง จ านวน 2 
รายการ 

71-72 
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ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ 
สภาวิชาการ 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

13. ควรแสดงถึงมาตรฐานผลการเรียนรู้
เกี่ยวกับปฏิบัติการทางคหกรรมศาสตร์ให้
ชัดเจน  

ท าการทบทวนและปรับแก้ไขรายละเอียด
เกี่ยวกับมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่เกี่ยวข้อง
กับการจัดการเรียนการสอนและการ
ประเมินทางด้านการปฏิบัติหรือทักษะการ
ปฏิบัติทางคหกรรมศาสตร์ ได้แก่ ด้านความรู้ 
และด้านทักษะทางปัญญา โดยท าการ
ปรับแก ้2 ส่วน คือ 1) กลยุทธ์การสอนที่ใช้
พัฒนาการเรียนรู้ ท าการเพ่ิมเติม
รายละเอียดของการจัดการเรียนการสอนใน
ภาคปฏิบัติที่เน้นให้ผู้เรียนได้ลงมือปฏิบัติ
และฝึกฝนด้วยตนเองจนเกิดความช านาญ 
ซึ่งเป็นสาะส าคัญของการวัดผลการเรียนรู้
ด้านทักษะ และ 2) กลยุทธ์การประเมินผล
การเรียนรู้ ท าการเพ่ิมเติมการประเมินผลใน
ส่วนของการปฏิบัติให้ชัดเจนและครอบคลุม 
โดยเพิ่มเติมการประเมินและทดสอบ
เกี่ยวกับทักษะปฏิบ้ติ  แยกออกจากการ
ประเมินผลงาน ที่เป็นผลจากการฝึกทักษะ
ปฏิบัติ ซึ่งการแยกการประเมินออกจากกัน
นี้จะเป็นการมุ่งเน้นให้นักศึกษาได้มี
มาตรฐานด้านทักษะปฏิบัติที่ถูกต้อง จนถึง
ระดับช านาญ อันเป็นประโยชน์และ
สอดคล้องกับงานอาชีพทางคหกรรม-
ศาสตร์ 

80-82 

14. ให้ทวนทวนการเทียบรายวิชาโดยเทียบ
รายวิชาต่อรายวิชา เพื่อความชัดเจนใน
รายวิชาที่มีการพัฒนารายวิชาใหม่ๆ 

ได้เพ่ิมภาคผนวกเทียบรายวิชาของ มคอ.1 
กับโครงสร้างหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หลักสูตรปรับปรุง 
พุทธศักราช 2559 กับ พุทธศักราช 2564 

179-184 

15. ให้ทบทวนปรับจ านวนหน่วยกิตให้
คงเหลือ 120 หน่วยกิต 

ไม่สามารถปรับจ านวนหน่วยกิตให้คงเหลือ 
120 ได้ เนื่องจาก มคอ.1 ของหลักสูตร

14 
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ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะของ 
สภาวิชาการ 

การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้าที่
แก้ไข 

ศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
ก าหนดไว้ว่าหน่วยกิตต้องไม่น้อยกว่า 120 
หน่วยกิต และจากการวิพากษ์หลักสูตร
ผู้ทรงคุณวุฒิได้เสนอแนะรายวิชาที่ต้องการ
ให้มีการจัดการเรียนการสอนเพ่ือให้สอดคล้อง
กับความต้องการของตลาดแรงงานใน
ปัจจุบัน 

16. ควรเพิ่มรายวิชาเกี่ยวกับอาหาร
ทางเลือก “อาหารตัวอย่าง” “อาหาร
ปลอม” หรือ “การผลิตอาหารผ่านช่อง 
You Tube” เพ่ือรองรับนักศึกษาที่สนใจใน
การท าอาหาร 

ได้ปรับเพิ่มอาหารทางเลือก “อาหาร
ตัวอย่าง” “อาหารปลอม” ในรายวิชา
นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารและการประเมิน
คุณภาพทางประสาทสัมผัส หรือการผลิต
อาหารผ่านช่อง You Tube” ได้ปรับเพิ่มใน
รายวิชาคอมพิวเตอร์และเทคโนโลยี
สารสนเทศในงานคหกรรมศาสตร์ 

40, 45 

17. ทวนทวนกลุ่มวิชาเลือก ก าหนดการจัด
กลุ่มให้ชัดเจน ในการจัดการเรียนการสอน
ในแต่ละกลุ่ม โดยก าหนด 5 - 10 คน ในแต่
ละกลุ่ม ในการจัดการเรียนการสอนเพ่ือลด
ปัญหาของผู้เรียน และอาจารย์ผู้สอนควร
จัดแผนการเรียนให้ชัดเจนเพื่อการบริหาร
จัดการที่เป็นประโยชน์ทั้งผู้เรียนและ
อาจารย์ผู้สอน 

ไม่ได้ก าหนดจ านวนของนักศึกษาในแต่ละกลุ่ม 
ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับความต้องการของผู้ เรียน
เป็นหลัก 

18 
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ภาคผนวก 12 
ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงาน 

ของสภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 
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ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงาน 
ของสภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลกัสูตร 

ในคราวประชุมครั้งท่ี  8 / 2563 เมื่อวันท่ี  25  เดือน ธันวาคม  พ.ศ.  2563 
 
 

ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
1. ค าน า ให้เพ่ิมเติมรายละเอียดเหตุผลของการ
ปรับปรุงหลักสูตรนี้ให้ชัดเจน 

1. ค าน า ไดเ้พ่ิมเติม รายละเอียดเหตุผล 
ของการปรับปรุงหลักสูตรนี้แล้ว 

ก 

2. ให้ปรับชื่อ “คหกรรมศาสตร์” เป็น  
“คหเศรษฐศาสตร์” 

2. ไม่สามารถปรับชื่อ เป็น  
“คหเศรษฐศาสตร์” ได้ เนื่องจาก มคอ.
1 ของหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ได้ก าหนดไว้ 

1 

3. ให้ปรับอาชีพที่สามารถประกอบได้หลังส าเร็จ
การศึกษา ข้อ 8.9 นักพัฒนาชุมชนงานศิลปะ
ประดิษฐ์ 

3. ไดป้รับอาชีพทีส่ามารถประกอบได้
หลังส าเร็จการศึกษา ข้อ 8.9 เป็น 
“นักพัฒนางานศิลปะประดิษฐ์ในชุมชน” 

3 

4. ข้อ 1.1 ปรัชญาหลักสูตร ให้ปรับเป็น “ผลิต
บัณฑิตให้มีความรู้ คหกรรมศาสตร์อย่าง
กว้างขวาง และทันสมัย ประยุกต์ใช้ในการ
เสริมสร้างคุณภาพชีวิตที่ดีของบุคคลและยึดมั่น
ในจริยธรรมวิชาชีพ” 
   ข้อ 1.3 วัตถุประสงค์หลักสูตร เสนอแนะให้
ปรับวัตถุประสงค์หลักสูตรใหม่ ดังนี้  
             ข้อ 1.3.1 ปรับเป็นข้อ 1.3.2 มีเจตคติ
ที่ดีต่อวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ และมีคุณธรรม
จริยธรรมในการปฏิบัติงาน   
             ข้อ 1.3.2 ปรับเป็นข้อ 1.3.1 มีความรู้
และทักษะในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์อย่าง
กว้างขวาง และสามารถประยุกต์ใช้พัฒนาในงาน
อาชีพได้ 
             ข้อ 1.3.3 มีความสามารถในการคิด
วิเคราะห์อย่างเป็นระบบ สามารถใช้เทคโนโลยี

ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
สมัยใหม่ และสามารถตัดสินใจและแก้ปัญหาได้
อย่างเหมาะสม 
               ข้อ 1.3.4 มีภาวะผู้น าสามารถในการ
วางแผนและบริหารจัดการ มนุษยสัมพันธ์ที่ดี 
และท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
             ข้อ 1.3.5 มีความสามารถในการบูรณา
การองค์ความรู้ ในรายวิชาต่างๆ พัฒนาองค์
ความรู้ให้ก้าวหน้า ใฝ่เรียนรู้ตลอดชีวิต สามารถ
น าความรู้ ทักษะ มาพัฒนาชุมชนให้สามารถ
ด ารงชีวิตได้อย่างยั่งยืน 

 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 

 
 
9 
 
 
9 

5. ชื่อรายวิชา เสนอแนะให้ปรับใหม่ ดังนี้ 
    - รหสัวิชา 4542101 พัฒนาการครอบครัว
และอนามัยเจริญพันธุ์ 3(2-2-5) เสนอแนะให้
ปรับชื่อวิชาภาษาอังกฤษเป็น Family 
Development and Reproductive Health 
    - รหัสวิชา 4512601 ภาษาอังกฤษในงานอาหาร
และบริการ 3(3-0-6) เสนอแนะให้ทวนทวนชื่อ
ภาษาอังกฤษ ปรับชื่อเป็น ภาษาอังกฤษส าหรับงาน
อาหารและบริการ English for Food and Service 
    - รหัสวิชา 4522201 การสร้างแบบเสื้อผ้าแฟชั่น 
3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับชื่อภาษาอังกฤษเป็น 
“Pattern Design for Clothes Fashion” 
    - รหัสวิชา 4524909 สีและการย้อม 3(2-2-5) 
เสนอแนะให้ปรับชื่อรายวิชาภาษาไทยเป็น “สีย้อม
และการย้อมสี” หรือ “สีย้อมหรือสารสี” 
   - รหัสวิชา 4541104 พัฒนาการและการอบรม
เลี้ยงดูเด็ก 3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชา
ภาษาไทยเป็น “จิตวิทยาพัฒนาการและการ
อบรมเลี้ยงดูเด็ก” 

 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
ได้ปรับชื่อรายวิชาภาษาไทยเป็น “สีย้อม
และการย้อมสี” 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
   - รหัสวิชา 4543204 การอบรมเลี้ยงดูเด็กกลุ่ม
พิเศษ 3(3-0-6) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชาภาษาไทย
เป็น “การอบรมเลี้ยงดูเด็กที่มีความต้องการพิเศษ” 
ชื่อภาษาอังกฤษ “Raising Children with Special 
Need ” 
   - รหัสวิชา 4553409 ศิลปะประยุกต์ในงาน
ประดิษฐ์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชา
ภาษาอังกฤษ เป็น “Applied Art in Crafts” 
   - รหัสวิชา 4553410 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
งานประดิษฐ์สร้างสรรค์ของชุมชน 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ปรับชื่ อวิชาภาษาอังกฤษเป็น 
“Development of Community Creative Craft 
Products” 
   - รหัสวิชา 4553411 การน าเสนองานประดิษฐ์
สร้างสรรค์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชา
ภาษาอังกฤษเป็น “Creative Craft  
Presentations” 
   - รหัสวิชา 4553601 ภาษาอังกฤษส าหรับงาน
ประดิษฐ์ศร้างสรรค์ 3(3-0-6) เสนอแนะให้ปรับชื่อ
วิชาภาษาอังกฤษเป็น “English for Creative 
Crafts” 
    - รหัสวิชา 4531102 การปรับปรุงที่อยู่อาศัย 
3(3-0-6) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชาภาษาอังกฤษ 
เป็น “Household Renovation” 
 
    - รหัสวิชา 4531103 การจัดการพ้ืนที่ใช้สอย
ภายในบ้าน 3(2-2-5) เสนอแนะให้แก้ไขชื่อวิชา
ภาษาไทยเป็น “การจัดการพ้ืนที่ภายในบ้าน” 

ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
ใช้ชื่อเดิม คือ “Household 
Improvement” ซึ่งมีความสอดคล้อง
กับค าอธิบายรายวิชามากกว่า ค าว่า   
“Household Renovation” 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
    - รหัสวิชา 4533201 การออกแบบเครื่องใช้
ในบ้าน 3(2-2-5) เสนอแนะให้แก้ไขชื่อวิชา
ภาษาอังกฤษเป็น “Home Appliance Design” 

ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 

21 
 

 
6. ค าอธิบายรายวิชา เสนอแนะให้ปรับใหม่ ดังนี้ 
    - รหัสวิชา 4501104 คหกรรมศาสตร์เบื้องต้น 
3(3-0-6) เสนอแนะให้แก้ไขค าอธิบายรายวิชา
เป็น “ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา 
ปรัชญา...” และให้ตัดข้อความ “โดยวิธีการต่างๆ 
งาน, และเรียนรู้การประกอบอาชีพจากผู้มี
ประสบการณ์” ออก 
    - รหัสวิชา 4503901 การวิจัยทางคหกรรมศาสตร์ 
3(0-9-5) เสนอแนะให้ปรับชื่อวิชาภาษาอังกฤษ
เป็น “Research Project in Home Economics” 
และให้ปรับค าอธิบายรายวิชาใหม่แนวโน้มและ
ประเด็นส าคัญทางคหกรรมศาสตร์ น าเสนอ
หัวข้อส าหรับโครงการวิจัย ด าเนินการวิจัย และ
เสนอผลงานวิจัยภายใต้การควบคุมของอาจารย์ที่
ปรึกษา 
    - รหัสวิชา 4504101 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
3 (3 -0 -6 )  เสนอแนะให้ปรับค าขึ้ นต้ นของ
ค าอธิบายรายวิชาเป็น “แนวคิดและทฤษฎีทาง
เศรษฐศาสตร์..” 
    - รหัสวิชา 4504904 สัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ 
3(2-2-5) เสนอแนะให้ตัดข้อความในค าอธิบาย
รายวิชา “วิธีการสัมมนา” ออก 
    - รหัสวิชา 4501102 การจัดการทรัพยากร
ครอบครัวและชุมชน 3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับ
ค าข้ึนต้นของค าอธิบายรายวิชาเป็น “ความหมาย 
ความส าคัญ หลักการตัดสินใจ...”และตัดค าว่า 
“ความต้องการทรัพยากร”ออก 

 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
 
 
 
 
 
ท าการแก้ไขปรับตามข้อเสนอแนะ 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
    - รหัสวิชา 4511104 โภชนาการ 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ข้อความ “ที่มีต่อสุขภาพ” ออก และ
ปรับค าว่า “1 วัน” เป็น “หนึ่งวัน” 
    - รหัสวิชา 4511204 หลักการประกอบอาหาร 
3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าขึ้นต้นของค าอธิบาย
รายวิชาเป็น “หลักการเบื้องต้นในการประกอบ
อาหาร อุปกรณ์ ...” 
    - รหัสวิชา 4551105 การแกะสลักและงาน
ใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร 3(2-3-5) เสนอแนะ
ให้ปรับค าอธิบายรายวิชาเป็น “หลักศิลปะ
เบื้องต้น การตกแต่งอาหารในโอกาสต่างๆ การเลือก 
ใช้วัสดุอุปกรณ์ ผลิตผลงาน และการเก็บรักษา
ผลงาน ฝึกปฏิบัติการแกะสลักจากผักและผลไม้ 
และการเย็บใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร” 
    - รหัสวิชา 4552109 หลักศิลปะและการจัด
ดอกไม้ 3(2-3-5) เสนอแนะให้แก้ไขค าว่า “การ
น า” เป็น “การประยุกต์” ค าว่า “น ามาใช้” เป็น 
“ในการ” และตัดค าว่า “มาใช้” ออก 
    - รหัสวิชา 4561103 สิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 
3(2-3-5) เสนอแนะให้แก้ไขค าว่า “รวมทั้ง” เป็น 
“และ” แทนค าดังกล่าว 
    - รหัสวิชา 4512206 อาหารไทย 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา และ
ประเภทของอาหารไทย ลักษณะส าคัญของ
อาหารไทย...” 
    - รหัสวิชา 4512216 การถนอมและแปรรูป
อาหาร 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของ
ค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ 
ความเป็นมาของการถนอมอาหาร สาเหตุของ
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
อาหารเน่าเสีย...” และแก้ไขค าว่า “ขบวนการ” 
เป็น “กระบาวนการ” แทนค าดังกล่าว 
   - รหัสวิชา 4512217 อาหารเอเชีย 3(2-3-5)  
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภท...” 
   - รหัสวิชา 4512218 อาหารยุโรป3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภท...” 
และให้แก้ไขข้อความ “ฝึกปฏิบัติการท าอาหาร
ยุโรป” 
   - รหัสวิชา 4512219 อาหารเพ่ือสุขภาพ 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ประเภท
. . .” และให้แก้ ไขข้อความ “ฝึกปฏิบัติ การ
ท าอาหารเพื่อสุขภาพ” 
   - รหัสวิชา 4512501 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์
อาหารและการประเมินคุณภาพทางประสาท
สัมผัส 3(2-3-5) เสนอแนะให้ เ พ่ิมเติมค าว่า 
“นวัตกรรม” ในค าอธิบายรายวิชาดังกล่าว 
   - รหัสวิชา 4513105 การประกอบอาหารธุรกิจ 
3(2-3-5) เสนอแนะให้เพ่ิมข้อความในบรรทัด
สุดท้าย “ฝึกปฏิบัติการท าอาหารเชิงธุรกิจ” ควร 
เพ่ิมเรื่องการตลาดในค าอธิบายรายวิชา 
   - รหัสวิชา 4513106 การจัดอาหารครอบครัว 
3(2-3-5) เสนอแนะให้เพ่ิมข้อความในบรรทัด
สุดท้าย “ฝึกปฏิบัติการจัดอาหารบุคคลใน
ครอบครัว” 
   - รหัสวิชา 4513208 ขนมไทย 3(2-3-5) เสนอแนะ
ให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย 
ความส าคัญของขนมไทย ความเป็นมา ...” และ
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
เพ่ิมข้อความในบรรทัดสุดท้าย “ฝึกปฏิบัติการท า
ขนมไทย” 
   - รหัสวิชา 4513209 อาหารว่าง 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ...” 
   - รหัสวิชา 4513210 ขนมปังและพัฟเพสตรี 
3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบาย
รายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ...” 
และเพ่ิมข้อความในบรรทัดสุดท้าย “ฝึกปฏิบัติการ
ท าขนมปังและพัฟเพสตรี” 
   - รหัสวิชา 4513211 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบาย
รายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ...” 
และเพ่ิมข้อความในบรรทัดสุดท้าย “ฝึกปฏิบัติการ
ท าเค้กและการแต่งหน้าเค้ก” 
   - รหัสวิชา 4513212 เครื่องดื่มและไอศกรีม 
3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบาย
รายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ ความเป็นมา ...” 
   - รหัสวิชา 4522203 การออกแบบและการตัด 
เย็บเสื้อผ้า 3(2-2-5) เสนอแนะให้ตัดค าในค าอธิบาย
รายวิชา “ศึกษา”, “เพ่ือ”, “แบบต่างๆ” ออก และ
ปรับแก้ไขเป็น “ความส าคัญ ลักษณะการแต่ง
กาย ...” และเพ่ิมข้อความต่อท้ายประโยคเป็น 
“ฝึกปฏิบัติการออกแบบและการตัดเย็บเสื้อและ
กระโปรง” 
   - รหัสวิชา 4523404 การวิเคราะห์คุณภาพสิ่งทอ 
3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบาย
รายวิชา “ความหมาย ความส าคัญของการ
ทดสอบชนิดของสิ่งทอ ...” และเพ่ิมข้อความ
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
ต่อท้ายประโยคเป็น “ฝึกปฏิบัติการวิเคราะห์
คุณภาพสิ่งทอ” 
    - รหัสวิชา 4524909 สีและการย้อมสี 3(2-2-5) 
เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบายรายวิชา 
“ความหมาย ความส าคัญ ทฤษฎีของการมองเห็น 
....” 
    - รหัสวิชา 4561104 การจัดการธุรกิจสิ่งทอ
และเครื่องนุ่งห่ม 3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้น
ของค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย” 
    - รหัสวิชา 4561105 วัฒนธรรมสิ่งทอและ
เครื่องนุ่งห่ม 3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้น
ของค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย” 
    - รหัสวิชา 4562406 การเย็บปักด้วยมือและจักร 
3(2-2-5) เสนอแนะให้แก้ไขค าว่า “เพ่ือน าไปใช้” 
เป็น “ส าหรับการ” 
    - รหัสวิชา 4541104 พัฒนาการและการ
อบรมเลี้ยงดูเด็ก 3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้น
ของค าอธิบายรายวิชา “ความหมายการพัฒนา
เด็ก” และตัดค าว่า “และหลัก” ออก 
    - รหัสวิชา 4541203 การดูแลสุขภาพผู้สูงอายุ 
3(2-2-5) เสนอแนะให้ปรับค าว่า “จิตวิทยา
ผู้สูงอายุ” เป็น “การดูแลผู้สูงอายุ” 
   - รหัสวิชา 4551106 งานใบตอง 3(2-3-5) 
เสนอแนะให้ตัดข้อความ “คุณค่า”,  “และ
วัฒนธรรม” ออก 
   - รหัสวิชา 4552407 งานประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์
จากผ้า 3(2-3-5) เสนอแนะให้เพ่ิมข้อความระว่าง
ค า “...ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์ของใช้ และของตกแต่ง
จากผ้า” และตัดข้อความ “เพ่ือประดิษฐ์ของใช้ 
ของตกแต่ง” ออก 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
   - รหัสวิชา 4553206 การออกแบบผลิตภัณฑ์
และบรรจุภัณฑ์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้น
ของค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ
ของ...” 
   - รหัสวิชา 4553207 การจัดการธุรกิจศิลปะ
ประดิษฐ์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของ
ค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย ความส าคัญของ
การจัดการธุรกิจศิลปะประดิษฐ์ ...” 
   - รหัสวิชา 4553208 การจัดดอกไม้ แบบ
สร้างสรรค์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของ
ค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย ความส าคัญ” 
   - รหัสวิชา 4553408 งานสร้างสรรค์จากดินไทย 
3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของค าอธิบาย
รายวิชา “ความหมาย ความส าคัญของดินไทย ...” 
   - รหัสวิชา 4553409 ศิลปะประยุกต์ในงาน
ประดิษฐ์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับค าต้นของ
ค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย ความส าคัญของ
ศิลปะประยุกต์ในงานประดิษฐ์ ...” 
   - รหัสวิชา 4553411 การน าเสนองาน
ประดิษฐ์สร้างสรรค์ 3(2-3-5) เสนอแนะให้ปรับ
ค าต้นของค าอธิบายรายวิชา “ความหมาย 
ความส าคัญ ...” 
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53 
 

7. เสนอแนะให้ตรวจสอบการพิมพ์ผลงานทาง
วิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคน 
เป็นไปตามแบบบรรณานุกรมหรือไม่ และทบทวน
รายวิชาที่รับผิดชอบของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรทุกท่านมีจ านวนรายวิชาที่รับผิดชอบ
มากเกินไป 
 
 

ได้ท าการตรวจสอบแบบฟอร์มการพิมพ์
ผลงานทางวิชาการตามแบบบรรณานุกรม
ของมหาวิทยาลัย 
 
 
 
 
 

57-68 
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ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการด าเนินงานของ
สภามหาวิทยาลัย ฝ่ายกลั่นกรองหลักสูตร 

การปรับปรุงแก้ไข 
เอกสารหน้าที่

แก้ไข 
8. ภาพรวม มีข้อเสนอแนะ ดังนี้  
   - ให้ปรบัคุณวุฒิปริญญาเป็น วิทยาศาสตรบัณฑิต 
(วท.บ.) โดยเพิ่มรายวิชาที่สามารถน าไปประกอบ 
อาชีพได้ให้ชัดเจน ให้ทางสาขาวิชาคหกรรม
ศาสตร์ทบทวนอีกครั้ง 
 
 
   - ควรเพิ่มรายวิชา (1) การดูแลอาหารส าหรับ
ผู้ป่วย (2) การดูแลอาหารส าหรับผู้สูงวัย 
 
  - วัตถุประสงค์หลักสูตรต้องครอบคลุม 5 โดเมน 
คือ (1) ด้านคุณธรรม จริยธรรม (2) ความรู้  
(3) ทักษะทางปัญญา (4) ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ (5) ทักษะ
การวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้
เทคโนโลยี หรือเพ่ิมเป็นข้อ 6 ทักษะการปฏิบัติงาน
ทางวิชาชีพ 

 
ไม่ปรับหลักสูตรเป็น วิทยาศาสตรบัณฑิต 
เนื่องจาก เพ่ือให้นักศึกษามีทักษะการ
ปฏิบัติที่หลากหลายในแต่ละศาสตร์
ของคหกรรม เพ่ือให้เกิดความช านาญและ
ตรงกับความต้องการของตลาดแรงงาน
หรือของผู้ใช้บัณฑิต 
ได้มีการเพ่ิมเติมเนื้อหา สาระครอบคลุม
ในรายวิชาโภชนาการ และการจัดอาหาร
ส าหรับครอบครัว 
ได้ท าการทบทวนวัตถุประสงค์ ของ
หลักสูตร ครอบคลุมทั้ง 5 โดเมน 
 

 
1 
 
 
 
 
 

42, 46 
 
 
ก 
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ภาคผนวก 13 
ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของสภามหาวิทยาลัย 
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ตารางการปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของสภามหาวิทยาลัย 
ในคราวประชุมครั้งท่ี 1 / 2564  เมื่อวันท่ี 15  เดือน มกราคม  พ.ศ.  2564 

 

ข้อเสนอแนะของสภามหาวิทยาลัย การปรับปรุงแก้ไข เอกสารหน้า 
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